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LVTIO  GIVNIO 

MODERATO  COLVMELLA 
DE  L'AGRICOLTVRA. 

L l b R | X I l . 


TE^ATTUTO  DE  GLI  ALBERI 
dei  mede  fimo , Tradotto  nuouamente 
di  Latino  m lingua  Italiana  per 
‘Pietro  Lauro  Modcnefe . 


A-  <*-? 

IN  V E N E T 
Per  Gironimo  Cau  ilcalouo.  i 


TAVOLA  DI  TVTTELE  COSE 

N£  LA  PRBSEntE  OPERA 
comprefc,che  fiano  degne  di  efler  cono- 
fciute  oue  A lettera  lignifica  la  pri- 
ma facciata  3 e B la  feconda . 


A Conofcereqn  uogliono 

fuggire  le  api. 

175.  a 

Acqua  buona 

11.  b 

Acqua  piouana  è ottima  n.b 

Acero 

1 66.  b 

Adoreo  fpecie  di  grao  $f.  a 

A far  torn.  uiue  le  api  174.  b 

A far  acchetare  le  api . che 

non  contattino 

17$.  b 

Africano  aglio 

209.  a 

Africane  galline 

148.  b 

Aglio 

208.  b 

Agnà  che  lignifica 

89.3 

Agricultori 

i.b 

A incitare  gli  alberi  per  tem 

po 

260.  b 

Amarantho 

iS&a 

Amcthifto 

47.  a 

Aminea  vua 

4f.b 

Andromeda 

201.  b 

Aneto 

208.  a 

Animali  d'acqua 

iù<).  a 

Anitri 

162.  a 

Apiana  vua 

4*  b 

Api 

168.  a 

Apio 

210.  b 

Apireno 

*90.  a 

Arare  la  fecóda  fiata 

24.  b 

Arator  buono 

19.  a 

Arbuftiuo 

afi»  b 

Arbufto 

afa.  b 

Arbuto 

292.2 

Argilla  f 8.  a 

Argite  47.  b 

Argo  naue  tramonta.  i?g.  a 
Aria  fano  e à campi  vtililfi- 
mo  9.  a 

Armoracia  aaa.  a 

Artefice  de  l’ oglio  243 . b 

Arturo  1 97.  b 

Asfalto  iao.  a 

Afino  afinino  132.  b 

Attorre  fatore  19.  a 

Atto  89.  a 

A trafporre  tutte  le  pian- 
te ay8.  a 

A trottare  gli  vfeiami  de  le 
api  faluaticke  171.  b 

A tempo  de  la  bruma  non  fi 
coltiua  la  uite  afa.  b 

Auara  uite  47.  b 

Auena  fi  femina  33.  a 

Auriga  tramota  103.  a 

BAgni  13.  x 

Barile  a$i.b 

Batti  herba  che  fi  femina 
113  . b 

Bietola  »u.  b 

Bouile  tj.  b 

Bracia  de  le  vite  78.b 


Buoi  quali  fi  eleggano  1 1 i.a 


Anale 

V^/Candelle  de  feuo 

G2 


»4j-a 

4t.b 


tavola 

Candida  lattuCa  ' Caftalda  %oi>  à 

Cane  di  villa  H7*a  Caftanetto  ^7*b 

Canili  mettono  al  coito  fé  Cafialdo  eoe  fi  elegga  itf.b 
nodrifeano-,  & nomano  Caftranfi  la  pecore  ip8.b 

1 47 . a . Cauai  come  fe  ingranano 

Cani  di  piu  maniere  14*.  b prima  che  montino  le  cauai 
Canape  $a*b  le  nf.a 

Canicola  appare  177.  b Caualle  come  partorivano 


Canterio  7^*h 

Cane  da  pecore  . 146.  b 
Carina  come  fi  faccia  1 4.  a 
Canna  8x-  a 

Canetto  87.  a 

Galiftoftella  trammonta 
197.  a 


Campo  a 

Capo  1 forma  di  conio  91.  a 
Capo  alla  terra  uicino  è co-  Che  i colombi  non  fugano 


mafcoli  1 if.b 

Cece  jj.a 

Cece  Arietino  $i.b 

Celle  cioè  fianze  r$.b 

Cenacoli  ij.a 

Centauria  85>.b 

Centauro  appare  i99.b 

Cera  di  quai  fiori  fi  faccia,& 
in  che  modo  i8i.a 


modi  fiimo 
Cado  fi  femina 
Caparo 

Caparo  ottimo 
Capitato  porro 
Capitate,  viti 
Capo  di  uite 
Caponi  non  bene  caftrati 
148.  b 

Capre  inferme  come  fi  me- 
dicano 141  .b 

Capreolo  fcramento  ziz.a 
Capre  partorì  feono  1 40.  b 


8.  a i?6.b 
1 8 a Che  i pecorili  non  fiano  da 
184.  b ferpi  moleftati  r$7** 
141.  a Che  i toppi  non  nuocano  à 
le  uiti  aftf.b 

Chele  uiti  non  patifeano  da 
formiche  ne  dal  carbon- 
chio iftf.b 

Che  il  carbonchio  non  of- 
fenda le  uiti  ifé.b 

Che  la  uite  non  fia  da  la  uol 
uola  uerme  oflfefa  if7** 
Che  le  pecore  non  fi  peliino 


i8f.b 
96.  a 
54.  a 


Capra  ftella  tramonta  zof .b  1 3 <S.b 
Capigliatura  de  femi  18*.  b Che  le  uue  non  fiano  man- 


Carbonchio  $f.a 

Carpcno  ioz.  a 

Cafadauilla  13.  a 

Cafiope  tramonta  xo4-a 
Cafo  Gallico  148.3 


giate  da  gli  uccelli  1y4.fi 
Cicogna  che  lignifica  6o.b 
Cinara  fi  femina  187.» 

Cipola  A fcalonia  & pom- 
peiana *»*•* 


ir  a v 

Cfeioui  119.2 

Chioui  di  pecore  13  9. a 

Cierchia  $x.b 

Cithifo  fi  (emina  109.  a 

Cherefìlo  iS4.b 

code  de  cani  fi  caftrao  147. b 
Colle  ai.a 

Colore  de  colombe  miglio 
re  i5^.b 

Colore  de  campi  zx.b 
Coltiuare  ai.b 

Cóe  fi  cóferua  il  cafo  142.3 
Come  fi  difpongono  i buoi 
ne  l’arare  z$.b 

Come  fi  gouemano  i buoi 
uenutitla  l’opra  24-a 
Come  fi  allieua  il  palmite 
detto  guardiano  Xo.b 
Come  fi  faccia  il  uino  dolce 


2?i.a 

Come  leformiche  non  of- 
fendino  le  ititi  zyrf.b 
Cóe  fallì  l’acquarello  ij+.b 
Come  s’ingralfano  i colom- 
bi faluatichi  iff.b 

Come  fanali  il  bue  che  fi  co 
rica  io2.b 

Come  fi  pongano  le  piante 
iod.a 

Come  fi  batte  il  grano  4i.b 
Come  fi  comprende  fe  la  ui 
te  è fertile  fi.b 

Comelìpodalauite  Sj.a 
Conditura  de  cotogni  2$?.a 
Conditure  221. a 

Códiture  de  uarie  coli  an.a 
condotti  d’acqua  2 fciuhare 
i campi  27.2 


OLA 

Concorfo  de  mercati  $.b 
Conche  di  ferro  24? .b 
Configgine  n?.a 

Corba  194  .a 

Corbette  z^.b 

Coriandro  fi  femina  2 ro.a 
Cornelio  Celfo  7-a 

Come  2 12. a 

Corona  183. a 

Corona  (Iella  appare  zoj.b 
Corona  (Iella  tramonta 
2ot.a 

Cotogni  2^.1 

Corcinale  oue  fi  fa  il  uin  eoe 
to  14.0 

Cratere  (Iella  appare  i97.b 
Cretofa  terra  j8.a 

Creta  cimolia  i2o.b 

Crtiftumini  per*  107.» 
Cucina  ij.a 

Cucchiaro  2i8.b 

Cucumero  189.8 

Cunila  bubula  118.2 

Cuniladetta  fatureia  i«58.b 
Curio  dentato  io.  a 

Cuoprire  224.3 

Cura  del  uignale  per  tutto ’l 
terzo,&  quarto  libro. 
Curadebuo  11  a 

Attili  4y.  a 

U Decémodie  247.  b 

Defrutto  227.  a 

Delfino  tramonta  196.2 
Democrito  214.0 

Diabete  74.  a 

Diali  à pecore  il  Tale  iij.  a 
Difpeufier»  219,3 

oa  ì 


T A V OLA 


Diuidafi  il  vignale 

in  piu 

parti 

75.  b 

Dogli  fi  impecciano  zzo.  a 

Dolo  mendefio 

213.  3 

Donna  che  ha  i Tuoi  meli 

nuoce  a i fruti,&  a le  tene- 

re  piante 

211. a 

Dracontio 

47.  b 

Duramenti 

77*  b 

— * Mpiaftrar che  lignificai 

D contadini 

108.  b 

Eritthonio 

1 67. 

Euhemero 

167.0 

Euoro. 

«97-  b 

Eutronio 

67.  b 

— Aba 

30.  b 

X*  Faba  fé  fi  debbe  herpi- 

care 

jo.b 

Falcete 

82.  b 

Falce  è Tua  figura 

8 1 • a 

Fare  legne 

11.  b 

Farfalle  s’uccidono 

178.  a 

Farro 

n7*a 

Farragine 

34.2 

Fafolo  fi  femina 

30.  b 

Fauali 

3i.b 

Fauonio 

205.3 

Fermentare  la  terra 

ìi.  b 

Fiatoni  coperti 

200.  b 

Fico  quàdo  li  pianta 

106.  a 

Fichi  tardiui 

259.  b 

Fichi  fechi 

223.  b 

Fichi  di  piu  gnatione  106.  a 

Fiato  de  ferpi  à cui 

nuo- 

ce 

253.  b 

Fidicula  tramonta 

197.  a 

Fieno  come  fi  taglia  4t  - a 

Fieno  Greco  3$.  a 

Fior  deuino  *32.  a 

Focaneo  pampineo  79.  b 

Forma  del  campo  rotondo 
è di  tre  cantoni  91.  b 
Forma  è parti  del  giuge- 
ro  91. b 

Forma  del  campo  di  meg- 
gio  cerchio  é maggiore 
92.  a 

Forma  del  toro  121.  b 
Forma  del  campo  triango- 
lare 91.  b 

Forma  de  la  uacca,cógion- 
tione,pto,è  paftura  i2i«b 
Formento  crcfce  nel  grana- 
io 42»  a 

Formento  fi  femina  2S.  a 
Foffad’uliuo  258.3 

Fofle  de  alberi  105.  b 

Frifonidi  167.  b 

Fruttice  149.  a 

Fruttuario  13.  a 

Fumario , cioè  camino  15.  a 
Fuligine  214.2 

Fuièi  di  cipole  143.  b 

GAlatico  orzo  29.  b 
Gallo  quale  efler  deb- 
ba 149.  b 

Galline  biache  fon  men  buo 
ne  149.2 

Gallinaria  ifola  148.  b 
Galline  meleagride  148.  b 
Galline  de  piu  generatio- 
ne  148.  b 

Gemella  uite  45.  b 


T A V 

Generatiofii  de  api  i69 . a 

Getti  d huoraini  effemina* 
ti 

Giogo  71.  b 

Giaia  è petruccia  5*.  a 

Giouala  uia  commoda  àia 
villa  8 . b 

Giugero  con  quante  opere 
li  lauora  $4*  b 

Giugero  con  quanti  mozzi 
fi  femina  36.  a 

Giulio  attico  7*  a 

Giulio  Grecino  7*  a 

Giumenti  Uf.a 

Gramigna  ettirparfi  70*  * 

Granai  »i7* a 

Granaio  pendente  14.  b 

Granati  pomi  1J7*  a 

Granati  pomi  eoe  fi  confier- 
uano,&  falfeno  uino  137-  a 
Greche  , è Tarentine  peco- 
re 1 36.  b 

Gremie  legano  133.  a 

Grofli  de  hchi  159.  b 

Guardi  la  ulte  verfi>  orien- 
te 151.  a 

H Alcioni  197*  b 

Halicaftro  16.  b 

Helueoleuiti  47.3 

Heluenacieuiti  47.  a 

Hcrba  perfonata  1 10.  a 

Herba  Sanguinale  139.  b 

Herba  fantonica  izj.b 

Herpicare  19X.  a 

Hiacintho  186.  a 

Higinio  7.  a 

Jiinuo  cioè  puledro  1 $0.  a 


OLA 

Hippomane 


114.  b 


IN cal ma  arditatnemente 
1 9f.  a 

11  cattaldo  non  fia  letterato 
cioè  idiota  17.  a 

Indicij  di  terra  da  formen- 
to  11.  b 

Infermità  d’occhi  tir.  a 
Infermità  de  mule  è Tuoi  ri- 
medi 131.Z 

Infermità  de  la  légua  116.  b 
Incrticola  uite  47.  a 

Inetti  di  uarie  màiere  io7.b 
Ineftare  alberi  107.  b 

Inetto  de  uiti  83.  b 

Imibo,fi  femina  ito.  a 

Intibo  fi  condifce  »n.  a 

Inula  fi  femina  108.  b 
Inttitutione  di  matrimonio 
ir  5.  a 

Italia  onde  fi  noma  1 1 1.  a 
%■ 

- A terra  co'l  fapore  fi  co- 
JL  no fee  ij.  a 

Lattuca  108.  a 

Latte  agro  come  fi  fa  ut.  a 
Lattuche  di  piu  generatio- 
ni  109.  b 

Legumi  di  piu  maniere  z6. b 
Legumi  fi  feininano  i&b 
Legumi  che  ingrattimo  i ca- 
pi 37'  * 

Legumi  che  offendono  i ci 
pi  3 7.1 

Lente  fi  femina  $i.b 

Lepidio  fi  femina  106.  b 
Libro  e libera  Dei  li  j .b 

SO  4 


Digi 


T A V 

libri  sormonta.  -199.  a 

Licinia»!  giugcri  io.  a 

Lin#  ji.a 

Longjhezza  de  palmiti  81.  a 
Lunafotcerra  109.  a 

Luoghi  pendenti  40 . a 

Luoghi  fabbronofi  come  fi 
letamano  $9.1 

Luogo  fecco  86.b 

Lupino  z6.  a 

Luftoriofa  uite  77- a 


_ _ Acilenza  & infermità  di 
^Imulc  come  G fana  i$ia 
Machina  izi.a 

tagliuolo  che  lignifica  ji.a 
Mandorle  io7*b 

Marina  lattuca  ii9*b 

Marfie  cipole  zzz.z 

Marzuolo  grano  3 7- a 

Maflete 

Matrimoniale  unione  ziy.a 
Medicine  de  buoi  iÌ4«b 
Medicina  p i'humidita  z8.b 
Melampedc  come  infegnò  à 
gouernare  gli  animali  f .b 
Mela  che  cola  è,  & eòe  falli 
zzz.b 

Melclecondo  zzz.b 

Mele  di  bofeo  169.Z 

Melimeli  . 

Mendefio  Egicio  i $9*b 
Mentaftro  zii.a 

Menta  zii.a 

Mergi  ^8.a 

Mirti  di  piu  maniere  zjj.a 
Manafe  icrittorc  Greco 
zi9*b 


OLA 

Modo  di  fare  il  cafo  Ì4Z.a 
Modo  di  fpampinare  96. b 
Modo  ottimo  di  piantare 
63.  b 
Mole 

Monte  zi.  a 

Monte  arali  à trauerfo  2?.  b 
Montoni 

Montare  1 ?4*  h 

Mótonc  fenzacorne  i$$.b 
Morchia  $8.  a 

Morchia  à foglio  242.  b 
Molto  liflìuo  2$i.a 

Mollo  come  fifa  zjt.b 
Mollo  eòe  fi  códifce  22 6.  a 
Mollo  come  fempre  riman- 
ga dolce  s z^i.b 
Mula  «9‘b 

Mule  partorìfeono in  Afri- 
ca 119*  b 

Murrino  collore  i f o.  a 

Muriafifa  2^0.  a 

Muria  fi  fa  dura  220.  a 

Mulfaacquafifa  zzj.a 
Mufco  ne  la  uite  79.  b 


NApo  3*-° 

Natrice  Serpente  d’ac- 
qua viz.b 

Natura  pafcolo  è gouerno 
di  pecore  i^6.b 

Necefiario  ò deliro  169.  b 
N emeturica  pece.  ZZ9.  a 
Neuio  Pollione  Romano 
'vhuomo  grandiflimo  52.b 
Nicandro  iò8.a 

Noce  Greca 

Nocciuola  »J9*b 


jz.b 


TAVOLA 

No  d afa  di  far  Lemmario  de  Oxiporo,ouero  oligaro  co- 


lliri fuori  d’Italia  éi.b  me  fi  compone  248.1 

Nubilario  ij.b  -q  Aglia  11$. b 

Numero  de  magliuoli  cheli  X Palchi  99.3 

hanno  ad  eleggere  ji.b  Palifco  241.3 

Numidice  galline.  i6o.a  Paluftre  acqua  c peftife- 

ra  22.3 

OCchefi  pellano  piu  fia-  pampinarij  farmenci  2jo-a 
te  ióo.b  pam  pinario  54.b 

Ocche  i6o.b  pampinario  capo  79. b 

Occhi  inferirti  come  fi  lana-  pampini  94.3 

no  128.3  panace  aio.a 

Oglio  da  mangiare  i44.b  pane  di  miglio  .b 

Oglio  fi  fa  242.b  papauero  fi  femina  in.b 

Ogni  formento  feminato  in  paffa  vua  come  fi  fa.  2 b 
luogo  humido  tre  fiate,  fi  pafcoli  di  pecore  iji. b 
muta  in  fil/gine  29.3  pafcoli  uarij  27.b 

Oleallello  i42.b  palleggiatolo  i$.a 

Olmario,  ciò  c piantario  de  palio  come  falli 
olmi  fi  fa  97.b  pattinata  aio.a 

Olmi  di  piu  maniere  97«b  pallori  i6.b 

Oliuetto  fi  letama  iof.a  pauone  mafchio  ìfS.b  * 
‘Oliuecolimbadi  240.b  pauoni  fi  nodricano  158.  a 
Olimpionice  acque  j$.b  palfamo  greco aucore  219. b 
Olufatro  fi  fennna  uo.b  pecebrucci.i  iié.za. 

Onichmi  prugni  122.3  pecore  quali  fi  cóprao  131. 
Onta  89«b  pecore  impolmonate  1^9. 

Opere  de  contadini  nele  fe  pelagij  pelei  i6$.b 

tte  42.b  pelle  del  caftorc  i?7.a 

Oppio  af7.a  Pencolaolla  $$f.a 

Orina  d’huomo  à le  pian-  Peri  di  piu  gnationi  107.1 
te  $8.  a Peri  fi  piantano  107.3 

Orate  16$. b Perigenerofi  107-a1 

Orinthiuenti  i97*b  Perfichi  190.2 

Ortica  uccide  i paperi  161.2  Pefcc  Aquolinio  Segno  ce 
Orzo  hexaftico  e canteri-  Ielle  198.3 

no  i9.b  Pefce  auftralc  fegno  cele* 

Orzo  dittico  29.  b ttc  aoi.a 


T A V 

Pefci  pclagij  c richieda- 
ti iéj.b 

Pefci  faffatili  i6f.a 

Peftilenza  d’api  1 7f  .b 

Pezzi  di  carne.  . 24<£.b 
Pianura  40.  a 

Piede  89.2 

Pie  di  miluio  herba  ' 210. b 
Piombino  tfi.a 

Pifelo  fi  femina  $o.b 

Polli  cardiui  1 ?4.b 

Polli  de  le  api  168.1 

Poluerare  lor.b 

Pomi  fi  raccolgono  con  i pe 
ciuoli  Teli  uuoi  conferua- 
rc. 

Poi  granaci  fi  piatano  io6.b 
Pomi  granati  come  no  firó 
peno  ne  l’albero  zóo.i 
Pomi  granati  di  piu  genera- 
tioni  iof.a 

Pozzo  fi  caua  zo7-b 

Porci  fono  di  fame  impatié 
risiimi , per  ilche  à le  fiate 
le  fcroffe  màgiano  i figliuo 
li  i4f.b 

Porci  e loro  medicine  nz.b 
Porcile  144.3 

Porcaro  144.3 

Porro  feteiuo  aio.a 

Portinai  z.a 

Portulaca  zzj.b 

Pofia  oliua  240.1 

Prati  come  fi  facciano  de  cà 
pi  arati  $9.  b 

Prato  cioè  apparecchia- 
to $9.b 

Prati  come  fi  coltiuano  40,2 


OLA 

Prati  inocchiati  come  fi  fa- 
nano 40.1 

Procio  ftella  appare  zoi.a 
Progagini  di  piu  manie  - 
re  ifj.b 

Pruno  fi  pianta  107.2 
Pficic  uici  47-a 

Pcifana  zó.b 

1 

QVai  frondi  fi  ufino  114.2 
qualità  de  mótoni  15  $.  a 
Qualità  e forma  de  cauai  co 
me  fi  gouernano  e medi- 
cano izy.b 

Quàdo  fi  fcalza  la  uitc  71. a. 
Quando  fi  filelleno  le  herbe 
noiofe  j4-b 

Querza  10$. a 

RAcemarij  94.2 

Radicati  femi  2fS.b 
Rafano  21$.  b 

Rami  de  gli  alberi  come  fi 
difpongono  z6o.  b 

Rapa  $z.b 

Rape  fi  condifcono  Z4tf.b 
Rafiatoio  2 z6.a 

Regia  oliua  240.2 

Ridica  palo  grolfo  72.b 
Remedi  concro  i uermi  de 
uicelli  izj.b 

Rimedi  à la  tofle  z$z.b 
Rimedi  à uino  aceto fo  duro 
e languido  zji.b 

Robiglia  $4-a 

Rofa  194*2 

Rofari  I97*b 
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GIVNIO  MODERATO  COLV- 

M £ I l A DE  l’AGRJCOtTVKA, 

A PVBUO  SILVINIO. 

P ' 

L<A  V RB FOTTIO . 

D 0 finente  i principali  huominì 
de  la  nofira  citta  rama  rica  rfì,  bora 
che  fino  i campi  poco  fertili , bora 
che  l'aria  già  gran  tempo  è tem- 
prato con  molto  demo  de  i frutti 
altri  che  mitigando  le  predette  que 
velie  con  certa  loro  ragione, s'auifano  che'l  terreno , ha 
uendo  i paffuti  tempi  troppo  copiofamente  fiuti  fica- 
io, fta  fianco  di  maniera , che  non  poffa  benignamente 
porgere  à mortali  il  nodrimento  .lo  o Siluino giudico 
quefle  caufi  e ragioni  effer  dal  uero  lontane  : quando 
che  non  pare  conueneuole giudicar  la  natura  de  la  ter 
ra,à  la  quale  quel  primo  creatore  del  mondo  ha  dona 
to  perpetua  fertilità, per  infermità  effer  douentata  fie 
rileme  crederà  alcuno  prudente,che  la  terra,  laquale 
ha  hauuto  inforte,diuina  e perpetua  giouentu,  & è di 
tutti  commune  madre  chiamata, percioche  fimpre  ha 
partorito  il  tutto , e partorirà  per  l'auenire , fta  come 
l'huomo  inueccbiata . T^on giudico  etiadio  che  ci  aneti 
gano  tali  difconci  per  flempramento  d'aria , ancipiti 
toflo  per  uitio  nofìro,che  habbiamo commeffo,  l'agri- 
coltura d qualunque  pesfimo  feruo , come  à carnefice 
fottopofla , laquale  i nojlri  maggiori  àgli  ottimi  huo 
mimiche  ottimamente  lo  efenitaffiro , commettano* 
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io  per  me  nónpoffo  affai  marauigliarmi , qualfid  la 
cagione , che  gli  huomini  di  parlare  ornatamente  ua- 
ghi,  eleggano  un'oratore , per  imitare  la  fua  eloquen - 
chi  'di  miffure , e numeri  Studiano papere  il  modoy 
feguono  de  l'amata  difciplina  un  maeflro , de  le  uoce  e 
del  canto  moderatore.  'Non  meno  cercano  con  diligen 
•ga  un  giocolieri  di  corpo , e ne  gli  atti  deffro , chi  di 
ballare,  e di  muftca  Jòtpo  defiofi.  Chi  uoglionu  edifica- 
re, cercano  fiibri  & architeti,  chi  hanno  à nauicare , 
marinari  fl>  erti:  ? alcuno  uuol  guerreggiar  e, flitdia  egli 
dhauer  huomini  d'arme  e de  la  militia  non  ignoranti: 
e per  non  ftendermiper  ogni  coffa , feieglie  cadauno  il 
piu  prudente,  à qualunque  effercitio  egli  fi  uoglia  ap- 
plicare. Finalmente  elegge  cadauno  il  maeflro  de  uer 
tu  quanto può  piu [buio,  à cui  di  formare  il  ffuo  animo 
dia  la  cura.  Solamente  l'agricoltura,  che  è ffenga  dub 
bio  à la  ffapienga  proffìima  e congionta,cofi  ha  biffogno 
de  difcepoli,come  de  maeflri.  Io  non  j blamente  ho  udi 
to,  ma  etiadio  ueduto  che  fono  anchora  le  Jcole  de  Bjpe 
forici,  e come  ho  detto  de  Geometri , e Muffici,  e che  è 
piu, de  (pregiati  uitij  alcuni  ridutti,di  condire  cibi,di 
cucinare  delicatamente,  e maeflri  di  biondare  i capei 
li,e  di  conciare  il  capo.  Ma  de  l'agricoltura  non  cono- 
noffeo  dottori , ne  chi  ad  imparare  s'offferiffca . Quan- 
tunque ffe  mancaffe  la  citta  de  Maeflri  di  tali  arti,  fa- 
rebbe nondimeno  la  Rgpub  .felice,comeera  appo  gli 
antichi  .Terche  ffenga  le  arti  de  giocolieri  e fendagli 
oratori  furono  e faranno  felici  le  città.  Ma  ffenga  la- 
voratori de  campi  è coffa  manifeflx , che  non po flotto 
durare  gli  huomini , ne  ejffer  nodriti . £ neramente  co- 
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fi  mojlruofi  come  fia  uenuto , che  tal  arte  à i corpi  no 
Slri.&à  la  uita  co  fi  bifogneuole , fin'à  quefio  tempo 
tanto  poco  fia  uemita  à per  feti  ione , e che  quefla  uia 
d'accre fiere , <&  ampliare  il  patrimonio  fia  tenuta  à 
uile,  il  che  non  è fin^a  nofiro  bia fimo . Ver  che  le  al- 
tre uie  da  quefia  diuerfe , quafi fono  à lagiufiìtia  con- 
trarie . Se  non  forfè  uogliamo  giudicare  la  rapina  piu 
giuftamente  hauer  hauuto  da  la  guerra  principio , la 
qualmente  ci  dona  ftngafangue , e calamita  altrui. 
O uero  che  hauendo  in  odio  la  guerra  , il  pericolo  del 
mare  e di  fare  mercatanti  debbaci  effirpiu  à cuore , 
accioche  lo  huomo  animai  di  terra , ufiendo  de  fuoi  ter 
min/ardifia  di  dar  fi  à le  onde  in  preda  & alfdegna- 
tomare , e che  fempre  à Somilgianga  di  ucello , /lan- 
dò da  la  patria  lontano , uada  per  il  mondo  errando  l 
Dcbbefi forfè  dare  ad  ufurajaquale  à quelli  è odiofa, 
che  fi  ne  preuagliono  ? Tiacer aci forfè  quel  canino  la 
drone^o,  e ricchifiimo  fiudio , come  lo  chiamarono 
gli  antichi , di  abbaiare  contro  li  nocenti , e colpeuoli , 
ufficio  da  nofiri  maggior ipoco  Stimato,  e da  noi  ne  U 
atta  e nel  foro  ammefib  ? Giudechero  che  fia  piu  ho* 
nefio  l'uccellare  d'un  mercenario  giucolieri  ò buffone^ 
ilquale  attorniando  lecafe  de  grandi  principi,  con* 
fiera  con  romori  del  fuo  Fg  il forno , perche  non  fi  de* 
gnano  i famigliati  di  rifondergli?  Oh  forfè  param * 
mi  cofa  piu  felice  ejfendo  ribattuto  dal  portimio fiat 
fiala  tarda  notte  innanti  à le  ingrate  porte , e difii- 
pando  il  patrimonio , comprare  con  biafimeuole  fr- 
uitala pompa  da  fafii  è l imperio  ? Terche  non  dafii 
l'honore  ad  una  libera  firuitu}ma  à donifiquali  fi  con 
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altri  fimi  li  beni  fi  debbono  fugire , refi  adorne  dicem - 
mollino,  uia  honefla,e  liberale  d'accre fiere  le  f acuita, 
lacuale  nafie  da  V agricoltura.  I cui  precetti  fi  alme- 
no inconfideratamente  da  indotti  poffeffori  de  campi 
fuffero  d coflume  antico  offeritati , meno  danno  foflene 
rebbono  i lauoratori , ne  farebbe  l'indù firìa  de  padro- 
ni con  l'ignoranza  daneggiata,ne  uor rebbono  fempre 
effere  de  l'arte  fita  inefierti  quelli,  che  ne  piglia ff ero  il 
commodo, per  il  che  d'imparare  uaghi , conofierebbo- 
no  l'agricoltura.  Hora  noi  fi  f degniamo  à coltiuar  i no 
firi  campile  par  ci  poca  cofa  eleggere  il  Caflaldoperi - 
tisfimo,ouero  fi  è ignorante , almeno  d'ingegno  de  fio, 

' accio  fia  egli  ad  imparare  piu  tofio  acconcio.  Ma  fi  al 
cuno  ricco  barra  compro  un  fondo,  mandaui  de  la  tur 
ba  de  piu  uili  ferui  uno, già  per  anni  indebolito  e man 
cante  di  forze  > e tuttauia  ricerca  quell'arte  non fola- 
mente  la  fcienza,ma  una  uerde  età , e uigore  di  corpo 
a fojìener  le  fatiche, ouero  alcuno  mediocremente  ric- 
cofa  maefiro  alcuno  de fuoi  mercennarij,che  rifiuta  il 
cotidiano  tributo ,& ignorante  di  quell'arte,  à laqua- 
' le  egli  debbe  efferfoprapoflo . Lequali  cofi  io  uedendo 
cmeco  fiejfipenfando  finente,  quanto  bruttamente 
per  noflro  confentimeto  ella  è auilita,temo  che  da  huo 
mini  liberi  fia  giudicata  maluagia , uergognofa  e difi 
bone  [la. Ma  leggendo  in  piu  firitti,  l'agricoltura  effer 
Hata  appo  gli  antichi  in  gran  prezzo , da  laquale 
Quàntio  Cincinato,  che  il  confilo  affiliato  è l' e finito 
libero,  chiamato  da  l'aratro , uenne  à la  dittatura , e 
poi  renontiata  la  dignità , laquale  egli  uittoriofo  con 
piu  fretta  rendè , che  non  Phauena  pigliata  fendo  crea 
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to  imperatore,ritornosfi  à fuoi  buoi , al  fuo  heredi- 

tarto  campicelo  di  quattro  giugeri.  Co  fi  C.Fabritìo,e 
Curio  Dentatolo  cacciato  del  pigliato  terreno  d'Ita 
lia  Tirrho, l'altro  foggiogati  e Sabini,  pigliando  igiu 
gerì , come  fi  diuideanoper  tefla , non  menofiudiofa- 
mente  li  coltiuò , che  haueffe  con  ardire  maneggiato  le 
arme.  Et  accio  non  mi fienda  à ragionar  di  tutti  fuor 
di  propofito,uedendo  tanti  Romani  principi  memore 
iteli  (Tamendue  quelli  ftudij  bauerfi  dilettato , di  di- 
fenderei  coltiuare  i terreni  de  la  patria , ouerogli  ac 
quiflati,  io  intendo  l'antico  costume,  e la  uita  uirile  à 
la  noftra  Infuria , e delitie  ejfer  dijpiacciuto . Tercbe 
tutti  noi  padri  di  famiglia,  come  M.Varroneà  tempi 
de  nofiri  auoli  fi  lamentò, lafciata  la  falce,  e l'aratro, 
fiamo  ridotti  tra  le  mura,  e mouiamo  le  mani  piu  to - 
fio  ne  theatri,che  ne  le  biade, e tra  le  uiti , e fiupefiitti 
fi  marauigliamo  degefii  cChuomini  effeminati, che  fin 
gono  atti  f minili  à l'buomo  da  la  natura  negati , in- 
gannandogli occhi  de  chi  mirano . Indi  per  ritornare 
piu  atti  a le  tauernc , il  non  padito  cibo  d'ogni  di  ne  le 
Jhffe  con  fumiamo , e canato  il  fiidore  del  corpo , cer- 
chiamo di  bere,la  notte  in  In  furia,  &ad  embriacar- 
fi,  il  di  giocando,  e dormendo  pasfiamo . E crediamo 
troppo  bene  cffer  felici , perche  non  ucggiamo  il  Sole 
nafcere,e  tramontare, e cofià  la  lorda  uita  fegue  l'in* 
fermità.Cofii  uengono  i corpi  degiouani  deboli  e fciol- 
ti  in  tantoché  poco  barra  la  morte  che  mutare  in  noi. 
Ma  certamente  quella  ucra  progenie  di  Romolo  nel 
continuo  cacciare  ne  meno  ne  le  opere  del  contado  ef* 
fercitata,era  de  corpi  robuHi}e  fofteneua  ageuolmen* 
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te  le  fatiche  de  la  guerra , ouefacea  mefliero , effendo. 
indurita  ne  le  fatiche  de  la  pace , e fempre  bebbe  in 
maggior flima  la  plebe  contadina, che  la  cittadinefca . 
Terche  fi  come  ne  le  uille  erano  tenuti  piu  da  poco 
quelli, che  ne  le  cafe  habitauano,che  quelli, che  colti - 
nano  di  fuori  il  terreno,  co fi  par ue  loro  che  fujf ero  me 
no  robufli  quei , che  ne  le  citta  fe  ne  fiauano  à goder  fi 
l'ombra, che  quei, che  ad  e fer citare  la  terra  fi  dauano . 
Et  è manifeflo  che  furono  ordinati  i mercati  non  ad 
altro  fine,cha  che  fidamente  ne  le  none,  cioè  à princi- 
pio del  mefe  fi  trattaffero  le  cofe  ciuili , e che  gli  altri 
di  nelle  opere  del  contado  fi  occupajfero:perche  à quei 
tempi  i principali  de  la  citta  fiauano,  come  dicemmoy 
in  uilla,& oue  era  di  mefliero  di  ridurfià  configlio,ue 
niuano  chiamati  da  la  uilla.Et  per  ciò  chi  li  chiama - 
nano, erano  detti  uiatori.Mètre  che  gli  antichi  Sabini 
egli auoli  Romania  coltiuarei campi  fludiofamcnte 
fi  diedero, come  che  tra  ferro  e fuogo  fi  troua  ffero,&i 
frutti  da  correrie  de  nimicifujferoguafii,tuttauia  piu 
ampiarono  l'agricoltura , che  noi,i  quali habbiamo 
goduto  la  longa  pace. adunque  in  qucflo  Latio  e ter- 
ra di  Saturno, oue  infognarono  i Dei  à la  fua  progenie 
l'agricoltura,  oue  bora  mettiamo  à l'incanto , accio- 
cbe  da  le  prouincie  oltra  mare  ci  fia  portato  formen- 
to , affine  che  non  moriamo  difamete  raccogliamo  la 
uendemia  da  le  ifole  Ciclade,e  da  le  regioni  di  Betica9 
cioè  Granata, e di  Gallia . jqe  mi  marauiglio,  effendo 
giafeì-ma  et  uulgata  openionefi agricoltura  effcr  fior 
ca  opera , & effier  tale  ìmprefa,  che  non  ha  di  precet- 
tore bifogno.  Ma  io  quado  confiderò  tutta  la  fragrati 
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dez'ga, conte  un  gran  corpo , oaero  il  numero  de  le  par 
ti , come  cadauno  membro , dubito  di  non  morire  pri- 
ma fiche  ttitta  l'arte  de  l'agricoltura  posfi  conofcere . 
Tcrcbc  fe  uorra  alcuno  tener  fi  in  quefia  fiienga  per- 
fetto , gli  è di  mefliero , che  fa  egli  de  le  cofe  naturali 
fagacisfimo , e de  le  piegature  del  cielo  non  ignorantey 
accio  gli  fia  manifeflo  ciò  che  à qualunque  regione  fi 
conuenga,o  ripugni,habbia  in  memoria  il  na fiere,  & 
tramontare  de  le  flette,  accioche foprajl.mdo  lepiog- 
gie , non  cominci  le  opere , e che  poi  perda  la  fatica . 
Confideriipre finti  co  fiumi  del  cielo  e de  l'anno,  per 
che  no  fimpre  fono  al  medefimo  ordine  difiofii,ne  uie 
ne  la  e fiate  e'I  uerno  ad  una  foggia , ne  fimpre  pioue 
la  primauera,  ne  è humido  l'autunno.  Lequali 
cofe  non  crederci  che  finga  luce  d1 animo , e finga  le 
principali  fcienge  ,fipotèjfero  d' alcuno  apprendere . 
Et  pochi  comprendono  che  cofa  ci  prometta,  ò nieghi 
la  uarieta  de  la  terra,e  conditone  del  fuoloJit  auiene 
à le  fiate , che  uno  ha  à confiderare  di  tutte  le  parti  in 
q uett’ arte,per pigliare  de  le  biade,e  d'arare  l'ufo,  e co 
no  fiere  le  uarie,e  disfimili  fpecie  de  le  terr e,  dettequa- 
li alcune  co'l  colore, altre  con  le  qualità  c'ingannano . 
Loda  fi  in  alcuni  paefi , come  in  Campania  la  nera  ter 
ra,che  putta  chiamano,  in  altri  la  grafia , e rofia  me- 
glio fruttifica, come  in  c Africa  Jfumidia,le  marce  fab 
bie  fono  de  la  forte  terra  piu  fertili . ln*Afia , & in 
Mifiafia  terra  tenace  piu  fruttifica.  Debbafi  etiandio 
in  quelle  auertire  ciò  che  nel  colle  non  uien  bene , e con 
ragione  confiderare  che  cofa  ricerca  il  pianori  campo 
coltiuato,  ò faluatico, humido,  è di  gramigna  copiofo t 
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ficco  ò fior  co  : & a piantare  e confinare  gli  alberi  e 
le  uiti, che  fono  d'infinite  fietie,  à comperare  e gouer- 
nare  le  pecore , perche  habbiamo  anche  pigliata  que- 
fia  arte , come  parte  de  l'agricoltura,  quantunque  la 
faenza  paftorale  fta  da  l'agricoltura  diuifa.  Et  è ap- 
preso di  piu  maniere,  quandoché  altra  cura  ricerca - 
no  i cavalli, , altra  i buoi,  & altra  lepecore,tra  le  qua 
li  ricercano  difiimile gouerno  le  Tar enfine  da  le pello 
fi,  altra  le  capre , le  quali  parimente  fono  al  gouerno 
diuerfi,  perche  altramente  figouernano  le  non  corna 
te  e rare  di  pello,  altramète  le  cornute  di  pello  ere  fio. 
parimente  è de  porcari  uario  l'ufficio,  e diuerfi  i pa- 
[coli, ne  ricercano  i porci  non  pelo  fi  il  mede  fimo  aria, 
quello  ifteffo  cibo  e gouerno . E per  non  piu  auoglier- 
rni  tra  g li  animali , con  i quali  è congionta  la  cura  de 
gli  uccelli  nodriti  nel  cortile , e de  le  api,  chi  è mai  fta 
to  di  tanto  ftudio  che  habbia  comprefo  ne  le  fopradet 
te  cofi  tante  maniere  (Tmeftare  dipodare  ? & colti-* 
vare  di  tanti  pomi  & herbe  le  varie  fiecie , e governa 
re  tante  forti  di  fichi  e rofari,quandoche  le  co  e mag- 
giori fono  da  molti  intrameffe  t benché  da  quefte  an- 
chora  non  poco  guadagno  riefea.  Tarimente  i prati,  i 
falci,  leginiflre,elecanne  vogliono  qualche  gouerno, 
benché  poco . TSlpn  mi  fiordo  dopo  tante  e fi  uarie  cofe 
predette, che  volendo  ammaeftrare  e formare  il  lavo- 
ratore,chiederò  da  chi  partecipano  ne  le  opere  cotadi 
nefche,che  tardamete  fiano  follecitati  quelli,che  imp * 
rano,i  quali  da  la  gr aderga  de  la  feienga  {paventati, 
non  uoranno  por  fi  cL  quelìo,che  non  fiereranno  di  po- 
tere ottenere . Magli  è convenevole  come  ha  Cicerone 
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ne  Voratore , che  quelli  che  defilano  inuefligare  le  cofe% 
à Vhumana gcneratione  neceffarie,e mandarle  à me-* 
moria, fi  diano  ad  ajjdggiare  il  tutto.Et  fe  ci  mancher- 
ra  quella  altegga  d’ingegno,  onero  lo  ftromento  de  le 
piu  degne  arti , non  però  debbiamo  dar  fi  à Vocio  à 

la  prigritia,  ma  feguitare  con  follecitudine  quello,  che 
jàuiamente  habbiamo Jperato . Vercheajpirando  noi 
al  primo  grado,  non  è poco  effer  ueduti  honejlamente 
nel  fecondo.  Hanno  forfè  accettato  le  mufe  Latine  fio- 
lamente  A ccio  e Vergilio,o  pure  hanno  conceffo  à i lo 
ro  prosimi  e lontani  da  i fecondi  le  facre  fedie  ? J^on 
Jpauentarono  da  V eloquenza  i lampi  di  Cicerone  Bru 
to,Celio  e pollone  con  Meffila  e Catulo.Tfe  hauea  te - 
muto  cicerone  di  Demofienesò  di  Tlatone,che  come  un 
tuono  rifuonauanome  quel  diurno  Mconio  padre  de  la 
eloquenza  hauea  con  fuoi  larghi  punii  dì  eloquenza 
riftretto  i fludij  de  defcendenti . \e  ueggiamo  che  gli 
artefici  di  minor  fuma  fiatio  da  le  loro  opere  ceffati  f 
quantunque honoraffero  Tr otogene  A pelle  & Vara 
eh  a fio.  7{e  dopo  la  bellifiima  imagine  di  Gioue  Olim 
pio, ne  di  Minerua  da  Fidia  fhbricata  ,fifmarirono 
Briafio,  Lifippo . VafiteleValileto,  che  non  faceffe- 
ro  ne  l’arte  il  loro  potere.  Coft  in  tutte  le  feiè'^e  igran 
di  huomini  fono  flati  di  fomma  gloria , & à meggia - 
ni  è feguito  la  propria  laude.  Al  queflo  s'aggiunge  che 
colui,ilquale  uogliamo  noi  che  fta  perfetto  coltiuato - 
re  di  terreno,  quantunque  nonfuffe  di  arte  confuma - 
ta  ne  kaueffe  de  la  natura  de  le  cofe  la  fagacità  di  De- 
mocrito , ò di  Vithagora , e nei  mouimenti  de  le /Iel- 
le la  prouidentia  di  Metone  ò di  Eudofio , e nelgouemo 
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degli  animali  la  dottrina  di  Chirone,e  di  Melampo,t 
ne  Parare,  & efer citare  il  terreno  di  Trittclemo , ò di 
lArifleo  la  pruden7a,tuttauia  molto  barra  acquìfia- 
.to  fe  per  ufo  [ ara  agguagliato  à Tremellio,  & à faftr- 
na.  Terchepuofi  con  mediocre  ingegno  maneggiar  Fa 
gricoltura.Et  è dal  uero  lontano  quello, che  molti  ban 
no  creduto  F agricoltura  ejfer  molto  fàcile  , ne  <F alcu- 
na acutezza  d'ingegno  bauer  bifogno.  De  laqual  non 
accade  quiui  parlarne  uniuerfalmente, perche  hafii  à 
parlar  di  cadauna  parte  ne  fuoi  uolumifequali  à Fbo 
ra  per  ordine  narreno,hauendo prima  narrato  ciò  che 
per  miogiuditio  à tutta  quefi'arte  s'appartiene . 

QJTJ.LI  TEJèC  ETTI  J.D 

offeruare  quelli , che  uogliono  dar  fi  à l'a- 
gricoltura. Cap.  J. 


<#•  bauer  a il  modo, & il  di  fio  di  bene  efer  citarla , per 
che  poco giouerebbe  ad  alcuno  fapere,  &uolere,  non 
hauendo  da  poter  far  la  fpefa,  che  à l'opera  fi  ricerca. 
Et  parimente  fara  pocoualeuole  la  uolonta  di  ope- 
rar e, & il  potere  far  la  Jpefa, non  fapendo  l'arte  quan 
do  che  in  ogni  impreft  ricerca  fi  Jpecialmente  la  cogni 


HI  fi dara  à l'agricoltura , fappia 


egli  che  debbe  bauer  la  cognitiont  de 


Fartela  fàculta  de  efercitarla , & il 
de  fio  di  mandarla  ad  effetto . Ter  che 
haura  la  uilla  ben  colta , come  dice 
Tremellio, colui,  che  fapra  coltiuare , 
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tionedi  quella , mas  [imamente  cerca  P agricoltura, nel 
laquale  effendoui  la  uólònta , il  potere  fenica  la 
faenza  , fouentene  riefee  d i padroni  gran  danno , 
quando  ne  le  opere  fatte [ciaccamente  per  de  fi  la  Jpe - 
[a ... Adunque  il  diligente  padre  di  famiglia, che  fi  fin 
dia  nel  coltiuare  il  terreno  di  feguire  la  uiadi  accrcfce 
re  le  fue  [acuita, à queflo  metterà  ogni  [indio,  che  con 
i piu  prudenti  colmatori  di  terreno  fi  configli  foutn* 
ie, legga  de  gli  antichi  i libri , con  fi  deri,  efecopenfidì 
cadauno  ilgiuditio , & i precetti , fe  tutte  le  cofe  dette 
da  gli  antichi , à la  coltura  di  queflo  tempo  fi  confile* 
cionojò  fiano  differenti  in  alcuna  parte,  perch'io  leg * 
go  appreffo  dignisfimi  auttori , che  tengono  percofa 
certa , mutar  fi  per  longa  età,  la  qualità  del  cielo , & 
Hipparco  ne  l'afirologia  di  quelli  piu  prudente  affer- 
ma,  che  verrà  tempo,  quando  fi  mouer anno  del  mon * 
do  ifermamenti , il  mede  fimo  pare  che  crede ffe  Safet 
ìia  non  fl>r e7gato  auttore  de  l'agricoltura , & prona 
tgli  nellibro  che  [riffe  de  l'agricoltura, il flato  del  eie 
lo  effer  mutato  con  quefla  ragione , che  le  regioni , le - 
quaiper  l'asfidua  uioUn^a  del  uerno  nonpoteano  fio* 
fiener  uiti,  onero  uliui,hora  mitigato  il  freddo,  fono  dì 
uliui,e  de  uiti  copiofe.  Ma  fia  quefla  ragione, ò uera,ò 
fàlfa,concedafi  a lettere  d'aflrologia,  fiano  i colmato 
ridi  terreno  ne  precetti  de  l'agricoltura  [erti,  i quali 
daferittori  africani  fono  ingra  numero,  ma  da  noflrì 
fcrittori , come  fili  fi  in  buona  parte  ributtati , come  è 
Tremeglio,  il  quale  ricercando  di  queflo , tuttauiaglì 
fcufa,ch'effendo  il  terreno  d’italiane  d',  A fica, e l'aria 
di  natura  diuerfaìnonpoteuano  effere  medtfmamti* 
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te  fertili. Tuttauia  quelle  cofe,ne  le  quali  l’arte  del  no 
ftro  tempo  dagli  antichi  discordano  non  debbono  fl>a- 
uentare  da  leggere  colui , cbe  impara.Terche  trouan- 
fi  aPP°&H  antichi  piu  cofe , che  habbiamo  à off  ’urua- 
re,  che  quelle  che  f>ia ceno , fono  anco  i Greci  Scrittori 
in  gran  numero , che  de  l'agricoltura  danno  precetti , 
de  i quali  non  poco  hagiouato  à quell'arte  il  loro  piu 
celebre  poeta  Hefiodoìottio.gli  diedero  poi  maggio- 
re aiuto  quelliyche  erano  najciuti  da  i fonti  de  fapien 
•za  Democrito  .Abderite.  Xenofonte  Socratico . ^ tri * 
chita  TaretinOyil  maeflro  de  T eripatetici  et  il  difcepo 
loyMiflotileye  Theofraflo.Ceciliani parimente  folle* 
uarono  con  gran  ftudio  quefi'arteyHierone  & Epicar 
mo  defcepolOyFilometore  &Mttaloye  Sorfero  d'<At-r 
tene  innumerabili  Scrittori , de  i quali  fono  piu  com- 
mendati Cherea , Mriflandro  Amfloco , Eufrone , 
ChreHoyEufroniOynon  come  credono  molti  Mmfipoli 
tey  il  quale  parimente  fu  egregiamente  d’agricoltura 
jpertOy  ma  generato  nel  terreno  t Atheniefe , Celebraro 
no  quell'arte  anco  le  ifole,come  Epigene  BÌtodio^ga 
tole,chio,Euagonte  ér  Mnafipoli  Thafii,Menandroy 
e Diodoro  de  la  patria  di  Biante  uno  de  fette  faui . la 
fcieza  d’agricoltura  ufurparono.Tfo  furono  di  quelli 
inferiori  Bacchio  c Mnafea , Antigono  Cimeo  Terga 
meno,  MpolloniOy  Dione  Colo  fottio.  Hege fa  Maroni- 
te. Tercioche  Dio  fané  Bithinioriduffeinbreuefom - 
ma  tutto  Dionifio  Vticenfe  fponfìtore  di  Magogne 
* Africano  che  era  Jparfo  in  molti  uolumi  >&  altri  di 
men  chiara  fumale  cui  patrie  no  pappiamo,  giouaro 
no  in  qualche  cofa  l’arte  noflra.E  fono  quefii  Andro- 
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rione,  Efchirone  ^Ariflomene , ^Athenagora , Crari, 
Daoli,Dionifio  di  Fitia,Euf Orione.  'Ffon  meno  fedele 
mete  ci foccoreno  à lor  poter  Lifimaco  Clcoliolo  Mene 
ftrado,Tleutifnne,Terfio,e  Theofilo.E  per  fare  l’agri 
coltura  Fumana  cittadina , laquale  trattata  da  que - 
fli  autori  è fiata  greca , chiamiamo  nel  meygo  quel 
M. Catone  Cenforio , ilquale  prima  le  infegno  à parla 
re  latino . Furono  doppo  lui  i Saferni  padre  e figliolo, 
che  con  piu  diligenza  l'amaeflrorono,  fegui  poi  Scro- 
fa T remelto  che  ’ a fece  eloquente  ,eM.  Terentio  che 
gli  diede  uaghegga,  indi  Vergilio  la  fece  con  uerfopo 
lente , ne  ci  [cordiamo  ultimamente  di  Giulio  Iginio 
come  di  quella  pedagogo . Ma  p er  honora  re  il  padre 
de  l'agricoltura  Magone  Carthaginefe , quando  che 
uenti  degni  uolumi  da  lui  compofìi  per  determinatio 
ne  del  fenato  fono  tradotti  in  latino . Jqon  fono  meno 
degni  di  laude  Cornelio  Celfo , e Giulio  Attico  Quan- 
do che  Cornelio  ha  comprefo  in  cinque  libri  tutta  l'ar 
te, e Giulio  quanto  à le  uiti  s'appartiene  ha  fcritto  un 
uolume,& Giulio  Grecino  come  fuodifcepolo , depre 
cettidele  uiti  due  uolumi  ha  compo fio  con  piaceuole 
flile,lafciando  chefuffero  da  defeendenti  meglio  lima 
ti . Configurati  adunque  con  quefti  o Tubli  Situino , 
prima  che  ti  dvj  à l'agricoltura, non  pero  dandoti  à ere 
dere,  chetupofii  da  quelli  pigliare  la  compiuta  dot- 
trina , quando  che  i fcritti  di  quefii  danno  ueramentc 
initrutione  de  l'arte  ma  non  fanno  l'artefice , perche 
l'ufo  è l'efer  tenga  ne  le  arti  hanno  la  fignoriame  ui  è 
alcuna  difciplina,  laquale  non  s'impari  fallando;  per 
che  oue  alcuna  cofa  riefee  in  finifirofehiuafi  per  l'aue 
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nire  un  tale  errore , & iUumimft  la  dritta  uh  de  ehi 
infigna  l'or  te. Ter  tanto  non  promettono  i noftn  pre- 
cetti di  compir  tal  fcien^a,ma  di  aiutarla, ne  fara  al- 
cuno,letti  i nojlri  ferini,  incontanente  ne  l'agricoltura 
fl>erto}non  li  mettendo  in  opra , hauendoperò  lefdcul 
ta  à queflo  bifogneuoli . Tr omettiamo  adunque  àgli 
ftudiofi  quefli  precetti, come  uri  aiuto  j quali  tuttauia 
per  fe  foli  non giouer anno.  Ts(e  tanto  uagliono  come  di 
cerno  quefli  terreni,ne  la  continua  faticale  l'efferien 
%a  del  lauoratore,  ne  le /acuita  largamente  jpefe, qua 
tofa  fola  prefen^a  ael  patrone,  laquale  fe  non  fara  ne 
le  opere  fouente,fàrafii  ogni  cofa  tentamele  come  auie 
ne  quando  non  è ne  l'efercìto  l'imperatore , & queflo 
credo  che  uoleffe  dire  Magone  ^Africano , comincian- 
do e fuoi  fritti  da  quefle  parole,  chi  compra  terreno  , 
uenda  la  cafa,accio  non  ami  piu  toflo  d'habitare  ne  la 
citta  che  à la  uilla,chi  ha  piu  cara  la  fianca  ciuile,  rio 
ha  bifogno  di  cafa  nel  contadoiil  qual  precetto  fe  fi  pò 
tefje  à quefli  tempi  offeruare,non  uorei  che  fi  mutajfe , 
Ma  perche  molti  di  noi  fiamo  da  la  ciuile  ambitione. 
ricchiamati  e tenuti,  fiifii  eh' io  giudico  piu  commoda 
la  flamba  à la  città  uicina , oue  dopoi  le  fheende  pofii 
ageuolmente  ogni  di  riccorere . Terche  chi  comprano 
utile  lontane,  e per  co  fi  dire,  oltra  mare,  come  unpa - 
trimonio  à fuoi  heredi,  & che  è pregio, uiuendo  cedo- 
no à fuoi  ferui,  i quali  fiando  il  padrone  tanto  lonta- 
no, fi  corrompono,  et  corrotti  dopo  lefceleraggini  com 
mejfe,  affettando  degno  cafiigo,  à rubbarepiu  toflo  , 
che  ài' agricoltura  fi  danno. 

V,  • w„'t  r ’•  1 
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J Qual  uilla  fu  piu  commendata  per  fua  di  fio - 
fittone.  Cap.  II. 
fi  adunque  per  miogiuditio  la  uilla  à la  cit 


m un.  ina,  oue  uenga  fouente  il  padrone, e diuenir - 
iti  piu  fejfo  tenga  e fuoi  in  foretto . "Perche  far  a con 
tal  Jpauento  il  Caflaldo  à le  opere  attento . E quanto 
gli  è pofiibile  fe  ne  fiia  in  uilla, pur  che  no  flia  in  odo , 
ne  à l'ombra,perche  debbe  il  padrone  di  famiglia  di- 
ligente con  fiderare  del  fuo  campo  ogni  parte,  e per 
ogni  fanone fouente  per  quello , agirarfi  acciochepof 
fi  con  piu  prudenza  contemplare  la  natura  del  terre- 
no ne  le  fondi, ne  le  herbe, ò ne  i futi  già  maturi,  foia 
do  cioche  fi  pojfa  acconciamete  fare  in  quello.  Perche 
glièquel  detto  antico  di  Catoneùl  campo pesflmamen 
teriufcire,  il  cui  padrone  non  infogna  cioche  à quello 
fk  me  fiero, ma  fi  rimette  al  lauoratore.Là  onde  hab- 
bia  ferialmente  cadauno  à cuore  ò fe  piglia  dagli  auo 
liil  terreno,  onero  fe  lo  debbe  comprare  che  fap pia 
qual  regione  piu  fu  commendata , accio  ò fi  fpolgi  de 
/’ inutile  fo  compri  il  buono  e fiutifero.  E fe  cifhuori- 
ra  la  fortuna,  harrcmo  il  campo  con  fano  aria,  e ferri 
le  terra,  parte  nel  piano,  parte  ne  colli  uerfo  oriente  o 
me^'ro  di  alquanto  inchinato , parte  coltiuato,  parte 
faluatico  & af  ro , non  lontano  dal  mare  ò da  fiume 
che  fi  nauichi,ajjìne  che  di  condure  aia  i fatti, e codur 
ni  le  merende  bifogneuoli  ti  fia  commodo.il  campo  di 
uifo  in  prati, in  colti, in falted  e canneti  fu  àia  cafa  ui 
citta,  fiano  i colli  altri  di' alberi  noti,  altri  folamente 
à le  biadi  acconci , le  quali  tuttauia  meglio  uengo  - 
no  ne  i campi  mediocremente ficchi , e grafi , che  nc 
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le  bai ri  e luoghi  pedenti.  "Perciò  debbono  gli  alti  capì 
da  biade  baueril  piano  poco  inchinatole  quanto  è pof 
fibile  à la  pianura  fumile . Veftàft  alcuni  colli  d'uliui. 
altri  de  uiti,  et  altri  pedamenti  raccogliendoui  legna- 
mi, e pietre  fejia  bifogno  edificare , &appreffo  cheà 
gli  animali  diano  utili pafcoli. Corrano  per  i prati  per 
gli  horti  e falceti, tacque  mue,che figliano  ouefia  bi - 
fogno, ne  ui  manchino gregi  (Carmeti,  e d'altri  anima 
li  di  4 piedi, che  fi  pafcano  ne  luoghi  colti,eper  le  ro-t 
ui.Ma  fia  malageuole  trouar  un  tal  fitto . Per  il  che  fa 
va  quello  migliore,che  piu  filmili  condìtioni  bau  era. 


Che  co  fa  ma  fi  imamente  è da  notar  nel  terreno , 
prima  che  fi  compri.  Cap.  III. 


yjOleua  Portio  Catone , che  due  cofe  principalmente 
* à comprarla  fhrgiuditio  del  terreno  fi  confide 


r afferò, cioè  che  tariafuffe  fatto , & il  terreno  fertile. 
Perche  mancandoui  una  diquejle  conditioni,pa^go  è 
colui, che  lo  uuol  coltiuar,angi  degno  che  fitto  tute  Ila 
de  fuoi  pareti  fiapofto.  Quado  che  niuno  di  fina  men 
te  deuefiir  la  fficfa  in  fierile  terreno , che  non  riceuera 
frutti  il  padrone  in  terreno  fertilisfimo  oue  fia  corrot 
to  l'aria.Et  oue  hasfi  àfiir  ragione  co  la  morte  no  fola 
mente  il  raccogliere  i frutti  è dubbio  fo,  ma  la  uita  an 
chora  de  lauàratori,anci  piu  tofìo  affretta  fi  certa  mor 
te. Volt  a egli  dopo  quefie  due  cofe  principali  che  pari 
mente  fi  cmfìderaffe  la  uia  l'acqua  e'I  uicino . Perche 
gioua  al  terreno  la  uia  comoda,  e ffieciaimente  accora 
moda  il  padrone,  che  piu  uolentieriui  caminera  no  te 
mndofi  de  raffica  uta, dipoi  à portar  dentro  e fuori  le 

cofe 
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cofe  opportune , il  cbu  accrefce  il  preggo  de  i frutti , e 
fciema  la  Jpefa  del  condure  quando  con  minore  fatica 
ui fi peruiene.  Importa  etiandio  affai  condure  con  po- 
ca Jpefa  oue  con  giumenti  pagati  hai  à condure , il  che 
piugioua  che  difendere  le  cofe  propie.  Et  poffono  i fer 
ui  che  hanno  à feguire  il  padrone  piu  uolenttcn  fcgui- 
rea  piedi.  Cerca  la  bontà  de  Par  lacchi  dubita  quel  Iuq 
go  effer  ottimo,  fenga  il  quale  ninno  di  noi  gagliardo  ò 
debole  può  flongarelauita.il  comodo  del  uicino  non 
co  fi  è cofa  certa,quando  che  per  diuerfe  caufe  quello  fi 
muta . Ter  ciò  riputano  alcuni  quel  detto  di  Catone , il 
quale  tuttauia  non  pare  fuor  di  ragione. per  eh  e fi  co- 
megli  è cofa  da  fauio  foftenere  le  cofe  auerfe,cofi  pagi 
go  è colui  che  fi  procaccia  la  dijgratia , come  farebbe 
chi  cer caffè  con  preggo  cattino  uicino,  hauendo  potu- 
to da  fanciullo  fapere , fepure  egli  è nafeiuto  di  libero 
padre, che  dicefi  da  Qrcci. 

Sara  tìifto  uicino  anchora  il  bue,  ■. 

Che  fugge  di  fatica  ilgreue  pefo , 

1 1 che  dicefi  non  folo  del  bue,  ma  etiandio  de  le  al- 
tre parti  de  là  nofir a f acuita  : intanto  che  molti  hab- 
biano  eletto  di  lafciare  la  propria  pianga,  e per  le  in- 
giurie de  uicini  fiano  fuggiti  de  la  patria  ,fe  forfè  non 
penfiamo  tutte  legeti  efj'er  ite  à diuerfe  parti  del  mon 
do,lafciata  la  patm, plebei  dico,Hiberi  &^ìlbani,e 
parimente  i CicilianUe  per  narrare  de  nofiri princi- 
pij.Tclafgi,^4bo  r igni  àrcadi  non  per  altra  cagione, 
che  perche  haueano  maluagi  uicini, con  i quali  non  po 
teanouiuere,uennero  in  Italia.  E per  non  dir  folamen 
tede  lepubliche  calamita, leggiamo. de  molti priuati 
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h uomini, e ne  h regioni  di  Grecia.  in  quefi' Italia  ef 

fer  flati  pefiimi  uicini , fe  non  forfè  puote  alcuno  tolde 
rare  la  ticinesi  di  u iutolico,oucro  fe  Caco  babitato 
re  del  monte  ^Auentino  fece  per  tempo  alcuno  à fuoi 
uicini  commodo  alcuno . Ter  ch'io  uogliopiu  toflopar 
lare  de  pajfati,che  de  premènti,  per  non  dire  del  mio  ui 
cinomi  quale  non  tifcia  /lare  nel  noflro  uico  un'albero 
molto  alto  ne  i feminati  fenica  danno  ne  i pali  à fo fieni 
re  le  ulti, ne  che  le  peccore  alquanto  piu  liberamente 
fi  pafcano.Con  ragione  adunque  giudico  per  mio  aui - 
fo,M.Tortioche  fi  fuggi ffe  tal  pefte . Ejpecialmente 
ammoni  chi  uoleua  coltiuare  il  terreno , che  non  fe  ui 
mettejfe  da  fe  fleffo.  Tipi  àgli  altri  precetti  aggiugne 
mo  quello  ^che  uno  de  fette  Sani  dijfe.  Mifura  e modo  do 
uerfi  ne  le  cofe  ricercare, il  che  non  folamente  ne  le  al - 
tre  imprefe , ma  etiandio  à comprare  p)iu  terreno , che 
patifca  il  fuo  hauere , fi  contiene,  & a queflo  appar - 
tienfi  la  fenten^a  del  noflro  Toeta.  . : ; ^ " 

Loda  le  larghe  uille, ma  coltiua 
La  picchia,  je  noi  che  ti  riefca. 

Il  quale  antico  precetto  fu  da  quefl'huomo  dottifli 
mo  detto  in  uerfo : <&  è conueneuole  detto  degli  afri-* 
cani  gente  acutifima , che  fila  il  campo  piu  debole . 
che  il  lauoratore,  perche  s'el  campo  è piu  robuflo , il 
padrone , che  ha  à contendere  con  lui , ne  è afflitto . 
Quandoché  fen%a  dubbio  piu  rende  un  picchi  campo 
ben  coltiuato , che  un  ben  grande  remicamente  lauo - 
rato. Et  per  ciò, eoe  ciati  i He, quei  fette  gtugeri  che  i tri 
buni  della  plebe  diuideano per  cadauno, piu  rendeano 
àgli  antichi,  che  à noi  no  redono  ampifiimi  capitato 
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fumo  J limati  quefii  da  Curio  Dentato , del  quale  pur 
dianij parlammo, che  offeredoli  il  popolo  50 giugeri 
per  la  riportata  uettoria  e degna  uertu , dopo  la  felice 
forte  del  conflato  e del  trionfo,  rifiutato  ilpublico  do. 
no, de  la  mifura  popolare  e plebea  fu  contento. Hauen 
do  poi  ampiato  il  terreno  le  nofire  uettoric  e la  roui - 
na  de  nimici,tuttauia  non  era  lecito  à Senatori  poffe- 
dere  piu  di  •yo.giugeri . La  onde  fu  dannato  C.  Licinio 
per  la  fua  legge , perche  hauea  egli  tratto  da  cupigia 
fmoderata,  pajfato  la  mijura  del  terreno^ egli  fendo 
Tribuno  hauea  ordinato,  ne  tanto  perche  parea  trop — 
pa  arroganza  occupare  tanto  terreno,  quanto  che  era. 
fceleraggine,  che  un  Bimano  cittadino  pojfendo  con- 
tro il  co  fumé  [opra  le  forge  del  fuo  patrimonio  quei 
campi,  che’L  nimico  fuggendo  hauea  rouinati , non  li 
coltiuaffe.Tengafi  adunque  mifura  nel  comprare  cam 
pi,comefafii  ne  le  altre  cofe:e  tanti  fe  ne  debbono  ha - 
uere , quanto  ci  fa  me  fiero  di  comprare  per  goderli , 
non  fi  caricando  però  di  quelli , epriuandonegli  altri, 
imitando  i potenti  hnommi , chepojfegono  i confini  de 
ipopoli , i quali  non  poffono  caualcando  circondare , 
ungi  li  lafciano  calpeflrare  da  le  pecore,  rouinare,  & 
flruggere  dagli  animali , onero  impregnando  e cit- 
tadini li  tengono  occupati . Sara  la  mifura  à cadauno 
la  fua  moderata  uolonta  e le  faculta.  Quandoché  non 
bafla  (come  dicemmo  ) uoler  poffedere  affai  terreno  a 
oue  non  lo  poi  coltiuare. 

De  la  finita  de  le  regioni,  Cap.  II II. 
o Egue  il  precetto  di  Cefonio,il  quale , come  fi  narrat 
**  fu  da  Catone  ufato,che  riuegga finente  il  terreno  co 
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lui, che  lo  mole  compcrare.Tcrciocbe  à primo  affetto 
non  fi  ueggono  le  uertu  e fuci  uitij , i quali  fouente  ri- 
tornando à uedere  fifcuoprono.Et  barinoci  datogli 
antichi  come  una  ferma  di  confederar  i campi  grafi, 
de  la  qualità  de  i quali  dirafii,oue  de  le generationi  de 
la  terra parler emo.lo  tuttauia  diro  uniuerfalmente,  e 
finente  predicherò,  quello  che  narrafi  M.  A.  tùlio  rega 

10  Capitano  dignifiimo  ne  la  prima  guerra  Cartagine 
fi  hauer  dettoiche  non  fi  compri  il  campo  non  fino  co 
me  che  fia ferùlifiimo,  ne  Jlerile  e debole, come  che  fia 
molto  fino.Et  qucfio  perfuadea  con  maggiore  autori- 
tà *A  tulio  per  longo  ufo  fierto  à contadini  del  fio  tem 
po.Terche  coltiuo  egli  come  hanno  le  hifiorie } il  terre 
no  di  Tupiniapeflilenùofo  e debole.  Ter  il  che  effindo 
cofi  da  fiuio  non  comprare  in  ogni  luogo , ne  ingan- 
nar fi  per  l' abbondanza  ò per  le  deliciedel  luogo,  ap- 
partienfis  al  padre  di  famiglia  rendere  fruttuofo,  & 
utile  ciò  che  egli  compra , perche  hanno  gli  antichi  tro 
nato  contro  il  non fino  aria  molti  rimedi,  à mitigare 
la  peflilenga  : e può  la  prudenza  in  fieme  con  la  dili- 
genza del  lauoratore  uincere  la  debolezza  del  magro 
terreno . Et  quefia  ci  uerra  fatto  credendo  al  utrifii 
mo  Toeta,comc  ad  un'oracolo: 

^ingegni  di  fiiar  de  l'aria  il  modo 
E de  acuti  il  uigor,ne  men  de  luoghi  - • 

11  flato  e culto,e  ciò  che  ogni  paefi 
Taùfceò  firegga  per  natura  propria , 

Tuttauia  non  contentandoli  de  l'autorità  de p affa - 
ti  òde  prefinti,  manifeflcremo  i noflri  effimpi, e flu- 
iteremo di  trouare  nuoue  efierienge . Quello  che  ne  le 
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parti  à le  fiate  tuoceffara  nondimeno  in  fomma  utile , 
che  non  fi  coltiti i alcuno  campo  fernet  prò , & il  pof- 
feffore  tentando  piu  cofefii  con  effetto , che  fi  f orma  il 
terreno  à quello, eh  e in fomma  può  rendere , il  che  ren 
de  i campi  fertilisfimi . .Adunque  non  mai  fi  cesfi  da 
fare  ijperienga . Ma  nel  graffo  terreno  piglifi  piu  ar- 
dire,per  che  ne  la  fatica  ne  'a  Jpcfia  far  a nana.  Ma  per- 
che gli  è differenza  qual  fia  il  campo, e come  fia  colti-*. 
uato,et  apprefjò  in  cheguifia  i edifichi  la  uilia,e  quan 
to  utilmente  fia  ordinata . Ter  che  legge  fi  molti  haucr 
errato,come  L.Lucullo,e  Q^Sceuolah  uomini  dignifi- 
fitmi,  dei  quali  uno  maggiori,  e V altro  minori  cafie  di 
quanto  al  terreno  conucniua  fi  fhbricarono,e  t ut  tanta 
nuoce  l'uno, e l'altro  a lefaculta.Terche  facciamo  piu 
ampie  cafe,e  cortile  non  fiolamente  con  maggior  fpefia, 
ma  etiandio  con  piu  difficulta  le  difendiamo  . Maoue 
fono  minori  di  quello , che  ricerca  il  fondo , tanno  da 
male  i frutti, per  che  le  cofie  hùmide,e  fecche  da  la  ter- 
ragenerate , ageuolmente  figuaflano , non  ui  effiendo 
coperti,  onero  per  la  firetteg^a  non  potendo  fi  accon- 
ciamente portare  à coperto . Debbe  habitare  il  padre 
di  famiglia  commodamente  fecondo  la  conditione  del 
fondo , acciochepiu  uolentieri  ui  uenga , e gli  piaccia 
d'habitarui.  Hauera  Ihuomopiu  diletto  e fendo  da  la 
moglie  feguito , il  cui  feffo , perche  è fi  come  l'animo 
piu  delicato , debbeficon  qualche  amenità  addefeare , 
accio  meglio  fi  contenti  di  flare  co'l  marito . Edifichi 
adunque  ornatamente , non  occupando  perù  come  ha 
Catone  piu  ara  di  quello  che  fi  conuiene  à la  cafa , ne 
facendo  piu  larga  cafa  di  quanto  ricerca  il  fondo , <&* 
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però  quale  debba  effere  delacafail  fito  bora  dimo- 
Jlraremo . Si  come  cercafi  ne  l'edificare  fana  regione, 
co  fi  faccia  fi  lafabrica  ne  la  piu  fana  parte  de  la  re- 
gione,perche  lo  aria  conotto,che  è dattorno  in  molti 
modi  nuoce  à i corpi  nojìri.Sono  alcuni  luoghi, che  me 
no  fi  fcaldano  nelfolflitio,ma  nel  uerno  horribilmen - 
te  in  freddano, come  dicefi  effer  Thebe  in  Boetìa,^Alcu 
ni  fono  nel  uerno  tepidi , ma  la  fiate  oltre  modo  caldi. 
Cerchi  fi  adunque  luogho  d'aria  temperatoci  che  tro - 
uafi  nel  colle,  che  per  'bufferà  non  fi  raffredda  per  le 
brine,  ouero  fi  arficcia  per  l'ardore  de  la  fiate , ne  alto 
in  guifa , che  da  liggier  uento  fita  tocco , ò da  continue 
pioggie  trauagliato.  Ottimo  fito  adunque  è un  medio- 
cre colle, ma  in  luogo  alquanto  erto, e fodo,  accioche  il 
torrente  da  le  pioggie  generato  cadendo  da  la  cima , 
non  caui  i fondamenti. 

De  l'acqua.  Cap.  V.  ; 

Sia  ò ne  la  uillaò  condotto  daltroueun  uiuo  fonte, 

& il  hofco  da  legne  & ilpafcolo  uicino . Jqon  ni  ef- 
fendo  acqua  corrente,  faccia  fi  uicino  un  po^go  noti 
: molto  p rofondo,  e che  non  firn  l'acqua  cT amaro,  ò falfo 
faporemon  fi  potendo  anche  hauer  queflo,&  al  tutto 
mancandola  jferan^a  di  acqua  corrente , faccianfi 
, per  gli  huomini  ampie  cifierne , e pifcine  per  gli  ani- 
mali,che  fiano  à raccogliere  t acqua  chepioue,la  qua 
le  è molto  fana , commodifiime . Et  far  a quella  molto 
ampia , fe  con  canoni  ne  la  coperta  cifierna  fiano  con- 
dotte . Vicina  d quefia  è l'acqua , che  fcende  da  monti 
. jfecialmente precipitdndofi perfafii3 come  è nel  Guar 
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ceno  di  Campania.  La  ter^a  e di  po^o  ò quella  che  fi 
roua  in  uallenon  moltoprofonda.  Te  fiima  è quella  di 
palude,che  lentamente  corre . Teftilentiofa  ò quella  , 
che  fla  ne  la  palude  ferma.  Tuttauia  quell'acqua  (co- 
me che  fta  di  maluagia  natura) pure  da  lepioggie  del 
uerno  fi  fa  men  noiofa,  il  che  fa  mani fefto  l’acqua  del 
cielo  effcr  molto  fana , quando  che  dal  uelenato  licore 
lieua  il  pericolo:e  qiiefta  giudichiamo  al  bere  ottima . 
Ma  à temprare  gli  ardenti  caldi  e /’ amenità  de  i luo- 
ghi,uagliono  le  acque  fortiueje  quali  fe  la  natura  del 
luogo  le  pati fce,  io  giudico  che  quali  fi  fiano , pur  che 
fian  dolci , gioui  condurle  ne  la  uilla . Se  fara  il  fiume 
fcoflato  affai  dal  colle, e ti  concederà  la  fanita  del  luo- 
go & il  fito  alto  de  la  ripa  di  edificare  la  uilla  cioè  ca 
fa  che  fi  habita  in  uilla  preffo  al  fiume , attenda  fi  che 
quello  fila  piu  toflo  di  dietro  che  dauanti , & accioche 
la  fronte  de  l'edificio  non  fia  uerfo  i uenti  nogliofi  del 
paefe  uolta,e  riceua  gli  amici , percioche  qua  fi  tutti  i 
fiumi  la  fiate  mandano  fuori  nuuole  calde, e nel  uer - 
w fredde , le  quali  fe  non  fono  da  maggior  for%a  de 
tenti  fpinte  uia, portano  à gli  huomint  & àgli  anima 
lipefiilenga.  Volge fi  adunque  ottimmamente  la  uilla 
■uefo  oriente  ò me^o  di , ma  è uer fettentrione  l'aria 
mal  [ano, & quella  che  guarda  per  dritto  al  mare, & 
è fiarfa  da  l'onda,  fia  dal  lito  fcofiata.Terche gli  è af- 
fai meglio  fcofiar fi  dal  mare  affai  che  poco, percioche 
fono  ijpacijà  quello  uicini  di  piugrieue  aria . JLon  fia 
uicina  à l'edificio  la  pallude,ne  à la  uia  militare,  per- 
che genera  quella  peri  caldi  nociuo  humore,  & ani- 
maliarmati  d’acuti  fi  moli , che  nolano  contro  noi  in 
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copia.  E manda  fuori peflilenga  de ferpenti  d'acqua, 
che  mancando  d'humore  nel  f ermentato  fango  fono 
auelcnati,onde  fi contraheno  infermità  occulte , le  cui 
caufenon  fipoffono  comprendere  da  medici.  E tut- 
to il  tempo  de  l'anno  corrompe  l'humoregli  Jìromen- 
ti  ruflicani,e  i frutti  raccolti  e non  raccolti.Quefla  poi 
da  continuo  ruhhare  de  u'iatidanti,&  d’alloggiare  fi- 
nente foraflieri,  nuoce  à la  robba , la  onde  io  giudico  ef 
far  beaie  [chinare  tali  incomodi,edificando  la  uilla  non 
preffo  à la  uia , ne  in  luogo  pefiifero , ma  lontano  & in 
alto  f ito , con  la  fronte  uolta  ad  oriente  equinottiale . 
Ter  che  è quefto  fi ito  meggianamente  temperato  à uen 
ti  del  uerno  e de  la  fiate , & quanto  sara  l’edificio  piu 
volto  ad  oriente , tanto  meglio  potrà  pigliare  iuenti 
de  la  fiate,  e meno  de  la  tempesta  del  uerno  sara  tra- 
vagliato, e potranno  al  nascere  del  Sole  la  mattina  li 
quefhrfii gelati  humori , quando  che  giudica  fi  effer 
tjuafipejlilentìale  quel  luogo , che  è dal  Sole  lontano 
o finiflro  à uenti  benigni  et  alti, de  i quali  mancando , 
non  u'è  altra  cofit,  cbepofii  fecare  e rimuouere  le  bri- 
ne notturne,  & ogni  rugine  ò ffiorchegpfi,  che  ui  fiato 
fermati.  Lequali  co  fi  àgli  huomini,  àgli  armenti^ 
à teneri  figliuoli  sono  noiose.  Ma  se  uora  alcuno  edifi- 
care in  ara  piegata , cominci  egli  dà  la  parte  di  fitto, 
perche  cominciando  i fondamenti  dal  piu  baffi  luogo, 
non  solamente  sofleniranno  il  fondamento, ma  saran 
no  un  foflcgno , & aiuto  à quel  peso , che  fi  porrà  à la 
parte  di  sopra, oue  fiuoleffe  ampliare  la  villa , quan- 
doché lefhbriche  da  baffo  cominciate  sodamente  reflo 
no  al  pesoì  che  se  li  sopraponc,ma  se  prima  edi fiche - 
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rai  ne  la  piu  alta  parte  de  l'ara  inchinata , ciò  che  por 
rai  ne  la  baffa  parte  fi  s fender  a •> perche  aggiunge  fi 
mona  à uecchiafabrica , &ilnuouo  edificio  refifien- 
doal  primo  cede  al  pefò,&  quello  che  prima  è fàbrica 
to, appoggiando  fi  à quello  che  da  luogo, à poco  à poco 
granato  dal  suo  pefio  fata  tratto  in  precipicio.Debbtfi 
adunque  tchiuare  tol  Hit  io  nel  principio  del  fabricare » 

Modo  e forma  di  fabricare  la  casa  in 
uilla.  Cap.  VI* 

-r\Ebbefi  ordinare  il  modo  & il  numero  de  membri 
con  fiderata  tutta  lafkbrica  1 e diuidafiin  tre  par- 
ti ciuile,  ruflicana,  & àgouernare  i frutti  ac  concia.  La 
ernie  anco  in  due  parli  per  il  uerno  e per  la  fiate  , fia 
in  talguifa  ordinatale  le  camere  del  uerno  pano  uol 
te  uerfo  oriente  brumale,  ma  le  flange  oue  fi  mangia 
guardino  ad  occidente  equinottiale  * Le  camere  per  la 
fiate  guardino  à l'acquinottio  di  meggio  diye  le  fiatile 
oue  fi  mangia  piano  uolte  ad  oriente  del  uerno  » 1 ba- 
gni ad  occidente  de  la  fiate  riguardino , accio  che  fila- 
no dopo  meggo  di  fin'à  la  sera  lucidi . 1 porcài pano 
à lo  equinottio  di  meggo  di  fiottopofib  pigli- 
no il  uerno  molto  fòle , eia  fiate  p*-0  • Ma  ne  la  par- 
te rufticana  , Jhcdafi  gra » àralta  cucina , la  cui 
coperta  non  fia  peric^fi  di  ardere , e ui  filano  i fami 
gliari  commodimente  tuttofi  tempo  de  l'anno . M i 
fierui fcìoltifhcian fi canere ucr Ì equinottio  dimeno 
di,à  quei  che  fi  legato  fàccia  fi  fianca  fi otterrà  quan- 
to fi  può  piu  fiana^n  piccole  fenefir  e et  alte  in  gufo * 
c he  non  fi  tocihin)  con  mano  é Le  fia  Ile  per  le  peccare 
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pano  al  caldo  et  al  freddo  tèperare,gli  armenti  dome 
flicbi  habbino  duefialle  per  il  uerno  una,eper  la  fra- 
te l altra . Magli  altri  animali  che p tengono  in  capi 
habbiano  parte  coperta, parte  [coperta  la  loro  franga, 
con  alte  mura  accioche  ini p filano  il  uerno ,e  quiui  la 
frate  ficuri  da  gli  animali  ferodi  ma  fi  dipongano  le 
flalle  in  gufai  che  non  ci  entri  humore  alcuno, e quello 
che  ui  fi genera  incontanente  efca  fuorijche  non  fi  cor - 
rapano  i fondamenti  de  muri , ne  le  tigne  degli  anima 
li, fiano larghi i bouili.  io.  piedi ò almeno nuoue,  la - 
qualmifura  fia  capace  cbeuififrenda  ilbefliame  ,e 
pojfa  il  contadino  andare  intorno  al  fuo  ufficio . TSJon 
pano  le  mangiatore  di  buoi  piu  alte  che  fia  commodo 
à mangiare  quando  franilo  inpiedi.Habbia  il  Cafral - 
do  la  franga  preffo  d la  porta , accio  uegga  chi  efce  ò 
entra . Et  il  procuratore  f òpra  la  porta  per  la  medefi 
ma  ragione,ilquale  tuttauia  anche  habbia  l'occhio  al 
Cafialdo , & babbuino  amendue  uicina  una  fraga  oue 
fi  conduca  ogni  flr omento  ruflicano,  &piu  adentro 
un  luogo  rinchiufo  oue  fi  ripongano  i fermamente . Le 
page  de  hiolchi  e peccorari  fiano  uicine  à i loro  anima 
li,affine  che  ^conciamente  fi  trouino  dgouernarli.Ha 
bitino  tutti  quam*  fi pu0  nìciniì  accio  non  fa  occupa- 
to ilgaflaldo  ne  laudare  w e[a , ^ accio  fiano  tefii 
moni  uno  d l altro  de  la  follie  nudine  ò negligenga , la  \ 

parte  a frignata  ài  frutti  fidmida  infrange  da  oglio 
dal  tortolo , dal  nino , e dal  àefrutt* , cioè  uino  cotto 
ne  luoghi  da  fieno  e da  paglia , ndutti  e granai , accio 
fia  oue  riporre  le  cofe  humide  cone  nino  oglio , le  cofe  \ 

fecchefi  ripongano  fop  ra  palchi , iomt  fomento  fie-  ì 
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nó,frondi,paglie  & altri  pafcoli.Ma  uadafi  ne  igra- 
nai,comc  dicemmo , con  fiale,  & habbiano  piccole  fi - 
neflre  uerfo  aquiloe.  Tercbe  quel  fito  del  ciclo  è molto 
freddo  e di  poca  h umidita , le  quali  due  qualità  fanno 
il  f or  mento  dureuole.  Parimente  le  cantine  frano  di - 
fpofle,e  feofrate  da  Bagni,  forno  letame  & altri  pu\- 
^ oliti  odorile  da  cifrerne  6 [alfe  acque,  da  tequali  efce 
humore,che  corrompe  il  uino.T{on  mi  f cordo  ebe  com 
mòdano  alcuni  il  granaio  fabneato  in  uoltojl  cui  fuo 
lo  prima  che  fi  laflregbi  fi  caua , e bagna  fi  con  mor- 
chia bagnata  non  [alfa , e come  un  battuto  fi  raffoda 
con  pali  percotendolo.  Dipoi  e (fetido  ficcato,  ponfifo - 
pra  un  pauimento  di  pietre  cotte  epifiate  che  in  luogo 
di  ac  qua  frano  con  morchia  mcfcolataui  calce  e fib- 
bia bagnate,e  battute  bene  come  un  battuto , fino  che 
fra  il  piano  lijcio  : le  fi jfurc  del  fuolo  e de  muri  con  le 
medefime  pietru^efi  raffodino  e riflringino.  Tercbe 
gli  edifici  in  tai  luoghi  fi  fendono  apparecbiandofi  à 
la  rouina,  e dando  luogo  di  nafeonderfi  àgli  animali 
che  forgeno  di  terra,  fi  diuidono  anche  i granai  per  fio. 
^ e affine  che  fi  pongano  i legumi  feparatamente  .B  m 
piafiranfi  le  mura  col  fùngo  bagnato  con  morchia, me 
f colandoui  foglie  fecch e d'uliuo  faluatico,e  non  ne  ba- 
ttendo,di  domeflico . Oue  poi  fra  feccato  quefio piolo, 
unga  fi  da  nuouo  con  morchia, laqual  ficcata,  ni  fi  por 
ti  il  formento . Terche  cofi  ottimamente  fi  dijfende 
il  grano  da  tignole , & fimili  animali . Quando  che 
non  ufando  diligenza  à riporrei  frutti,  incontanen- 
te fono  da  quelli  confumati . Ma  fi  noufara  ilgra - 
naio  , del  quale  diccmo  in  luogo  ficco,  corrompe * 
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fi  il  gratto  quantunque  forti  fimo , e non  potendo  fa- 
re granaio,  ficonftruano  iformenti  ne  le  cane , co- 
me in  alcune  prouincie  oltra  mare , oue  cauate  alcu- 
ne foffieàmodo  de  poggi,  chiamate  da  loro  ftri , ui  ri- 
pongono i frutti.  Ma  noi  ne  i nofìripaefi  abondan * 
ti  d'umidità  commendiamo  piu  che  fi  facciano  gra- 
nai pendenti,  fermando  come  ho  detto , pauimenti  & 
i pareti , per  che  come  dicemmo , il  fittolo  in  tal guift 
raffodato  & i muri  tiietano  V entrar  ui  à la  tignuola  la 
qualgeneratione  fe  rientra,  puosfi àgiudicio  di  molti 
cacciare  fucntando  i roduti  frutti, e qua  fi  rifiefcando - 
li. Ma  qucflo  è falfò,  perche  non  fi  cacciano  per  tal  uia 
quefli  aimali, angi  fimejcolano  per  tutto' l grano,  il - 
quale  non  effondo  mojfo , nelle  parti  di  fopra  folamert 
te  uiene  mole  flato , quando  che  non  penetrano  le  tigno 
le  piu  ingiù  di  un  palmole  meglio  lafciare  in  peri- 
colo quello  che  èguafto,che  il  tuttofi  quando  fia  bifo- 
gno, potrai  leuato  uia  il  corrotto , goderti  il  fimo.  Ho 
detto  quefio  fuori  di propofito , ma  non  fenga  frutto, 
le  flange  dal  torcolo  e da  foglio  flano  calde , per  che 
ogni  licore  agenolmente  p il  caldo  fi  liquefa  e col  fied 
do  firiflringe. Quando  l'oliua  rende  poco  oglio,aghia 
dando  fi  marcifce,  ma  fi  come  gli  è neceffario  di  natu- 
rai caldo,che  aurine  per  il  fitto  & conditione  de  Varia 
cofii  non  fa  mtfliero  difuogo  ò fiamma , quando  che 
co' l fumo  fi  corrompe  de  Voglio  il  faporc . Debbefi  per 
tal  cagione  dar  luce  al  torcolo  da  meggp  di , àfin  che 
non  ci  conuenga  ufarefuogo  ò lucerna, quando  fi  fare 
me  Voglio.  Il  luogo  ouefafii  il  nino  cotto  fia  largo  e lu 
cido, accio  poffia  il  miniflrq  che  cuoce  la  fapa  fenga  in- 
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commodo  uolgerfi  ad  ogni  luogo , il  fumario  nel  qua- 
le feccafi  la  materia  di  poco  ti  mpo  tagliata , fi  può  fa 
reuicino  à i bagni , i quali  fi  debbono  bauerc , accio  ui 
fi  laui  la  famiglia  folamente  ne  lefefle.  Ter  che  s' in- 
debolirono i corpi  gufandoli  jpcjfo,fàranfi  accodameli 
te  sopra  àquetti  le  flange , onde  fouente  efca  il  fumo 
perche  inueccbiapiu  tofio  il  uino,ilquale  continuarne 
te  è tocco  dal fumose  piu  per  tempo  fi  matura,etpero 
fiaui  un'altro  palco  oue  fi  riponga,  accio  che  per  il 
troppo  fumo  non  fignafli.  Tanto  fia  detto  cerca  il  fit- 
to de  la  cafa  in  mila,  fia , (dattorno  a quella  etiandio  il 
forno  e il  pifirino  quanto  ricerca  il  numero  degli  ha- 
bitatori.  Le  pi  fine  almeno  due, una  per  le  oche  et  al- 
tri animatili' a ltra  oue  fi  macerino  i Lupini  le  uimine, 
le  uerghe  & altre  cofe  à noi  bijògneuoli, farmi  duefof 
fe  dafterco,una  oue  fi  ripogna  ogni  immonditia , et  ui 
ftian  per  un'anno, l'altra  di  onde  fi  porti  il  uecchio  le- 
tame ne  i campi,ma  fitano  d'amendue  come  la pifcina 
inchinate  con  il  [nolo  fermato, che  non  ametta  alcuno 
humore,perche  molto  importa  che'l  letame  fen^a  che 
fi  confumi  il  ficco,  cotiferui  lafua  uertu,  e fia  da  conti 
nuo  licore  macerato,  accio fe  ui  fono firami,paglieò  ui 
mine,  ò ftmidigramegna , ò {pine  interpone,  quelle  fi 
macerino  inguifa,cbe  portate  nel  campo, non  germi- 
nino. Ter  tal  caujaglijperti  contadini  coprono  con  ui 
mine  tutto  ciò  che  cauano  de  pecorili , ò altre  flalle,ne 
lo  lafciano  peccare  dal  uento  ò arficciare  dal  fole,  l'ara 
fegli  è pofiibile  fàccia  fi  in  tal  forma  che  ò dal  procu-  • 
ratore,ò  dal  padrone  fia  ueduta.  Et  [ara  ottima  lafiri 
gata  di  felice, perche  battefi  piu  tofio  fuori  tl grano  no 
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cedendo  il  fuolo  à le  battiture  de  le  ugne  ò de  i corrig- 
giati , e fuentati  reflano  piu  mondi  fen^a  pietre  e gop 
pe,che  non  uengono  per  il  batter  di  l'ara  terrena.  E ac 
eia  fi  uicinoà  quella  un  portico  fpecialraente  in  Italia , 
oue  fi  conduca  il  formento , fe  nel  batterlo  minaccia 
fe  di  pioggia.il  che  non  fa  mefiieri  in  alcune  regioni  ol 
tra  niare,ouenon  pioue.il  giardino  & botti  fi  circon- 
dino con  fidine , e filano  uicini  & in  parte  che  ogni  bu- 
onore fporco  da  la  corte , da  i bagni, e da  la  morchia  de 
le  uliue  ejpre(To,ui  pof/a  concorrere , perche  ìherba , e 
l'albero  di  tali  nodrimenti  fifa  lieto , 

V fficio  del  padre  di famiglia.  Cap.  VII . 

iy Auute o dìjbofie le cofe in  quefla forma , ricercafi 
**  ma  (Imamente  la  diligenza  del  padrone , cerca 
ogni  co  fa,  ma  Jpecialmente  cercagli  huomini , i quali 
fono  o lavoratori  tiferai /ciotti , o tenuti  incathena. 
Torti  fi  bimanamente  con  i lauoratori  >mofìrandofi 
uer  loro  benigno, chiedendo  piu  infamemente  le  ope- 
re che  lepenfioni , perche  meno  offendono , e ne  riefee 
maggiore  utile, perciuche  coltiuando  bene  il  terreno  ne 
(accede  per  le  piu  de  frutti  gran  copia , ne  mai  danno 
alcuno  fe  non  é caufato  da  J temprato  aria,  ò che  (tana 
rubbati,e  non  ardifee  il  lauoratore  chiedere  alcuno  re 
ìafiamento.  Tfo  fia  pero  il  padre  in  ogni  cofa  che  egli 
ha  obligato  il  cotadino  molto  atroce , come  ne  i giorni 
f‘el  denaro  non  chieda  legni  e altre  piccole  aggionte . 
lequai  piu  tofiofono  di  molefiia  che  di  jpefii  al  conta- 
dino. ifon  dobbiamo  ueramete  pigliare  quanto  ci  è le 
cito , perche  diceuafi  degli  antichi  soma giuflitia  fom 
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ma  croce . 'ìsfeal  tutto  rimetter  fi  pche  narra. fi  <A Ifio > 
feneratore  bauer  detto , ancho  i buoni  debitori  douèta 
re  cattiui,  no  ejfendo  dimandati. I o ho  udito  L . Volu fio , 
antico  confutare  et  huomo  ricchifiimo  affermare  quel 
capo  effire  fertilifiimo,che  da  contadini iui generati  e 
nodriti  uienelauor aio  Squali  quafi  nafciuti  in  unapa 
terna  poffesfione,  da fanciulli  la  conofcono  famigliar  - 
mente.Et  in  uero  nuoce  per  mio  auifo  mutar  fouete  la, 
uoratore,ma  peggio  fa  chi  Jlatido  ne  la  citta  uiiole  piu 
toflo  coltiuare  il  terreno  per  opera  de  la famiglia ,ch  e 
per  fe  medefimo . Dicea  jàferna  che  rendeafià  tal  huo 
mo  lite  per  fua  mercede.  Attenda fi  adunque  di  bauer 
laboratori  fol leciti  e tenganofi  longo  tempo , non  po- 
tendo coltiuare  con  tioflre  mani , ò no  e fendo  utile  ufo. 
re  l'opera  de  la  famiglia  Alche  auiene  folamente  ne  ì 
paefi , che  da  mal  fano  aria  ò daflerilita  fono  guafìi. 
Ma  oue  è l'aria  mediocremente  fano , & il  terreno  af- 
fai fertile  e buono  niente  piu  gioita  che  la  diligenza, 
del  lauoratore,&  à le  fiate  del  Cafìaldo , fé  la  troppa 
negligenza  ì ò rapacità  del  feruo  non  da  noia . I quali 
due  peccati  fanno  fi  efonofoslenuti  per  colpa  del  pa- 
drone,potendo  prouedere  à queflo  : et  attendendo  che 
non  fia  prepoflo  un  tale  à quella  imprefa , ouero  cac- 
ciandone colui  che  gli  è prepoflo . Ma  ne  i campi  lon- 
tani oue  non  può  acconciamente  andare  fouente  il  pa- 
drone gli  è meglio  commettere  il  terreno  èlauorato  - 
ri  liberi,  che  à ferui  contadini , {penalmente  dafor - 
mento , ilquale  non  può  co  fi  danneggiare  il  lauora 
tore,comc  le  uiti,  egli  alberi , & mafiìmamente  fono 
danniggiati  da  ferui,  che  affitano  i buoi , epafeono 
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malamente  quelli,  egli  altri  ammalane  lauorano  con 
indufiria  il  terreno, et  imputano  piu  tofio  al  ftme,che 
al  loro  trifio  lauoro . Tsfon  aiutano  poi  i feminati  che 
rendano  il  giuflo  flutto,  e quello  che  caducano  ne  l'a~ 
ra,ogni  difeiemano  nel  frebiarlofl  con  frode, ò con  ne 
gligenga.Verche  rubbano  elli,  ne  da  gli  altri  rubbato 
riguardano  il  grano.  'Efori  lo  ripongono  poi  fede  Imen 
te, e con  ragione.  Ondefàsfi  che' l procuratore, c la  fa- 
miglia commetta  peccato , & il  terreno  ne  uenga  infk 
mato.Ter  il  che  io  direi  che  una  tal poffesfione,oue  rio 
può  trouarfi  il  padrone,  fuffe  affittata , 

Degli  animali  }e  loro  p afiori,  Cap.  Vili . 

t*Egue  ilgouerno  de  ferui,come  cadauno  fecodo  il  fuo 
& ufficio  fia  gouernato,  & à quali  opere  cadauno  fio, 
de  fimato.  ^Ammomfco  adunq;  che  non  facciamo  Ca-> 
fluido  alcuno  di  quei  ferui,che per  effer  di  uago  ajfet -i 
to  ci  f ano  piaciutane  di  quelli,  c'h  abbino  efer citato  ar 
ti  ciuili,e  delicate , perche  quefla  genera  none  de  ferui 
auvzja  negli  otij  ne  la  pia^ga,ne  theatri , nel  gioco, 
ne  la  cucina,  ne  poflribuli , fluente  fogna  le  mtdcfime 
inettie,lequali  codotte  ne  l'agricoltura, non  tato  dan- 
neggiano il  padronenel  ferua  quàfo  in  tutta  Vimprefa 
de  l'opera.  El egga fi  à l'agricoltura  huomo  da  fammi 
lo  à le  fatiche  indurito  è per  la  flcrien^a  conofciuto,e 
fia  di  meggia  età, accio  non  fi  fdegni  la  famiglia  d'ubi 
dir  ad  ungiùuane,e  che  effendo  uecchio  non  baflajfe  à 
"la  fatica  fia  adunq;  di  meggiana,e  robufla  eta,fperta 
de  l'agricoltura,  ouero  di  tal  di  fio  d imparare,  che  in 
ttn  tratto  m dmenga  perito.Terche  non  fu  per  noi  che 
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uno  impari  e l'altro  infèrni , quando  che  non  può  bene 
condure  l'opera  ad  effetto  colui , che  impara  d'altrui 
ciò  che  debbe  fare. Tuo  in  quefl' ufficio  miniflrare  huo 
mo  idiota.purche  fta  di  tenace  mtmoria,cotal  Caflal 
do , ò uuoi  dire  procurator e, dice  Cornelio  Celfo  fuole 
piu  jpejfo  portare  al  padrone  danar\,che  il  librp,per- 
che  non  fapendo  egli  lettere  non  bene  sa  computare ,e 
teme  fi  uenire  ingannato  dagli  altri.  Diafià  qualun-% 
que  Caflaldo  una  donna  in  compagnia ,che  lo  ritenga 
in  cafa, e gli  porga  aiuto,  Debbe  fi  commandare  pari- 
mente  al  fattore, che  non  faccia  corniti  con  famiglia- 
rle meno  con  firanieri.Tuttauia  potrà  imitare  fico  à 
mangiare  la  fefla  alcuno , che  gli  para  ne  l'opera  asfi 
duo, e diligente.  'Non  faccia  facrificij  finga  commisfio 
ne  del  padrone.'Non  ammetta  indouinifo  incantami 
ci  che J fingono  i roggi animi  à qualche Jpefa , 0 fiele-* 
raggine, non  uenga  à la  citta , ne  à i mercati,  fi  no  per 
uenderefo  coperare , ò per  altra  co  fa  à lui  pertinente, 
* Perche  non  debbe  il  lauoratore,come  ha  Catone ,efftr 
laminatore,  fé  non  per  imparare  alcuna  cofa  per  l'a- 
gricoltura, peperò  uapoco  lontano, che  tofiopoffa  tor 
nare.Npn  lajcifnre  nuoui  fentieri,ò  termini  ne  i cam 
pi, non  alberghi  forafiieri,  fi  non  amico, o famigliare. 
Et  fi  come  debbe  effir  ritratto  da  quefli , co  fi  fia  con -» 
fortato,chehabbia  cura  degliflromenù,  e ferri,eche 
n'habbia  à doppio  ripofiiquantoède  la  famiglia  il 
numero , accio  no  fin  bijògno  chiedere  alcuna  cofa  dal 
vicino, per  ohe  piu  confuma  fi  ne  la  perdita  de  l'opera 
de  ferui , che  nelpreggo  di  tali  Hromenti . Habbia  la 
famiglia  uefiita}&  ornata  piu  tofio  utilmete,che  de - 
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beatamente , e ben  fortificata  cont  ea  uenti , freddi , e 
pioggieyma  non  fiano  con  longhe  maniche , e doppie 
c«éy  mo/fo  longhe. Facendo  m talguifa , non  /fra  g/or 
no  Jconcio,cbe  non  fi  poffa  fare  alcuna  cofa  al  fio 

perto , ne  fia  folamente  artefice  de  l'agricoltura , ma 
fia  ancho  jpcrto  quanto  patifee  l'ingegno  di firuo , che 
non  fia  nel  comandare  troppo  rimeffofi  crudele. Fano, 
rifia  fimpre  ad  alcuno  de  maggiori  perdoni  à men  bo 
ni  inguifa  che  amano  piu  toflo  la  fina  fiueritayche  hab 
bino  in  odio  la  crudeltà.  E quefio gli  aucnirayfe  ufera 
piu  diligenza  à guardare  i foggetti  dal  peccare , che 
perfua  negligenza  dare  occafione  di  punire  i mal  fiat 
tori . Ffon  fi  guarda  meglio  anche  un'huomo  federa 
tocche  ricercare  da  lui  la  giuliane  debita  operay  e che'L 
gaflaldo  fimpre  fi  apprefinti.  Ver  che  in  talguifa  tut 
ti  i prcpofli  à le  opere  attenderanno  al  proprio  uffi- 
cio , egli  altri  doppo  la  fatica  dormiranno  piu  totto, 
che  dar  fi  ad  altre  delitie.  Etpiacefie  à Dio  che  fi  po- 
tejfiro  riuocaregli  antichi,ma  ottimi  cofìumì fiora  in 
uecchiati , che  non  fi  firua  egli  de  alcuno  minifiro  yfi 
non  ad  utile  del  padrone  ynon  mangi  che  non  fia  da  la, 
famiglia  ueduto,ufi  il  medefimo  ciboyperche  à quefia 
guifa  fiudiera  egli , che  fi  facci  il  pane  con  ditigen^a^ 
fi  appreflinogli  altri  cibi  fani.Vfon  lafii alcuno  ufii- 
re  de  i confinile  non  fia  da  lui  mandatole  ui  mandi 
finzagra  necesfita.  Tfpn  merchi  per  fifleffo  occupan 
do  la  pecuniay  àgli  anima  liy  ò altre  co  fi  del  padrone. 
Ver  che  tale  imprefa  priua  il  gaflaldo  4a  la  follecitu- 
dineyne  lo  lafiia  fatisfhre  al  padrone  ne  i conti.  jtnTÌ, 
oue  fa  mefliero  annotterai  e il  danaro , moftra  egli  per 
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quello  alcuna  cofa  comprata . Queflo  masfimamente 
fi  ricerchi  da  Iucche  no  fi  creda  fapere  quello  che  non 
sà,cfludif  tutt'hora  firn  parare.  Quando  che  piu  mio 
ce  hauer  errato  nell'opera , che  nongioua  hauerla  ben 
condotta . Queflo  è ne  l'agricoltura  il  principale  uffi- 
ciò  ,mandar  e le  cofe  ad  effetto , come  la  ragione  natu- 
rale richiede , percioche ammendando  l'errore  porne 
gligen^afo  ignorammo,  com?neffo,la  cofa  èguafla.  7\[e 
rende  tanto  pcrl'autnire  che  reflauri  l'hauuto  dan- 
no. 'Negli  altri  fimi  tali  precetti  s'hanno  ad  o fil  ma- 
re , i quali  non  poco  mi  hanno giouato  di  parlare  piu 
Jpeffo  con  queiyche  ne  la  uilla  fono  gioueuoli,e piu  fh- 
migliarmente , che  con  quei  de  la  citta  ^comprendendo 
che  fi  alleggerifce  la  fatica  loro  co  la  benignità  del  pa, 
drone . le  fiate  ho  giocato  con  quelli , e lafciato  che 

egli  giochino . Souente  mi  configlio  con  i piu  jperti  dii 
cofe  nuowiyper  comprendere  con  tal  uia  di  cadauno  lo 
ingegno, e la  prudera. Veggo  poi  che  piu  fludiofameri 
te  fi  danno  à quell'opera  thè  per  fuo  con  figlio  è fiata, 
ordinata.  Queflo  à tutti  i prudenti  fattori  è folenne  co 
fiume , che  riueggan  i ceppi  de  i firui,fi>iando  fi  fono  ’ 
ben  legati  ,e  fi  i luoghi  fono  à guardarli  ficuri,e  forti, 
fi  il  gafialdo  hauejfe  legato,  ò fciolto  alcuno  fincati 
uolere  del  padrone, perche  non  debbe  egli  à modo  al- 
cuno fcioglierc  alcuno  dal  padrone  à tal  cafiigo  dan- 
natofienai  fua  commis  fione,  e parimente  fi  barra  le- 
gato alcuno, affetti  àfeioglier  lo  il  precetto  delpadro 
ne.  E tanto  piu  debbe  il  padre  di  famìglia  hauer  cura, 
di  tali  firui , che  non  gli  fia  fatto  ingiuria  nel  ne  f li- 
re, ò ne  i cibi , quanto  fono  piuègaQaldi , &à  pre- 
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gioitevi foggetti,& indi  à patire  maggiori  ingiurie  fot 
popoflvpercioche  offe  fi  con  crudeltà ,&  auantia , piu 
fono  da  temere.  Intenda  adunque  il  padrone  da  esfi,e 
da  quei  che  fono  fciolti , à i quali  è piu  da  credere fe  le 
cofe  per  il  fuo  ordine  fi  maneggiano. Gufi  egli  del  pa - 
rie, e del  uino  che  fegli  da,ucgga  le  uefii , e le  fcarpe  lo 
ro . Conceda  fouente  che  fi  posfi  cadauno  lamentare  di 
quelli, che  crudelmente,})  con  ingdno  li  moleflano . Et 
à le  fate  faremo  de  legiufle  querele  tal  vedetta , qua 
le  fiisfi  contro  quelli,  che  muovono  feditione  ne  la  fa- 
miglia, ò caloniano  i loro  maeflri,e  diamo  à quelli  pre 
mio,  che  fi  portano  à le  opere  follecitamente . Habbia 
mo  tal  fiata  dato  ripofo,e  liberta  à lefemine,che  ban 
no  un  certo  numero  de  figlioli, p il  quale  meritano  dCef 
fer  honorate  basendoli  nodriti,à  quelle  che  baueuano 
tre  figliuoli  daua  Cefentione  da  le  faticbe,à  quelle  che 
piu  ne  poffedeano,  anche  la  libertà . Cotalgiufiitia,  e 
ftudio  del  padre  di  famiglia  accrefce  non  poco  il  patri 
monio.Tègafi  a mète  di  adorare  i Dei  famigliar i, qua 
do  tornerà  da  la  citta, dipoi  fe  fara  tempo  quel  di  me ■* 
defimo , ouero  il  feguente  rivedere  i campi,confideran 
do  di  quelli  cadauna  parte,  fe  nella  fiuaafftn'ga  è flau- 
to commeffo  errore  alcuno,  feui  mancano  uiti,alberì, 
ò frutti, facci  de  la  famiglia,  e de  gli  ammalila  refe - 
gna,riuegga  li flromcnti,e  le  maffaritie. Tutte  lequai 
cofe  facendo  per  molti  anni , hauera  invecchiando  co- 
flumata  famiglia . TS(e  mai  fara  tanto  dì  anni  carico ì 
che  fia  {fregiato  da  ferui. 

Di  quale  fiatura  fiano  i fervi  à qualunque  ope- 
ra acconci.  £ap,  ix . 
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X^Ebbefi ancho  mani fefl  are  à quale flatura  di  cor - 
po  dobbiamo  commettere  qualunque  opera.Fac- 
cianfi  paflori  degli  animali  buomini  folleciti  e mode- 
ratile quali  due  cófepiu  uagliono  à queflo  ufficio, che 
la  flatura  del  corpo  e la  for^a , perche  confifle  ne  la 
diligente  guardia  & artificio . Tqon  bafla  al  biolco  ef 
ferdi  buono  intelletto , quantunque  gli  è ricce ffario , 
non  effiendo  perdjpra  uocee  flatura  horribileà  gli 
animali . Ma  temperi  le  forile  con  la  clemenza,e  fio, 
piu  terribile  che  crudele , affinché  gli  ubidifcauo gli 
ammalile  piu  durino  i buoi, non  afflitti  dal  trauaglio 
de  la  fatica  e da  le  battiture . Ma  ciò  che  fi  conuenga 
à meftri  & a biolchi  al  fuo  luogo  narrerò . Mora  ba- 
fla ammonire  che  in  quefli  poco  importa  che  ftano  di 
alta  flatura , & in  quelli  molto . Ter  che  eleggeremo 
l'aratore, come  dicemmo,moltogrande,e per  la  detta 
ragione , e perche  limonio  grande  poco  s'affatica  ne 
Varare , perche  arando  appoggia  fi  qua  fi  ritto [opra 
la  fliua,puo  etiandio  effer  di  mediocre  flatura,purche 
fiaà  V opera  idoneo.  7fon  ricercano  le  uitihuomini 
grandi, ma  membruti , e di  longhe  braccia , laqual  fla 
tura  à zappatori chipodano,&àle  altre  fimi- 
li  opere  meglio  è ac  concia. Menor  cerca  l’agricoltura 
in  quefl' ufficio  che  ne  gli  altri  la  modeflia,perche  deb 
bonotali  lauorarenela  moltitudine  e fot  to' l gouer- 
no  altrui.  Et  è le  piu  fiate  troppo  ueloce  V animo  de 
federati  h uomini, di  quanto  ricerca  la  qualità  di  que 
fla  opera, che  ricchiede  non  folamente gagliardo  huo- 
mo,ma  d’ingegno  acuto  e fuegliato . Et  pero  coltiuan 
fi  i uignali  meglio  peri  ferui  che  fi  tengono  a la  cate- 
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na.Va.rcL  tuttauia  miglior  opera  urìhuom  da  bene  di 
medefima  prontezza  che  un  federato . Quefio  ho  in - 
terpofio , accio  non  penft  alcuno  ch'io  uoglia  la  terra 
da  federati  piu  toflo  che  da  giujìi  huomini  uenir  col- 
timta. Giudico  etiandio  che  non  fi  confondano  le  ope- 
re de  la  famigliagli  e tutti  in  ogni  opera  fi  mefcolino . 
Ter  che  queflo  nuoce  al  lauoratore , ouero  perche  nin- 
no cono fee  la fua  opera  propia,  ouero  chehaucndofi 
bene  affaticato  non  gioita  al  propio  ufficio,  ma  al  co- 
mune,& però  meno  s'affatica , ne  fi  comprende  l'er- 
rore da  cui  nafea , oue  molti  metterlo  manoda  onde  fi 
feparinogli  aratori  da  coltiuatori  de  uiti , quefii  da  i 
feriti  piu  uili  ad  ogni  opera  in  cafa  ò fuori  ubidienti, 
non  fi  accompagnino  piu  di  nuoue  huomini  chiamati 
dagli  antichi  decurie , e fommamente  commendate 
perche  tal  numero  acconciamento  ne  le  opere  fi  con - 
ferua , accio  non  fi  confonda  la  diligenza  de  la  guida 
loro. Se  adunque  il  campo  è molto  largo , conducanfi 
quelle  compagnie,ne  le  diuife  regioni,  {partendo  l'ope 
ra,che  non  refhno  à uno  ò a due  fep arati , perche  non 
fi  poffono  effendo  difperfi  ageuolmente  guardare . Ma 
non  fiano  piu  di  dieci,  accioche  effendoui  la  moltitu- 
dine, niunopenfi  l'opera  à fe  appartenire,quefì' ordi- 
ne non  folamente  muoueinuidia,ma  etiandio  fi  ma- 
nifefli  chi  è da  poco . Ter  che  defilando fi  l'opera  per  il 
contraflo, quelli  che  fi  rallentano^ giuflamente  pojfo- 
no  cjftr  cafligati  fienai  lamentar  fi.  Ma  battendo  dato 
■ i precetti  di  cio,che  debbe prouedere  il  Contadino , de 
la  fanita,de  la  uia,del  uicino,de  l'acqua, del  fitto  de  la 
- cafri, de  la  grandetta  del  campo,  de  le  maniere  de  la 
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uoratori.eferui.de  la  diuifione  degli  ujficij.&  opere, 
fiamoperuenutial  coltiuare  de  la  terra . del  quale  nel 
feguente  libro  diffufamente  parleremo. 


IL  SECONDO  LIBICO  Di  L.  G1V- 
nio  moderato  Columella  de  V agricoltura. 

La  terra  non  inuecchia . ne  fi  affatica  che  non  frut- 
ti .dandogli  il  graff  urne.  Cap . 1. 


I dimandi  ò Tublio  Sìluino . <&  io 
non  rifiuto  d' infegnarti.  perche  nel 
primo  libro  incontanète  hahbia  ri 
buttato  l'opinione  qua  fi  di  tutti  gli 
antichi . che  de  l'agricoltura  hanno 
fcritto.  e confutato  la  fili  fa  dottri- 
na di  quelli . che  giudicano  la  terra  per  uecchia  e logo 
efcrcitio  affaticata.#*  indebolita  c fiere  inuecchiata.  lo 
foche  tu  honori  l'auttorita  de  gli  altri  fcrittori  illu- 
Jlri.c  fpecialmente  di  Tremilio.  il  quale  hauendo  fcrit 
to  con  elegantia . egiuditio  molti  precetti  de  l' agrieoi 
tura . trattoui  dal  fiiuore  de  gli  antichi . che  di  fimil 
materia  parlarono,  fhlfamente  creddè  la  terra  (Fogni 
cofa  madre  douentare  inetta'à generare . come  auiene 
alla  donna  per  gli  anni  mdebolita . il  che  con  fe  fiere i 
anchor  io.  quando  la  terra  non  producefie  frutto  alci t 
no.  Terche  allborafiisft  manifefla  de  la  donna  la  de- 
bolegja.non  quando  ella  non  piu  partorì  fee  trc.ò  due 
figlioli  ad  un  corpo . ma  quando  al  tutto  non  può  ge- 
nerare. Et  co  fi  pafiati  gli  anni  della  giouentu . an- 
chora  che  duri  piu  oltre  la  uita , non  però  fi  retti-* 
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tuffila  ucrtu  di partorire  à quegli  anni  denegata.  Ma 
la  terra  al  contrario  lafciata  òper  cafo  ò ffontanea - 
mente  ,fe  da  nuoUo  uiene  coltiuata , rende  copiofofiut 
to . Tfon  è adunque  la  uecchìegga  Cagione  che  la  ter- 
ra fia  fierile, quandoché  la  cofa  da  uecchiegga  affili - 
ta, non  piu  riuerdifce,ne  ritorna  giouanet  ne  miHuifce 
la  fiancheggi  il  frutto  del  contadina. Quandoché  non 
è cofa  da  buomó giuditiofo  dar  fi  à crederebbe  fi  fian- 
chino i campi  per  il  continuo  coltiuare , cóme  i corpi 
da  troppa  fatica  ògrieuipeft.  Ma  onde  aduiene  dirai 
turche  Tremelio  afferma  i luoghi  tiuoui  non  prima  col 
tiuati  da  principio  effer  ben  fertili , indi  non  co  fi  fatif 
fare  al  de  fio  del  lauoratore ì Vede  egli  ueramete  quel 
lo  che  auiene , ma  non  comprende  la  cagione  * Tronfi 
debbe giudicare , che  la  terra  di  roggia  e faluatica  di - 
Uenuta  dimefiica , fia piu fertile  per  effer  piu  giouane 
e quieta , Ma  perche  ingraffata  da  fiondi  & herbe  da 
lei  per  piu  anni  generate,  ha  maggior  forga  a preder 
piu  alt  re  berbere  nodrir  magior  numero  de  frutti.  Ma 
poi  che  fono  tagliate  le  radici  con  i raflelili  & aratri , 
& i bofchi  cauatfnonpiu  nodrifcono  la  madre , e che 
le  foglie, te  quali  cadendo  l'autunno  fiauano  di fopra , 
uengono  con  l'aratro  ffinte  al  baffo  oue  è la  terra  piu 
debole , la  terra  dalfuo  nodrimento  abbandonata , 
marcifce.Von  fono  adunque  i campi  men  fertili  per 
uecchiaia  ò fatica , ma  per  nofira  negligenga.Quan- 
do  che  potiamo  pigliar  piu  fretto, fe  Jouente  à tempo  e 
moderatamente  daremo  à la  terra  il  graffarne, del  cui 
culto  bora  parleremo , come  habbiamo promeffo  nel 
(rimo  libro* 
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Quante  pano  le  generationi  del  terreno , e quante 
Jpecie  fotto  quefle  generationi  p compren- 
danole qual  terreno  è piu  commen- 
dato. Cap.  I L 
li  buomini  de  l’agricoltura  jperti  o Situino  dico- 
no  ejfere  tre  generationi  di  terreno , Campeflre , 
Collinose  Montano  * Il  campo  noti  di  ugual  piano  ma 
poco  inchinato  < Il  colle  alquanto  erto  e pendente . 1 1 
monte  non  erto  & ajperto , ma  dè  bofebi  abbondante 
et  h erbòfo  comcndorohó.tìanrio  quefle  generationi  ca 
dauna  pi  Jpecie  di  terreno  graffo, magro , taro,jpejfo , 
humidOyfecchó,  le  quali  qualità  tnéjcolaie  a piu  mo- 
di, farnio  piu  uarieta  de  terteni,i  quali  noti  ppotreb- 
bono  dal  contadino  annumerare  « Ter  che  non  è ufficio 
de  Parte  anddrp  auógliedoper  le  Jpecie,the  fono  innu 
merablliytnd  dcbbeconpàer  are  le  generationi  * che  fi 
pojfonócon  f animò  e con  te  paròle  Comprendere.  Bj- 
corrafi  adunque  àie  Congiuntioni  de  le  qualità, che  fo 
no  tra  fe  Contrarie , lequai  compar ationi  tra  cófe  di-* 
feor dettoli  potiamo  chiamare.  E debbep  fare  mauife- 
flo  che  piu  cojè  di  quelle  che  fono  da  la  terra  genera- 
teci godono  delpianOi  che  del  cólle^piu  del  graffo  epe 
del  magro  terreno,  de  feccagni  <&  humidi  non  potia- 
mo affermare  quali  pano  piu , quandoché  fono  quap 
infinite  le  cop  che  fi  godono  de  luoghi  pcchfe  quelle * 
che  meglio  rendano  ne glihumidi.  Sono  cti an dio  alcu 
ne  cofe,che  meglio  u erigono  ne  la  terra  rara  che  ne  la 
jpejfa  Vergilìo  hauendo  narrato  piu  laudi  del  fertili 
ter  renò, aggi  linfe. 

E quel  terrea  che  pa  putrido, poi* 
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Che  arando  fi  fiudiamo  à farlo  tale* 

Quando  che  altro  non  è arrare  che  difoluere,e  fer- 
mentare la  terra, per  ilche  ci  rende  il  campo  maggior 
frutto  quandoché  è graffo  e ben  fciolto , perche  offendo 
fertile, ricerca  pocofiudio , e quello  che  fegli  conukne 
fafii  con  poca  fatica , giudica  fi  adunque  un  tal  terre- 
no ottimo , fecondo  à queflo  è il  fodo  e graffo , il  quale 
guidar  dona  col  frutto  lafpefi  del  lauoratoreja  terza 
forte  è il  luogo  che  s'adacqua , che  può  fenga  Jpefa 
rendere  il  frutto.  Quefia  chiamaua  Catone  prima ,pr e 
ponendo  ad  ogni  copi  l'utile  de  i prati , ma  noi  quiui 
parliamo  de  lauorar  la  terra, non  del  fito.rb{iuna ge- 
neratane è peggiore, che  quella, eh  e è ficca, foda  e ma - 
graypercbe  filauora  con  fatica , ne  però  rende  il  pre- 
mio à la  fatica , ne  rende  copiofamente , lasciato  à pra 
ti  ò à p a fi  oli.  A dunque  tal  campo  se  fi  lauora  ò ceffay 
nuoce  al  lauoratore , e come  peflilentioso  è da  fugir e, 
perche  lauorato genera  morte , e non  lauorato  la  hor - 
ribil  fame  de  la  morte  compagna , se  crediamo  à le 
C reche  Mufe  che  gridano . 

Morte  produce  un  fimil  prato , onero. 

Miferia  taf  eh  e à morteci  conduce: 

Ma  bora  parliamo  piu  toflo  di  coltiuare  il  terreno 
fertile  ò coltiuato  ò faluatico, parleremo  prima  di  ri- 
durre à campi  una  regione  faluatica.  Terchefasfi  pri 
ma  il  terreno, e poi  fi  coltiua.  Confìderiamo  adunque 
il  luogo  il  culto,  fegli  è humido  ò fecco , de  bofehi  ò fasfi 
copertoci  giunchi  ò gramigna  ueflito,  & impedito  di 
felici  ò altri  arbufcelli , se  bara  humido , fecca fi  il  fu- 
perfluo  h umor  e con  le  fojfe , che  non  fono  di  due  ma- 
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niere  nafcofic  efcopertc.Tsfe  le  ragioni  di faeffo  e ctti- 
tofi  tirreno  fi  facciano [coperte , ma  oue  la  terree  è piu 
Jciolta  alcune  fi  fanno  [coperte  alcune  [otterrà , che 
mettano  capo  ne  le  [coperte . Faccia  fi  le  [coperte  [of- 
fe piu  larghe  di  [opra  e pende  nti  rijlr  ingordo  fi  nel  fon 
do  come  un  copo  uolto  in  fu.  Ter  che  in  quelle  che  han 
no  i lati  erti  fi  corromperlo  piu  toflo  le  accjuere  fi  risiti 
pieno  le  [offe  di  terra , che  sgrota  di  [opra . Le  coperte 
fi  debbono  nascondere  abbuffando  i falchi , tra  i quali 
pofiagiaia  b pietre  minute  u suga  uguale  il  terreno. 
Tfon  battendo  giaia  ne  pietre , faccia  fi  di  limine  con - 
gionte  come  una  fune  quanto  pofii grettamente  cno - 
prive  de  la  [offa  il  f itolo,  fiudierasfì  dipoi  di  coprire  co 
terra  [opra  calcate  faglie  di  ciprcffo  ò di  pino  facon  ne 
kauendo  di  altre  fiondi  e metta  fi  nel  principio  e nel  fi 
ne  de  la  [offa  due  saffi  a modo  de  ponti  in  luogo  de  pi - 
laflri  a la  ripa , che  non  fi  chiuda  la  uia  à l'equa  dian 
dare  o tornare.il  capo  bofeoso  di  arlufcelii pieno  è 

di  due  maniere  cerca  ilgouerno , onero  fi  dira  dicano 
al  tuttofi  fono  fpes fi  fa  fi  fono  rari  tagliando , ardendo 
& arrado  fi  accomoda  il  capo.il [affiso  agcuolmcnt e 
fi  purga  racogl  ièdo  le  pietre  fa  fefòno  in  gran  copia  po 
ganfi  da  parte  à muchìo,che  non  impacino  il  rimuneri 
te  del  càpo,ouerofi  pongano  in  profonda  [offa  coprcrt 
doli  co' Ifolco, fi  pò  non  pira  opera  di  gru  fpefa.C accia ft 
i Giunchi  e la  gramigna  Rapando  finente , e la  [lice  e 
fi  ir  pan  dola, il  eh  e può  fi  fare  co'l  aratro, perche  canate 
faeffo  tra  due  anni  muoiono,^ piu  prefio, fi  tra  quel 
tempo  gli  f minerai  lupino  ò fina,  accio  che  con  qual 
che  utile  fi  rifarli  il  lampo  , Ter  che  glie  maràftfìoi 
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che  la /ilice  co' l graffarne  e co'l  f sminare  fi  uccide y Et 
fe  la  taglierai  fouente  quando  nafce , il  che  fi  può  fa- 
re da  un  fanciullo , e con  fuma  fi  nel  mede  fimo  tempo. 
Manifeflato  il  modo  di  dómefiicare  un  faluatico  terre 
noffegue  la  coltura  de  i noualli,de  laquale  tofio  dichia 
rero  il  mio giuditio muffando prima  i /indio fi,  <P.Agri  ' 
coltura  di  quelle  cofe , che  prima  hanno  à fapere . lo 
mi  ricordo  che  molti  degli  antichi , i quali  de /agri- 
coltura hanno  fritto , hanno  manifeflato  per  certif- 
fimi  figni  di  terreno  fertile,  che  fi  a dolce,  fertile  d'her 
he  e fuoi  alberi, di  color  nerò,oueY  di  cenere.  Degli  al- 
tri fio  in  dubio , ma  del  colore  mi  marauiglio  affai  de 
gli  altri,  e Jpecialmente  di  Cornelio  C tifo  fh uomo  ne  la 
agricoltura,  e ne  le  altre  cofe  di  natura  prudentis fi- 
mo , cofihauerfì  ingannato  digiudicio  & di  uifla  che 
non  gli  uenifferó  inndnti  gli  occhi  le  palude  faline, che 
hanno  filmili  colori . Tffe  uediamo  qua  fi  luogo  alcu^ 
no  che  habhia  humor  lento , il  qual  non  fia  nero  ò di  co 
lore  di  cenere , fe  forfè  io  non  ni  inganno  affandomi 
che  nel  fangofo  terreno  di  palude  o di  amaro  humo- 
re  ouero  ne  le  are  de  le  faline  poffa  na fiere  ilformen- 
to  fiminato  : ma  quefio  errore  degli  antichi  è mani- 
fio  inguifa,  che  non  ha  mefiiero  d'argomenti  à confu- 
tai lo:  'hfpu  è adunque  il  colore  certo  inditio  de  la  bon 
ta  del  terreno,  la  onde  il  campo  da  formento  hafii  cón 
altriinditijà  cono  fiere.  Terche  ficomelepiurobu- 
fte  pecore  hanno  uari)  colori,  co  fi  anche  parimente  i 
robufii  terreni  non  fono  tutti  dì  un  colore . Confiderifi 
adunque  eh  il  terreno,  il  quale  uogliano  coltiuare  fia 
graffo  . Benché  quefta  fola  qualità pocogioua , non 
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efiendo  ancho  dolce  : & potiamo  ageuolmente  fare  di 
l'uno  e l'altro  la  prona:  bagna  fi  una  inolia  hggìemen 
te  con  l'acqua  eprouafi  con  mano , fe  è tenace  et  da  pie 
colo  toccare  tienfià  le  mani , rejlando  come  pece  attac 
cata  àledeta , come  dice  Vergilio , e gittata  à terra 
non  fi  farge , è manifeflo  inditio  che  pofiede  tal  ma- 
teria fi  naturai  fugo  e grafo . E fe  uorrai  riporre  la 
terra  ne  la  f offa  onde  l' barrai  cauata  ,fe  come  fermen 
to fingerà  auan^ando  di fiopra  ,gli  è certa  cofii  che  el- 
la è grafia , e fe  mancha  è debole , e fendo  uguale , 

è fegno  di  mediocre  bontà , quantunque  le  cofe  dette 
non  tanto  appaiono  uere , quanto  fe  la  terra  fia  nera , 
la  quale  à fruttificare  è piu  commendataci  informe- 
remo dal  fapore , pigliando  alquante  •golle  tn  quella 
parte  del  campo , che  piu  ci  difaiace,  cpofiein  un  ua - 
fò  con  dolce  acqua,  le  mefioleremo , indi  collata  l'ac- 
qua, ne  guferemo , perche  quale fara  de  l'acqua  il fa 
por  e , tale  giudicheremo  il  terreno . Soko  olire  que - 
ft'efaerienga  altri  ftgniy  che  fignificano  la  terra  e fiere 
dolce , & à produrre  fomento  acconcia , comegion- 
chi , calami,  gramigna,  trifoglio,  ebulo , roui , faine 
faluatiche , & altre  cofe , lequali  à chi  cercano  le  ac- 
que fono  manifefte,perche  nafeono  oue  fono  le  uene  di 
acqua  dolce  . T^e  ci  debbe  bafrare  la  prima  fuperfi- 
cie  ma  dobbiamo  piu  à baffo  inuefligare  la  qualità  de 
la  materiale  è terena  ò no  .Bafia  per  il  fomento  che 
la  terra  fra  d' ugual  bontà  due  piedi  in  giu,  e per  gli 
alberi  quattro . Fatta  cotale  efaerien^a , apprefltre 
mo  il  campo  à feminarui.  Qttefio  copio famente  frut- 
tifica , che  è bene  arato , & però  qua  fi  tutti  gli  unti - 
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chi  hanno  dato  la  j orma  di  quefi' opera , la  quale  cq- 
me  una  legge  fia  offeruata  da  contadini.E  di  mefiiero 
di  legare  i buoi  flutti  ne  l'arar  e, accio  uadano  piu  er- 
tie  e col  capo  alto,onde  meno  figli  offenda  il  collo, et 
il  giogo  ne  la  copa  meglio  fi  fermi.  Quefla  maniera  di 
legare  fommamente  è commendata , perche  legare  il 
giogo  à le  corna , che  fi  cofluma  in  alcune  prouinciefi 
bia fintato  qua  fi  da  tutti  quei, che  hanno  fritto  de  l'a 
gricoltura,&meritamemente, quandoché  bàrio  mag 
gior  forcagli  animali , nel  collo  e nel  petto , che  ne  le 
corna,  perche  in  tal  guifa  con  tuttala  grandegga  e- 
pefo  del  corpo  infìano  à l'opera , &à  quello fiando 
co'l  capo  ritratto , & erto , fi  cruciano  & à pena  ta - 
gliano  liggieramenté  col  uomere  la  fuperfice  de  la  ter 
ra.Et  però  ufano  minori  aratri,  che  non po (fono  ara- 
re profondamente  le  noualijl  che  quando  fa  fi i , gio- 
va fommamete  à tutti  gli  alberi  c biade , perche  fatta 
il  folco  profondo , i frutti  degli  alberi  e de  le  biade 
meglio  crefcono . Mi  difeordo  adunque  in  queflo  da 
Celjòjil  quale  temendo  la  fpefa  ehefajli  ne  maggiori 
buoi, giudica  che  fi  tifino  minori  uomcri  e dentali, ac- 
cio che  con  minori  buoi  fi  poffa  a rare,  non  confìaeratt 
do  che  maggiore  è l'utile  ne  la  copia  de  i frutti,  che  la 
ffefa  à comperare  piu  grandi  buoi , penalmente  in 
ltalia,oue  il  campo  d'alberi  & oliui piantato' l mole 
giu  profondamente  effer  a rato , per  tagliare  co'l  no- 
merà la  cima  à le  radici  de  le  ulti  e degli  uliui,le  qua, 
li  refiandoui , nuoceno  à i frutti , e che  quelle  di fotta 
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mitre  in  Tfumìdia  & in  Egitto , oueper  lo  piu  fife- 
mina  il  fomento  ne  campi  d'alberi  uoti.  Lagnai  ter-" 
ra  con  graffa  fabbia  putrida  e come  cenere  fciolta , ba 
fta  che  con  picciolo  uomere  fia  moffa . Vadi  l'aratore 
perii  folco, e tenga  l'aratro fcambìeuolmente  una  fa 
ta  piegato,  l'altra  dritto  à fare  il  folco  profondo , ma 
inguijà  che  non  lafci  in  luogo  alcuno  la  terra  non  mof 
fa  et  intiera  che  chiamano  contadini  [canno.  Oue  far  a 
uenuto  uicino  à l'alber ottenga  i buoi, accio  che  rite- 
nutoci uomere  ne  la  radiceli  bue  non  fi  commuoua  il 
collo  onero  percuota  ne  l'albero  co'l  corno , ò lo  feor 37 
con  la  poma  delgiogo,e  Jpianti  il  ramo,  ma  con  noce 
piu  tojìo  che  con  battiture  lo  Jpauenti . ultimamente  ~ 
fe  figgono  la  faticavano  battuti,  non  /limoli  il  man 
go, perche  lo  fa  ritrofo,e  gettar  calci,  ma  à le  fate  lo 
batta.lSlon  fi  fermi  nel  meggio  de  l'arare , magli  dia 
ripofone  lafne,accioche  il  bue  Jperando  di  ripofare, 
piufifiudij  di  compire  il  tratto. EJuoce  àgli  altri  ani 
mali  fare  il  folco  piu  di  1 20  .piedi,  perche  oltre  que- 
fla  mi  fura  piu  del  douere  fi  affaticano . Venuto  al  uol 
tarfi , finga  il  giogo  uer  la  prima  parte , e ritenga  i 
buoi , accio  fi  raffreddi  il  loro  collo , che  incontanente 
auampa , non  effendo  raffreddato , onde  ne  nafeono 
gonfiature  e piaghe.  Vfi  l'aratore  non  meno  la  acetta 
che'l  uomere  à tagliare  1 fierpi  rotti  , e le  radici  difo- 
pra,conlequaliil  campo  d'alberi  piantato  è intrica 
toc  pieno. 

Come  figouernano  i buoi  dopo  l'opra  difgioti.  Cap  5 . 
y\lfgionti  i buoi  da  l'opra, gli  flro picei  la  fchetia  con 
*~*le  mani , leuàdogli  la  pelle,  che  non  [egli  attacchi 
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d corpo , perche  tale  infermità  Sommamente  nuoce  a 
oli  armenti  gli  rimeni, , il  collo , efe  barrano  gran  cal 
do  ili  iì>ruxv  u^n0  ìn  bocca  'E  bafla  darne  a padau- 
no  bue  due  Jfarij.  T^n  fi  leghino  à fi  mangiatore, 
fin  che  non  ceffono  di fudarc,et  anfore.  Quando  poi  fin 
ra  tempo  che  mangino,  non  fi  gli  ponga  tnnanti tutto 
il  cibo,ma  à parte  à parte. il  quale  mangiato,  fi  con. 
ducano  à l'acqua, adefcaudoli co’l ■gl  folcire, acaohea 
no  piu  uolontieriytndi  condotti  a lafaU*  > Pm  Mrga- 
mente  fé  gli  dia  ilcibo.  Sia  detto  a baflan^a  de  l uffi- 
cio de  V aratore,  figue  che  comandiamo  a qual t tempi 

fi  deobe  arare  il  campo.  . # . 

^ pd  che  tempo  s’bwno  dd  arare  i ?ampi > & tn 
eh?  maniera.  Cap.  1111»  * 
-Grasfi  campi , che  piu  longamente  tendono  ? acqua 
X fi  debbono  arare  quando  l'anno  fi  comincia  djcaldd 
re,quando  harannop  roduttoogni  berba,e  che  nonfict 
no  anebova  maturi  i fimiima  artnfi  con  fi  fiesfifil- 
chi,  che  non  fi  comprenda  perone  flap  affiato  tl  uo- 
mere,  perche  co  fi  tutte  le  radici  de  le  herbe  canate 
muoiono  : ( rompafi  mguifa  arando  piu  paté, chenel 
feminare  non  faccia  piu  mffiero  rompere  leTpUe  - 
■perche  diceuano  gli  antichi  feniani  quel  campo  eh 
fer  malamente  arato, il  quale  fiminato  fi  debbe  rom- 
pere, debbe  lo  agricoltore  fruente  filare  fi  fi  ara  be- 
ne, non  Solamente  con  rocchio,  che  tal  fiapas  ingan- 
na , (fenda  fitto  (erra  nafeofio  fi  gradelle  , ma 
etiandfi  con  il  toccare,  che  non  piglia  errore , met- 
tendo una  pertica  fida  per  frauerfi  dei  folcbi,  «- 
quale  fi  frapafiera  ugualmente  per  dritto  fi»K^  ur~ 
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tare , gli  è manifefto  tutto  f altro  terreno  effer  moffo, 
ma  ? alcuna  dura  parte  gli  refiftera,manifeflafi  quel 
terreno  effer  anchora  intiero ,e  mal  moffo.llche  ueden 
dogli  aratori  effer  fatto  fruente, fi  guardano  di  non  la 
rompere  à fatto . ^tdunq;  i campi  b umidi  dopo  1 3 di 
aprile  fi  debbono  arare,& arati  à quel  tempo,cerca 
ilfolfiitiopoi  ck'èàz$.ouer  24  di  Giugno,da  nuouo  fi 
arinole  parimente  cerca  il  principio  di  Settembri , fi 
conuengono  gli  huomini  frerti  de  l agricoltura,  che  in 
quel  tempo  dal  folflitio  de  la  fiate  non  fi  ari , fe  forfi 
nonpioueffein  tanta  copiamone  fuole  auenire,  che  la 
terra  fi  bagnaffe , come  da  le  pioggie  del  uemo , ilcbe 
quando  auiene  non  fi  uieta  che  i ueruati , cioè  terreni, 
che  ogni  altr  anno  fi  feminanonon  fi  arino  di  Luglio 
offeruando  pero  che' l campo  non  fia  fangofr , ne  da 
piccole  pioggie  mezgo  bagnato , lanital  terra  chiama 
no  i contadini  uaria,e  frongofi.  Et  è tale  oue  dopo  lon 
go  ficco, una  leggiera  pioggia  bagna  la  parte  di  fopra 
fenya  toccare  à baffo.I  campi  che  fi  arano  fangoft,pu( 
to  quell  anno  fono  inetti  da  maneggiare , ne  fino  habi 
li  al  feminare,ne  ad  effer  rotti.  Quei  fi  che  arano  efferp 
douarqfonoper  tre  anni fteriliffeguiamo  adunq;  ne 
tarare  i campi  una  meggiana  temperatura , che  non 
manchino  di  fugo , ne  abbondino  di  humore . Quando 
che'l  troppo  h umore  ,come  dicemmo,  gli  fa  fangofi,e 
quelli  che  fino  arfi  per  il  {ecco  non  fi  poffono  ben  ma- 
neggiare^ er  eh  e ouero  il  dente  del  uomere  è ribattuto 
dal  duro  terreno, ò fi  pure  penetra?non  fende  minuta 
mente  la  terra, ma  cam  grandi  ■^olle,  lequaltpofi  nel 
lampo, metano  che  & nuouo  fifosfi  arareteffendo  ri? 
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battuto  il  uomere  dal folco  co'l  pefo  de  le  •folle , conte 
da  fondamenti  oppofli  à tal  opera  ; ondefafii  che  nel 
arare  di  nuouofanft  pure  ancbora  [carnaio  folle , <& 
i buoi  per  la  difficulta  de  l'opera  fono  piu  afflitti . Vi 
fiagiugne  che  ogni  terreno  quantunque  fatili  fimo , 
baie  parti  di f otto  peggiori, lequai  da  le  grandi  folle- 
vengono  portate  di  f òpra . Onde  auiene  che  la  materia 
meno  fertile  à la  fruttifera  mefcolata , renda  minor 
frutto , &aggrauaft  l'agricoltore  per  il  poco  utile , 
che  piglia  de  C opera , per  che  non  fi  può  fare  il  doue - 
re,oue  è indurito  il  campo.  Giudico  adunque  che  fi  ari 
de  nuouo  il  campo  nel  fecco , & affettare  la  pioggia , 
laquale,bagnata  la  terra,  ageuolmente cela  lafcicol 
tiuare.Ma  ungiugero  cCun  tal  campo  con  4.  opere  fi 
acconcia , perche  commodamente  fi  rompe  con  due , 
con  una  fi  rinuoua , ara  fi  la  terra  fiata  con  la  nuonct 
parte  un'opra,  e co  la  quarta  parte  fi  riduce  in  lire , 
chiamano, contadini  lira  le  porche , quando  hano  ara 
t inguifa , che  tra  due  folcii  molto  totani  refia  un' al 
to  muchio , e longo  ouefi  può  ft  minar  e,  colli  di  graffo 
terreno  compiuto  il feminare  de  tre  me  fi  detto  mar • 
fuolojfi  poffono  il  mefe  di  Martio  arar  e, ma  fe  il  cal- 
do de  l'aria , &il  fecco  de  la  regione  lo  confentira , an- 
che il  mefe  di  Febraro , Indi  da  meggio  Si prile  fin' al 
folflitio  la  feconda  e ter  fa  fiata  fi  lauorino.  il  Settem 
brioycerca  l' equinozio  coltiuafi  ungiugero  di  tale  ter 
reno  con  uguali  opere  come  il  campo  humido . Offer- 
ii fi  mafiimamente  arando , difolcareà  trauerfo  il 
monte , perche  rompefi  con  tal  uia  la  difficulta  de  la 
inchinatura^e  fafii  la  fatica  de  1 buoi  e degli  burnii 


Di 
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ni  minore , Faccia  fi  tuttavia  il  folco  ne  Pinchinatura 
torto  bora  piu  bajfo  bora  piu  alto,non  mouendo  f m-n 
pre  la  terra  al  medfimo  modo.ll  campo  debole, piano 

0 di  acqua  abbondeuole,arifi  prima  ne  la  fine  di  +Ago 
flo,replicando,poi  nel  Settembrio  di  maniera,  chefia 
ne  iequinotio  atto  à riceuere  il  feme . La  fatica  cerca 
qttefio  terreno  è minore , per  che  ui  baftano  tre  opere • 

1 colli  deboli  non  fi  arino  la  fiate , ma  cerca  le  calen 
de  di  Settembrio, per  cbe  arati  innanzi  à quefio  tem-> 
po,douentano  fecchi  e fenica  fugo , perdendo  ogni  lor 
fovga,  aranfi  adunque  acconciamente  dal  primo  fino 
à i$.di  Settembrio , accio  che  ne  le  prime  pioggie  de 
l'equinottio  fi  pofiino  feminare,  e feminafi  un  tal  ca~ 
po  non  dopo  la  terra  arratione  cuoprendo  con  Pber + 
pica, ma  poi  cbe  è rotto  il  terreno . 

Come  dafìì  il  letame  àia  terra  debole.  Cap.  K 

PBsima  cbe  fi  ari  da  nuouo  la  terra  debbole , debbefi. 

ingraffare  con  letame, che  gli  è per  un  cibo , Da  fi 
nel  piano  piu  rarojnel  colle  piu  ff>effo,faranfi  muc-+ 
chi  di  letame  conmune  di  cinque  mo%%i , e nel  piano 
per  ogni  uerfo  larghi. Spiedi  nel  luogo  inchinato  ba~ 
fia  di  due , il  chefaciafi  nel  mancare  de  la  luna,  onde 
fafiiche  le  herbe  meno  nolano  il  campo,  llgiugero 
che  Ipeffb  fi  letama  uuol  2.4.  carri,  quello  che  piu  raro 
iS.^irifii  incontanente  che  barai  Jparfa  il  letame , ac 
fio  che  fi  cuopra,che  dal  fole  non  uenga  ton fumato,  c 
che  la  terra  mefcolata  co'l  predetto  nodrimentos'in » 
grafi . adunque  non  fi  pongano  piu  mucchi  di  letOm 
n\e  di  quanto  poffa  Parato  in  un  di  cuoprire. 
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**•  Generai  ioni  de  femi.  Cap.  VI.  * 

poi  che  habbiamo  infegnatoad  apprefiarc  la  terra 
■ per  il  fiminare,hora  de  la generatone  de  femi  par 
laremo.Sono  à tbuomo  principali , e di  maggior  uti- 
le il  formentone  farro,  fono  piu  maniere  di  fomento , 
ma  feminafi  jpecialmente  il  rojfo  chiamato  robo , che 
per  colore  e pefo  è degli  altri  migliore, la  feconda  Jpe - 
eie  è la  ftligine,ckeha  nel  pane  poco  pefo,  il  ter^p  fa- 
rà quello, eh  e fi  matura  in  tre  me  fi , e chiama  fi  mar- 
%uolo,  & ègratifiimo  à contadini . Terche  oueper  le 
acque  onero  per  altra  cagione  non  fi  ha  potuto  fimi - 
nare , fi  ricorre à queflo , & è Jpetie  di  filiginefie  al- 
tre fretie  del  fermento  fono  fuperflue,fe  forfè  non  fi 
diletta  alcuno  uanament e de  la  uarieta  defrutti.Hab 
biamo  ueduto  4.  generationi  di  farro , il  Clufino  can- 
dido,il  uenuco  lampegiante, uri  altro  candido , ma  tu 
nò  et  altro  è di  maggior  pefo  cbe'l  clufino.il  feme  che 
fruttifica  in  tre  mefi  e chiama  fi  Halicafiro , è di  pefo 
e bontà  migliore.  Quefietre  maniere  di  fermento  è 
farro  fi  debbono  da  contadini  ben  guardare,  perche 
di  raro  feminafi  un  campo,  che  ci  bafli  unageneratio 
ne  di  feme , ejfendoui  alcuna  parte  humida  ò fecca . il 
fermento  nelfecco  fi  gode,  & il  farro  meno  patifee  ne 
< thumido . 

1 Generationi  de  legumi.  Cap.  VII. 

r S fendo  uarie generationi  de  legumi , e fommamen- 
f-' ce  grata , & à tufo  humano  accommodata . faua, 
lente  bifo  piJfelo,cannape}meglio  panico, fefàma, lupi 
infimo  & or^o,del  quale  fafi i la  pultiglia  onero  ju- 
goptijdna  dettofonoàpafcoli  ottimi  la  medicaci fie 
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no  greco,  e la  ucccia.fono  à quefli  prosfimi  la  cece  ',  [a 
robiglia, la  farragine  che  uiene  da  l'orbo . Ma  prima 
di  quelle  parleremo  che  per  noi  fi  feminano , hauendo 
à mente  l'antico  precetto  che  ci  ammonifce,che  ne  i lo 
ghi  freddi  feminiamo  tardifiimamente  , ne  i tepidi 
piu,toflo,nei  caldi  affai  piu  per  tempo.Hora  daremo 
i precetti  prefuponendo  di  hauer  temperata  ragione . 
M che  tempo  fi  femina.  Cap.  Vili . 

Piace  al  noflro  poeta  che  fi  femini  il  faro  e'iformen 
to  dal  tramontare  de  le  Vergilie , il  che  manifefta 
inquefliuerfi.  . . 

Ma  fe  uoifeminarformento  e farro 
Cercando  fai  di /piche  il  frutto,  dei  • * 1 

Lafciar  che  le  Vergilie  ftan  nafcofle.  •' 

Si  nafcondono  le  Vergilie  5 1 .di  dopo  V equinozio  d'au 
turno,  chefafii  à.i$.  di  fcttembrio ; per  ilche  intènda 
fe  che'lfeminare  delformento  dura  46  Ai,  dal  tramon 
tare  de  le  uergilie  fitn'à  la  bruma , Terche  offeruancri 
prudenti  lauoratori  dt  non  arare  ne  potare.  1 $.di pH 
ma  e dopo  la  bruma. Co  fi  giudichiamo  noi  douerfifb - 
minare  nel  terreno  temperato.  Ma  in  luoghi  h umidi, 
deboli  e freddi,  ouero  anche  ombro  fi , femina  fi  dopo  le 
calende  di  ottobrio  mente  che  la  terra  è fecca , e pen- 
dono le  nuuole,  accioche  prima  piglino  uigore  le  radi 
ci  delformento  che  da  le  pioggie  del  uerno  e de  la  ge- 
lata bruma  fiano  molefiate.Et  quantunque  harremo 
feminato  per  tempo , tuttauia  faremo  larghi  folchi 
chiamati  condotti  per  follare  fuori  de  le  biade  ogni 
humore,che  uifuffe  rimafìo . 'Non  mi  fiordo  che  alcu 
ni  antichi  autori  hanno  comandato , che  non  fi  femini 
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fe  non  quando  la  terra  per  le  pioggie  è bagnata.llche 
fefasfi  per  tempo,  à miogiudicio  gioua  ài  contadino . 
Mafe,  come  per  lo  piu , attiene,  fono  le  pioggie  tarde, 
co  fuma  fi  di  feminare  nel  terreno  fecco  anche  in  alcu- 
ne prouincie  di  natura  aride.  Terche  il  grano  pollo  in 
terreno  fecco, e coperto,  conferuaft  come  nel  granaio,e 
quando  uiene  la  pioggia  il feme  fiatoui  piu  di  germi- 
na in  uno.  afferma  Tremellioche'l  feme  prima  che 
nafca  uiene  mangiato  dagli  uccelli,  e da  le  formiche, 
€>ue  il  campo  è da  la  fiate  ferena  arficciato , il  che  con 
poca  efperie^a  trouiamo  ejfer  uero,feminaftperò  con 
meno  difconcioin  quefli  campi  il  farro  che1 1 fomen- 
to,perche  ha  lagufcia  piu  fida, e dureuole  contro  thu 
more . 

Quanti  mo’Xjì  di  feme  fi  dantio  ad  un  ginger o , 
e medicine  di  feme.  Cap.  I X < 

T>  leena  ilgiugero  di  gra  ffo  terreno  4 moggi  di gra 
*^no,&  il  mediocre  5,  Il  grafo  terreno  9.  diorgo  il 
mediocre  io  .Et  quantunque  non  ficonuenganogliau 
tori  ne  la  mifura , tuttauia  hacci  ingegnato  l'ufo  que- 
lla ejferc  commodisfima,  laquale  fe  Jpiace  ad  alcuno, 
ufi  egli  i precetti  loro, che  coma ndano,  che  nel giugero 
di  fertile  terreno  fi femini  fomento  5 moggi,  e farro 
8.  & uogliono  che  co  tale  proportene  fi  femini  anche 
ne  i campi  leggieri,  me  non  piace  offeruare  quella 

mifura,  laquale  per  la  conditone  del  luogo , del  tem- 
po,e  de  l'aria  fi  debbe  uariare.Del  luogo, quando  fimi 
nafi  nel  piano, ò nel  colle, che  pojfono  ejfer grasfi, ma- 
^grifi  mediocri  terreni.il  tempo,  fe  ne  l' autunno, ò fot 
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tò  il  uemo  feminiamo , perche  feminando  per  tentpo^ 
getta  fi  piti  raro  il  granone  tardi , pii * fpeffo . il  cielo , 
perche  bora  pioue, bora  è fereno.Tsjefeminafial  mede 
fimo  modo  tardi  e per  tempo. Gode  fi  ogniformento  di 
campo  largo  al  fole  [oggetto , Iettato,  e d'albori  netto . 
il  collegenera  meno  grano, ma  pmrobttfio.  La  terra 
Jpeffa  cretofa  & humida  commodamente  nodrifee  la 
filigine , <&  il  farro , Vor^go  non  riefee  fe  non  in  luogo 
ben  lauorato , e [ecco . Ma  quelli  uogliono  che  fi  lafti 
ogrì altro  anno  ripofare  il  terreno,e  che  fra  quanto  ef- 
fer  può  morbido, e graffo.  Ma  queflo  no  ricerca  alcuna 
mediocrità , perche  gettato  in  terreno  fommamentc 
' g raffi), ò magro,per  de  fi.  Quelli  fe  per  necesfita  faran- 
no fparfi  mì  terreno fimgo[o,& anchor  bagnato , pa- 
tirono danno.Queflo  infhngofa  terra  feminato,  muo 
re.Ma  fe'l  terreno  è cretofo,ò  humido  mediocremente . 
è di  rntfliero  feminarli  alquato  piu  di  5 mo^ga  difi- 
ltgine,ma  fe'l  luogo  è fecco,e fciolto,& infieme,o  grafi 
fio,ò  debole , fa  bifogno  pigliarne  4.  perche  il  magro  d 
l'incontro  ricerca  altretanto  fitme . Quando  che  nonfie 
minando  raro,fa  la  [pica  uota,epiccola,et  ouefn  duri 
fitme  piu  fpiche , rieficc  di  rara  biada  copiofio  frutto . 
Dobbiamo  tra  le  altre  cofie,fapere,che  piu  de  la  quin- 
ta parte  del  jtme  [emina fi  nel  campo  d alberi  pian- 
tato ,che  nel  uoto  e fpaciofo.  Et  parliamo  pure  de  la  fi? 
mina  de  l'autunno , laquale  giudichiamo  ottima , ma 
cue  il  bifogno  Siringe , ue  n'è  un'altra  chiamata  da 
contadini  di  tre  me  fi,  cioè  marguola , fkffe  quella 
nei  luoghi  gelati,  e da  neui  mole  Siati , oue  la  Siate 
è humida  fenica  uapori . ‘l'Qjgh  *ltri  luoghi  non  bene 
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tiefce>la  quale  però  debbefifare  in  fretta  innanzi  Ve 
quinotio  di primauera.Maje  la  conditone  del  terre-* 
no  e deVaria  lo  confinte,  quanto piu  per  tempo  fimi- 
neremo , tanto  piu  commodamente  fruttificherà . Ver 
che  non  è alcuna  fime  di  tre  mefi  per  fua  natura.fono 
tuttauia  alcuni  grani  de  gli  altri  piu  robufii , che  fo- 
fiengono  i caldi  de  laprimauera , comeVorfogalati- 
co , Vhalicaflro  e lafaua  mar  fica . Gli  altri fomenti 
di  piu  uigore , fempre  fi  hanno  à feminare  innan 37  il 
Uerno  ne  le  regioni  temperate.  Suole  tal  fiata  la  terra 
mandar  fuori  uri  amaro  e falfo  humore,il  quale  quan 
tunque  germinino  i femtnati  per  natura  cól  nociuo 
humore  li  corrompe , e fa  alcuni  Jpacif  aridi  e nudi , i 
quali  fi  debbono  fignare  per  medicare  à tempo  conile 
neuole  à quefii  uitif , mettendo  fierco  di  colombo  ouer 
non  ne  hauendo,foglie  di  Ciprejfo , oue  Vhumore  ò al- 
tra pefiilenya  uccide  le  biade  & arficcia  il  luogo  offe 
fo.Ma  ottimo  rimedio  è condure  uia  tutte  le  acque  con 
un  folco,  altramente  ogni  predetto  rimedio  è uano. 
Cuoprono  alcuni  il  uafo  da  feminare  con  pelle  di  Me- 
na , & tenutoui  alquanto  i fimi , li jpargono , tengo 
per  cofa  certa, eh  e ne  riefea  copiofo  frutto,  alcune  pe 
fiilenge  fotterra  ancho  uccidono  le  crefciute  biade , ro 
dendo  le  radici , ma  figli prouede  tenendo  i fimi 
una  notte  prima  che  fi  feminino  in  acqua,mefcolato- 
ui  fugo  de  V ber ba  fido  chiamata  da  contacliui.Mefco 
lano  alcuni  con  acqua  fugodicucumere  faluatico , e 
la  radice  di  quello  pefla , e bagnati  à fimil  modo  i pe- 
rni fi  jpargono  in  terrai  Itri  con  la  medefima  acqua 
ò con  morchia  non  fa  lata  bagnano  i folchi , cacciando 
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con  quejla.  mia  i nociui animali.  Queflo  poi  ho  à co- 
mandare, che  mietute  le  biade  ,fi  prouegga  del  feme 
ne  rara.  Ter  che  comanda  C et  fi, eh  e effftido  pocogra - / 

no,  fi  fciegliano  le  piu  belle  fiicbe,e  di  quelle  pigliare 
il  feme , ma  effendo  copiofi  ricolto , dekbefi  purgare 
cól  criuello  il  grano  battuto,  riferuando  per  feminare 
quello , chepergrauegga,egrandeggafua  trouerasfi 
nel  fondo,  e queflo  Sommamente  gioua, perche  incon- 
tanente peggiorano  i femi  ne  i luoghi  humidi,e  ne  ifte 
chi  non  ufando  ta  diligenza.  Quando  che  è certa  co- 
fa  che  fhsfi  di  feme  potente  debole  flutto , ma  quello 
che  nafte  debole, non  mai  piglierà  uigore . llche  Pirgi 
lio  degnamente  de  femi  ha  cantato , come  le  altre  co - 
f e tutte. 

Ho  già  ueduto  i lieti  cotti , e degni  ?, 

Ter  la  molta  fatica,  di  gran  flutto,  . < . '■* 

Cadere  in  peggio  ,fe  Shuntano  ingegnò  ^ 

bimano  raccogliendo  il  piu  bel  grano  !>  » © 

'Non  fludia  mantener  che  non  degeneri 
il  feme,  che  uerriafempre  peggiore. 

il  grano  lampeggiante,che  effendo  rotto,  ha  dttro 
il  mède  fimo  colore,  finga  dubbio  è fido. Quello  ctìè  di 
fuori  bianco , e parimente  moltra  dentro  il  mede  fimo 
colore , certamente  è leggieri  e uano , ne  ci  inganni  la 
filigine  grata  à cotadini.  Terche  quefla  è vitto  del  far 
mento , e quantunque  fia  ben  candida , tuttavia  è piu 
leggiera. Ma  in  humida  regione  meglio  flutti fìca,e  p e 
rò  ne  i luoghi  oue forgeno  acque,  ri  è fiotto . 'Ne  habbia - 
uno  à cercarla  di  lontano , perche  ogni  fermento  in  ter 
ra  humida  dopo  la  terga  fiatagli  è ftminato,  diuenta 
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filigine . rìcino  al  fermento  è l'orbo  detto  dcC  tota  dini 
Hexaflico , e fecondo  altri  Cantberino  perche  pafee 
meglio  gli  altri  animali  di  uiìla,che'l  fermento,  e no - 
drifee  piu  T huomo  che'l  cattino  fermento,  ne  altra  co 
fa  piufollieua  ne  le  care(ìie,femmaft  in  terra  ben  lauo 
rata  et  arida  fta  ella  potente  ò debole.Terche gli  è ma 
nifeflocheH  terreno  oue  fi  femina  marciffe,  e però  pon 
gafi  o in  terreno  ben grajfo,à  cui  non  fi  poffa  nuocere , 
ò in  magro, nel  quale  non  fi  femini  altro . Semina  fi  do 
po  l equinottio  nel  meggo  del  tempo  che  fi  femina,ha 
uendo  arato  due  fatele  queftose'l  terreno  è graj[o,mx 
in  debole  piu  per  tempo.  Dian fi  cinque  moggi  per  giu 
'gero,ecome  alquanto  fta  maturo , miedafi  piu  in  fi  et-  * 
ta  che  ogni  altro  fromento\.  Terche  la  sotil  /pica  & il 
grano  fuo,  che  non  e uefìito  di  paglia, piu  a'geuolmen- 
te  cade , e per  fintile  caufa  meglio  fi  fcuotefuor  de  la 
paglia , che  C altro  grano.  Ma  come  l'harai  meduto , 
gli  è meglio  lafciare  che  fi  ripofi  un'anno  il  terreno , 
ouer  dargli  copiofò  letame,e  cacciare  ogni  ueleno , che 
fitrona  ne  la  terra. E un'altra  maniera  d'orgo,  chia- 
mato d alcuni Diflico,  d'altri  Galatico, molto  grieue  e 
candido  inguisa,che  mefcolato  co'lfermentojàsfi  ot-  v 
timo  pane  per  la  famiglia.  Seminafi  in  luoghi grafis- 
fimi,ma  freddi  circa  il  mefe  di  Martio.  Fruttifica  però 
meglio ,se  nel  temperato  uerno  [emina  fi a i ^.di  Gena 
io.llgiugero  ne  ammette  fei  moggi, Mnoutran  fi  tra  i 
fermenti  il  panico  e' l meglio, quantunque  l'habbia  po 
fio  di  sopra  tra  i legumi,perche  in  molte  regioni  fi  no- 
drifconodel  loro  pane  i Contadini.  .Amano  terreno  lig 
giuri  e sciolto. yigono  in  terreno fabulofo  e ne  la  fibbia 
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ìfleffh,pur  che  habbino  p ioggia  fi  che  s'adacqui  il  ca- 
poni quale  non  debbe  ejftr  cretofifi (ecco . IS^on  fi  pof 
fono (minare  innanzi  la  primaucra , perche  fi  godo- 
no de  tepido  ariajuttania  ne  la  fine  di  Martiofi  pof - 
fono  commodamente  ft  minare  . 7s(o»  granario  con 
la  jpefa  il  feminatore , perche  quattro  fefiarij  qua - 
fi  empiono  un giugero,  tnauegliono  (mente  effer  far- 
chiatifo  uuoi  dire  zappiti, e da  herbe  purgati , accio  fi 
liberino  da  Vherbenoiofe.  Quelli  fitte  le  jpiche, prima 
che  i femi  ne  efiano,  aprendo  fi  per  il  caldo , cauar.fi  d 
manose  feccati  al  fole  fi  ripongono , & co  fi  riporli  du 
r ano  piu  che  gli  altri . Fasfi  pane  di  miglio , il  quale 
mangia  fi  caldo  fen^a  fifiidio  alcuno, il  panico  pilla- 
to , & auolto  con  sembola , e parimente  il  miglio  coti 
latte  mefcolato , dona  la  polenta  non  ingrata  in  qua- 
lunque carefiia. 

Qual  terreno  fi  cotmenga  à cadauno  legume.  Cap.  X 

•pOt  che  habbiamo  copiofamcnte  parlato  delformerl 
* tOydiciam  bora  de  i legumi.  Confiderifi prima  il  lu 
pino , che  co  poca  opera  fi  coltiua,e  copra  fi  à uil  pre ^ 
ZO,& aiuta  il  campo , dando  à le  uitij magrate  & à i 
campi  ottimo  letamey& uiene  in  terra  quantunq;  de 
bole,e  repofìo  nel  granaio  dura  longamete.  Tqodrifce 
i buoi  nel  nerno  cocendolo , e macerandolo.  Caccia  an- 
cho  lafime  dagli  h uomini, fé  fuffe carefìia,e  fpargcfit 
incotanete  ne  l'ara.Et  quefìo  filo  legume  no  defidera 
flarft  nel  granaio.  Lo  puoi  feminar  nel  settebrio  innati 
%i  l' equino ttiofi  (libito  dopo  le  calendc  di  ottobrio,& 
comunque  lo  getterai , egli  à la  negligenza  del  lauo* 
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ratorefopplifce.  Ffondimeno  de  fiderà  il  caldo  del'att 
turino, per  confermar  fi  piu  toflo , perche  fe  non  piglia 
vigore  innanzi  il  uerno, patisce  dal  freddo.  Vorrai  ac- 
conciamente I opra  un  palco  il  feme  che  tirefia,ma  che 
glipasfi  il  fumo,  perche  fe  l'humore  lo  tocca , genera 
vermi, i quali  mangiata  la  picciola  bocca  del  lupino, 
lo  fanno  fterile . Quello, come  ho  detto,  ama  la  terra 
debole  e mafìimamente  rofftggia nte,fugge  la  creta,  e 
non  viene  in  terreno  fango fo . Dieci  moxgfi  seminano 
un  giurerò.  Semineras fi accori  iamente  dopo  quefio  il 
fagiuolo , ouerfafollo  ò nell arato  da  primavera,  ò in 
graffo  & ogni  anno  feminato  campo  bufano  quattro 
moTji  per  giugero.Fasfi  parimente  del  pifello,  ilqua 
le  defider a terra  debole  e fciolta,e  tepido  luogo  con  hu 
mido  aria . La  mede  filma  mifura  & ancho  un  moiggo 
meno  chef  f afollo  femina  un  giugero.  Semina  fi  al  prin 
cipio  delfeminare  dopo  Vequinottio  de  l'autunno.Daf 
fi àia fava  luogo  grasfisfimo  è letamato  (Tauanta - 
gl^e  chefefia  arato  da  primauera,e  poflo  ne  la  valle 
pigliando  da  la  parte  di  fopra  fh  umore,  tuttavia  pri 
ma  feminaremo,  e poi  romperemo  il  terreno , indi  ri- 
daremo in  falchi  iridandolo  con  l' ber  pica, accio  che  co 
piu  terra  fi  cuoprino  i femi,  perche  importa  affai  che 
le  Ioì  o radici  filano  ben  profonde . Ma  fa  hai  a occupa 
re  un  campo,  che  ogrì anno  fi  semina  ,ff>arfì  i firami, 
porremo  nel  giugero  uintiquatru  cari  di  letame , e lo 
Spargeremo, quando  harremo  seminato  in  terreno  non 
lauorato,  lo  areremo  poi , e ridottolo  infolchi , lo  iri- 
deremo,quantunque  vogliono  alcuni,  che  non  fia  biso 
gno  herpicare  la  terra  de  la  fava  ne  i luoghi  freddi , 
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le  %p11e  dal  gelo  la  dtfendeno  quando  è tenera,edan- 
tiogli  alquanto  di  aiuto,  che  non  utnga  meno . affer- 
mano alcuni  quefìo  ingraffare  i campi  come  un  leta- 
me , il  che  io  co  fi  intendo , che  non  s' ingrafi  il  terreno 
per  seminami  faua , ma  che  quella  meno  lo  smagra . 
“Perche gli  è certo  ch'el  campo , il  quale  ha  ceffato , è 
migliore  da  formentone  quello , il  quale  ha  prodot- 
to queflo  legume  l'anno  innanti . Seminano  ungiuge - 
ro  secondo  Tremellio  quattro  mo^i  di  faua , ma  per 
mio  auiso  ne  fa  bisogno  di  sei  nel  graffo  terreno , e nel 
debole  alquanto  piu,  non  patisce  luogo  magro  ne  nu- 
biloso , e ne  la  fpeffa  terra  commodamente  fruttifica. 
Semini  fi  nel  me^o  ne  l'ultimo  tempo  di  seminare,  e 
cbiamafi  tal  modo  da  contadini  settonciale.La  tempo 
riua  communemente  è megliore,  ma  à le  fiate  la  tardi 
uà  rende  piu  frutto.TJpn  è commodo  feminare  dopo  la 
bruma , e peggio  ne  la  primauera , benché  gli  è faua 
che  uiene  in  tre  me  fi, laquale  feminafi  di  Febraro . Fa 
la  quinta  parte  piu  che  la  matura , ma  produce  piccia 
le  paglie  e molte  gufcie . Ter  il  che  dicono  gli  antichi 
contadini , che  uoglionopiu  tofio  le  paglie  di  faua  ma 
ture,che'l  frutto  di  tre  me  fi . Ma  à qualunq;  tempo  fi 
femini  è da  confederar  chefifpàrga  in  un  tratto  tutt'il 
feme  che  habbiamo  à feminare,  ne  la  quintadecima  lu 
na,pur  che  non  luca  il  fole,ouero  la  quartadecima  nel 
fare  del  di,  quantunque  non  fi  poffa  cuoprire  incon- 
tanente . Ter  che  non  le  nuoceranno  le  rugiade  ò al- 
tre cofe , pur  che  dagli  ucelli  e da  le  beffi  e filano  di- 
fese. Ma  gli  antichi  lauoratori  e Vergilio  commen- 
darono , che  prima  fi  molifi  caffè  con  nitro  ò morchia 
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ungiugm . D ebbefi  proucdere  che  non  fra  mangia- 
ta. da  le  tifinole  (perche  uiene  mangiata  ancho  ne  la  , 
gufila)  &però  ouefitra  canata  de  la  gufila  ponga  fi 
ne  l'equa^  quella  che  fla  difopra  fi  separi  da  quel- 
la che  fiende  a baffo, thè  è finta,  quefla  secchefi  al  fole 
largendola  con  radice  di  filfio  pefta , e meficolata  con 
aceto , dipoi  Jiropicciata , da  nuouo  fi  ficchi  nel  fole  e 
raffredata  fi  riponga  nel  granaio  se  è molta, fi  è poca , 
ne  i mft  da  oglio,  0 da  salumi , liquali  coperti  & rin - : 
chiù  fi  congejjo, quando  uoremo  feminare , troueremo 
la  lente  intiera  e foda  . Tuosfi  etiandio  fienga  quefia 
medicina  conferuare  ne  la  cenere . il  feme  del  lino  non 
fi  feminiffe  non  rende  affai  in  quel  paefe,  e che'L  pre^- 
zro  non  ti  muoua , perche  nuoce  oltre  modo  à i campi , 
e ricerca  luogo  graffò,  e di  moderato  humore . Semi- 
na fi  dal  primo  cCottobrio  fitn'à  l'apame  (Tequila  flel 
la  che  è à fette,  di  Deci  ’mbrio , Otto  mo^f minano 
uh  giugero, Vogliono  alcuni  piu  tofto  seminarlo  in  ma 
grò  che  in  molto  sodo  à fine  che  nafea  il  lino  molle.  Di- 
cono etiandio  che  seminandolo  in  graffo  terreno  di  Fe 
braro  dieci  mo\ga  figittano  in  un  giugero . La  sefit - 
ma  che  fi  addacqua  piu  per  tempo , e che  mancha  di 
humore , dopo  l'equinottio  d'autunno  fi  semini  a quin  > 
deci  de  Ottobrio,  fruttifica  bene  in  terra  marcita , che 
chiamano  campani  nera , uegono  anche  bene  in  are- 
na graffa,  & in  terra  portata  d’altronde  & ammuc- 
chiata e Jpargifi  in  un  giugero  tanto  fime,  quanto  mi- 
glio ò panico,  &à  le  fiate  due  sefiarij  piu. Ma  io  ho  ue 
dutonela  Soria  e Cilicia  queflo  seme  di  Giugno  òdi 
luglio  femimrfi , & ne  l'autunno , poi  che  è maturo 
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raccolgierfi.La  cece  al  pifello  fimile  di  Centro  òdiFe 
bravo  fi  debbe  seminare  in  tempo  humido . Ma  in  al- 
cuni luoghi  (T Italia  [emina  fi  inanimi  al  p rimo  di  TS(o- 
ntmbrio . Tremoli  empiono  un  giugero . Taluno 
legume  meno  noce  à i campi , ma  di  raro  frutifica  be- 
ne,per  che  nel  secco  e soffiando  ofiro  perdei  fiori, i qua 
liincommodiquafiauengono  al  tempo  del  fiuo  fiorire, 
la  cece  chiamata  arietina,e  la  punica  puosfi  di  Mar- 
tio  seminare  in  tempo  humido , & in  graffio  terreno , 
perche  quello  legume  anche  nuoce  al  terreno  & per- 
do da  piu  prudenti  contadini  è rifiutato , ma  tuttauia 
fi  fi  debbe  fieminare  ,fi  maceri  il  giorno  auanti,à  fin- 
che na  fca  piu  toflo . T re  moT^i  baflano  ad  ungiu- 
gero.llcanape  ricercha  terreno,  graffio,  letamato , & 
atto  ad  effer  adacquato, ouero piano  et  humido, & con 
leuati  solchi . Seminanfiin  un  pie  per  quadro  fiei  gra- 
ni del  suo  fieme , ne  f apparire  di .. Arturo , che  è cerca 
z+ouer  z 5,  di  Febraro . Totrafi  ancbo  fieminare  fi- 
zia  l' equinozio  del  uerno  regnando  pioggie . Tigliafì 
da  quefii  legumi  il  modo  di fieminare  nape  e rape, cibo 
di  cotadini.  Ma  fono  piu  utili  le  rape, che  radono  piu, 
e pafcono  non  pure  gli  [uomini,  ma  etiandio  i buoi,jpc 
talmente  in  Calila , ouefiono  àgli  animali  cibo  nel 
uerno,  defiderano  amendue  terreno  putrido  e trito , 
non  naficonoin  dura  terra . La  rapa  ne  i luoghi  humi- 
di  uien  bene , il  napo  ama  la  inchinata,  e secca , e piti 
toflo  leggiera,  & pò  meglio  rende  ne  i luoghi giarofi, 
&•  areno  fi , e la  proprietà  del  luogo  muta  la  generalo 
ne  de  i fiemi.  'Perche  la  rapa  altroue  fieminata,per  due 
anni  fi  muta  in  napo, gr  il  napoalfroue fieminato,do- 
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uenta  rapace  i luoghi  che  fi  adacquano  feminafiac 
conciamìte  dopo  il folfiìitio,ne  i ficchi à la  fine  d'^Ago 
fio  fi)  al  principio  di  Settembri,  uogliono  la  terra  piu 
fiate  mofifa  con  l'aratro ,e  co'l  rafiello , e copiofamente 
letamata  .Et  quefiogioua  non  folamtnte,che  rendano 
piu  frutto  ,ma  etiatidio  che  la  terra  in  tal  modo  coda, 
renda  meglio  il  formento,danfi  quattro  fefiìarq  di  fe- 
me  di  rape  in  ungiugero , ma  del  napo  ui  fi  aggiugne 
la  quarta  parte  piu , perche  non  fin  il  latte  nel  uentre 
quel  feme,mafip  igne  ingiù  una  fiottile  radice , il  napo 
fi  fetnina  per  gli  h uomini  fia  rapa  per  le  befiie . 
Generationi  de pafiìure,e  de  la  medica  neccia,  fikrragi 
• ne, uena,  fieno  greco,  robiglia,e  cicere.  Cap.  XI. 
QOno  piu  generationi  di  pafiure , come  la  medica , la 
° neccia  la  farragine  fipecie  d'orfofia  uenafil  fieno  gre 
co, e parimente  la  robiglia , e la  cece , le  altre  non  Mi- 
gliamo nominarcene  feminare, fuori  che'l  cithifo,del- 
quale  parleremo  in  quei  Ubriache  de  le  generationi  de 
le  ramclle  fermeremo. . Ma  commenda  fi  ira  quefile  la 
medica,  laquale  formata  una  fiata , dura  anni  diece, 
perche  miedefi  acconciamente  quattro , e fei  fiate  à 
l anno,  ingr affa  il  campo , gli  animali  macilenti  s' in- 
graffano , e filmagli  infermi , & ungiugero  di  quello 
bafiìa  per  un'anno  à tre  caualli.  Semina  fi,  come  dire - 
mo,il  luogo, oue  dei  la  primauera  prosfima  feminare 
la  medica  fia  rotto  à calende  di  Ombrio , lafciandolo 
macerare  tutto  il  ueruo,  cattandone  le  pietre,  e tridan 
do  le  golle, dipoi  cerca  il  M art io  arerai  la  terga  fiata , 
&herpicherai.  Toi  che  barrai  in  tal  guifa  colmato 
la  terra  y farai  come  negli  borile  porche  di  due  pie - 
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di  larghe , e cinquanta  longhe , acciocke  per  i folchi  fi 
pojfa  adacquare, e ui  filano  acconciamente  quei,c'han 
no  à catare  l'herbe , getter  ami  poi  il  letame  uecchio, 
e co  fi  ne  la  fine  d'aprile  feminerai  in  modo , che  ogni 
ciathojò  uuoi  dir  bicchieri  di  feme  occup  i dieci  piedi  in 
longo  ,e  cinque  per  largo , e fatto  quefio  coprirai  il  fe- 
me con  ber  pica  di  legno, il  che  molto gioua, perche  in- 
contanente è arficciato  dal  fole.  T^on  fi  tocchi  il  luogo 
con  ferro  doppo  il  feminare,  e come  ho  detto  fi  ufi  her 
pica  di  legno,  e parimente  fi  cauino  l'herbe  firaniere, 
accioche  no  atterrinola  medica  debole.Miedafi lapri 
ma  fiata  piu  tardi,  poi  che  barra  gettato  uta  alquan- 
to del  feme. Quella  che  uorrai  tenere, tagliarai,  ouc  fa 
ra  germinata,dddola  àgli  animali  poco,tuttauia  nel 
principio, fin  che  s'aue^gino , che'l  non  folito  cibo  non 
gli  dia  noia,  perche  gofia,  e genera  molto  sangue . Voi 
che  l barrai  tagliata , l'adacquerai  Jpe fio.  India  pochi 
dipoi  che  barra  cominciato  à fruttificare , cauerai  di 
quella  ogn' altra  herba.  Coltiuata  in  quefia gui fa, po- 
trai miederla  tre  fiate  à l'anno , e durerà  per  anni  die 
ce.La  ueccia  due  fiate  fi femina , la  prima  fiata  cerca 
l equinottio  d'autunno  per  lapafiura . La  feconda  di 
Gennaio , quando  gettiamo  per  generare  il  feme  fei 
morata  piu  tardi.Tuosfi  l'una,e  l'altra  fiata  feminar 
in  terra  non  lauorata,  magli  è meglio  in  terra  lauora 
ta  ,e  quefio  feme  ffiecialmete  no  ama  la  rugiada  quan 
do  fi  femina. E però  jfiargafi  doppo  la  fecondai  ter^a 
bora  del  di, quando  ogni  humore  dal  fole , o dal  uento 
è con  fumato, ne  piu  se  ne  seminudi  quanto  fi  può  co- 
prire in  quel  di . Tercbe  soprauenendo  la  notte } ogni 
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poco  humore  lo  corrompe  prima  che  nafta . ^ ttten - 
dafi  di  non  fiminarlo  innanzi  la  uentefimaquinta  Iti 
na  geminando fi  peraltro  modo  troni  imo  che  le  lu- 
mache gli  danno  noia . La  farragine  in  terreno  che  fi 
rifloppia , e ben  letamato  fi  femini , ma  che  fta  arato 
due  fiate.  Et  riefce  bene  feminando  in  ungiugero  diece 
mox^a  d'orbo  caterino  cerca  l'equinottio  d'autunno, 
ma  flando  per  piouere , accioche  femmato , e bagnato 
da  le  pioggie,piu  tofto  nafta , e fta  confermato  prima 
che'l  uerno  loflringa , et  file  altre  biade  uegono  me- 
no per  il  freddo , tagliata  quefta  la  darai  à buoi , & et 
gli  animali,  & feuorrai  piu  fiate  pafcolarla  bafla  fi- 
no al  mefe  di  Maggio.  Et  fe  uorrai pigliarne  il feme,à 
calende  di  Martio, caccierai  da  quelle  gli  animali, 
conferuale  da  ogni  ingiuria,  accioche  rendano  frutto  „ 
Semina  fi  parimente  la  uena,  laqual  fimmata  ne  lati 
turno,  taglia  fi  parte  per  fieno  mentre  eh' è uerde,par 
te  conftruafi  per  il  ftme.ll  fieno  greco,  che  chiamano 
i contadini  filiqua  à due  tempi  fi  femina,  di  Settebrio 
quando  fi  femma  perpafcolo , cerca  l equinozio, co- 
me la  ueccia , l'altra  fiata  di  Gènaio  cerca  la  fine  nel 
principio  di  Febraio,per  raccoglierne  il  frutto,  ma  in 
quella  ftminiamo  fei  mo^ga , &in  quella  fette  non 
lauorata , & puosfi  fempre  porre  in  terra , ò in  la- 
uorata , ma  non  profondamente , perche  polla  fotto 
piu  di  quattro  deta,con  fatica  na  fte,  e però  molti  pri 
ma  che  seminino,  arano  con  piccioli  aratri,  e gettato 
il  seme , col  sarchiello  lo  cuoprono . La  robiglia  uien 
bene  in  magro  luogo, non  humido,che  souente  da  luf- 
furia  fi  corrompe.  Tuosfi  feminare  anche  nello  au- 
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turino , e parimente  ne  la  fine  di  Gennaio , e per  tutto 
Eebraro,tuttauia  innanzi  le  calè  de  di  Martiofil  qual 
mefe  niegano  i contadini  effere  acconcio  per  queflo  le- 
gume fil  quale  feminato  à quel  tempo  nuoce  àgli  ani- 
mali,e  fpecialmente  à buoi , i quali  mangiandone  pi- 
gliano il  capo  florno.  Cinque  moTja  [eminano  un  giu 
'gero.Dasfì  à buoi  in  luogo  de  la  robiglia  la  cece  fran- 
ta ne  la  jpagna  Bethica , laquale  rotta  con  la  molla  ri 
ta}  ma  cera fi  al  qua  to  con  l'acqua  fino  che  fi  mohfichi , 
e mefcolata  à tridate  paglie  ,das fi  àgli  animali ,e  ba- 
llano duodeci  libre  di  robiglia  à due  buoi , ei  6 di  ce- 
ce , laquale  ancho  à gli  huomini  è grata,  quando  che 
non  è da  la  cicerchia  nel  fapore  differente , ma  cono - 
[cefi  nel  colore, perche  è alquanto  men  chiara, & pen 
de  al  nero. Semina  fi  arando  il  terreno  due , ò tre  fiate, 
di  Martio , &ama  il  fole . Seminafi  un  giugero  con 
quattro  mogga,  alle  fiate  con  tre,  e tal  bora  con  due  e 
mtg^p. 

In  che  maniera,  e con  quante  opere  fi  coltiui 
ogni  legume.  Cap.  XII. 

•p  Oi  che  habbiamo  fatto  manifeflo  quando  fi  [emina 
*.ogni  legume, refia  che  fi  dimoflri  con  quante  opere 
cadauno  de  [opradetti  fi  coltiui. Fatte  le  feminc,atten 
dafià  farcbiare  ò uuoi  dire  pappare , quantunque  di 
queflo  non  fi  accordano  gli  autori . D icono  alcuni  che 
non gioua  punto  il  farchiare  perche  le  radici  delfor- 
mento  fono  [coperte  co'lfarcbiello  ,eche  feguendoil 
freddo, iformenti  agghiaccino  e mouiono,ma  gli  è me 
glio  cauare  le  herbe  per  tempo, e purgar  lo.  filtri  uo - 
gliono  che  fi  [archi , ma  non  à quel  modo, ne  à mede  fi 
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mi  tempi.  Terche  ne  i campi  feccbi  & elettati  luoghi , 
incontamente  che  le  biade  fipoffono  farchiare , deb- 
bonft  cuoprire  con  terrai  fine  che  pofiino  far  frutto , 

& faccia  fi  innanti  e dopo  il  uerno . Ma  ne  i luoghi 
freddi  e paludofi , le  piu  fiate  farchierai  appiando  u- 
gualmente pajfatoil  uerno , e non  le  cuoprirai  di  ter - 
ra.Ma  noi  habbiamo  comprefo , che gioua  il  farchiare 
in  molti  paefi,pur  che  Pana  feco  & i caldi  lo  permet 
tano.Ma  non  giudichiamo  però  che  queflo  fi  faccia  in 
ogni  luogo , ma  che  fi  fegua  il  cofiume  de  lauorato - 
ri, quando  che  hanno  le  regioni  le  fiue  proprietà, come 
PEgittio  e l'M.frica,oue  i contadini  poi  che  hano  fimi 
nato,non  toccano  la  biada  prima , che  mietano.  Ter - 
che  la  qualità  del  cielo , e la  bontà  del  terreno  è tale , 
chea  fatica  nafce  altra  herbafenon  quella  delfime 
gittato,  onero  perche  dirado  uipioue , onero  che  la 
qualità  del  terreno  è di  quella  natura.  Ma  ouefa  bifo 
gno  di  farchiare, non  prima  fi  tocchino  le  biade,  come 
chela  conditone  de  Paria  lo  conceda  , che  i fiminati 
cuoprano  i poi  chi.  ilformcnto  e Padoreo  quando  ha 
quattro  foglie, Porgo  cinque,  lafaua  & altri  legumi 
oue  fono  alti  da  terra  quattro  deta , acconciamente  fi 
farchiano fuori  che'l  lupino  , à cui  nuoce  il  farchiare , 
perche  ha  una  radice , la  quale  ferita  ò tagliata  con 
ferro,  ne  muore Pherba . Etanchora  chequefionon 
auenga,tuttauia  quefìo  è difouerchio,  quandoché  que 
fio  legume  non  è offefo  da  le  herbe , augi  le  uccide . 

Ma  le  altre  biade  che  fendo  h umide  fi  p o (fono  muoue  > . 

re,piu  acconciamente  fi  farchiano  fecche , perche , in 
tal  modo  coltiuate,non  fono  moleflate  dal  carbonchio 
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e tor^o  non  fi  tocchile  non  quando  è ben  ficco.  Voi - 
■gliono  molti  che  non  fi [archi  la  fava, perche  matura 
ta  fi  fcieglie  con  le  mani  da  le  altre  herbe,  che  fi  ten- 
gon  per  fieno . Di  quefi' opinione  è Cornelio  celfo , il 
■quale  tra  le  altre  uertu  dei  legumi, quefla  u'annoue- 
ra,che  leuata  lafaua,  puosfii  tagliare  di  quel  luogo  il 
fieno.  Ma  parmi  ufficio  di  cattino  contadino  à lafciav 
crefcere  le  herbe,  quando  che  nuoce  molto  ài  frutti  il 
non  far  chiare . Tercioche  non  fi  conuieneà  prudente 
contadino  attendere  piu  a i cibi  de  gli  animali  che  de 
Vhuomo , potendo  hauer  ancho  de  i coltiuati  prati  H 
fienosa  onde  io  giudico  che  tanto  gioui  àia  faua  il  far 
chiare,  che  affermo  douerfi  far  chiare  tre  fiate, perche 
habbiamo  comprefo  cbe  co  fi  coltiuata,  non  filo  multi 
plica  ilfrutto,ma  etiandio  che  legufcie  fonopoche.Et 
un  che  moggio  di  franta  e purgata  è qua  fi  tanto, come 
uno  d'intiera , perche  à pena  fi  minuifce  la  mi  fura, ca 
natone  legufcie . Cioua  come  dicemmo  far  chiare  nel 
uerno  quando  è fercno,e  dopo  la  bruma , di  Genaio  ne 
idi  ficchi  fi  non  è ghiaccio.  Ma faccia  fi  in guifa , che 
non  fi  offendano  le  radici  de  i fiminati,  anzi  piu  toflo 
fi  cuoprino  con  mucchi  di  terra,accio  che  L'herba  piu  * 
fi  fiendaperla  terra . Queflo giouera  nel  farchiare  la 
'prima  fiata,  e la  feconda  nuoce , perche  poi  che' l fer- 
mento ceffa  digerminare,marcijfe  effendo  coperto.Et 
però  quando  da  nuouo  fi  farchia,bafia  muouer  la  ter 
ra  e farla  uguale , & faccia  fi  innanzi  l'equinottio  dì 
primauera  tra  io.di,prima  che  le  biade  facciano  i no 
di.Terche  farchiatapiu  tardi,  corrompe  fi  da  i feguen 
ti  ficchi  e caldi. Cauin fi  poi  le  herbe , auertendo  di  non 
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toccar  la  biada  chefiorifce , ma  ò prima  chefiorifca  ò 
poi  chagittato  i fiori,  ogni  fomento  et  orgo,  & ogni 
grano  che  noti  fa  due  femi,mada  fuori  la  Jpica  dal  ter 
goal  quarto  nodo, e come  l'ha  compiuta, in  otto  digit 
ta  uia  il  fiore,  & indi  crcfceper  40 .di,ne  i quali  dopo 
il  fiore  fi  matura  .Ma  quei  che  hanno  due fimi , come 
faua  bifo  lente  in  40.  difiorifcono,e  crefcono  infieme • 
Quante  opere  fi  ajfegnano  à qualunque 
terreno  Cap.  XIII. 
r T per  far  manifeflo  con  quante  opere  fi  conducano 
ne  l'ara  le  cofe  fiminate  : quattro  ò cinque  moggi 
di  fomento  occupano  l'opra  di  quatro  biolchi , una 
di  herpicatore,due  a farchiare  la  prima  fiata, & una 
la  feconda  fiata , un  cauatore  de  le  herbe , e per  mie - 
dere  una  opera  e megga, che fanno  in  tutto  dieci  ope- 
re e megga.  Cinque  moggi  di  filigine  uogliono  le  me- 
defime  opere . 'b(oue  ò dieci  moggi  di fefamo  ricerca- 
no altretante  opere . Cinque  moggi  (Porgo  ricercano 
la  opera  di  tre  aratori, una  d'herpicatore,  una  e meg - 
ga  per  farcbiare,& una  per  miedere,che  fono  in  tut- 
tofi opere  e megga . Quattro  moggi  di  faua  ò fei  nel 
ueruatto  terreno  cioè  da  primauera  arato , ònouali 
uogliono  due  aratori,  nel  refioppiato , uno,  fi  trida , 
con  una  opera,e  megga , fi  gappano  con  una  opera9 
e megga  la  prima  fiata  , la  feconda  con  una , e la 
terga  con  una , e con  una  fi  miedono , che  fanno  fet- 
te, ouer  otto  opere , cinque  mogga  di  rebiglia  con  al- 
trettante opere  fi  feminano , herpica , fi  con  una , e 
con  una  fi  gappano , cauanfi  le  herbe,  e parimente  fi 
miedono , che  fanno  fii  opere,  fei,ò  fette  mogga  di  fi- 
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liquacon  altretante  opere  fi  fiminano , miedendofi 
con  una,  quatro  moggi  difafioli  con  le  medefime  ope 
re  fi  fiminanOyherpicanfi  con  una,  e con  una  miedon - 
fi.Quattro  moggi  di  cece  ò cicerchia  ricercano  l'ope- 
ra di  tre  aratori,  fi rijfolue  il  terreno  con  una,  cauanfi 
le  herbe  con  una , e con  una  miedendofi , che  fanno  in 
tutto  fii  opere.  Vn  moggo  e meggo  di  lente  uuole  al- 
tretante opere,trittafi  il  terreno  con  una,gappafi  con 
una , cauanfi  le  herbe  con  una , e poi  catta  fi  con  una . 
Sommano  in  tutto  otto  opere . Dieci  moggi  di  lupino 
fi  feminano  con  una  opera, trittafi  il  terreno  con  una , 
e con  una  miedendofi . Quatro  jèfiarif  di  miglio  ò di 
panico  occupano  quattro  opere  d'aratori , trittafi  il 
terreno  con  tre,  ma  non  fifa  con  quante  opere  fi  caua 
no . Tre  moggi  di  cece  con  altretante  opere  fi  femina- 
no, tritta  fi  ii  terreno  con  due, gap pa fi  con  una,  cauan 
fi  con  una  le  herbe,  e con  tre  fi  cauano, che  fanno  dieci 
opere.Dieciouer  otto  moggi  di  lino  con  quatro  gioghi 
fi  feminano, trittafi  il  terreno  con  tre  opere, purganfi 
da  herbe  con  una, e con  tre  fi  cauano , che  fanno  unde 
ci  opere . Sei  feflarij  di  fefamo  con  tre  gioghi  poi  che  è 
rotta  la  terra  fi  feminano, tritta  fi  il  terreno  con  quat 
tro , gappanfi  con  due,e  con  due  miedon  fi , che  fanno 
. i fy.opere.il  canape  feminafi  come  è predetto,  ma  non 
fi  [a  con  quanta  jpefa  & indtifh  ia , la  medica  non  fi 
cuopre  con  Par  atro , ma  (come  dicemmo  ) con  raflelli 
di  legno. Vngiugero  fi  herpica  con. due  opere , gappa 
fi  con  una, e miedefi  con  una  . Ter  quefia  confideratio 
ne  d'opere,  argomenta/}  che  un  terreno  di  zoo  .giuge 
ti  può  ejfer  lauorato  da  due  gioghi  de  buoi , con  ifuoi 
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aratorie  fei  altre  opere  di  uilla , ejfendo  finga  alberi , 
7W4/I’  iti  fino , afferma  Sarccna  che  aggiontoui  tre  al- 
tri, fi  può  acconciamente  coltiuare  : la  qual  ragione  ci 
mofira,cheun parodi  buoi, può  bafiare  penz^.mogf 
gì  diformento  &altretanti  legumi , che  fia  ne  bau - 
tanno  la  [emina  di  2,50  .moggi,  e tuttauia  j'emini  do - 
poi  75.  mowi  del  marguolo*  Et  quefio prouafi  in  tal 
guijafi  femi  che  dopo  quattro  arature  fi  feminano , 1 $ 
giugeri  uogliono  1 1 5 .opere  d’aratori.Tercke  rompe-* 
fi  tanto  terreno  con  cinquanta  opere , ara  fi  la  feconda 
fiata  con  25 .arafi,  la  terga  e [emina fi  con  quaranta , 
gli  altri  occupano  6o.opere,cioè  due  me  fi.  Computa -* 
no  fi  aneboi  giorni  quando  p ioue  e le  ferie,  quando 
non  fi  ara  40  .giomi,e  30.  di  che  ripofano  dopoH  femi 
tiare, co  fi  uengono  in  tutto  me  fi  8.c  dieci  di.  Enfiano  3. 
me  fi  e 15 . difi  quali  confumiamo  ne  la  f mina  di  tre 
me  fi  cioè  marguola,o  nero  à condure  fieno , [trami  fie 
tame  et  altre  cofeal  bijògno  opportune. 

Quai  legumi  nuociano  à qualunque  terreno, e 
quaigiouano.  Cap.  X 1 III. 
ludica facerna  che  alcuni  dei  fopradetti  femi  in-* 
grafiino  abbonifeano  i terreni  , & alcuni  gli 
abbrucino  e marcifcanó, Lupino,  faua,  ueccia , Mobi- 
glia, lente  circula  ingraffa  il  terreno . Del  lupino  non, 
dubito ,&  che  fi  pafeeli  la  neccia,  pur  che  incontanen 
te  che  è tagliata  fi  ari  in  quifit,  che'l  uomeretaglie 
cuopra  quello,  che  è rimajìo  da  lafalge , perche  fe  le 
radici  poi  che  è tagliata  Iherl  a,  fi  feccano,cofumano 
de  la  terra  ogni  fugo  e uigore.  il  che  etiandio  è neri  fi - 
mite  che  auenga  àgli  altri  legumi,  con  i quali  la  ter « 
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serigrafìa, che  fi  raccolto  il  frutto,  non  fi  l iettano  uia, 
nongiouano  à le  biade  che  fi  ui  porranno . De  i legu- 
mi che  fi  cauano  dice  T remellio  che'l  ueleno  de  la  ceco 
che  è di  fai  fa  natura,  et  del  lino  che  è di  caldijìima  no 
ia  molto  il  terreno  fi  che  fignifica  Vergilio  con  dire: 
lAbbr uccia  il  campo  de  la  uena  il  fime , 

Cofi  del  lino, e del papauero  ambo. 

Che  offufca  il  cuor  et obliuiofo  fono. 

Efon  è dubbio  che'l  campo  da  quefli  fimi  è indebo 
lito , fi  come  ancho  dal  panico  e dal  miglio . Ma  ogni 
terreno  che  da  quefli  legumi  uiene  fmagrató,  aiuta  fi 
con  quefla  fola  uia,che  l'ingrafii  co'l  letame  renden- 
doli le  confumate  for^e  con  queflo  pafiolo.T^e  queflo 
fafii  folamente  per  i femi  che  fi gittano  ne  le  porche, 
ma  etiandio  per  gli  alberi  e germi, che  molto  fi  godo- 
no di  queflo  nodrimento . Et  pò  figli  è , come  dicono  i * 
contadini  utili  fimo,  par  mi  conueneuole  parlarne , 
con  piu  diligemmo,  con  gli  antichi  autori,  iquali  non  ne 
hanno  già  tacciuto,ma  parlatone  liggiermente . 

Generatimi  di  fterco.  Cap.  X V. 

qOyio  tre  generationi  prencipali di  fieno  d'uccelli 
^ dhuomini  e di  beflie.  Quello  de  colombi  tra  gli  uc- 
c elli  è megliore , figue  quello  digaline,  e degli  altri 
ucelli  fatto, eccetto  quello  de  uccelli  de  paludi  ò che  nò 
tano,  come  anitre,  & ochefl  quale  è nociuo.  Comen - 
diamo  fommamente  il  colombino, del  quale  largen- 
done poco  ueggiamo  che  la  terra germina  formento . 
il  fecondo  è quello  de  thuomo,mefiolatoperò  ad  altri 
fior  cìnici,  perche  è da  per  fe  troppo  ardente  & ab-  > 
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' bruccia  la  terra . Gioita  tuttauia  piu  le  tenere  piàn- 
te la  orina  humana  inuecchiata  per  sei  me  fi  ,fe  la  da — 
raialle  aiti , ouero  à ipomi , rendono  copio fo  putto , 
ne  piamente  fa  l'alboropiu  fertile , ma  etiàndio  da 
al  uino , Rat  pomi  piu  grato  fapore . Tuosfi  adac- 
quare Valboro  flutti ftro , R penalmente  Culmo  con 
morchia  non  falata  à queflo  mefcolata,perche  pofia- 
ui  da  fe  fola , affai  gioua . Ma  ufi  fi  luna , e V altra  di 
quefle  cofe  pecia  Intente  nel  uerno , R aneto  ne  la  pri 
mauera, prima  cheuengano  iuapori  de  la  fate , men 
tre  che  lenitile  gli  alberi  fonoanchora  in fi eme  ab- 
bracciati . il  ter%o  è il  fieno  degli  animali , neiquale 
è una  tale  differenza,  giudica fi  ottimo  lo  a finino, per 
che  quelli  animali  mafiica  lentisfrmamente , er  però 
meglio p adifee,  R rende  il  fieno  ben  dtpofio,  Rac- 
concio ai  terreno . Segue  quello  di  pecora,  e poi  di  ca- 
pra . lndi,mettefi  quello  che  fatinogli  altri  giumen- 
ti . Teggiore  di  tutti  è quello  di  porco.  Gioua  molto  là 
cenere,  e la  fùui Ila, la  gamba  del  lupino  tagliata  gio- 
ita come  fieno.  Tfon  mi  è nafcofio,che  fono  alcune 
uille , oue  non  fi poffono  tenere  belile,  ne  uccelli, non- 
dimeno è da  poco  il  contadino , che  iuianckora  fi  la- 
feia  mancare  il  letame , puosfi  fare  di  foglie , di  pi- 
ne, e roui  raccolte  ,gli  è lecito  tagliare  la  filice fim^a 
- ingiuria  del  uicino , an^i  con  fuogiouamento . Tuosfi 
cauare  una  f offa , come  nel  precedente  libro  dicemmo 
per  riporui  il  fieno , & raccoglievi  cenere , il  fùngo 
• de  le  fogne, le  paglie,  & altre  immonditie , che  fi  lic- 
uano  di  cafa . Ma  ficcafi  nel  me7gp  un  groffo  legno% 
il  che  non  lafiia  tiapondere  le  ferpi  nel  fieno  yfhc- 
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ciafiqueflo  oue non  fono  animali , perche  ouefonoi 
gregi  de  animali  di  quattro  piedi , ogni  di  fe  hanno  à 
purgare  la  cucina , il  luogo  oue  fi  fati  cafo , & alcuni 
luoghi  qnando  pioue , come  la  falli  de  buoi  e de  lepec 
core.  Se  folamente  fi  [emina  formento  noti  accade  [epa 
rare  le generationi  de  fierco,ma  se'l  terreno  è da  biade 
o da  prati , ponga  fi  diuifamente  come  quello  de  le  ca- 
pre e de  gli  uccelli . Gli  altri  fi  portino  in  un  luogo , 
fhcendoui  di  cotinuo  andare  l'aqua, accio  che  i femi  de 
le  herbe  con  la  paglia  altre  coft  mefcolate , marci- 
vano. Et  i me  fi  de  l'efla  dei  con  ra/lelli  me  [colare  tut- 
tofi letame, per  eh  e piu  ageuolmente  fi  corrompa  epof 
fi  dare  a i campi . Io  giudico  quei  contadini  ejferpoco 
diligenti , appo  i quali  i minori  animali  fanno  ogni 
5 o.  di  un  caro  di  letame , & i maggiori  due , & cadau 
no  degli  huominialtretanto , i quali  oltre  il  fieno  che 
fatino  del  corpo , pofiono  raccoglienti  ijporcheg^i  de 
l'horto  e de  la  ca[a,che  ogni  di  ui  fi  generano.  Et  que- 
fto  ho  à commandare  che' l fieno  ripofio  l'anno  auan 
ti,  fia  à le  biade  molto  utile, perche  è anchora  robuflo 
e non  genera  herbe. Ma  quanto  poi  è piu  ueccbio,me - 
no gioua, perche  ha  meno  uigore.  Diafi  adunq;  àipra 
ti  quanto  fi  può  nuouo,per  che  genera  piu  herbe,  e fac 
ciafi  quefio  di  Febraro  crefcendo  la  luna,  il  che  gioua 
, alquanto  àfdr  copiofo  fieno . Come  fi  ufi  il  fieno , in 
qualunque  cofa  diremo  al  fuo  luogo. 

tA  che  tempo  fi  letamano  i campi.  Cap.  XVI . 

s->Hi  mole  apparecchiare  i campi  àformento,  pon - 
^ ’ga  nel  campo  quando  la  luna  e fcicma  il  letame  in 
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mucchi  nel  mese  di  Sett embrione  mole  Seminare  fan 
tunuo , onero  quando  li  piace  nel  uerno,uolendo femi- 
nare  la  primauera.fe'l  luogo  è piano , un  ginger  o.  1 8. 
carri, se  è inchinato.  24  .& come  ho  detto,  non  Sparga  i 
mucchi  prima  che  riabbia, condotto  tutto' l letame  che 
glifh  bi  fogno.  Ma  Jè  per  qualche  cau fa  non  far  a leta- 
mato per  tempo  entri  quello  rimedio, che  jparga  la  poi 
uere  delfierco  degli  ucctlli,prima  che  herpichi,  come 
fe  la  feminasfi.jqo  hauèdo  diquefìo  jlerco,poi Sparger 
ne  di  capra  con  le  mani , e mefcolarlo  a la  terra  con  le 
Trippe, accio  che  fta  fertile  la  biada . Debbono faperp 
i contadini,che  fi  come  fi  raffreddano  i campi  non  le- 
tamati, co  fi  s'abbrucciano  dandoli  troppo  Iettarne , e 
che  piu gioua  finente  ingraffare  il  terreno,  che  smode 
ratamente  una  fiata  . fbfon  è dubbio  che'l  campo  ac - 
quofo  ue  ricerca  piu,& il  fecco  meno, il  primo,  perche 
da  continue  pioggie  aggiaccato  fi  disghiaccia,  l'altro 
che  fch aidato  dal  fecco,  hauuto  piu  letami,  fi  abbru- 
cia, & però  non  gli  debbe  manchare  il  letame,  ne  fo- 
prabbondare.Ma  non  hauendo  flerco  alcuno, giouera 
molto  àfare  quello , che  mi  ricordo  hauer  finto  fouen 
te  Marco  columella  mio  % io  dottisfimo  e diligentissi- 
mo agricoltore , che  ne  i luoghi  arenofi  metta  fi  creta , 
e neicretofi  e Sòdi,  fi  mefcoli  sabbia;perche  co  fi  non  So- 
lamente nafcono  liete  biade , ma  anche  bellìfiime  uiti. 
'Hegaua  egli  che  fi  deJTe  à le  uiti  il  fieno  giudicando 
che  corropeffe  il fapore  del  uino,et  auifauafi  ejfer  me- 
glio à fare  le  uiti  fertili,  pomi far  menti  di  fptne  ò altri 
fufcielli  raccolti , ouero  terra  altronde  pigliata  . Et 
fe  mancajfe  il  contadino  di  ogni  co  fa , io  giudico  nera - 
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mente  che  non  gli  può  mancare  il  lupino , ilquale  ha- 
uendofeminato  in  magro  terreno  cercai  13  . difettem 
brio  & aratolo  fagliandolo  poi  à tempo  co'l  uomere , 
v con  la  uangajupplifle  per  ottimo  fterco . Taglie  fi  il 
lupino  ne  i luoghi  arenofi , quando  manda  fuori  il  fe- 
condo fiore,  e ne  la  terra  ro(fa,oue  fiorifce  la  ter%a  fia 
ta.Jui  mentre  che  è tenero  fi  uoltajotto , àfine  che  piu 
tofio  fi  corrompa , e fe  me fcoli  co'l  debole  terreno , & 
quiuhpiu  robufio,accioche  tenendo  sojpefe  le  piu  gran 
di  '^olle, quelle  con  il  fole  de  la  fiate  fi  rijfoluano . 

Comefiinfi  di  terra  arata  p rati.  Cap.  XV  II. 

Vefto  potrà  fare  V aratore, oue  non  folamentehar 
{-LYa  racolto  i firami predettila  etiandiogran  co- 
pia di  fieno, per  meglio  tenere  gli  armenti  fen^a  i qua 

linon  fi  può  acconciamente lauorare  la  terra.Et  però 

vii  è neceffario  coltiuare  anche  i prati , ai  quali  pri- 
mieramente ftudianogli  antichi  Ppmani,  chiamando 

10  prato,  ciò  è apparecchiato . Et  diffe  Marco  Catone , 

che  il  prato  non  è afflitto  da  la  gragnola , come, le  al- 
tre parti  de  la  uilla,& non  è di Jpesa, rendendo  tutta— 
uia  ogni  anno  il  fuo  flutto  e di  piu  forte , perche  non 
meno  renderebbe  in  paflura, che  fi  fàccia  infieno.tìab 
biamo  adunque  ueduto  due generationi  de  prati , una 
fecclmniy l'altra  che  fi  adacquano . campo  fertile 

e grofo  nonfia  mefiiero  di  aiuto , quando  che  genera  fi 
miglior  fieno  in  terreno  di fua  natura  pieno  di  fugo, 

4 che  adacquato, quantunque gliè  necejfario  adacquare 

11  magro  terreno.  Tuosfi  anco  far  prato  in  terra  [oda, 
& in  arenosa,purche  fi  pojfa  adacquare.  Ma  non  deb 
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he  ejjeril  campo  coricamene  in  colle  pendente  pofio,  à 
fine  che  quello  non  tenga  piu  longamente  la  raccolta 
acqua , e quejlo  non  la  Jfiargba  troppo  in  fretta . Tuo 
nondimeno  effer  mediocremète  leuato  il  prato  pur  che 
il  terreno  fu  graffo,  ò fi  adacqui . Ma  loda  fi  somma- 
mente un  piano  ilquale  alquanto  piegato  non  è afflit 
to  longamètc  da  pioggie  ne  ui  muoiono  f opra  l' acque , 
e fe  alcuno  bumore  ui  uerra  (òpra, lentamente  ne  feen- 
de.Mdunq ; fe  alcuna  palude  baffa  ritiene  l'acqua,deb 
he  fi  con  folcbi  uotare,  quando  che  la  coppia  è manca- 
mento di  acqua  ugualmente  à le  herbe  nuoce. 

Come  fi  coltiuano  i prati.  Cap.  XVI 11 
p Oltiuanfi  i prati  piu  tofto  con  diligente  follicitudi 
^ ne,cbe  confnticha.Tfpn  ui  fi  lajcino  prima  flerpi , 
òffiine  ò herbe  che  troppo  crefcano , ecauinfi  alcune 
herbe  inauri  il  uerno  e ne  l'autnno,  come  roui,  uerghe , 
giochi,altre  ne  la  primauera,  come  l'intuba  e le  filine 
folfiitiali.  Ts(on  uogliamo  che  ui  pafcoli  il  porco, per- 
che co'lgrifio  caua  e lieua  il  ceffi ugl io, ne  altri  maggio 
ri  animali,  fe  no  quando  il  terreno  è ben  secco,  perche 
ficcando  le  ugne  nel  terreno, ropono,  e fendono  le  radi 
ci  de  le  herbe.  I luoghi  magri,  e penditi  fi  aiutino  co'l 
letame  il  mefe  difebraro,nel  ere  fiere  de  la  luna,e  tut 
te  le  pietre  che  ui  fono,  fi  lieuino  uia,eportinfida  lon- 
tano,0  fiano  fotteirate,percheguafiano  le  falci,  efne 
cianfiquefìo  per  la  natura  da  i luoghi  piu  tardi  ò per 
tipo, fono  alcuni  prati  per  la  uecchiaia  coperti  di  uec 
chio  egrajfo,mufcho,i  quali  fono  de  cotadini  medica- 
tigittandoui  ifemi  del  tauolato  lernti,  onero fìerco,de 
lequali  due  cofe  niuna  tàtogioua , quanto  mettendoui 
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JpeJfo  cenere , perche  cofi  al  tutto  fi  caccia  il  mufiho.. 
fino  tuttauia  lenti  quejìi  rimedtj , quando  chearrare 
di  nuouo  il  terreno ‘òmmamct ite gioua.Oue fio  nondi- 
meno faccia  fi  ne  i prati  già  finti , ma  se  habbiamo  à 
fiir  prati  di  mono , ò rinouare gli  antichi, perche  mol 
ti,  cóme  ho  detto, per  negligenza  inocchiano, e douen 
tano  flerili, gioua  ararli  daformento , perche  tal  cam 
po  per  il  longo  cefiare, produce  liete  biade.  Rotto  adun 
que  & a rato  piu  fiate  quel  campo  ne  l'autunno , dei- 
quale  uogliamo  far  pratosi  seminar emo  rape,  napi , 
ouerfhua,  l'anno  seguente  formento,  il  tergo  l'arere- 
mo con  somma  dilìgenga,  cauandonele  piu  grandi 
herbe, i bruchi, e gli  alberi  che  filano  nel  meggo  diradi 
candoli  al  tutto,  se  non  forse  il  frutto  de  l'albero  ne  lo 
uietera.lndi  mescolata ueccia  con  seme  di  fieno  uist 
minaremo, iridando  le  galle  con  la  gappa,  & berpi - 
cheremo, rompendo  minutamente  i grumi , che  fole  fa 
re  l'berpica  nel  uoltare  la  terra, à finche  nonfia  offe- 
fa  la  falce . Ma  no  fi  tagli  quella  ueccia  prima  che  fio, 
matura,& habbia gettato  i fcmi.Mllbora  u' entri  il  fe 
gatore,ligando  l'berba  tagliata, e portandola  uia  per 
adacquare  il  terreno  hauendone  il  commodo , fe  però 
la  ferrei  fia  ffieffa, perche  ne  la  fenicia  non  gioua  adac 
quare  coptamente, prima  che  fia  raffodato,e  rifiret 
]o  con  f herbe  il  fuolof perche  t empito  de  l'acqua  rifol 
ue  ilterreno,ne  lafcia  crefeere  le feoperte  radici  : per- 
ciò non  fi  mandino  gli  animali  ne  i teneri  prati , ma 
taglie  fi  l'herba  ogni  fiata, che  fara germinata,  quan-r 
do  che , come  dicemmo,  gli  animali  ficcano  leugne 
jiel  terreno , e fiondano  le  radici  de  le  herbe  , la  onde 

non 
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non  crefcono. Concediamo  pero  che  il  figliente  anno  do 
po  il  fienosi  fi  mandano  i minori  animali,  fe  il  fecco t 
t la  condì tione  del  luogo  lo  confentira.  Et  il  ter^o  an- 
no poi  che  fara  il  prato  piu  durone  fo  do, potrai  madar 
ut  i maggiori  animali . Ma  debba  fi  al  tutto  auertire , 
che  foffiado  il  fàuonio  cerca  i ? di  febraro  i luoghi  ma 
gri,&  alti  fi  letamino,perche  il  luogo  alto,  e piegato 
da  nodrimento  ancho  à i luoghi  basfi,  quando  che  fo- 
prauenendo  la  pioggia, ouero  il  riuo  condottoui,  il  fu- 
go del  letame  uiene  portato  à baffo  con  quello . £ però 
i prudènti  contadini  letamano  piu  tofìo  il  colle  anche 
arato  cheia  ualle,penhe,come  è detto, le pioggie  firn 
pre  portano  à baffo  la  piu  graffa  materia  e fugo . 

. Come  figouerna  e ripone  il  tagliato  fieno. 

Cap.  XVI  III. 

+r*Mgliafi  il  fieno  acconciamente  prima  che  ft  ficchi, 
A perche  fe  ne  ha  maggior  copia , & è àgli  animali 
piu  grato  cibo.  Magli  è una  uia  mediocre  nel  fe  cario, 
che  non  fta  raccolto  al  tutto fecco , ne  uerde  qua  do  che 
il  primo  perde  ogni  fugo, e douenta  firame  I altro  rite 
nendo  troppo  fugo, marcifce  nel  tauolato,  et  hasft  fcal 
dato  fouente  inguifa , che  fi  è accefo . Mlle  fiate  pioue 
fopra  il  tagliato  fieno , il  quale  s'è  bagnato  à fattogli 
è meglio  non  lo  muouere,  ma  lafciar  ficcare  prima  la 
parte  di  fopra,  & allhora  uoltarlo , cofi  ficcato  tutti) 
lo  frigneremo  a lungo  il  campo,e  co  fi  lo  ligheremo  in 
manipuli portandolo  al  coperto , ouero  fe  non  è com- 
modo portarlo  à cafa,  ò raccoglierlo  in  manipuli,cer- 
tamente  quello  che  fara  ben  ficco , fàccia  fi  in  mucchi 
alci acuti  di fopra , perche  difende  fi  in  talguifa  da 
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le  pioggie,lequali  fe  anco  rio  offendono  ,no  è però  fuor 
di  ragione  à fare  tali  mucchi  ì acciocbe  s' alcuno  h ti- 
mor e è ne  Vherbe , quello  fudifuoriyò  fi  cuocia  nel  muc 
chio  & perciochei  prudenti  contadini  quantunque 
l'habino  portato  al  coperto , non  prima  lo  ripongono , 
che  lo  lafcino  cuocere  in  fe  fiejfo  e raffreddare.  Segue 
dopo'l  fieno  la  cura  del  miedere>  la  quale  accioche  me 
gito  potiamo  intender  e fh  abbiamo  prima  ad  apprefia 
re  gli  firomentiycon  i quali  fi  raccoglieno  i frutti. 


Di  fare  l'ara  à battere  il  grano  acconcia \ 

Cap.  XX. 

oE  l'ara  fara  terrena  radafi  prima  e poi  Trippe  fi  me 
^ fcolandoui  paglia  con  morchia  non  filatale  poi  fac 
eia  fi  uguale  battendola  con  palli  è trahendoui  fopra 
una grieue  pietra,  il  che  difende  ilformento  da  topi  e 
daformicheydipoi  cuoprafi  con  paglia  fiafeiando  che 
fia  feccata  dal  fole . alcuni  ui  batterio  parte  de  le  fa- 
né , e polifcono  l'ara  con  la  faua  mietuta  e purgata , 
per  che  calpeftando  gl' animali  ilgrano,ancho  le  her 
he  fono  con  le  ugne  fracajfatc,e  cofi  nettafi  e douenta 
acconcia  l'ara  per  battere  il  grano.  > 

D i miedere  e battere  il  grano.  Cap.  XX 1. 
m m A oue  fan  ano  mature  le  biade , prima  che  s' db- 
***■  brucino  da  i uapori  de  la  fiella  de  la  fiate  che  fo- 
no ne  l'apparire  de  la  canicula  grandi  fimi  > miedafi 
in  fretta.  Quandoché  è noiofo  ogni  tardare  prima  che 
le  mangino  gli  uccelli  & altri  animali , dipoi  che , 
fendo feche  le  gufeiefi grani  e le  {pieghe  caddono  tofloy 
e mouendofi  furori  deuentiò  tempefia , la  maggior 
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parte  calde  in  terra , & però  non  fi  debbe  tardare 
ma  quando  ugualmente  gialleggiano , prima  che  al 
tutto  induri fcano  i grani,  oue Jòno  douentati  rofii  mie 
danfi,acciocbe  piu  toflo  ne  l'ara  & in  mucchio  crefca 
no, che  nel  campo, perche  glie  mani f e fio  che  crefcono, 
quantunque  fiano  tagliati  per  tempo . molti  con  falci 
torte  e pontute  0 dentate  tagliano  à me^o  la  paglia, 
altri  raccogliono  la  Jpica  co'l  raftello  à mano , il  che 
facilmente  fafii  ne  la  rara  biada , ma  ne  la  Jfefla  è 
maiigeuole . Ma  tagliando  con  falci  la  biada  con 
parte  del  gambo  incontanente  fi  raccoglie  in  muc- 
chi ò nel  granaio , et  indi  feccata , cornmodamente 
al  fole , batteft . Se  fi  tagliano  folamentc  le  jfighù,  le 
poi  riporre  nel  granaio, e nel  uerno  batterle  ò con  treg 
gie  ò con  gli  animali  Ma  fe  fi  può  battere  ilformento 
nc  l'ara , non  è dubbio  che  fafii  meglio  con  caualli  che 
con  buoi,&effendo pochi , ui poi  aggiugnere  la  tribù 
la  e la  traha,  che  fono  ftromenti  i quali  rompano  bene 
v le  paglie, ma  le  jfighe  meglio  fi  battono  con  le  treggie 
è con  criudli  fi  purgano . & oue  fono  mefcolati  ifer- 
menti  con  le  paglie  ,fi  feparino  co'l  uento , & miei 
quefio  il  fauonio,  ilqualefoffia  lentamente  & ugnate 
ne  la  fiate,  ma  non  lo  affetterà  ì'indufiriofo  contadi- 
noverche  ajf>ettandolo,il  uerno, ci  fo p ragionge.  Deb- 
tonfi  adunque  aggrumarci  fermentine  l'ara  in  tal 
guijà,cbe  con  ogni  uento  fi  pofiino  purgare  ma  feper 
piu  di  non  foffiera  uento  purghinfi  con  criudli , accio 
che  dopo'l  logo  tardare  del  uento,  la  tepefia  non  anul 
li  tutta  lop  era  de  l dnno.il fermento purgato  che  fi  ri 
pone  per  l 'annodebbefi  ripurgare, perche  quanto  fino 
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; piu  netti  tanto  meno  uengono  rodutti  da  le  tignole , 
ma  uolendoli  incontanente  macinare,  non  accade  piu 
purgarli , e bafta  raffreddarli  ne  l'ombra , e portarli 
nel  granaio . Gouernanfi  i legumi  come  ilforrnento , 
perche  quelli  etiandio  ò fi  mangiano  incontanente  ò 
fi  ripongono, &que fio  è il  fommo guadagno  de  Conta 
dini  di  pigliare  i frutti  à la  terra  commefii.  . v- . , a . 

Che  cofa  è lecita  ò uietata  à contadini , 
nelefefie.  Cap.  XXII. 

•p  Varuto  ài  no  fini  maggiori  di  render  ragione  del 
^ tempo  che  fitfla  in  otto,  e che  fi  lauora\  & perì 
giudichiamo  che  fia  conueneuole  auifaregli  agricolto 
re  che  opere  filano  lecite  ò uietate  ne  lefefie,perchefo 
no  alcune  cofe,come  ha  il  poeta, che  fi  poffono  di  fefia 
e fera  tare. 

'Nonuietano  le  leggi  che  la  fefia 
Qs[on  fi  adacquino  i campi,  e fi  circondi  v ^iv  so;> 

Za  biada  conle  fiepisò  che  fi  uccelli.  v •-  * sA  s \\ 
+/L rder  le Jpine  non  fi  uieta,epuofi  . v .rJl\ * > 

Zauar  nel  fano  fiume  il pìcolgrege..  V. 

' rHon  uogliono  tuttauia  i pontefici  che  fi  circondi  la 
biada  di  fiepe,  ne  che  fi  lauino  le  peccore  per  cagione , 
de  la  lana,  ma  fi  bene  per  medicina , ma  come  c detto 
commanda  Vergilio  che  fi  lauino  le  pecore  ne  le  fefle, 
quando  che  fono  ne  gli  animali  alcuni  uitij , che  col  la 
uare  fi  fanano. Concede  anche  il  rito  degli  antichi,che 
fi  pefii  il  farro, fi  tagliano  le  facelle,  fi  faccino  le  can- 
dele di  feuo , fi  coltiui  la  uite  e fe  purghino  le  pefchie- 
re,i  laghi  e le  f offe,  fi  taglino  le  herbe  lafciato  da  fega 
toviiè  lecito  muouere  il  letam>ripore  ilfierìo  nel  tauo 
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lato, premere  le  uliue,ftendere  i peri,i  pomi  et  i fichi * 
1/  Formalo , portare  in  collo  ò f òpra  il  mulo  gli 
alberi per  piantarli, ma  non  è lecito giugnere gli  ani- 
maligne  piantare  quelli  alberi  che  ui  fono  portati , ne 
aprire  la  terra , ne  [chiarire gli  alberi  de  rami , ne  fe- 
minar  e, non  hauendo  fiacri ficato  un  cane,ne  fegare  fie 
no, ne  legarlo , ò condurlo , oucro  uindemiare , fecon- 
do la  religione  de  Tonte fici,  ne  tendere  le  pecore , 
non  fatto  prima  [acri fi  ciò  d'un  cane  : è lecito  fare  il 
uino  cotto , e cuocere  il  moflo , è lecito  anchora  racco- 
gliere le  uue,e  le  uliue , che  uuoi  riporre . TS{on  è lecito 
ueflire  le  pecore  con  pelli , puoi  fare  ne  Ihorto  ogni  co 
fa  pergiouare  à le  herbe . J^on  è lecito  fepelire  l'huo- 
mo  morto  ne  le  ferie, ciò  èfefie . Marco  Tortio  Catone 
diffe  che  non  u' erano  ferie  per  muli , caualli,  & a fini. 
Concede  il  mede  fimo  che  fi  giungano  i buoi,  per  con- 
dure legni  e forvienti : noi  leggiamo  appo  iTontefici 
che  ne  le  ferie  domenicali, ne  le  quali  purga  fi  la  fami 
glia  per  la  morte  <f alcuno  folamente  non  è lecito  giu- 
gnere i muli , & che  le  altre  cofe  fipoffono  fare,io  ten 
go  certo  che  hauendo  fatto  mentione  dei  di  foltnni , 
molti  defiderano  che  fi  parli  de  le  luflrationi  & fiacri 
ficij  come  gli  ufauano gli  antichi per  i frutti,  et  io  non 
rifiuto  d' infognarlo, ma  difftrifco  in  quel  libro, che  ho 
in  animo  di  comporre , oue  barro  fcritto  à pieno  de  la. 
gricoltura.Hora  finirò  queflo parlare, per  dire  nel  fe- 
guente  libro  cioche  hanno  mani fe fiato  gli  antichi  de  i 
uignali  e de  gli  arbufli,cioè  ulti  àgli  alberi  appoggia 
te, e ciò  che  habbiamo  trouato  noi. 

* ì 
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fi  conueìigano  à qualunque  terreno , & 

ad  ogni  regione,  & aria.  0y> 

Cap.  primo.  . jr; 

^4  B B I ^4  M 0 fin' ad  bora  par- 
lato, come  ha  ilpoeta,di  coltiuarei 
campi.  Quando  che  ò Siluino  non  ci 
èwietato  douendo  parlare  de  le  me 
de fime  cofe,  dar  principio  da  un  ce- 
lebratifimo  uerfo.  Segue  ilgouerno 
degli  alberi,ch'è  de  l agricoltura  lagrandisfimapar 
te . Sono  gli  alberi  di  uarie  Jpeàe,e  forme,  quando  che 
molti  di  uarie  generationi,  fecondo  il  mede  fimo  auto- 
re, nafcono  da  per  fe  fenga  opera  humava,  molti  an- 
cho  da  noi  piantati  nafcono.  Ma  quelli  che  non  fi  gene 
ranoper  humana  operarono  faluatichi,e  generano  fe 
mi  alla  loro  natura  conformi . Quei  che  uengono  con 
faticarono  à generare  frutti  piu  acconciarli  fi  adun 
que  prima  di  quei , che  ci  nodriscono , che  fono  di  tre 
maniere.T^afce  da  la  uerga,  ò albero,  come  l'uliuo , ò 
fruttice , come  la  palma  campeflre , ouero  una  terga 
cofa,che  non  chiamerai  albero , ne  fruttice,  come  la  ui 
te.Jfoi  mettiamo  quefia  innangiàgli  altri flerpi,non 
tanto  per  la  dolcegga  del  frutto , quanto  perche  fa- 
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cilmente  fruttifica  qua  fi  in  ogni  paefè , & inchinatu- 
ra  del  mondo  ,che  nonfia  oltre  modo  gelata, ò caldi  fi- 
ftma.  Et  uioie  co  fi  bene  ne  i colli , come  nel  piano , & 
non  meno  infioda  terra ,cbe  in  renicia , & anche  ne  la 
debole,ò  graffa, fecca,b  humida.Et  ella  fiolapatifice  il 
ftemperamento  de  l'una,e  de  V altra  flagtone,  et  uiene 
ne  i paefi  freddi, e ne  i tèpefluoft,e  caldi.Magli  è dif- 
ferenza di  qual  forte  uite,ò  in  qual  modo  la  uuoi  col- 
trare fecondo  la  qualità  del  paefè,  perche  non  porta 
il  mede  fimo  aria, e terreno  ogni  modo  di  coltrare, & 
non  è de  la  uite  una  fola  generat ione , & che  è piu  non 
fi  può  ageuolmente  dire  infieme  di  tutte  le  ulti,  quan- 
do che  moftraci  tufo  cadauna  effereaduna  regione 
piu,  ò meno  acconcia . Sapera  nondimeno  il  prudente 
agricoltore,  quella  generatione  di  uite  efjere  habile  al 
campo,che  tollera  te  nebule,ele  brine fenga  offefit,& 
patifee  il  fecco,  & i uenti . Dia  fi  al  campo  graffo,  & 
abbondamela  uite  debole  non  molto  fertile , nel  ma- 
gro la  fertile,  ne  la  terra  foda  metta  fi  la  uite  eh  e ger- 
mina affai , fa  p pia  il  contadino,  che  non  ficonuient 
porre  i teneri  frutti, e di  maggior  grani  in  terreno  retti 
ciò  elieto,oue  nafeano  rare  ferule,  <&in  humido  luo- 
go, ma  in  luogo  duro, e fretto, e che  produce  ffejfo  tri- 
no . In  fecco  fi  mettono  acconciamento  femi  di  uaria 
natura.  D ebbe  poi  fapere  il  fignoredel  campo,  che  ha 
maggior  potere  la  qualità  del  cielo , fredda , ò calda , 
ficca,ò  rugiadofà  digragnola,ò  uenti  copiofa,  ò tran- 
quilla , ferena , ò nnbilofa . Mettanft  ne  la  fredda,& 
nubilofa  due  generationi  deuiti,  ouero  temporiue , 
che  maturano  il  flutto  innanzi  il  uerno , ouero  di 
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fermi  e duri  grani , le  cui  uuegittano  il  fiore  ne  le  cali 
gim,&poi  fi  maturano  nel  gittone  ne  le  brine, come  le 
altre  ne  i caldiimettano parimente  le  medcfiime  tina - 
ci  e di  grani  duri  in  luogo  uentofo  efirepitofo:  in  luogo 
caldo  poga  le  piu  tenere  e fertili , nel  fecco  metta  quel 
le , che  con  la  pioggia  e continua  rugiada  fi  corrompo 
no.  nel  ruggiadofo  quelle , che  nel  /ecco  pati fcono,oue 
regna  gragnola  quelle  uiti  fi  conuengono  che  hanno 
la  foglia  larga  e dura , accio  meglio  de  fendano  ilfrut 
to , ma  il  fereno  e cheto  paefi  accetta  ogni  uite,e  jpe - 
cialmente  quella  fi  cui  grani  o uuc  tofio  caggiono . Ma 
fegliè  da  eleggere  il  luogo  à le  uiti, & il  fiato  del  cie- 
lo per  il  uento  ofiro , come  uer amente  piace  a Celfo, 
ottimo  è il  terreno  mediocremente  renicio  ò fido , ma 
piu  tofio  renicio , & graffò  che  debole , piano  piu  che 
leuato  molto, ma  alquanto  erto,non  fecco  ne  humido , 
ma  adacquato  inguifa , che  non  uenga  l'acqua  da  le 
fommitta  de  fonti , ne  dal  profondo  de  la  terra , e che 
uenga  thumore  à le  radici  non  da  lontano  luogo , non 
fia  amara  ò falfa,  accio  non  corompa  il  fapore  del  ni- 
no , e non  lafci  ere  fere  le  co  fi  uerdeggianti , quafi  con 
u na  rugine  affrafe  crediamo  a Virgilio,che  dice. 

Se  la  terra  fi  e falfa  onero  amara , 

T^uoce  à li  frutti, e benché  l'ari  Jpefo 
(on  fi  ammolifie, anici  corrompe  il  uino 
Eguafla  àgli  altri  frutti  i lor fapore. 

De  fiderà  adunque  la  uite  l'aria, come  ho  predetto , 
no  ghiacciata  ne  caldifiima,tuttauia  piu  fi  diletta  del 
caldo  che  delfredo , e peggio  sete  da  lepioggie  che  dal 
firenoxet  ama  piu  il  terreno  feccoxchepluuiofo,godefi 
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di  liggier  uento,  e patifce  da  le  tempefla . Quefta  è la 
piu  cònueneuole  qualità  del  cielo  e del  terreno  à le  ui 
ti  acconcio . 

Quali  uiti  fi  debbano  piantare  uictno  à la  citta 
per  mangiare  le  uue.  Cap.  11. 

pianta  fi  la  ulte  òper  mangiare  l'uua  b per  trarne  ui 
* no.'Hon  è bene  fare  un  uignaleper  magiare, fe  non 
uue  il  campo  à la  citta  uicino  è tanto , chefta  camene 
noie  uendere  il  frutto , et  à l'hora  uifi  pongano  tempo 
riue,e  duracine , dipoi  porporine , bumafle  cioè  poppe 
di  uacca, duttile  cioè  longhe,di  color  di  rofa,  & le  ti- 
bie e le  ceraunie.  'l^e  folamente  quelle  che  fono  di  gio- 
condo fapoi  e, ui  fi  mettano, ma  quelle  anchora,  che  fi 
no  di  grato  affretto, come  flefanite,di  tre  piedi,  ongia- 
rie,i  cui  grani  pefano  uri onga,e  cidonite.  Et  quelle;  la 
cui  uua  dureuole  pone  fi  ne  i uafi  in  conferua  nel  uer- 
no,e  le  uenucole,con  le  numifiane,nuouamente  con  lo 
ufo  effrerimentate . Ma  udendo  far  uino,  elegge  fi  uite 
fertile , e grande , perche  renda  à V agricoltore  affai 
frutto, e duri  longo  tempo.Quella  neramente  è ottima 
che  non  germoglia  molto  oer  tempo,  èfiorifce  a tem- 
po,non  tarda  à maturar  fi, r e fifle  àie  brine , à la  cali- 
gine,& al  carbonchio, non  marcifceper  le  pioggie,ne 
inuecchia  per  il  fecco . Elegga  fi  tal  ulte,  anchora  che 
nonfuffe  molto  fertile , pur  che  il  luogo  fra  tale , che 
renda  nobile  e giocondo  gufto, ma  effendo  uileejfrre^- 
gato,  ponga  ui  fi  le  uite  fertilisfitme,  accio  MI  copio- 
fo  frutto  accresca  il  guadagno  . Ma  qua  fi  in  ogni  Ino 
go  il  piano  rende  piu  uino , & il  colle  piu  giocondo , U 


,'a<i  by  Google 


DE  VjtGEJCOLTV\<A. 
quale  tuttauia  inchinato  alquanto  uerfo  Aquilone  è 
fili  fertile,  mafotto  ofiro  piugenerofo.  rSfon  è dubbio  \ 

che  fia  de  alcune  uiti  la  naturale  meglio  fruttino  fe 
condo  la  qual  ita  de  i luoghi.  Dicefi  che folamente  le 
animee  ò uuoi  dire  fonane  pur  che  non  frano  in  trop- 
po freddo  luogo , frano  oue  fi  uogliano , anchora  che 
peggiorinole  comparate  trafefieffe , rendano  uino  di 
fapore  piu  e meno  grato,  tuttauia  uincono  per  bontà  j 

di  gufi  o le  altre  tutte.  Quefle  non  fono  d'unajpecie, 

■ come  chehabbiamo  il  mede  fimo  nome,  de  le  quai  ne 
conofeiamo  due  filmili , la  minore  piu  toflo , e meglio 
fio)  ifee,  puofi  accompagnare  à l'albero , e parimente 
in  giogo , chefnfii  fitti  due  pali  in  terra,  & attrauer 
fata  una  pertica , iui  ricerca  graffo  terreno  quiui  mo- 
derato, Guinee  la  maggiore,  perche  fofiiene  piu  ga- 
gliardamente l e pioggie  & i uenti  ,ela  maggiore  piu 
toflo  fi  corrompe  nel  fiore,  e piu  ne  gioghi  negli  albe- 
ri , la  onde  non  e atta  a uignal  & qua  fi  poco  à gli  al- 
beri , se  non  il  molto  graffa,  & humida  terra,perche 
non  hauigore  ne  la  mediocre , e meno  ne  la  debole . 
Conofcefi  à le  longe  rame , e larghe  foglie , & ala 
grandezza  de  i granai, & ha  i nodi  piu  lontani,  è uin 
ta  da  la  minore  per  copia  de  frutti,  ma  non  per  bon - 
ta  di  gufio,quefio  sono  le  due  amine  e.  Ma  ne  fono  due 
altre  chiamate  gemelle , per  che  producono  due for-  r 

ti  dì  uua . fanno  il  uino  piu  garbo,  ma  ugualmente  du 
reuole . la  minor  di  quelle  à tutti  è nottifiima , per- 
che uefle  i colli  uefuui  celebrati  di  Campania,  & i su- 
reatini.  G odefidi fhuonio  la  fiate,  ma  è afflitta  da 
ofiro  y ne  le  altre  parti  de  Italia  è atta  à lagnali , & 
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àgli  alberile  nelle  predette  regioni  ageuolmete  è fofte 
'tinta  dal  giogo  la  uite,<&  il  frutto,  fe  no  che  genera  do 
pio  frutto  non  disfmiile  da  la  minore  aminea,laquale 
nondimeno  è migliore,quatoè  minore , et  in  mediocre 
terreno  piu  rendetetene  habbiamo  detto  la  maggior 
folamente  in  graffo  terreno  render  copiofo  frutto.  Com  ' 
mendano  alcuni  f aminea  lanata,laquale  non  ha  pi- 
gliato  queflo  nome,perche  fola  di  tutte  l'aminee  man 
di  fuori  la  lanugine, ma  perche  diuetapiu  lanofa.Tro 
duce  buon  uino,ma  piu  leggieri, che  la  fopradetta,ger 
moglia  affai,là  onde  per  i molti  pampini,  fpeffo gene- 
ra pochi  fiori,& maturato  il  fruttojo  marcifce.  Tro - 
ua fi  oltre  quefle  una  fingulare  aminea,  non  disamile 
da  i aminea  maggiore  nel  pampino,  e nel  trocone,  ma 
il  uino  alquanto  di  peggior  faporc.quantunq;fia  mol 
to generofo,e puosft  p fue uirtu  preporre  à quello , del 
quale  ultimamente  dicemo,  quado  eh" è piu  fertile,  la 
feia  meglio  il  fiore, e produce  uuc  fpeffe,  e bianche, con 
piugrosfi granano  uien  meno  nel  debole  cdpo,epoan 
nouerafi  tra  le  fertilisfime  uiti , feguono  affamine  e le 
'Nomatane  p nobiltà  di  uino,&  fono  piu  fertili, come 
quelle  che  le  piu  fiate  s'empiono  di  frutto,  e cofertiano 
ottimamente  ciò  c hanno  produtto,  ma  la  minor  è piu 
fertile, la  cui  foglia  meno  fi  fende,  et  il  legno  non  coft 
roffegia,come  da  Vaminee,dalqual  color  chiama  fi  m 
beffane, e feciane,  pchc  generano  piu  feda  chel  altre. 
Ma  ricompenfano  quefì in  còmodo  con  le  uue  copio  fé, 
che  producono  in  pergolato,  ma  ne  l'albero  meglio. (o 
/tengono  gagliardamete  uenti, e pioggie,  toflo  fìorifco 

no , & però  fi  maturano  piu  per  tempo , re  fittone  ad 
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ogni  in  commodo , fuori  che  al  caldo , perche  hauendo 
piccioli  grani  e luna  digufcia  dura,  fono  ritratte  dal 
iole.  G odori  fi  di  graffo  campo, ilquale  può  di fua  na- 
tura render  fertili  le  deboli  uiti,  soflengono  commoda 
mente  le  Eugenie  freddo,  e ruggiadofo  terreno,  et  aria 
quando  fono  nel  colle  cibano , perche  mutando  luo- 
go, à pena  in  ciò  che  generano , confondono  al  no- 
me loro,  sono  di  medefima  natura  le  allobrogiche,il  ui 
no  delequalimuta  il  grato  fapore  mutando  luogo , 
commenda  fi  ancho  le  tre  piane  per  grande  uirtu , tut 
te  fono  fertili  algiogo,& àgli  alberi  idonee, ma  una  è 
piu  genero fa,che  ha  le  foglie  nude,  perche  le  due  lana 
te  fono  con  le  fiondi  e pampini  firmili, ma  diuaria  qua 
lita, quando  che  una  inuccchiapiu  tardi,  fono  in  graf 
fo  terreno  fertilisfime,  & in  mediocre  fertili,  matura 
no  per  tempo  il  frutto , & però  uengono  bene  in  freddi 
luoghi,  producono  uino  dolce,  ma  al  capo,&  a nerui 
nociuo,non  uindemiando per  ti  mpo,da  pioggie,  uen - 
ti,e  da  le  api  fono  offtfe,  & chiamati  fi  per  queflo  apia 
ne, e fono  per  il  gratis  fimo  fapore  celebrate,  fi  poffono 
etiandio  commendare  per  copia  del  frutto  li  uiti  di fe- 
conda bontà, cerne  la  biturica, e la  bafilica,  la  minore 
de  lequali  chiamano  i fpagnoli  col ube,c  fono  à le  mi- 
gliori piu  che  l altre  uicine, perche  dura  longo  tempo 
il  loro  uino,  & per  alquanti  anni  fasfi  migliore.  So- 
no quefte  piu  che  le  alti  e predette  fertili , e piu  robu - 
fi  e à foflenere  la  tetnpefia  c le  pioggie  germinano  fa 
cilmcnte  ne  uengono  meno  nel  magro  terreno,  pati - 
feono  con  meno  danno  il  freddo  che  l'h  umido,  e l'umi- 
do ch'el  fecco , ma  non  fono  afflitte  dal  caldo  feguono 
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poi  le  Vifule  e la  minore  argite,  che  figodeno  in  medio 
ere  terreno: Terche  nel  graffò  troppo  germinano  e nel 
magro  rimangono  deboli  e note  di  frutto , amano  piu 
il  giogo  che  gli  alberi , ma  la  argite  anche  negli  alti 
luoghi  fertile  di  rame  e di  uue  abbonda, tuttauia  è piu 
acconcia  à basfi . Lauifula  ha  corti  pampini, larga  fo 
glia , con  la  quale  difende  bene  i fuoi  frutti  da  la  gru? 
gnola , i quali  tuttauia  none  fendo  à tempo  raccolti 
eaggiono  in  terra , <&  mar  cif cono  anche  per  gli  h umori 
prima  che  caddano . Sonui  ancho  le  heluole  chiamate 
d' alcuni  uarie , tra  porporine  e nere  dal  colore  heluo , 
per  mio  auifo  cofi  dette . la  pin  nera  genera  maggior 
copia  di  uino,ma  quefta  è di  piu  grato  fapore,&igra 
ni  fono  nel  colore  diuerfi,amendue  fanno  candido  mo ■? 
fio  ogni  altro  anno  piu,  ò meno, nifi  ono  beneff albero , 
ma  meglio  il  giogo  . sono  fertili  anche  in  mediocre  ter 
reno  come  ancho  le  pracie  maggiori  e minori. , ma.que 
fle  per  ilgenerofomao  fono  piu  commendate, germina 
no  affai  pampini  toflo  fi maturano  ; la  albuela  è piu 
Utile, come  ha  Celfo  nel  colle  che  nel  campo,  nel  albe-** 
ro  che  nel  giogo , ne  la  cima  de  l'albero  che  à baffo  è 
piu  fertile  e di  piu  rami.  Ma  le  Grecule  uiti  come  Ma 
reotice,thafie,pfithie,fofortie,ft  come  fono  di  giocondi 
do  fapore,  cofi  ne  le  nofire  regioni  per  le  rateane  & i. 
piccioli  grani  rendono  meno  nino  . La  inerticula  «e* 
ra , che  chiamano  i Greci  Mmethitton  fi  può  metter 
nel  fecondo  ordine,  perche  produce  buono  uino,et  non 
embriaca,per  il  che  chiama  fi  interticula,  ciò  è non  at 
ta  à nuocere  à i nerui . Celfo  da  il  ter^  grado  à le  tre 
heluenacie , de  le  quai  le  due  maggiori  non fono  giu* 
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diente  uguali  per  borita  diuinone  per  copia,  una  di 
quelle  chiamata  da  Galli  emercofa  mediocre  uino,& 
l altra  che  chiamano  longa  ò aliar  a , genera  trijloui- 
no,  e meno  quello  che  da  principio  me  fora . La  piu 
picchia  & ottima  di  tutte  conofcefii  a la  fogliaceo  e è 
piu  de  le  altre  rotondis finta, et  è commendata  per  che 
tollera  bene  il  secco  &i  freddi, purché  fiafen^phg- 
vie,&  che'lfuo  uino  in  alcuniluoghi  inùecchiq,  &fo 
cialmente  che  con  fua  fertilità  da  buon  nome  al  ter  re 
no  amaro . Ma  foonia  dap  file  per  mofio  e grande^ 
di  me  piu  toflo  che  per  copia  fertile,come  loleagUna 
q murgentina  ditta  ancho  Vomp ciana,  come  la  nume 
[tana  la  uenucola  detta  fcirpula,&  lafiicola,come  la 
nera  fregelliana  la  merica,e  la  retica,comc  la  arelaca 
maggiore  dì  ogni  altra  che  hahbiamu  conofciuta  piu 
fertile,  e da  molti  fidamente  giudicata  chefia  largì- 
te . Ma  la  pergulana  la  irtiola  e la  feriola  nuouamqt 
te  da  me  conosciute  non  Jo  in  che  grado  mettere , 
quantunque  le  conofco  affai  fertili , tuttauia  nón  an- 
chora  ho  potuto  comprendere  la  bontà  del  uino  loro  ; 
barbiamone  ancho  trornto  una  temporiua  nel  tempq 
À dietro  non  conofciuta , chiamata  da  Greci  Dracon~ 
don, laquale  per  fertilità  e giocondità  può  fi  alar  celò, 

‘ ca,à  labafilica  & àia  biturica  agguagliare,  e per gc 
nerofo  uino  à l'ammea , fono  appreffo  molt?  generano 
ni  de  uiti,  il  cui  numero , e nome  non  potiamo  di  certo 
narrar  e, quando  che, come  ha  il  poeta , non  fipoffono 
annouer are, con  dire . > 

Chi  cerca  de  le  uiti  hauer  il  conto,  . ...  u 

Cercai faper  del  mar  dì  africa  laeque  % c . : Uv  ;Av  • 
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E quante  arene  fon  da  ^ efir  mojfe. 

Terche  tutte  le  regioni ,e  quafi  ogni  parte  di  effe  re 
giornee  hanno  le  propie  uiti, che  nomano  à modo  loroy 
& alcune  piante  hanno  mutato' l nome , mutando  Ino 
go,  & alcune  in  tal  mutamento , come  dicemmo , han 
perduto  la  qualita,che  non  fipoffono  conofcere,& pe 
rò  ne  l Italia  per  non  parlare  de  l'ampio  mondo , an- 
cho  le  uicine  nationi  uariano  i loro  nomi , la  onde  con- 
uienft  à prudente  maeflro  non  ritardare  ifludiofi  in 
queflo  trouamento  de  nomi, che  non  fi  puotrouare:ma 
. commandare  uniuerfalmente,come  ha  Celfo , e prima 
di  luiCatone , che  non  fi  pianti  alcuna  generatone  de 
uiti, fi  non  per  fua  buona  fuma,  e non  fi  conferui  longo 
tempo, fenon  quella, che  fiaper  ifierienga  cono  fi  iuta, 
& oue  ci  inumeranno  molti  commodi  de  la  prouincia. 
che  piantiamo  nobiluite,  la  cercheremo  genero  fa  co - 
. me  dice  Giulio  Grecino,oue  non  ui  [ara  commodo  alca 
no,  ò pocho,  figuiremo  la  fertilità  laquale  con  la  fua 
copia  ragguaglia  di  quella  il  pregio  Ma  qual  fìa  piu 
fegretamente  cerca  di  queflo  il  miogiuditio,  quantun 
que  poco  di  fopra  l'babbia  dimo firato,  ne  parlerò  po- 
co apprejfo  nel  fio  luogo.Terche  è mia  intentione  infe 
gnare  con  qual  uia  le  uiti  fertili,  & parimente  di  pre 
ciofo  uino  s'abbino  à Coltiuare. 

'Kfiuna  cofa  meglio  fi  conuieneà  contadini , che 
coltiuare  le  uiti.  Cap.  III. 

Y^Ora  prima  che  fi  parli  di  piantare  le  uiti , non  mi 
pare  fuor  di  ragione  preporre  come  un  fondamen 
to  àia  difiuta , chefegue , che  prima  sappiamo  per 
ifierienga  se  elcoltiuamento  de  le  uiti  arriccbifjc  il 
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padre  di  famiglia, quandoché  gli  è fouerchio  dar  pre~ 
tett  i di  quello , oue  non  fi  contenda  fe  fi  debbano  tene- 
re. Tenue  molti  cofi  fanno  in  dubbio , che  fuggono  e 
temono  cotal  difpofttione  de  le  terre , giudicando  piu 
Utili  i prati  i pa  fcoli  e le  felue  da  tagliare , e de  l'arbu 
fio  contender ono  gli  autori , {predando  Sacema  co- 
tal  uilla,da  Tremeglio  fommamente  commendatami 
confideremo  di  quejlo  al  suo  luogo;trattando  fappia- 
no  i fludio  fi  d'agricoltura  che  il  frutto  de  le  uiti  è co- 
piofo,eper  tacere  di  quel? antica  fertilità  de  campi , i 
quali  per  adietro  à M. Catone  & incontanente  à Mar 
co  Furore  rendeuano  per  ogni  giugero.óo.  orne  di  ui 
no,&  quejlo  afferma  Farone  nel  primo  de  t agricol- 
tura,et  che  non  auenia  quejlo  in  una  fola  ragione.ma 
nel  terreno  fauentino  e gallico  ch'ora  nel  piceno  s' an- 
no uera, quejlo  certo  auenia  à quei  tempi.Ma  bora  la 
regione  Tsjomentana  èfamofa,e  Jpecialmente  la  parte  # 
pojfcduta  da  Seneca , huomo  de  eccellente  ingegno  & 
dottrina , ne  laquale  s'è piu  fiate  ueduto  uenire  per 
ogni  giugero  otto  culei,  &èun  culeo  capace  di  uinti 
anfore  ò trenta  moggga,& quejlo  è paruto  miracolo- 
famente  ejfere  auenuto  ne  i nojlri  ceretani  campi , che 
alcuna  ulte  apprejfo  à te  hauejfe  piu  di  zooo. gramo- 
li, t&appreffo  di  me.  80.  piedi  tra  due  anni  che  jòno. 

' flati  piantati , rende ffcro.  7. culei  per  cadauna,  di  mo- 
do che  le  prime  uiti  rende jfero  per  ogni  giugero,  100. 
anfore , quando  che  ipriti,  i pa  fcoli  e le  Jelue  fono  al 
drone  cari,fe  rendono  per  ognigiugcro.ioo.sejlertìf, 

& pena  potiamo  arricordarfi  cheiformenti  in  Ita- 
lia rendano  il  quarto  . adunque  dice  Grecino , per 

che  fi 

* 

A"  Digitized  by  Gooc 


LIBICO  III . 49 

che  fi  biafima  queflo  coltiuameto,  per  uitio  degli  huo 
mini  non  fuobiafimeuole , primieramente  che  ninno 
ufa  diligenza  à fciegliere  le  pianterà  onde  fanno  i ti- 
gnali di  p es fima generatione , dipoi  non  nodrifcono  le 
piante  in  guifa , che  prima  fi  facciano  robufle , che  fi 
pecchino,  e fe  pur  crefcono , le  coltiuano  p egramente , 
2^on  accade  poi  à dire  in  che  luogo  piantino , quando 
che  eleggono  la  pegior  parte, come  che  à quefia  pian 
ta  fi  conuega  il  terreno , che  ad  altro  non  uaglia.  7V {on 
confitderanoanchora  il  modo  di  piantarle,  ouero  non 
lo  metteno  in  opratone  l’anno  trouato.  Tslon  apprefU 
no  la  dote  alla  uite,cio  égli  flromenti,  i quali  non  ap- 
parecchiati,nano  da  male  piu  opere  ,ene patifce  dan 
no  il  padre  di  famiglia . Molti  etiandio  folamente  at- 
tendono d'hauer  alprefente  copiofo  frutto , non  confi - 
rando  de  Cauenire , anyi  come  fe  uiueff  irò  4 di  per  di, 
cofi  cacciano  le  ulti , che  le  caricano  de  pampini , non 
confidcrando  ponto  de  l'auenire.  Molti  hauendo  com- 
mes  fi  quefii  errori  tutti , ò alquanti  non  uogliono  con 
fejfare  la  colpa  loro , e doglionfi  che  non  gli  rendono  i 
tignali, hauendoli  per  negligeva, audrjtia,  ò ignoran 
?a rouinati ..Ma  fe accompagnera  alcuno  la  fcienya. 
con  la  diligenza  non  hauera,  com'io  uer amente giudi 
co  $o.ò  40  pergiugero,  ma  come  dice  Grecino  compii 
tando  il  meno  10  an forese  uinceranno  tutti  quefii  che 
lodano  il  fuo  fieno,  & herbe  per  accrefcere  il  patrimo 
nio,ne  commette  egli  in  quejlo  errore,  quando  che  fot 
ta  con  diligenza  la  ragione , uede  queflo  coltiuamen- 
to  fommamente  giouare  àCagricoltore.Et  quantun- 
que ricerchino  la  uidagran  jfefa , tuttauia  badano  4 
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fette  giugeri  L'opera  d'uu  colciuatore  de  uiti , il  quale 
giudica  il  uolgo  che  fi  poffa  codure  con  uil  pregio  da 
la  pietra  del  mercato , ma  io  giudico  che  debba  ejjbr  ot 
timo  il  colciuatore  de  uiti  quantunque,  fia  comperato 
to  %ooofeflertij,  quado  che  il  terreno  di  -j  giugeri  con 
altrettanti  danari  comperato , e le  uiti  con  la  dote  lo - 
ro,cio  è palile  uimine  1000  per  giugero,  fas fi  la  fom - 
ma  in  tutto  29000  fejlertij.it  quejli  fi  aggiùngono  la 
ufura  detta  femiffc,cio  è 6 per  100  fejìerttj  5000.  & 
danari  480 .in  due  anni , nelqual  tempo  le  uiti , come 
quelle  che fono  fanciulle, non  fruttano.  Fasfi  in  tutto  il 
cauedale , e V ufura  danari  3 1480.  il  qual  credito  fi  fa 
ra  l'agricoltore  con  le  unicorne  fa  il  banchiere  col  de 
bitore,che  imponga  il  padrone  in  perpetuo  la  predet- 
ta ufura  de  6 per  ioo.e  piglierà  ogni  anno  1740  da- 
lia ri  feflertij . Superafecondo  Grecino  con  quefio  com 
puto  l'entrada  di  fette  giugeri  F ufura  di  3480  denari . 
Ma  quantunq ; filano  le  uiti  di  pes filma  còditione , pur 
che  fiano  coltiuate , render  ano  per  ogni  giugero  un  cu 
leo  di  nino, et  uedendo  40  orne  3 00  danari  eh' è il  piu 
uilprcggOyUagliono fette  culti  1000 feflertij, & 100 
danari , queHa  fomma  uince  l'usura  di  6 per  1 00. e^ 
èquejlo  il  computo  di  Grecino,  ma  io  giudico  che  fi 
cattino  i uignali  quando  non  rende  ogni  giugero  tre  cu 
lei, et  anchora  cofi  habbiamo  computato, come  fe  non 
ni  f uff  ero  maglioli  barbati , che  fi  canino  del  uitiario , 
quando  che  quella  fola  cofa  fuppliffe , per  il preggo 
del  terreno, fe  fila  terreno  ìtaliano,ne  quefio  muouera 
dubbio  ad  alcuno  che  barra  con  fiderato  il  mio  compu 
to  e di  Giulio  Mitico . Impiantiamo  in  un  giugero 
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20000  magliuoli, egli  ne  mette  4000  meno,  & quan 
tunquefufTe  la  fua  ragione  migliore , tuttauia  non  fa- 
rà luogo  alcuno  tanto  iniquo,  cbenon  renda -piu  che 
la  fpefa.Toniamoancho , che  per  negligenza  del  col - 
tiuatore  uadano  à male  6000  femi,  gli  altri  10000. 
uolentieri , e con  guadagno  faranno  coperatiper  500 
danari, laqual  fomma  èia  terga  parte  piu  di  2000  fe 
flertij,  quanto  dicemo  coflare  un  ginger 0 de  uiti, quan 
tunque  è uenuta  l'opera  mia  à tal  preggo , che  com- 
prano dame  i contadini  uolontieri  1000  magliuo- 
li barbati  per  600.  danari  fcftertij.Ma  queflo  a pena 
fi  può  fare  da  gli  altri , ne  fàcilmente  fi  crede  à noi , 
che  fia  ne  i campi  noftri  tanta  copia  di  uino , quanto 
à te  ftluino  è manifeflo . adunque  ho  poflo  il  medio- 
cre e commune  preggo  de  i maglioli  barbati , per  fare 
à quei  ueriftmue  la  nofìra  openione , che  per  ignorati 
ga da  quefla  coltura  fi  ritirano,  adunque  ouero  la 
uendita  del  uitiario,ouero  la fperanga  de  léuiti ci  deb 
he  imitare  à pianta  re  uiti , & bauendo  fognato  effer 
conueneuole  piantarle, bora  come  fi  piantino  daremo 
ìprecetti. 

Che  cofx  debba  offtruare  chi  fa  ilui- 
gnale.  Cap.  1111. 

s~>Hi  deflina  di  far  uignale , attenda  che  non  fi  fidi 
^ piu  de  l'altrui  cura, che  de  la  propria , non  compri 
pri  magliuoli  barbati , ma  pianti  in  cafa  una  genera- 
tone di  maglioli  ottimi , e facci  una  piantata  de  uiti , 
onde  poffa  ueflir  il  capo  de  uiti, ma  quei  che  fono  por 
tati  deflranieri  paefi , non  fi  comengono  co  fi  bene  al 
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noflro  terreno , come  le  noflre però  comeftraniere 
temono  il  mutarne to  del  cielo  e del  terreno . Tqon  prò 
mettono  etiandio  certa  genero fttà,non  effondo  manife 
Jloffe  chi  le  ba  piantate  habbia  fcielfo  ottima  genera- 
tane di  maglioli.Et però giudico,  che  fia  troppo  lon- 
go  il  tempo  di , 2 .anni , nel  quale  corrijponde  la  pre- 
ftegga  de  i femi,  quandoché  gioita  molto  hauer  pian- 
tato generojò  maglio  lo . Tenga  fi  poi  à mente  di  eleg- 
gere giudi tiofamente  il  luogo , & hauendolo  eletto , 
fappia  che  debbe  ufare  molta  diligenza  nel  gap  pa- 
rere poi  con  non  minor  diligenza  piantare  la  ulte , e 
follecitamente  coltiuarla , che  è il  capo  e la  conferua- 
tione  de  le  fatte  Jpefe, perche  confifle  in  queflo'fe  il  pa 
drone  ha  ffejò  bene  ò male  il  denaro , piu  toflo  che  nel 
ripofo . Tratteremo  adunque  tutte  le  cofe  propofte  al 
fuo luogo.  : 

Iti  qual  terreno ,&  come  faccia  fi  iluitiario}cioè 
il  feminario  de  le  uiti.  Cap.  V . 

Faccia  fi  il  feminario  de  le  uiti  in  terra, , non  fecca - 
ne  humida , ma  di  fugo  copiofa  , e piu  toflo  medio- 
cre che  graffa , quantunque  qua  fi  tutti  gli  autori  han 
no  afìignato  à quejì òpera  il  piu  graffo  luogo.llche  no 
giudico  effer  utile  al  cotadino , perche pofte  in  robuflo 
terreno  ^quantunque  toflo  fi  rapiglianoye  germinano, 
tuttauia  poi  che  douentano  uiti  barbute,  fi  ficcano  pri 
ma  che  fi  trapiantinole  poffono  crefcere.ldppertiefi 
poi  al  prudente  gricultore  trasportarle  piu  toflo  da 
piggioreà  miglior  terra , che  da  migliore  à piggiore. 
Ter  che  loda  fi  la  mediocrità  ne  l'eleggere  il  luogo , la 
quale  è meggiana  tra  il  bene  e'I  male. Ma  finalmente 
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fefia  neceffario  feminare  per  tòpo  in  terra  fecca , non 
ni  fava  gran  differen za,  paffando  di  mediocre  in  dtbo 
le  terreno, ouero fefibaà piantare  terreno  fertile ,piu 
tofio  nell  abbondanza  riescono.T^on  fi  conuienepoifk 
re  il  ftminario  in  terreno  debolisfitno , quando  che  la 
maggior  parte  de  maglioli  ui  muoiono , e quei  che  ri- 
mango uiuftardi  fi  pojfono  trafportare.  Sara  adunq; 
attisfimo  al  ftminario , un  mediocre  terreno ,e  meggia 
namente  feccò,&  quefio  dcbbefi  cauare  con  la  udga, 
che  è l'altezza  del  pappare , oue  uolta fi  la  terra  fia 
due  piedi ,e  mezgp,lafciandoui  jpacij  di  tre  piedi,  per 
i quali  fi  coltiuinoyin  tutti  gli  ordini , che  comprendo- 
no 24  piedi, pongano  60  maglioli ,queflo  numero  con 
fuma  in  tutto  ungiugero  24000  maglioli. Ma  feieglie 
re  i maglioli  fia  la  prima  cura , perche  (cerne  piu  fia- 
te ho  detto) feiegliet  e ottima  generatone  di  pianta  ,è 
qua  fi  di  tal  opera  il  fondamento. 

Quale  fia  il  magliuolo, e da  qual  parte  della 
uite  fi  pigli.  Cap.  VI, 

■jl  * Jt  fhsfi  doppia  elettone , quando  che  non  batta, 
™*che  la  madre  fiafertile,dellaqiial  fi  pigliano  i ma 
glioli,ma  debbafi  ujare  molta  diliger*  che  fi  piglino 
da  quelle  parti  del  troncone,chefonobengeneratiuee 
fertili.  La  uite  fertile,  la  cui  progenie  fludiamo  di  pia 
tare, non  tanto  è da  fiimare  , perche  generi  uue  affai, 
ilche  può  auenire  per  la  grandezza  del  troncone , e co 
piofi  pampini,  ne  chiamerai  fertile  quella  che  ha  per 
ogni  rama  una  grappa , ma  quella  che  tiene  per  ogni 
pampino  buon  numero  di  uue , e feda  cadauno  occhio 
efeono  piu  camelie  col  frutto , e finalmìte  fe  da  la  par 
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te  dura  manda  fuori  la  rame  Ila  con  a Icme  grappe, 
& anchora  fe  è piena  de  capi , quella  fa  giudicata  fer 
ti  feconde  fi  pigli  il  magliuolo , è il  magliuolo  un  nuo- 
vo pampino  nafciuto  ne  la  verga  de  l'anno  innanzi, il 
quale  ufcendo  di  quella, che  fi  taglia  de  la  vecchia  ra- 
mala foggia  di  martello. dogliamo  che  quefio  d'ogni 
tempo  chef  podino  le  viti , fi  fcielga  di  genero  fa  fìir - 
pe,  e che  lanciando  fopra  terra  tre , ò quattro  occhi, fi 
pianti  in  luogo  meggianamente  humido , &a^imo, 
ma  fi  confi  deri  che  fi  a molto  antico , e che  la  uite  onde 
■fi  piglia,non  fia  varia  nel  fiorire, ne  con  dijficulta  ere 
■fi a il  grano, non  fiiaprimatica  ne  tarda  nel  maturare 
il  fiutto,perche  quello  dagli  uccelli,  quefio  da  la  tem 
pefia  del  verno  è moleflato.  T^on  fi  conofice  tal  genera 
tione  di  uite  con  una  vindemia, quandoché  può  una  vi 
te  mal  fertile  rendere  copiofo  frutto  una  fiata , òper 
la  fertilità  di  queir  anno , over  per  altre  caufe  natura 
li . Ma  ove  per  molti  anni  fi  può  meritamente  fi  dar  fi 
del  magliuolo,  non  è da  dubitare  de  la  fertilità , & ba 
fia  hauerne  ueduto  la  proua  per  anni.q.  il  qual  tem - 
fio  qua  fi  mani f e fia  ne  le  cofe  verdeggiatiti  la  fertili - 
tà,nel  quale  ritorna  il  fole  peri  mede  fimi  numeri  del 
zodiaco, per  i quali  hauea  cominciato  à caminare , il 
qual  circuito  de  giorni  intieri.  1461.  chiamano  gli 
idlfirologi  apocatafiafi. 

Come  fi  comprenda  la  fertilità  de  la 
uite.  Cap.  VII. 

O tengo  per  certo, ò Tublio  Siluino , che  tu  hai  buo 
Ina  pez^a  tacitamente  a filetti  di  fapere , di  che  gene 
ratione  fia  quefia  uite , la  quale  noi  cofi  curiofamente 
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habbiamo  de  firitta  ,&feio  intendo  di  alcuna  di  qut 
fie,le  quai  fono  dal  uolgo giudicate  fertili  fi  ime,  quan 
do  che  molti  commmendano  la  bituma , altri  la  jfiio* 
nia, alcuni  bafilica,&  altri  la  arcelacea , & noi  pari 
mente  non  biaftmiamo  quefte, perche  neramente  gene 
vano  copiofo  uitio , ma  habbiamo  determinato  linfe* 
gnare  à piantare  tali  uiti , che  non  producano  minor 
frutto  di  quefie,e  frano  di  giocondo  fapore , come  ami* 
neo , ouer  non  lontano  da  quello , à la  qual  noflra  opi- 
nione fo  che  contradicono  tutti  gli  agri  cultori , i quali 
già  gran  tempo  danno  à t'anima  il  job  lime  grado  ^co- 
ni e quei, che  da  natia  fterilità  fono  afflitti, & però  nà 
fa  mefliero  confermare  la  mia  ragione  con  molti  ef* 
fempi  da  lontano  pigliati,  la  quale  per  dapocagine,  e 
per  imprudenza  de  agrieoi  turi  dannata , e qua  fi  eie * 
cata  ne  le  tenebre  dCignorantia , è mancata  di  luce  di 
uenra. La  onde  è fuor  di  ragione,che  noi  fi  uoltiamoà 
parlare  di  quelle  cofe,  che  à corregere  quefl' errore pA 
iono  acconcie.  \ 

Che  qualità  è da  conpderare  nel  terreno  à le 
uitideflinato.  Cap . Fili. 

qE  uogliamo  adunque  0 T.  Siluino  confrderare  me - 
^ glio  congliocchi  de  la  mente  la  natura  de  le  cofe,tro 
ueremo  quella  hauer  dato  ugual  legge  di  fertilità  à 
gli  h uomini  et  àgli  altri, ne  co  fi  hauer  dato  à le  altre 
natioi  òprouincie  i prop ri]  doni,  che glt  habbia  al  tUt 
to  negati  àgli  altri,ha  dato  ad  alcune  genti , uertu  de 
generare  piu  figliuoli,  come  ad  Egitti] , & africani  * 
appo  i quali  nafeono fremete  due  ad  un  corpo:uolle  etti 
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dio  che  le  madri  cibane  de  la  curiatia  famiglia  pa- 
no di  mirabile  fecondità  generando  tre  figlinoli  ad  un 
corpo.Ha  ornatola  Germania  de  grandi  h uomini, ma 
non  però  hapriuato  altre  nationi  d’huomim  digiufila 
filatura: Quandoché  tefilifica  M. Tullio  Cicerone , ls(e- 
uio  Tollione  Romano  citadino  effer  flato  un  piede  piu 
longo  che  qualunque  grand'humo:e  noihabbiamopo 
tuto  ueder  ne  l'apparecchio  de  i giochi  circenfi  un  giu 
deo  piu  alto  che  qualunque  Mentano . Tuffo  bora  à 
gli  animali, fono  in  Meuania  armenti  grandi,  in  Ligu 
ria  piccioli . Dicefi  che  nafcono  in  India  altiflime  fie- 
re , & chi  niega  che  non  ne  nafcano  in  qutfila  terra  di 
ugual  mifiura,quandoche  ueggiamo  ne  la  nofilra  citta 
effer  nafciuti  elefanti . toltomi  àie  generazioni  dei 
frutti.  Vana  fi  cheMifta  e Libia  de  formenti  è copio 
fa,nonperò  mancano  de  biade  ottime  i campi  diTu - 
glia  e di  Campania.  Tmolo  e Conciò  fiorifcono  di  ^af 
f erano,  la  Giudea  e l'Arabia  per  odori predo  fi  è Ulti 
Jlre,  ma  non  manca  l a nofilra  citta  de  le  predette  pia 
te, quando  che  ueggiamo  in  piu  luoghi  de  la  citta  fio- 
rire la  cafiTia  e la  pianta  de  Cine  enfio, e gli  horti  fioriti 
di  Mirra  e ‘zafferano.  Siamo  però  da  quefili  effempi 
ammoniti  C Italia  efjer  ubidietifìima  a Chumana  in- 
duflria, laquale  ha  imparato  cojludiode  contadini  à 
produre  qua  fi  ogni  generatione  de  frutti, la  onde  me- 
no dubitiamo  di  quello , il  quale  è qua  fi  generato , e 
peculiare  in  quefilo  terreno.  Von  è dubbio  neramente 
leniti  del  campo furrentiuo  Mbanoe  Cecubo  effer 
nel  generare  pr  e ciofio  nino,  di  tutte  quelle  che  fono  nel 
mondo  le  principali. 
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Come  fi  facciano  fertili  le  uiti  mi  net.  Cap.  I X . 

-p\£  fiderà  fi  forfè  che  quefle  fiano  fertili } ma  con  in - 
U duflria  de  l’agricoltore  fi  pofono  aiutare  : perche 
fe  come  pur  dianzi  ho  predetto  la  benignisfima  nata 
ra  di  tutti  madre , ha  inricchito  tutte  le  genti  e terre 
de  propri y doni  in  talguifa , che  non  priuafe  al  tutto 
le  altre  di  fimili  doni : perche  dubitiamo  che  non  hab 
bia  ella  oferuato  à le  uiti  la  medefima  legekhe  quan 
tunqué  habbia  ella  uoluto  alcuna  generatane  efer 
mas  finamente  fertile  y come  la  biturica  e la  baftlica , 
non  però  hafattto  l’aminea  co  fi  flerile,che  tra  molte 
migliaia  di  quella,  nonfe  ne  trouafero  donante f erti 
li,  come  tra  gli  Italiani  quelle  fonile  cibane  -Alche 
effóndo  al  uero  fimite , ne  è fiato  moflrato  effer  uero , 
quandoché  habbiamo  hauuto  nel  campo  rdeatino , 

chegiapiu  anni  pofedemmo , end  Carfeolàno  e ne 
f Albano  uiti  di  quefla  generatìone,poche  ueramen- 
te,  ma  fertili  mguifa, che  rèdea  cadauna  per  cadau- 
no giogo  tre  orne,e  ne  le  pergole  dieci , Jge  paia  incre 
dibile  quefla  fertilità  ne  l’aminee,perche  come po fo- 
no affermare  Terentio,VarroneeMar.  Catone , ogni 
giugero  rendea  aprimi  apicultori  60 ó.orne  , quan- 
do le  aminee  erano  men  fertili , le  quali  fole  erano  da 
gli  antichi  cono feiutefe  non  uogliono  penfare  loro  ha 
uer  colmato , uignali  biturici  ò ba  filici,  le  quali  ge- 
nerationi  poco  fa  fono  fiate  portate  da  lontani  pae fi , 
e uenute  anoflra  cognitione,  quando  che  giudichia- 
mo aminee  tutte  le  antichifiime  uiti.  S e alcuno  adun- 
que noterà  coti  piu  uendemie  tali  aminee,  quali  ho 
detto  dehauer  pofeduto  ,fcielga  da  quefle  fertilifli- 
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nti magholi,et  parafar  genero  fi  fatili  uiti,non  ejfen  * 
do  dubbio  che  la  natura  ha  uoluto  il  figliolo  raffomi- 
gliarfi  à la  madre , come  dice  quelpaflore  ne  la  buco - 
Cofi  penfai  che  fi  raffomigliafje  (lica. 

*A  cani  il  catellino,e  che  i capretti 
'ìsjonfuffer  da  la  madre  differenti. 

Et  però  i fludiofi  del  [acro  gioco  olimpico  conferita 
no  i figlioli  de  le  uelocifiime  caualle , jperando  con  la 
progenie  digenerofo  armento  di  ottenire  la  ucttoria : e 
noi  parimente  fcielti  i magliuoli  de  le  fertili  fiime  ami 
nee,  feriamo  copiofa  uendemia , ne  fi  jpanenti  alcuno 
per  la  longherina  del  tempo , perche  tutta  la  tardan- 
za confifie  ne  la  efpenenga  del  magliolo.Ma  compre 
Jà  da  la  ulte  lafertihta.con flmmaprefle?za  fi accre 
fee  il  numero  ineflandoie  tu  T . Situino  puoi  di  queflo 
dar  tefiimonio^b attendo  in  memoriale  hauer  ripie- 
no de  uiti  due  giugeri , nel  jpacio  di  due  anni  ineflan- 
do  nel  tuo  ceretano  campo . Quato  numero  de  maglio 
lipenfitu  che  fi  piantaffero  in  tanto  tempo facendo  i 
due  giugeri  (Cuna  generatone  di  uite?  La  ondefeuo- 
gliamOjCome  è detto,ufare  fatica &induftria,  fare- 
mo ageuolmcnte  c fi  fertile  una  generatone  di  uite 
amine  a , quanto  è la  biturica  e la  bafilicaujueflo  fola 
mente  gli  è d'auertire,  che  nel  traffiore  le  piante  offer 
uiamo  il  mede  fimo  flato  del  cielo, del  luogo , il  mo- 

do comeftaua  la  uite, perche  fluente  traligna  la  pian 
ta , quando  il  fito  del  campo  ò la  qualità  de  Cariagli 
è contr aria,oucro  fè  da  C albero  fi  trapporta  nel  gio- 
go. dunque  da  freddi  à fieddi,da  caldi  à caldi  luo- 

ghifda  uignalià  uignalifi  tr apportino,  ma  la  pian - 
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ta  aìninea  piu  acconciamente  porta  fi  da  freddo  à cal- 
daiche de  caldo  à freddo.  Quandoché  ogni  generatane 
de  uiti  e fì ferialmente  quefla,gudcfi  piu  tofio  de  tiepi- 
do che  freddo  luogo.  Cioua  molto  la  qualità  del  tene - 
no,  che  da  magro  ò mediocre  fi  traporti  in  migliore , 
ma  quello  che  è aueggp  algraffo , non  patifce  à modo 
alcun  il  magro  terreno, noeffendofpeffo  letamato.Qut 
fio  habbiamo  commandato  generalmente  di  eleggere 
il  magliuolo , hora  diras  fi  piu  partitamente , che  non 
j blamente  di  fertilisfima  uite,ma  etiandio  de  la  f erti- 
{isfima  parte  de  la  ulte  fi  eleggano  i magliuoli . 

Di  qual  parte  de  la  uite  fi  piglino  i ma- 
gliuoli. Cap.  X . 

Onofertilìs fimi  i magliuo  li , non  come  hanno  detto 
gli  antichi  autori  ne  la  parte  eflrema  che  chiamano 
'capo  de  la  uite, cioè  P ultimo  e longhisfimo  ramo,pche 
ingannana  anche  in  quello  gli  agricoltori. Ma  è di  que 
ft'erore  cagione  la  prima  uifia  de  le  uue,  et  il  numero^ 
il  quale  fouète  fi  uede  nel  longhisfimo  ramo  il  che  non 
ci  debbe  inganare,  perche  non  nafce  quefio  da  innata, 
fertilità , che  fila  nel  pampino,  ma  per  C opportunità 
del  luogo,perche  l'humore  e tutto' l nodrimèto  donato 
da  la  terra  ùaffa  tutte  le  parti  del  t recone,  finche  per 
menta  la  fine,  e lutto' l nodr intento  per  naturalità  di 
fpirito,come  l'anima  de  l'albero  è tratto  per  la  midola 
à la  cima,  come  per  un  canone,  che  chiamano  mecanì 
ci  diabete . Oue  effendo  peruenuto,fi  ferma  iui,e  fi  con 
fuma,  et  però  trouafi  copio  fa  materia  onero  ne  Pefire 
mita  de  la  uite , ò ne  la  gamba  del  troncone  àie  radici 
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uìcino , ma  quelle  ramelle  che  efconodel  duro  Ugna 
per  due  cauft  fono  commendate , e perche  non  frutta- 
no, e che  dal  fugo  à la  terra  uìcino  intiero  epuro  fi  no 
drifcono,& quelle  che  fono  fertili  eferme,perche  efco 
no  del  tenero , & ogni  nodrirnento  che  à quelle p ernie 
nje , ò come  dicemmo  indiuifo  e continuato . Quelle  di 
meggiofono  magrisfime , perche  tramortendo  laburno 
, re,è  da  qualche  parte  occupato  * e da  qualche  altra  è 
rittrato.  'Non  fi  confideri  adunque  la  fertilità  da  le- 
Jlrema  cima, quantunque  ne  generi  affai,  quandoché 
per  la  grafema  del  luogo  è {finto  à fruttificare , ma 
quel  ramo  che  è nel  meggio  non  uiene  meno , perche 
fia  in  parte  meno  atta , e co'l  numerofo frutto  moflra 
la  fua  benignità . Quefìo  magliolo  trappiantato  rare 
fiate  traligna,quando  da  pigiore fiato poffa  à miglio- 
re,perche  piantandolo  onero  in  terreno  lauorato  one- 
ro in  troncone  inefiandolo,  meglio  uiene  nodrito , che 
nel  fecco  luogo . * Attendere  mo  adunque  di  raccogliere 
le  piante  da  i predetti  luoghi  che  chiamano  conta- 
dini humorofi , pur  che  prima  habbiamo  uednto  che 
ftano  fruttiferi , perche  non  giudichiamo  alcuna  par- 
te quantunque  molto  commendata  de  la  uite  fare  il 
magliolo  fertile , laquale  fia  uacua  di  frutto , là  onde 
pesfima  e di  quei  agricultori  la  opinione , che  non  peti 
fano  che  importi  quante  uue  habbia  bauuto  il  pampi 
no,putche  fi  pigli  da  uite  fertile,  et  nonnafeiuto  dal 
duro  troncone, che  chiamato papinario.Quefla  opxnio 
necheènafciutadanon  fapere  fcicglitre  i magliuoli, 
primieramente fu  le  uiti  mal  fertili, & à la  fine  fieri- 
li.  Et  chi  ha  già  tanto  corfo  d'anni  mai  dato  à contadi 
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ni  precetti, eh  e bora  habbiamo  narrati? \An\icbmon 
da  quejìimprefa  à qualunque  imprudente ftmo,e  che 
fta  ad  ogni  altra  opera  inbabile  ? co  fi  uengono  a que - 
ft'ujficio  tanto  neceffario  per  tal  confuetudine  buomj 
ni  prudentissimi  e deboli , perche  mette  fi  à quefl'pijfi- 
cio,  come  dicemmo , qualunque  inutile , che  ad  altra 
imprefanon  è ba (laute.  Cojiuiuer amente  come  che 
habbia  alcuna  cognitione  difeiegliere  il  maglioloper 
la  debolezza  fi  ritiene  da  l'opera , & quantunque  po 
fa  compire  il  numero  dal  Caflaldo  commeffogli , tut- 
tauia  non  fa.  alcuna  cofa  con  diligenza  e timore , ha-, 
uendo  follmente  l'animo  a compire  l'opera  asftgnata 
gli, con  tutto  che , fe  anchora  fapejfe  e metteffe  in  ope 
ra  ciò  che  fa,  gli  è commejfo  da  i maeflri  che  non  pian 
ti  uite  pampinaria , ma  che  di  tutte  le  altre  parti , 
fàccia  maglio  li.  Ma  noi  prima  feguendo  la  ragione , 
& bora  l' ejperien^a  del  longo  tempo , non  elegemo  al 
tro  magliolo,ne  lo  giudichiamo  fertile  ,fenon  ha  prò 
dotto  frutto,effendo  in  parte generatiua,  perche  quel 
lo  che  è nasciuto  in  luogo  flerile , come  che  fta  lieto  e 
robuJio,moftrafàlace  imagine  di  fertilità , ne  ha  uigo 
re  di  generare.  Mojlraci  ueramente  la  ragione  quello 
effer  uero,fe  hanno  le  parti  de  gli  alberi  propro  uffi- 
cio, come  ueggiamo  battere  i corpi  humani . leggia- 
mo neglihuomini  ejfer  injpirata  l'anima, come gouer 
natrice  de  i membri, et  ejferli  dati  i fentirnenti  à difeer 
nere  quelle  cofe,che  co'l  toccare, con  le  nari , con  le  ore 
chie,e  con  gli  occhi  fi  cercano,  i piedi  al  caminare  di - 
Jpofii,  le  braccia  ad  abbracciare,  & acetiche  non  mi 
jlenda  piu  particolarmente,  non  pojfono  le  orecchie. 
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fare  degli  occhi  l'ufficio , negli  occhi  quello  de  le  oree 
chie . J^on  poffono  generare  le  mani , & i piedi, ma  il 
creatore  del  tutto  ha  coperto  col  uentre  quella  parte  „ 
che  uolle  effer  non  conosciuta  : perche  lo  eterno  artefi - 
ce, de  le  coffe  ha  con  diurna  ragione  mescolato  con  alai 
ni  ffecreti  del  corpo  in  ffecreto , & in  palefe,quei  ffacri 
elementi  del  Jpinto  à i terreni  principi} , & indi  fatto 
quefta  machina  de  la  fpecie  humana . Con  tal  legge , 
ha  egli  creatogli  ammaliagli  alberi , & ha  formata 
le generationi  de  le  uiti , à le  quai  la  natura  madre  ha 
dato  le  radici  come  fondameti,  accio  che  fftfermafffero 
con  quefte,  qua  fi  come  ffe  ffufffero  piedi,  ffopra  poffe  poi 
il  troncone , come  la  ftatura  del  corpo , & un  habito  > * 
{parse  indi  i rami  come  bracci . Tsfe  cauò  poi  le  foglie  e 
pampini , & ad  alcuni  donò  il  frutto , altri  ueftifola - 
mente  di  foglie  à difendere  i frutti  se  piglieremo  admt 
que  di  quefte , non  i membri  genitali , e di  frutto  gra - 
nidi,  ma  le  coperte  e loro  ombracoli  uoti  di  frutto, per 
t ombra  non  per  la  uendemia  s' affai  icaremo.Ma  onde 
auiene  che  quantunque  ftanafeiuto  il  pampino , non 
del  duro  troncone  ma  del  tenero , tuttauia  lo  biafimia 
mo  qua  fi  flerile fe  gli  è (en-^a  ftuttto.  Moftrauapur 
dianzi  la  ragion  noflra,  qualunque  parte  del  corpo, 
hauere  hauuto  il  proprio  ufficio  che  gli  conuiene , che 
il  magliuolo  na fiuto  in  parte  conueneuole , ftaferti - 
le,  come  che  à le  fiate  cesfi  diparturire . lo  non  niego 
de  hauer  argomentato,  quefto,ma  fpecialmente  affer- 
mo, che  il  pampino  nafeiuto  in  parte  ben fertile,s' egli 
non  barra  generato  frutto , non  barra  uigore  di  effer 
fertile , ne  quefto  contradice  à la  ragionefopradetta  • 

r - C 

Digitized  by  Googi 


L 1 B 1^0  ITI,  56 

Quando  che  gli  è manifefto , alcuni  huomini  d'intieri 
membri  non  hauer  uertu  di  generare,  ne  pana  co  fa  in 
credibile , fe  manca  di  uertu generatiua  la  uerga  na - 
fciuta  nel generatiuo  luogo , lacuale  manca  di  frutto, 
adunque  per  tornare  alcoflume  de gli  agricoltori , 
chiamano  elli  Eunuchi  quei  rami , che  non  fruttifica - 
no , il  che  non  fhrebbono , quando  nongiudichaffiro , 
quelli  effer  à fruttificare  inetti, il  qual  nome  mi  ha  mo 
firato  ia  ragione , ch'io  non  elegga  magliuoli  in  qua- 
lunque piu  commendata  parte  de  la  uite , i quali  non 
h abbiamo  fatto  frutto,  quantunque  io  fap pia  che  non 
fono  al  tutto  fierili, perch'io  confeffo  che  i pampini, co 
me  che  fiano  na fciuti  nel  duro,  l'anno  feguente  douen- 
tano  fertili,  &però  fe  debbono  tagliar  corti , e chia-. 
tnanfì  refegati,  accioche  pos fino  generar  e,ma  trouia - 
mo  queflo  frutto  non  tanto  effer  dal  germoglio  tronca 
to  corto  quanto  per  uertu  de  la  madre.  Terche  tenen- 
do fi  al  fuo  troncone, che  è per  natura  fertile,  me fcola- 
to  anchora  con  il  nodrimento  materno,  & a i fimi  del 
fertile  partorire , è nodrito  quafi  con  le  poppe,  àpoco 
àpoco  impara  à far  frutto.  Ma  la  pianta  che  fen^a  al 
cuna  fertilità  di  natura  uiene  tolta  dal  troncone , non 
matura , e piantafi  ò inefiafi , come  fanciulla  inhabile 
anche  al  coito , non  che  à generare  perde  al  tutto  ò iti 
parte  la  uertu  generatiua . Terche  giudico  che  ne  l'e- 
leggere i maglioli  fi  ufi  gran  cura , che  fiiegliamo  in 
parte  fiuttuofa  de  la  uite  le  piante,  che  col  frutto  com 
piutp  ci  promettono  fertilità.  Isfon  fiamoperò  conten 
ti  di  una  grappa  per  papino,  ma  comendiamo  fpecial 
mente  quelli , che  fi  utggono  di  numerofe  uue  carichi . 
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No  loderemo  noi  il  pecoraro , che  pigli  figlioli  di  quel 
la  madre,che  ne  ha  partorito  due, et  il  capraro  thè  cer 
ca  di  far  ra^a  de  i figlioli  di  quelle  capre , che  ne  par 
torifcono  tre ? Sperando  che  filano  ^figlioli  nel  copio - 
fo  parto  à le  madri  fimili . Seguiamo  noi  anchora  ne 
le  uiti  quefta  ragione ,e  tanto  piu,  che  habbiamo  uedu 
to  i fiemi  quantunque  elettisfimi , per  naturale  mali- 
gnita tralignare,ilche  ci  mo/lra  il  Toeta  come  à fiordi 
delauerità. 

Ho  già  ueduto  i lieti  semi, e degni 

Che  fufier  commendati,  tralignare  i-v 

Se  non  ficiegliea  l’umana  induflria  ogn'anno  • 

l maggior  granitoi  che  pur  auiene 

Che'l  tutto  uada  ogn'hor  di  male  in  peggio. 

il  che  no  s'intenda  fiolamente  dei  fiemi  de  legumi, ma 
d'ogni  cofia  à l'agricoltura  p ertine  te . Quandoché  hab 
bumo  certamente  coprefio,il  magliolo  che  haueagene 
rato  4 grappe,tagliato  e piàtato, tralignare  da  la  ma 
dre  in  talguifia,cbe  bora  ne  produce  una  meno  à le  fio. 
te  due.Quato penfiìamo poi  che  debbino  mancar  quelli 
che , ne  la  madre  hanno  generato  due  frutti  ouero  un 
fiolo, poiché  anche  i fertilisjìmi,  temono  l'efifier  frappor 
tati < Con feffio  adunque  me  piu  tofiio  effer  di  quefta  ra- 
gione il  dimoftr atore,  eh  e l'inuentore,  accio  non  fi  cre- 
da alcuno  , ch'io priui  i nofhi  maggiori  de  la  propria, 
laude,  ejficndo,manifefto  loro  batter  giudicato  il  piede 
fimo, come  che  no  fi  troui  altramente  fritto, fuori  che 
ne  i recitati  uerft  di  uergilio . Et  quantunque  quiui  fi 
comma  di  dei  fiemi  de  i legumi. 
ga,nafi  iuta  del  duro , ouero 


, pche  njutauano  la  uer 
la  fiaetta  taglia  da  ma- 
gliolo 
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gitolo  da  loro  commendato , fe  diceano  che  non  impor 
tana  fciegliere  i fimi  di  qualunque  luogo?  Ma  perche 
teneano  per  certo. , effere  in  alcuni  membri  uigoredi 
fertilità , dannarono prudentis fintamente  ilpampi - 
narioye  la  faettaycome  inutili  à piantare.il  che  fe  co- 
fi  èynon  è dubbioyche  molto  piu  hanno  bia fintato  quel 
palmite , il  quale  nasciuto  in  luogo  fertile , non  rende 
frutto . Et  fe  giudicauano  che  fi  uituperaffe  la  faettay 
ciò  è la  cima  del  magliuolo , ejfendo  parte  di  rameUa 
frutti ferayquanto piu  ci  manifefia  la  ragione  loro  ha 
uer  dannato  la  uergafterile , come  che  fia  nasciuta  in 
pam  fertilisfima  de  la  ulte  ? Se  non  forse  (che  è una 
fioccherà  ) crederono  quello  tagliato  dalafua  ma -, 
dreyepriuato  del  materno  fugoytrap portato  altroue, 
eJJer  frutti feroyeJfendo  flato  ne  la  madre  / ìerile.Hab - 
biamo  forse  freso  piu  parole  di  quello  che  la  uerita  ri 
cercauayma  affai  meno  di  quanto  chiedeuay  la  inuec- 
chiataye  malamente  ritorta  openione  de  contadini . 

Che  qualità  fi  hanno  àconfiderare  nel  terreno , oue 
hai  deflinato  di  fare  il  uignale.  Cap,  J I . 

np  Orno  a l'ordine  che  mi  rejla  à dichiarar  de  la  prò 
pofla  difruta.Dopo  la  di  eleggere  il  maglioloyfe- 
gue  la  terra  di  “pappare,  fe  prima  harremo  cognitio - 
ne  de  la  qualità  del  terrenoyefièdo  manifefloyche  que 
fio  alla  bota  e copia  de  i frutti  molto giouayma  prima 
che  di  quefio  confideremo, giudichiamo , fecondo  gli, 
antichi  j che  fi  elegga  il  ro7go  campo  piu  toflo  fe  fi 
puoyche  oue  fia  fiato  biada , perche  fono  tutti  cTaccor, 
do,  che  fia  pesfima  opera  ripiantare  iuignali , che 
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già  fono  inocchiati,  perch'è  impedito  da  radici  il  ter 
reno  di  fitto, & anchora  non  ha  perduto  il  ueneno,& 
quel  confumamento  di  uecchiaia , con  le  qua  i cose  la 
terra  qua  fi  con  ueleno  indebolita  fi  rallenta . Ver  tal 
cagione  elegga  fi  fpecialmente  il  campo  faluatico , il 
quale  fefuffe  da  uerghe,ò  alberi  intricato, pos fi  age -, 
uolmente  purgare, quando  che  le  cose  da  feflejfegcne 
rat  e, non  profondano  le  radici , ma  le fiargono  per  il 
fommo  de  la  terr adequai  tagliate,et  eflirpate , puofii 
col  raftello  cauare  quel  poco , che  ui  refla  nel  ba  ffo  ter 
reno, e raccoglierlo  à mar  ciré  ,ma  fe  non  è roggo  il  ter 
reno , è meglio  il  campo  di  alberi  uoto , e non  hauendo 
queflo piglie fi  rarisfimoarbufio , ouero  oliuetto , che 
non  fruttifichi  anchora.  V ultima  conditione  è il  ti- 
gnale di  campo,  che  fi  rifioppia , & fe  co  fi  ricerca  la 
necesfita,cauefi  prima  ogni  uite  rimaflaui , indi  leta- 
mi fi  il  fuolo  tutto  con  fecco  letame , ouero  non  ne  ha- 
uendo di  altra  fòrte , ma  nuouo , e uoltifi  il  terreno,  co. 
uandole  r adici, & ardendole  in  un  mucchio.  ^Allhora 
cuoprafi  poi  che  fia  Tappato  con  letame  ucccbio , che 
genera  meno  herbe , onero  con  terra  cauata  de  le  fili- 
ne. Ma  oue  i noualipuri  fono  fen%a  alberi , dobbiamo 
confiderà  reprima  che  pappiamo,  fe  la  terra  è atta  à 
pianteci  che  per  le  uerghe  da  fe  fiejfe  nasciute  ageuol 
mente  fi  comprende . Quado  che  non  è terreno  co  fi  ni* 
doyche  non  generi  alquante  uerghe , come  pere  falua- 
tiche, pruni  fi  bruchi.  Et  quantunque  ftano  queflege 
nerationi  di  fiine, fogliono  tuttauia  crescere  fole, e lie- 
te,e di  frutto  grauide.^idunqi  fe  non  fono  arficciate,c 
rugginose,ma  Uscie,nerefionghe,e  fertili,  intenderc- 
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uno  quel  terrenoye fiere  atto  alle  piate. Ma  quefloprin 
fipalmenjte  è da  con  fiderare,  che  proprio  s' appartie- 
ne alle vitiycome  è predettole  la  terra  è fàcile,  & al- 
quanto fcioltaylaquale  dicemmo  chiamar ft  pulla , do 
è nera,non  che  quella  fola  uaglia  ne  i uignali , ma  per 
che  è piu  acconcia.  Qual  mediocre  agricoltore,  non  fk 
anchoil  durisfìmotofo,  ò il  carbone, poi  che  fono'r ot- 
ti,e fio  peni  citila  tempera,  marcir  fi  per  il  gelo, e pa 
rimente  per  gli  eftm  caldi?  e che  raffreddino  ottima %. 
mente  le  radici  de  le  nifi  coseruando  j l loro fugo,  ilche 
4 nodrire  la  pianta  è troppo  bene  accondo . Commen 
da  fi  per  la  mede  finta  caufa  lagiaia  renicia,et  il  capo 
faffoso , eia  pietra  mobile , purché  fia  mescolata  à 
graffe  "Zolle , perche  le  pietre  nude  fono  bia finiate . E 
ambo  per  mio  giudico  atto  alle  uiù  il  falcetto,  a cui  fi 
fopraponga  alquato  terreno , perche  effendo  freddo,  e 
tenace  d'humore,  no  lascia  che  le  radici  habbiano fife 
nel  nascer  de  la  canicola. Iginio  figuendo  T remellio  af 
ferma  i pie  de  i monti , che  mettono  la  terra  cascante 
da  la  cima  , oucro  le  ualli , che  da  concorso  de  fiumi,? 
d inofidationi  fino  cresciute  effer  atte  à uignali , & io 
gli  cofento.La  terra  cretosa  è giudicata  alle  uiti  utile, 
fina  creta  per  fe  fila,  laquale  usano  gli  artefici  da  uafi 
di  terra,e  chiamarla  alcuni  argilla,è  alle  uiti  inimidf 
fima,e  parimente  la  pura  fibbia, e tutto  do,  come  ha 
Giulio  dittico, eh  e arficcia  la  uerga,  come  la  terra  hit 
ynidafo  falsa,amara,fitibonda,ouero  arida.Còmenda 
tono  gli  antichi , noàmeno  il  nero  terreno  con  rifflen 
dente  fabbia  ad  humida  terra  mescolata , Ma  il  capo 
carbonchioso , do$  con  nere  pied  e mescolato  genera 
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magre  uhi, fe  non  è letamato.Grìeue  è come  dice  ^itti 
.co  à pigliare  le  radici  meno  atta  la  rojja  terra , ma  no 
- 4risce  la  uite,poi  che  le  ha  prese, quantunque  fia  piu 
difficile  da  coltiuare,  perche  non  la  puoi  muouere  hu - 
mida, perche  è tenace , ne  troppo fecca, perche  è dura 
cltre  modo. 

La  fenttnia  di  Giulio  Grecino  de  la  ter - . 

ra  da  ulti.  Cap * X LI . 
%jrAaccioche  non  andiamo  errando  per  infinite  Jpe 
™*cù  di  terreno , non  [ara  fuor  di  tempo  à narra- 
re Lordine  fcritto  da  Giulio  Grecino  de  la  forma  de 
la  terra  da  uiti . Dice  Grecino , che  gli  è alcuno  terre- 
no caldo  e freddo , humido  ò fecco,raro  òfodo , liggie- 
ri  ògrieue , graffo  ò magro , ma  che  non  può  tollera- 
re la  uite  il  terreno  trop po  caldo , perche  abbr uccia , 
ne  molto  gelato,  che  per  l' affretta  congela  le  radi- 
ci , ne  lascia  muouere  le  uiti  ne  Vhumido , perche  la 
uite  crescendo  con  poco  caldo  trahe  da  la  terra  trop- 
po h umore , il  quale  corrompe  le  piante.  Di  poi  che  le 
piante  per  troppo  fecco  mancano  di  nodrimento,e  fo- 
no ò al  tuttto  uccise , ò douentano  ruuide  & ar fluia- 
te.La  terra  molto  foda  non  bee  le  pioggie , ne  manda 
fuori  i uapori , ageuolmente  fi  rompe  facendo  fiffure, 
per  le  quai  paffa  il  fole  à le  radici  de  le  piante , e la 
medefima  rinchiusa  e riflretta , flrigne , e frangola  i 
femi.  La  rara  ammette  troppo  pioggie  e uiene  feccata 
& arficciata  dal  fole  e dal  uento.La  terra  g rieue  à pe 
na  fi  può  coltiuare , la  liggiera  con  fatica  fi  fofiiene , 
la  molto  graffa  e fertile  da  luffuria , la  magra  e[i debo- 
le da  fterilita  è afflitta . Fa  mefite ro  adunque , dice 
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egli, tra  tante  uarie  qualità , di  grande  temperamen- 
to,il  quale  parimente  ricerca fi  ne  i corpi  7ioflriyla  cui 
buona  conditione  con  caldo  freddo , humido  fecco  fido 
e raro , //  co»  temperato  modo  conftjìe . Dice  tute 

tauia  che  tal  temperamento  non  fi  ricerca  giu  flato  co 
fi  ne  la  terra  al  uignale  deflinata , ma  che  debbtpene 
dere  uerso  una  parte;che  fia  piu  calda  che  fredda,  piu 
ficca  che  humida,rara  che  fidale  parimente  ne  leale 
tre  qualità , le  quai  fiano  con  fiderate  da  chi  fura  il  ut 
gna  le, tutte  le  quai  cose , per  mio  autso  oue  il  flato  del 
cielo  gli  porge  aiuto, giouano, ma  eglie  antica  diffen- 
filone  à qual  regione  debbiano  uoltarfi  le  uiti.Comen- 
da  Saserna  piu  l'oriente, indi  il  meTgo  di, e poi  l'occie 
dente.Tremellio  e Scrofa  lodano  il  me^go  di.  Vergilio 
à fludio  biafima  l'occidente,  e dice. 
rNon  uolterai  le  uiti  ad  occidente. 

Lodano  Democrito  e Magone  il  fettentrione , giu- 
dicando cbeuolte  a quella  parte  douentinofertili,mct 
non  faccino  co  fi  buon  uino.^4  noièparuto  commenda 
re  uniuers  al  mente , che  ne  i luoghi  freddi  fi  pongano 
le  uiti  uer  mexjo  di,  ne  i tiepidi  fi  uoltino  ad  oriente , 
purché  non  fiano  da  ofìro , ne  da  uenti  orientali  mole- 
fiate  , come  ne  la  regione  Maritima  di  Bethica,  ciò  è 
Granata,  Ma  fi  tai  paefi  faranno  à quefii  ue  nti  fitto 
pofti , piu  acconciamente  fi  uolgono  uerso  aquilone  t 
fàuonio,  ma  ne  le  caldisfime prouincie , come  Egitto  e 
numidia , meglio  ftaranno  uer fettentrione.Con fidera- 
te con  diligenza  tutte  quefie  cose, a l'hora  finalmente 
comincieremo  à coltiuareil  campo. 
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Come  fi  coltiua  la  terra.  Cap.  XI  11, 

-p \Ebbefi  mofirare  di  quefto  lama  àgli  agricoltori 
talianiy  & alle  altre  prouincie , perche  ne  le  regio 
ni  lontane  non  fi  ufa  quella  uia  di  uoltare,& arare  lei 
terra , angi  feminano  le  uiti  in  folchi  onero  in  [offe.  In 
foffe  co  fi  piantano  . Cavano  per  longone  piedi , e 
due  in  [ottone  largo  quanto  è del  uangkttto  la  larghe % 
za, mettendo  damendue  i lati  i magliuoli fit fi, piegan 
doli  ne  le  fronti  oppojle  de  le  f offese  lanciando  due  oc- 
chi difopra  y ripongono  la  terra  ugualmente  y facen- 
do il  mede  fimo  per  dritta  linea , laficiati  nel  me^o  al 
tretanti  piedi  di  terreno  fino  che  è compiuto  quell or- 
dine . Indi  lafciato  il  Jpacio  conueneuole  à coltimre  le 
ititi  con  Varano , ò con  La  uanga  ritornano  àfare  i me 
de  fimi  ordini , fe  la  terra  folamcnte  è Tappata , ba- 
fta  di  cinque  piedi  almeno , e di fette  al  piu  che  fi  lafci 
no  tra  gli  ordini , e con  Varano  almeno  fette  piedi , al 
piu  dieci,  w Alcuni  tuttauia  difaongono  la  ulte  per  die - 
ci  piedi  in  quincunce  ciò  è che  Jlàdo  per  ogni  uerfo  tut 
to'l  uignale  fi  ueggd  , accioche  la  terra  fra  rotta  come 
le  nouali  à dritto  & à trauerfo , cotalgeneratione  di 
uignale  nongioua  all'agricoltore  fa  non  ouela  ulte  in 
graffò  terreno  crefe.  Ma  quelli  che  temono  la  fpefa  del 
pappare, e fìudano  pure  di  colmare  in  parte  al  me- 
de fimo  modo  ffafciati  nel  me^o  uguali ffacij , drig* 
7a.no  i folchi  larghi  fei  piedi , & canario  fiotto  tre  pie- 
di , mettendo  per  ilati  de  le  foffe  la  uite , ò il  magli-* 
Molo . binario  fa  il  folco  alto  due  piedi , e tre  quarte , 
t largo  cinque  piedi , dipoi  lafcia  piu  di  tre  co  tanta 
di  frac  io  intiero , e cefi  cauanoi  ifeguente folco,  il  cht 
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hauendo  fatto  per  tutto' l uignale, piantano  ne  lati  de 
i folchi  le  uiti  barbate , ò pampini  nuouamente  tagli et 
tiypiantado  piu  maglioli  tra  le  piante  ordinarie ,i  qua 
li  poi  che  fono  fortificati  nel  crudo  terreno, li  piante- 
ranno ne  lefoj]e,& ordineranno  le  uiti  con  uguali  jpa 
ctj.Ma  quejii  modi  di  piantare  uiti  fi  mettino  inopra , 
o fi  lasciano  fecondo  la  natura , e benignità  de  la  re- 
gione. Hora  uoglio  mofirare  la  uia  di  coltiuare  il  cam 
po.  Debbefi  primieramente  cauare  & eflirparedi 
ogni  luogo  d'alberi  piantato  ò faluatico,ogni  verga 
& albero, acciocbe  non  fi  ritardi  il  'pappatore, e che'l 
terreno  già  pappato  da  i grandi  tronconi  non  fia  op- 
prejfo  ecalpeflato  da  chi  portano  uia  i rami  & i troit 
chi , perche gioua  affai  che'l  luogo  pappato  fia  ele- 
vato, e fe  gli  è posfibile  non  uiolato  da  uè  (ligio  alcu- 
no,accioche  la  terra  ugualmente  mojJa,dia  luogo  agc 
uolmente  die  radici  de  lanouella  pianta  ouunquefi 
fenderanno , e che  non  filano  da  la  dureT^a  impedi- 
te nel  crescere , anzi  le  accetti  come  nutrice  nel  tene- 
ro feno , ricetta  le  pioggie , divisandole  à nodrire  /fi 
piante , e con  tutte  lefue  forze  concorra  à nodìire  le 
nouelle  piante.  Il  luogo  piano  cauifi  due  piedi  e me^ 
Zpfia  regione  erta  tre. Ma  il  colle  molto  pendente  an- 
che quattro  fi  debbe  cauare , perche  efjendo  tratta  la, 
terra  da  la  parte  di  fopra  à quella  di  fiotto , à pena  che 
ui  fi  può  pappare , non  facendo  la  ripa  piu  alta  del 
piano . Tsje  le  bajftuallinon  uogliamo  che  fi  pianti  la 
vite  meno  ingiù  di  due  piedi , perche  gli  è meglio  non 
piantare  uite, che  porla  nel  fiommo  de  la  terra, fe  non 
forse  l'acqua  fortiua, come  è nel  terreno  di  F^auenna  , 
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fi  uietara  di  profondare  piu  che  un  me^go  piede . Il 
principio  di  quell'opera  è che  no  fi  caui  prima  il  folco 
alquanto^  poi  la  feconda,  e la  terga  fiata  uenir  e alla 
determinata  profondità  di  cauar , come  fanno  alcuni 
agricoltori  di  noflra  età , ma  cauifi  per  dritta  linea  la 
fojfa  feguentemete , acconciado  la  terra  muffa  dopo  le 
{pallet  cauando  tanto  profondamente,  quanto  fi  me 
ftieri.Mouafi  per  ogni  grado  la  fquara  ugualmete,at 
tendedo  che  riefca  nel  fondo  la  medefima  largherà, 
ch'era  di  fopra,ma  gli  è di  mefiiero  di  prudente, e dili 
gente  foprafiante,  il  quale  fàccia  giufiar  la  ripa,  e uo 
far  il  folco,  e mescolar  la  terra  moffa  co  tutto' l fpacio 
del  tereno  intiero,  come  ho  moflrato  nelpaffato  libro 
mofirando  la  uia,e  modo  di  arare, oue  ammoniua  che 
no  fi  lasciaffero  le  golle,  e che  fi  copriffero  le  parti  du 
re  con  te  •folle , ma  i nofiri  maggiori  hanno  fibricato 
per  meglio  manifeflare  quefla  opra  una  machina  per 
regola, nel  cui  lato  una  uerga  eleuata  quanto  fi  debbe 
profondare  il  folco, tocca  l'orlo  de  la  ripa . 

Cotal  misura  chiamano  i Contadini  Cicogna , 


Ma  quefla  ci  può  ingannare , perche  importa  affai 
che  fi  metta  fi esa,  ò retta  ; &pcrò  noi  habbiamo  ag-  * 


\ 


Digrtized  by  Goc 


L 1 B \ 0 III > 61 

fiorito  à quella  macbina  alcune  parti,  chelieuano  la 
que filone, e diffuta  di  chi  contendono.Tercbe  babbu- 
ino incrociato  à modo  de  la  x greca  lettera  due  linee, e 
nel  me%%?,oue  fi  commettono, fitto  la  cicogna, accio* 
che  fujfie  come  una  regola  per  dritto  col  piombino  al* 
la  fiottopofia  baJfie,dipoi  alla  linea  trasuer fiale , che  è 
nel  lato  de  la  uerga  babbiamo  fottopofiolarchipen- 
fotofit  piombino, che  uuoidire . 


I 

A 


Vno  fir omento  di  tal  maniera  poflo giu  nel fiolco, He* 
uà  uia  la  lite  tra  il  padrone il  lauoratore . Terche 
la  fiella  filmile , come  dicemmo  alla  greca  lettera  mi* 
fura  parimente  il  fondo  de  lafoffia,e  logiufla,  et  com 
prende  fi  nel  porre  giu  la  machina, fie'l  fondo  è piano , 
ò inchinato,  perche  le  predette  uerghe  fiottopofioui  il 
piombino , moflrato  l'uno , ò l'altro , ne  lasciano  che 
s'inganni  chi  ne  ricerca , l'opera  cofi  misurata  è giu* 
fiata  come  il  ueruatto , e tanto  Jfiacio  occupa  la  linea 
mojfia, quanto  è largo, e longo  il  canato  folco, & que * 
fio  modo  di  preparare  il  terreno  è ottimo , e fiomrna - 
mente  commendato . 
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*A  quanti  modi  fi  pianta  la  uite  in  1 talli  o ne  le  altre 
prouincie.  Cap . XII  li . 
qE?uc  t’opra  di  piantare  la  uite , laqual  ò ne  la  pri- 
^ mauera , ò ne  l’autunno  fi  pianta , ma  meglio  ne  la 
primauera,efftndo  pioggia  ò tempo  freddo, & il  cam 
po  graffo  spiano  & bumido , ne  l’autunno  , fi  faria  è 
ficco  e caldo , fi'l  campo  è debole  ò arido , ò magro , ò 
pendente  colle , pianta  fi  da  primauera  per  40.  di  da 
lj  .difebrarOjfm’d  f equino  tio^t  di  autunno , da  15. 
d' Ombrio  fin' al  primo  di  Decembrio  .Tiantancfì  ò 
magliuoli  ò uiti  con  la  uiua  radice , che  chiamano  bar 
bate,& usano  luno  e l altro  i contadini,  ma  ne  le  al- 
tre prouincie  piu  è in  uso  il  magliuolo  perche  non  co- 
fiumano  di  fare  piante , ne  fanno  fare  le  uiti  barbate. 
Cotal piantare  molti  Italiani  meritamente  hdtiobia 
fintato, effendo  affai  piu  acconcia  la  uite  barbata. Ter 
che  non  co  fi  facilmente  muore  offendo  per  la  fermez- 
za atta  a fòflenire  caldo  e freddo  eie  tempefia , dipoi 
cresce  piu  infettarla  onde  à produre  il  frutto  douen- 
ta  piu  tofio  atta,  può  fi  nondimeno  piantare  il  magli- 
uolo in  luogo  di  uite  barbata , ne  la  terra  renicia  e fà- 
cile, mailfodoegrieue  terreno  neramente  de  fiderà 
la  uite . 

Come  gli  è meglio  piantare  in  terreno  lauorato , che 
nel  non  lauorato . Cap.  X V. 

•pianta fi  adunque  prima  in  terra  mondata , herpica 
rra  & appianata , lasciando  nel  magro  terreno  5 . 
piedi  tra  gli  or  dini, nel  mediocre  6.  nel  graffo  7.  accio 
rivanghino  noti  piu  larghi  internala,  & i ìonghi  ca- 
piflendano , quefia  misura  di  pone  le  uiti  diffonefi 
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acconciamente,e  tigne  fi  con  porpora  ò altro  aparen* 
te  colore  la  misura  deglifpacij  tra  gli  ordinile  figge  fi 
al  fegno  una  canna, & co  fi  fanno  fi  gli  ordini  con  fpa- 
ci]  uguali , e fatto  queflo  fegtie  il  cduatore , e caua  la 
fojfa  tra  una  canna  e t altra , lasciando  tra  gli  ordini 
ilfpacio,fta  alta  due  piedi  e megprp , ne  i luoghi  inchi 
nati  due  piedi  e tre  quartine  i pendenti  tre  piedi,met 
tonfi  con  quefia  misura  le  uiti  barbate  ne  le  [offe  cori 
le  radici  uolte  contro  fefieffe,  & i capi  infuori  à i ca- 
pi de  la  [offa  e fi  ricino  a le  fronti  de  le  f offe  alquati 
te  canne. E di  chi  [emina  ufficio  trafporre  f egli  è posfi 
bile  la  pianta  in  quell bora  che  è canata  con  diligen- 
za <#■  intiera  del  feminario , & indi  come  fe  fuffe  und 
uecchia  ulte  purgarla, riducendola  ad  una  ferma  ue i* 
ga,leuando  uia  t nodi  e cicatrici , e fe  alcune  radici  fa 
ranno  offese, il  che  fi  attenda  che  non  fi  faccia  nel  ca- 
ttare, fi  taglino  uia,  dipoi  metttanfi  piegate  & ingui 
fa,  che  non  fi  auolgino  infieme  le  radici  di  due  uiti , it 
che  fi  può  (chinare  mettendo  nel  fondo  ; alquante  pie 
tre  à diuiderle , ma  che  non  pefitno  oltre  lire  cinque , 
Et  pare  che  quelle  fecondo  Magone , dif endino  le  ra+ 
dici  il  uerno  da  le  acque , e la.  fiate  da  i caldi  uaporì , 
& Vergilio  fegucndolo  commanda , che  fi  difendane, 
le  piante  in  tal  forma. 

Tonui  bibace  pietra  ò dure  conche. 

Et  poco  dopoi. 

Chi  foprapone  un  faffo,ouero  unpe^Zp 
Di  terren  uaso,da  legrieui  pioggie  . - 

E dal  caldo  difende  le  radici. 

I (mede fimo  Magone  commenda  che  le  uinaccie  à 


DE  V*A G FJ  C 0 LTV HjA . 
flerco  mefcolare , e pofie  ne  lefojfe  danno  uigore  alle 
piante prouocandole  à produre  nuoue  radici , & che 
quefie  nel  freddo  & humido  uerno  /caldano  lefojfe , e 
ne  la  fiate  danno  alle  piante  nodrimento , & humore . 
Ma  fe  il  terreno  oue  fi  pianta  la  uite  par  debole , uolle 
che  fi  pigli  d’altronde  graffa  terra  da  porre  ne  le  [of- 
fe fi  che  quanto  gioui,  il  frutto  del paefe , e la  ragione 
de  le  opere  lo  dimoflrerì. 

Con  qual  mifura  bafli  pappare  il  terreno  per  le 
uiti.  Cap.  XVI. 

r-\Onuienfi  al  piantare  la  terra  Tappata  alquanto 
■ humida , [emina fi  tuttauia  meglio  in  humido  che 

tn  fango fo , <ér  quello  che  riman  di  [opra  con  piu  nodi 
fi  tagliflafciandoui  folamente  due  occhi  & empiafi  la 
[offa  di  terra.Debbefi  piantare  tra  le  uiti  il  magliuo- 
lo in  terra  fatto  uignale,e  poi  pappato,  & quando  ui 
[ara  gran  jpacio  nel  megjo  piantafi per  dritta  linea 
tra  le  uiti , perche  cofi  uiene  meglio,  e lafcia  la  uia  à i 
femi  or  dinar  q,  che  fi  posfino  coltiuare , ma  ne  la  mede 
fima  linea , oue  barra  la  uite  barbata  il  fuo  ordine , cin 
que  magi  ioli  per fofiegno  nei  luogo  oue  è morta  la  ui- 
te fi  piantino  f otto  un  piede  mifurado  dal  nodo  di  me^ 
. %o. afferma  Giulio  dittico  che  bafiino  1 6000 .magli 
uoli  à piantare  in  tal gui fa  un  giugero , noi  ne  piantia 
mo  qooo.piu,percbe  la  maggior  parte  per  negligen- 
za de  cultori  muoiono , là  onde  fifehiarifeono  quelli , 
che  rimangono  uiui. 

In  che  modo  et  à che  tempo  deb befi piantare  la 
uite.  Cap.  X VI  I. 

N Qn  picchia  queftione  è fiata  tra  gli  autori  di  pian 
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tare  le  ulti , crederono  alcuni  che  [ufi  bene  piantare 
tutta  la  uerga , fi  come  era  cauata  da  la  madre,  e di- 
uidendola  in  cinque  ouerofti  occhi,  piu  rame  troncate 
di  amendue  i capi  piantauano . il  che  non  mi  piace, 
an%i  commendo  quelli  autori , che  dicono  la  parte  dì 
[opra  non  effere  à fruttificare  idonea , e commendaro- 
no folamen  te  quella  parte,  che  è uicina  al  uccchio  ra- 
mo rifiutando  ogni  fiaetta . Chiamano  contadini fiactta 
l'ultima  parte  de  la  uerga , onero  perche  molto  è fico- 
fiata  da  la  madre,  e qua  fi  è fialtata  lontana, outro  che 
fendo  acuta  ne  la  cima,  fi  affomiglia  alla  fiaetta . Igon 
uolfitro  adunque  i prudente  fimi  agricoltori, che  que- 
fie  fi  pianta  fjcro , non  però  ci  renderò  la  ragione , la- 
quale  ejfendo  ne  l'agricoltura  peritis fimi,  troppo  be- 
ne fiapeano,cio  è che  ogni  fertile  pampino  tra  i cinque 
ouerofiei  occhi  fruttifica,  ne  l'altra  parte  quantunque 
lovghis fima ,ouero  ceffia , ò mofìra  piccioli  grappoli , 
& per  tal  cagione  è fiata  giudicata  fterile  da  gli  anti 
chi  la  cima.  Tiantauano  elli  il  magliuolo  inquefia 
guifia , che  il  nuouo  [armento  habhia  dtl  uccchio  a leu 
na  parte , ma  l'ufo  ha  dannato  quefia  foggia  di  pian- 
tare. Ter  che  la  parte  uecchia  piantata , e coperta 
tofiofi  corrompea  per  l'humore , & uccidea  col fiuo  ui 
tio  le  uicine  radici  tenere  e picciole,  & indi  la  parte  di 
fiopra fi feccaua . Incontanente  Giulio  dittico,  e Cor 
nelio  Celfo  dinofira  età  probatisfimi  autori  ficquen- 
do  Saferna  padre , & figriolo,  tutto  cioihe  refia  de  la 
uecchia  rama  tagliarono  ne  la  commi  fura  onde  nafice 
la  nuoua,  & co  fi  piantarono  il  magliaio  col  fiuo  capo. 
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cetto  habbiamo  uietato , in  tale  magliuolo , il  quale  è 
neceffario  che  fi  fàccia  piu  longone  uogliamo  piantar 
lo  torto , e lafciarui  fenga  dubbio  le  gemme  alla  cima 
uicine , che  non  fono  fertili,  de  lequai  nafcono  pampi- 
ni fterili , ò meno  fertile , chiamati  da  contadini  race 
tnartj  diro  che  molto  importabile  fi  pianti  il  magliuo 

10  da  quella  parte, che  è tagliato, e tofio  fi  rinchiuda  * 

11  che  non  fi  f accendo , filila  lo  humore  da  la  midolla 
aperta  de  la  uite , come per  un  canale , e cauando  il 
troncone , da  luogo  alle  formiche , dr  altri  animali  di 
corrompere  le  gambe  de  le  uiti,  e nafconderuifi , w 
quefio  auiene  torcendo  i magliuoli,  perche  aprèdo  con 
il  rompere  le  bajfe parti,  efcono  le  midolle,  drfopra - 
uenendo  le  acque , e fimili  animali  tofio  inuecchiano . 
£ adunque  ottima  uia  di  piantare  dritto  il  magliuo- 
lo,il  cui  capo  piantato  con  la  forcella  de  la  Tappa,  & 
abbuffato, tofio  fi  rappiglia. Ter  che  mette  parimente 
le  radici  dal  capo  oue  è tagliato, lequai  cresciute,  rin- 
chiudono il  taglio , il  quale  poflo  a f ingiù  non  piglia 
tanto  humore , quanto  fe  è piegato , dr  ejfendo  leuato 
manda  fuori , come  una  canna  ogni  fup tifino  humore 
da  le  acque  raccolto. 

Quando  debbe  effer  longo  il  magliuolo.  Cap.  XIX • 

•jvjOh  è ben  manifeflo  quanto  debbia  effer  logo  il  ma 
* , gliuolo, perche  s'bafpeffe  le  geme,  faccia  fi  piu  cor 
to,  fe  rare,  piu  longo,  tuttaia  non  firn  piu  longo , di  un 
piede , ne  minore  di  un  dodrante,cbefà  sparti  di  un 
piede , quiui  accio  che  ne  la  fiate , non  fi  abbrucci  nel 
fommo  de  la  terrafiui  acetiche  efftndo  profoudatnete 
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piantatole  far  a crefciuto  con  fatica  fi  caui , & que- 
ftofacciafinelpiano,ma  nei  luoghi  piegatile  la  ter 
ra  corre  in  giù, può  fi piantare  di  un  piede  e di  un  pal- 
mo, ne  la  ualle , e campo  humido,lo  piantiamo  di  tre 
occhi  poco  meno  di  tre  quarti  di  piede, e piu  di  mei^o 
piede, non  fi  chiama  quefio  di  tre  gemme , perche  hab 
bia  { blamente  tre  occhi , quando  che  uicino  al  luogo 
oue  fi  taglia  da  la  madre  e piena  di  gemme,  ma  che  ac 
cettuate  quefie,che  fono  {beffe  nelcapo,ha  poi  tre  no- 
di e tregemme.Mmmomfcono  fommamente,che  auer 
tifca  il  contadino, eh  e' l magliaio  ò la  uite  barbata,  no 
fia  da  uento  fmoderato  ò fole  feccata,i  quali  incommo 
di  fi  fchiuano  opponendoui  alcuna  uefie , b altra  foda 
coperta.  E però  meglio  eleggerà  à piantare  un  giorno 
tranquillo, ò neramente  di  uento  Uggito,  perche  Ufo 
le  con  gli  ombracoli  fi  ribatte.Quello  etiandio,habbia 
mo  à dire  prima,  che  fi  concluda , & non  anchora  ne. 
habbiamo  parlatole gliè  conueneuole  piantare  in  un. 
luogo  piugenerationi  de  uiti  ò Jeparatamente  porle  fe 
tondo  le  loro  Jp  e eie. Et  prima  diremo  di  quello, che  pri. 
mieramente  habbiamo  propoflo 
Quante  generationi  de  uiti,  fi  debbano  piantare 
infime.  Cap.  X X. 

il  prudente  agricoltor  piantar  quella  fola  ui- 
^ te, che  piagli  aggrada, & atcrejcer  sepre  il  fuo  nu 
mero . Maglie  ufficio  di  prudente  piantarne  ancho  di 
piugenerationi,  perche  no  mai  è tanto  tranquillo  fan 
no  e tèperato,  che  non  dia  noia  à qualche generatione 
de  uiti,perche  {è  glie  fecco, quella  fe  n'affligge  chef  ut 
tifica  perl'humore,feabboda  di  pioggie,nuoce  à quel 

le,chc 


Digitiz« 


50 


L I B 1{  0 ni.  6 5 
le,che  fi  godono  del  fecco,s'è  freddo , e di  brina  copio - 
fo,à  quelle  che  non  patifeono  abbrusciamento . Et  per 
non  narrare  mille  ingiurie  de  la  tempefta,fempre  al- 
cuna cofa  nuoce  alle  uiti.  Se  pioteremo  aduna ; imago 
neratione  de  uiti,quado  la  auenira  il  fuo  incornano  do  y 
faremo  prillati  di  uindemia,  perche  non  hauremo  rifu 
gio  alcuno, non  hauendo  uiti  di piugenerationi,  ma  fe 
faremo  i uignali  di  piu  fòrte  de  uiti , alcuna  non  fara 
ojfesa,che  renderà  frutto,  non  ci  debbe  tuttauia  mone 
re  quella  causa  a pidtar  uarie  uiti,  ma  piatiamo  quan 
to piu  è posftbile,di  quella generatione,che giudiche- 
remo ottima,dipoi  di  quelle,chc  fono  feconde,  ò ter^e, 
ò quarte  in  bontà,  ma  fiamo  co  tenti  di  qgenerationi 
elette,perchebafla  affettare  q.ouero  5 / òrti  di  uende- 
miaj)c  l'altra  propofìa  no  dubito,che  fi  debbano  di- 
uidcye  le  fpecie  delle  uiti , e porre  partitamete  ne  i fuoi 
luoghi,  ilche  p rima  di  me  non  è fiato  fatto  da  alcuno , 
come  che  fuffe  da  tutti  commendato . Ver  che  gli  è ope 
ra  à lauoratori  molto  difficile,  che  ricerca gra  diligen 
70.  ad  eleggere  i magliuoli, e difcernerli,nellaquale  fa. 
mefhero  le  piu  fiate  di  molta  felicita  è prudenza,  ma 
alle  uolte,come  ha  il  diuino  Vlatonc,  muoueci  la  bel - 
lc7ga  à figuire  quelle  cose , che  per  l'infermità  de  la 
mortale  loro , e noflra  natura , non  potia  mo  ottenere, 
faremo  tnttauia  quefio  umendofe  harremo  faenza, c 
f ac  ulta  con  la  uolonta  congiùnta , quatunque  gli  è da 
per seuerare gran  fpacio  de  l'età  à difeernernegran  nu 
mero  per  alquanti  anni,  quando  che  non  ci  confente 
ognifiagione  di  fare  tal  giudicio, perche  le  uiti,lequai 
per  lafmilitudine  del  colore ,0  del  trocone,  ò de  i ra- 
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minori  fipoffonoda  le  altre  difcernere,manifefianfl 
con  le  foglie , e co'l  maturo  frutto , la  quale  indufiria 
non  credo  che  fi  poffa  condurre  a fine,  fenon  per  il  pa 
dre  di  famiglia , perche  gli  è cojà  da  huómo  flupido 
credere  al  cafialdo,ouero  al lauoratore  de  la  uite,non 
effendo  anchora  auenuto  ad  alcuno  contadino , ch'egli 
manchi  di  magliuolo  di  nero  nino,  che  è cofa  molto  fa. 
cile  quantunque  il  colore  de  l'uua  da  huomo , lenche 
flupido  fi  può  .comprendere. 

Se  ne  uignali  s'hanno  à piantare  uiti  di  uarie 
generationi.  Cap.  XXI. 
^mVouemi  folamente  quella  ragione , che  fi  faccia 
iyijpacciatamente  quello  che  habbbiamo  propoflo „ 
Se  fono  uecchie  uiti , che  piantiamo  le  fpecie  de  ma- 
gliuoli diuifamente , co  fi  io  tengo  certo , che  pigliere- 
mo in  pochi  anni  molte  migliaia  de  magliuoli  da  le 
piantele  co  fi  pianteremo, per  le  regioni , diuifamente 
le  uiti , molte  caufe  ci  poffono  muouere  a far  queflo , 
per  Putii  noflro,  & per  cominciare  de  le  piante  picco 
le, primieramente  che  delettafi  ogn'uno  de  la  propia 
generatane  de  le  cofe  non  p ure  ne  l'agricoltura , ma 
etiandio  in  ogni  difeip lina, che  de  le  mefehiate  e confu 
fe . Dipoi  che  entrando  nel  campo  ben  coltiuato , uno 
quantunque  da  l'agricoltura  alienifiimo , con  fommo 
diletto  fi  marauiglia  egli  de  la  benignità  de  la  natu- 
ra,uedèdo  da  un  lato  le  biturice  fertile,  da  l'altro  hel 
ueole  cor  r effondenti . lui  le  ar  celle , di  qua  le  jf  ionie  6 
le  quai  la  fanta  terra , come  fe  partorire  una  fiata  à 
l'anno,  lieta , fiende  à mortali  le  pope  di  mo fio  piene, 
tra  le  quali , fauorendo  Bacco , riluce  l'autunno  con  ì 
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frutti  di  bianco , rubicondo  ò lampeggiante  colorc.de 
le  grappe , da  igrauidi  pampini  partorite.  Ma  quan 
tunque  dilettino  molto  quefie  cofe , uince  tuttavia  la 
utilità  il  di  lieto . "Perche  ua  il  padre  di  f amiglia  piu 
lietamente  a uedere  le  cofe  fue, quando  fono  piu  fertili 
e copiofe,& quello  che  dice  il  Poeta  delajàgra  diui - 
nita . 

Ouonque  uolgo  Iddio  l' bone  fio  capo. 

Ma  in  uero  riefee  copiofò  frutto  in  quella  parte, otte 
il  padrone  fouente  fende  gli  occhi.  Et  mi  taccio  di 
quello , che  nel  fcriuere  de  le  uiti  fi  potrebe  dir  e, fola  - 
mente  diro  le  cofe  piu  degne  di  confi deratione , bitter 
fègenerationi  deuitinon  fiorifeonone  maturano  ad 
un  tepo,  la  onde  chi  non  ha  i uignali [epurati,  èafiret 
toà  patire  uno  di  due  incommodi , ouero  cheheuiib 
tardo  frutto  coH  primatico , la  qual  cofafail  uino  ac- 
cetofoiouero  affettando  che  fi  maturi  tutto , perda  la 
uendemia  primatica,la  quale  molte  fiate  uiene  man- 
giata dagli  uccelli,  e da  uentiòpioggie gittata  à ter- 
ra. Ma  fe  de  fiderà  pigliare  il  frutto  di  cadauna  quan 
tunque  filano  me  folate , primieramente  è afirettodi 
flave  algiuditio  de  uindemiatori , perche  non  fi  può  à 
cadauno  fopraporre  un  maeflro,  che  confideri  e com- 
mandi, che  non  fi  colganole  accerbe  con  le  mature 
uue , dipoi  ejfendo  le  mature  di  piu  fede , il  miglior 
gufo  è corroto  dal  piggiore,& il  fapore  di  molte  con 
fufo  infume,  non  lafcia  durare  il  uino , & però  flri- 
gne  la  neccfìita  il  contadino  di  fcaricarfi  del  ricolta 
del  moflo , il  quale  fi  uenderebbe  piu  caro  ,fefi  teniffe 
uno  anno , ò almeno  fino  àia  fiate,  E poi  di  grande 
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commodo  quella,  feparatione , che'l  lauoratore  [apra, 
as [ignare  di  tempo  di  potare  cadauna,  fa pendo  la  J ita 
generatione , il  che  ne  le  uiti  di  uarie  fpecie  non  fi  può 
offeruare,perche  pota  fi  per  lo  piu  nel  tempo , quando 
la  uite  non  ha  foglia  apparente , & è gran  differenza 
che'l  podatore  lafcia  piu  ò meno  capi  Longhi , ò corti  à 
cadauna  uitc.I mporta  ethndio  affai  uerfo  qual  par- 
te del  cielo  guardi  il  uignale  , perche  non  fi godono  le 
uiti  d'ogni  caldo  fitto,  ò freddo , ma  hanno  le  piante  la 
loro  proprietà,  crescono  alcune  uer  me^go  di  perche 
patiscono  dal  freddo  altre  defiderano  il  fettentrione , 
perche  fono  afflitte  dal  caldo , alcune  fi  godono  de  la 
temperie  orienterò uero  d'occidente , cotali  differen- 
ze offerita  fecondo  il  fitto  colui,  che  fepara  le  generatio 
ni  de  le  uiti  in  diuifi  uignali . Et  ne  fegue  quella  non 
piccola  utilità, che  la  fatica  del  uindemiare,  e la  fpefa 
è minore.  Terche  fi  raccolgono  per  tempo  quelle , che 
cominciano  à maturare , e fi  lasciano  fenz * danno 
quelle, che  non  fono  mature . Ma  il  tardo,e  primatico 
frutto  fu  la  uindemia  frettolosa,e  aflrigne  che  fi  pigli 
no  compreso  piu  opere. 'Non  è poi  leggier  commodo 
poter  fare  ilguflo  di  cadauna  generatione , non  mesco 
lato,  ma  puro,  e riporlo  feparatamcnte , fia  biturico, 
bafilico,ò  ff>  ionico, lequai  generationi  co  fi  diuife , non 
gli  e [fendo  alcuna  diuer fitta  di  natura,  che  repugni, fo 
no  col  bere  nobilitate,pcrche  non  fi  comprende  doppo 
anni  quindeci , ò alquanto  piu  il  triflogufto , quando 
che  ogni  uino  dopo  quel  tempo  per  la  uecchiezzg  fito 
le  diuentar  buono  .Co fi  adunque  è ut  ile, come  dicem- 
mo,difforr  e le  uiti  fecondo  le generationi 7il  che  fe  non 
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puoi  ottenere , deiauertire , non  pianti  infume  di - 

»cr/c  uiti, che  non  ftano  di medt fimo  fapore,e  fi  matu 
vino  ad  un  tempo.  Ma  fe  de  pomi  hai  cura , puoi  ne  la 
fine  de  uignali  uer  fettentrione,accioche non  ombre^- 
%ino  le  ulti,  piantarui  ramelle  de  fichi,  pomi,  ù peri,i 
quali  paffati  due  anni  incflerai,cuer  effendo  genero  fi, 
li  trafporrai.  Tanto  fia  detto  di  piantare  le  ulti.  1 \cfia 
lantichisfima  parte, che  diciamo  del  loro  coltiuamen 
to,delquale  tratttrasfi  nelfeguente  libro . 

IL  oy  ARTO  libro  dilvtio 

GIVNIO  MODERATO  COLV- 

ni  . , 

U£  L L A DI  l’AGKlCOLmA, 

Tjon  baflano  le  foffe  alte  due  piedi  alle  piante 
de  le  uiti  contro  l'openione  di  Mttico,e 

diCelfo.  Cap.  1.  ' 

M VE  0 tuo  Tublio  Situino 
letto  il  libro  dipidtar  le  uiti  da  me 
compofìo  à piu  agricoltori , tu  mi 
di  che  alcuni,  hauendo  commenda- 
to gli  altri  no firi precetti,  due  nere 
pigliarono , prima  che  io  fàceua  le 
foffe  troppo  alte  a piantarei  maglioli , aggiugnendo 
‘ tre  quarti  d'un  piede  fopra  due  piedi,  contro  quello, 
che  Mttico,e  Celfo  hanno  mani f e flato,  et  che  con  po- 
ca pruderne  haueua  asfignato  ad  ogni  ni  te  barbata 
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un  palo , battendo  quegli  autori  con  minor  fpefa  ordì - 
nato , che  fle fi  i pampini  abracciaffero  per  ordine  due 
pali , lequat  due  cose  hanno  piu  tofio  dubbioso  giudi- 
tio  che  uero . Et  per  ribatter  prima  quello ,ch e primie 
rumente  ho  propoflo  ,fe  ci  bafla  la  foffa  di  due  piedi, 
perche  uogliamo  cauar p iu.  à baffo, e (fendo  la  uita  tan 
to  corta? Dira  alcuno, accioch e fia  tenera  la  terra  piu 
baffi, e no  ribatta  con  la  durerà  le  ntiouc  radici,che 
crescono. Queflo  ueramente può  auenire,  muouendo  il 
campo  con  la  uanga , e piotando  i maglioli  nella  fol- 
le nata  terra  piu  di  due  piedi,e  me^go, perche  la  c.iua 
ta.  terra  nel  piano  è piu  gonfia  femprc , che  nel  crudo 
fuolo,  ne  desiderano  i maglioli  p rofonda  foffa . 
bafla  coprirli  mtTgo piede  con  la  moffa  terra,laqual 
come  nel  feno  albergatore,  e materno  riceua  le  rame, 
perche  ui  crescano . Vigliamo  effempio  da  l'arbuflo, 
ouecauando  le  foffe,  gettiamo  fotto  la  uiua  radice  al- 
quantapoluere.  E adunque  meglio  cauare  prò  fonda- 
mente,perche  meglio  crescono  le  ulti  congionte,quan 
do  fono  pia  tate  in  profonde  f offe,  perche  quelle  di  due 
piedi  à pena  fono  commendate  da  iprouinciali , ciò  è 
huominifuor  d'Italia,  le  cui  ulti  uanno  buffe , e qua  fi 
ftese  à terra . Ma  quando  è defiinata  al  giogo  deubefi 
fermare  con  piu  fiabile  fondamento, e fe  monta  piu  al 
to, de  fiderà  piu  terra,e  maggior  nodrimento . Et  però 
niuno  mole  la  foffa  meno  di  due  piedi  ne  le  uiti,che  fi 
maritano  àgli  alberi.  Et  giouano  poco  al  fludio  de  co 
tadini  quei  principali  commodi  di  non  piantare  prò - • 
fondamente , che  piu  toflo  le  piante  crescano  non  ef- 
fendo  oppreffe  da  molta  terra , e diuentanopiu  ferti- 
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licitando  che  fono  leggiermente fojftese.  Ma  luna , e 
V altra  ragione  di  Giulio  ittico  fi  reproba  per  ejfem 
pio  de  la  uite  all  albero  maritata , laquale  ueramente 
rende  piu  robuflo ,e  copiofo  frutto,  il  che  non  farebbe , 
quando  che  nonpatijje  la  uite  piu  alto  piantata . Che 
diro  che  la  terra  pappata, mentre  che  è fresca,  trita , 
e fciolta,gonfiafi  fi  come  un  fermento , & india  poco 
tempo  raffodata  fi  abbaffa,  e lafcia  le  radici  quafian 
dare  à nuoto  ne  la  fuperficie  del  terreno  f*  Ma  quello 
meno  auieneal  nofiro  piantare , neiquale  piantafi  la 
uite  piu  fiotto , ma  nonfii  l attenga  di  due  piedi , e tre 
quarti  queflo  effetto , perche  habbiamo  dimollrato, 
che  la  uite  all'albero  maritata , che  piu  profondameli 
te  fi  pianta, f ugge  il  predetto  incommodo. 

Che  non  fi  appoggi  ima  uite  barbata  à due  pa- 
li, ma  dia  fi  à cadauna  pianta  il  fuo 
palo.  Cap.  II. 


ryLiè  anchofiilfo  quello,  che  dicono , che  fi  maritino 
- con  minor  ffefa  à due  pali  le  rame  di  una  pianta. 
Perche  ouero  gli  è morto  il  capo , e due  ititi  barbate 
con  due  pali  s'hanno  à foftentare , lequai  fono  di ffefit 
à l'agricoltore, ouero  uiue,  e come  fouente  auiene, one- 
ro è nero,o  meno  fertile  il  frutto , non  in  un  palo , ma 
in  due  p eggior a,  quantunque giudicano  i piu  pruden- 
ti de  l'agricoltura, che  anche  la  uite  de  flirpe genero fa 
diuifa  in  due  pali,  fia  meno  fertile , perche  fura  un 
graticcio.  Et  perciò  comanda  il  medefimo  dittico, che 
leniti  uecchie  meglio  crefcono  conmergi,  che  fhn- 
nofi piegando  un  capo , & piantandolo  in  terra , la- 
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filandone  d'ogni  capo  fopra  terra,  ferina  tagliarlo  dà 
la  uite,fm  che  faccia  radici, che  flendedole  tutte,  p che 
ime/ gì  agcuolmcnte  fanno  radici,  & però  ogni  uite 
ferma  fi, come  infondameto  ne  la  fua  radice , ma  que 
jìa  eh'' è piegata  con  tutto' l corpo,quando  ha  flratia - 
to  il  terreno,  & auoltaflin  quello,  fa  un  gratino , & 
abbracciate  inficme  piu  radici  è affiitta,et  qua  fi  con 
molti  pampini granata  uien  meno.Etperò  spiante- 
rei piu  tofio , due  che  un  magliolose'ga  feguir  per  bre 
uità  quello,  che  a luna  et  ài  altra  occorenza  può  dar 
maggior  danno. Ma  la  difputa  del  libro  fuperiore,  ri - 
cerca  da  noi  il propeffo  principio  de  lafiguente. 

Muore  tofio  la  uite  nouellamente piantata,non 
effondo  con  gran  cura  afiiduamente  col- 
tiuata.  Cap.  III. 

Y TSf  ogni  opera  di  jfiefe  ( come  ha  Crecino)  la  mag- 
*gior  parte  fpende  piu  gagliardamente  ne  le  nuoue 
opere, che  non  fa  poi  per  coferuarle.Terche  alcuni, co 
me  dice  egli,fabricano  le  ca fi, ne  poi  che  fono  edifica- 
te,le  ornano.  Mitri  fabricano  le  nani,  ma  poi  non  co- 
fi  le  f irnifeono  d'armamenti  e de  minifiriialtri  atteri 
dono  à comprare  armenti,altri  f ruì, ma  di  conferuar 
li,non  fi  pigliano  cura . Molti  etiandio  guafianoper 
leggieregga  i bene ficif, che  benignamente  hanno  fat- 
to a gli  amici.Et  accioche  o Siluino  di  quefie  cofe  non 
ci  marauigliamo,  alcuni  nodrifeono  amaramente  ifi- 
glicli,con  nog^e  e moti  acquifiati,ne gli  ammaefiano 
con  dotrine  ò altre  arti  conuenouoli  al  corpo.Tuofi  di 
qui  raccogliere, che  pecano  medefimamente gli  agri- 
cultori, i quali  per  marie  caufe  abbandonano  le  aiti  ot 
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tìmamer.te piantate , p rima  che  crefcano . filtri  per 
fuggire  la  Jpcfa  di  un'anno, giudicano  quefio,tjftr  gua 
dagno  cer  tifi  imo,  di  non  /pendere  cofa  alcuna, come  fe 
fu/fe  fiato  di  necefiitafar  i uigitali,e  poi  alba  donarli. 
"Piace  ad  alcuni , hauer  piu  tofio grandi  uignali , che 
bene  coltiuati.Etho  conosciuto  alcuni , che  fi  danno  à 
credere  il  campo  con  buone  e cattine  arti  douerfi  lauo 
rare.Ma  io  giudico  ninna  uilla,  poter  e/fer  fruttifera, 
non  e [fendo  diligentemente  colmata, e ff  edulmente  i 
uignali, perche  è cofa  tenera  & inferma , e d'ogni  in - 
giuria  capacela  quale  ponente  per  troppo  fatica,  & 
"abbondanza  uiene  confumata , e muore  per  la  fuafet 
tilita , non  gli  mettendo  mifura . Ma  oue  è alquanto 
confermata , & ha  prtfo  il  uigoregiouenile,non  uiene 
cofii  meno  per  negligenza  • Ma  fe  la,noUella , mentre 
che  crefce,non  fard giufiamente  colmata, uiene  àftrt 
ma  magrezza, e tanto  s'indtbolifce , che  poi  no  fi  può 
con  fpefa  alcuna  recreare . Studio f adunque  fcmma- 
mente  di  porre  tali  fondamenti,  che  formiamo  i mem 
bri  de  le  nóuelle  pianterai  primo  di,  che  fi  piantano, 
llche  non  facendo,ogni /pepi  fa  uana,  e pajfato  il  te - 
po  àquefio  conueneuole,nonpiu  fi  può  riuocdre.Cre - 
di  oSiluino  à me,  che  ne  ho  fatto  ifpenèzaM  ben  pian 
tata  uite  di  buona  generatone, à bona  lauoratore  fem 
pre  hauer  renduto gratie  con  ampio guadagnoiet  que 
fio  fi  dichiarò  non /blamente  co  ragione, ma  con  e/Jem 
pio  il  mede  fimo  Grecino  nel  libro,  \che  egli  fcriffe  de  le 
uiti,  narrando  fuo  padre  effe  flato  foltto  dire,  uno  chia 
mo  Taridio  Veterenfe  fuo  uicino  , hauer  hauuto  due  fi 
gliole , et  un  podere  piantato  de  ulti  fa  cui  terga  par - 
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te  diede  in  dote  à la.  prima  figliola , che  marito ,e  tut- 
tauia  non  pigliaua  meno  frutto  de  le  due  par  ti.  Indi 
maritata  la  minor  figliola , le  diede  la  meta  del  capo 
rima  fogli , ne  però  pigliaua  de  la  ter^a  parte  minor 
ricolto.Et  che  giudica  egli  di  queflo,fenon  che  fu  me 
glio  coltiuata  di  poi  quella  ter^a  parte , che  non  era 
prima  il  tutto  ? 

Come  fi  dcbbe  fendere  la  uite  nella  foffagt  pie 
gata  dal  fondo  appoggiarla  dritta  ad  una , 
canna.  Cap.  1111. 

-piantiamo  anchor  noi  o Tublio  filuino  animofamen 
* te  le  uiti , e coltiuiamole  con  maggior  ; fiudio  & è 
conmodi  fimo  il  modo  di  piantarle , il  quale  nelpaf- 
fato  prohemio  habbiamo  dicchiaratoghe  fatto  unfof 
fa  nel  lauorato  terreno , tutta  la  uite  fino  quafi  à me^ 
'go  il folco  fi  fenda , & à la  fronte  fi  lieui  la  pianta , 
appoggiandola  ad  una  cannai  offiruifi  che  non  fa 
la  fuffa  fimilead  una  concagna  che  con  efprefi  canto 
ni  fi  dricino  le  fronti  quafi  al  piombino.Terche  la  ui- 
te fie  fa  , e quafi  pofa  à giacere  ne  la  f offa , poi  che  fi 
rincalca  fa  in  pericolo  di  effirferitaì  perche  fudian 
do  fi  il  pappatore,  di  aliare  piu  forte  il  flromcnto  da 
falere,  ferifce  le  piu  fate  la  uite , e tal' bora  la  ta- 
glia . Harremo  adunque  in  memoria  di  porre  il  ma- 
gliolo  dritto  al  pai  o dal  fondo  de  la  foffa , e nel  rima- 
nente come  habbiamo  commandato  nel  libro  di  (òpra 
& la  filando  due  occhi  di  J òpra  faccia  fi  uguale  la  ter 
:ra.Dipoipofloil  magliolo  tra  gli  ordini^debbefi  trit- 
tare  il  teneno , e ria  urlo  in  poluere  pappando  fpeffo . 
Et  cefi  i maglioli  a le  ulti  ba  rbate  & altre  piante  che 
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berremo,  feminate  toflo  enfieranno, fie  la  terra  mol- 
le e tenera  da  herbe  purgata , dar  a à le  piante  laburno 
restie  le  fi  vignerà  la  durerà  del  terreno  qua  fi  cofiret 
to  levarne. 

o 

Debbefi  pappare  ogni  mefiepoi  che  è pian- 
tato. Cap.  v. 

ri  numero  di  pappare  (per  confeffare  il  nero)  non  fi 
**■ debbe  determinare , ej (fendo  manifefio  che  tanto  piu 
gioita,  quanto  fns fi  piuJpejJo.Ma  perche  gli  è da  tener 
mi  fura  ne  lcfiefe,à  molti  è parato  affai  dal  primo  di 
Marito  fin' al  primo  d'ottobrio  pappare  le  aiti  muti- 
le ogni  trentèlimo  di,eflirpado  tutte  le  herbe  e fiecial 
mente  le  gramigne , lequali  fenon  fi  cattano  à mano , 
gittandole  nel  fittolo,  quantunque  le  cuoprirai , riger- 
minano et  abbracciano  le  piante  di  le  uiti  inguifia,che 
le  fanno  ruuidc,arfie,e  ritorte . 

Di  fi tampinare  i maglioli  e le  uiti  barbate.  Cap.  VI. 

s~\Ttima  cofia  è formare  da  principio  in  quefiaguifit 
^ il  magliaio  ò la  ulte  barbata , che  habbiam  piota- 
ta,che  fipampinando  finente filieui  cioche  u'è  di fiouer 
chio,non  lafciando  che  il  nodrimento  fio fiènti piu  d' li- 
na rama,primieramete  fi  piantano  due  pa pani, accio 
che  fie  uno  uenijfie  meno, l’altro  ui  rimdga.  Indurite  poi 
a Iquanto  le  uerghe , fi  lieuino  le  piggiori  & accioche 
no  filano gitate  à terra  da  ucnti  imp et uo fi  quelle , che 
rimangono , debbonfi  con  largo  legame fiofientare  fino 
che  con  le  loro  uittici  qua  fi  come  fie  haueffiero  mani  fe 
kaueranno  pigliato  al  palo . fie  non  fi  può  far  queflo 
nel  magliuolo , per  no  haucr  opere}  il  quale  giudichili 
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mo,che  fi  ffamp  in, fàccia  fi  almeno  quefio  ne  le  viti  or 
dinarie , acciocbe  da  molte  rame  non  filano  smagrate, 
eccetto, che  feprouediamo  à igei  mi  futuri. Ma  accio - 
che  s emano  ò tutti  i campi , il  cui  aumento  dobbiamo 
elcgere, pongavi  fi  piu  longopalo , per  il  quale  fi  erga 
no  inguifa , che  l'anno  feguente  fuperino  il  giogo , e fi 
pofiino  piegare  al  frutto.  Venuto  poi  àquefia  mifura , 
fi  rompano  le  'cime , acciocbe  piu  tofìo  doucntino  grof 
finche  uengano  longbi  e fiottili.  Spampinertmo  tutta- 
via il  mede  fimo  magliuolo, che  piantiamo,  tre  piedi  e 
mt^Tp  dal  pie  levando  via finente  in  qutl  fpacio, tutti 
i fiioigcrmi.E  tutto  ciò,  che  di  [opra  germinerà  filafci 
intiero , perche  f ara  meglio  tagliare  con  la  falce , la 
parte  di  [òpra, nel  profiimo  autunno, che  fpampinare 
ne  la  fiate , perche  germinerà  di  nuovo  un  pampino , 
oue  barrai fpampinato,  il  quale  nafciuto,non  refìa  oc 
chio  in  quella  rama,  che  lo  anno  vegnente  con  frutto 
germini. 

Spampina fi, cioè  sfoglia fi  à tempo,  quando  con  le 
detta  fi  cauano  i pampini.  Cap.  VII. 

r\Gni  fpampinatione  è à tempo,  mentre  che  fono  te- 
^ neri  i pampini, e fipoffono  liggiermète  levare  co'l 
dito.  Ma  effendo  induriti,  ò con  maggior  forila  s'han- 
no à cattare,  o tagliare  con  la  alce,  lequai  due  cof  ? fe 
hanno  à [chinare, perche  una  firacia  la  madre,cauado 
perfora,  l'altra  la  fcrifce,  ilche  nuoce  a là  piata  ver 
de, e non  anchor  matura.  Terche  non  rimane  la  piaga 
fino  doue  ha  tagliato  il  ferro,  ma  la  ferita  nel  caldo  fi 
fecca  inguifa,  eh  e uccide  no picola parte  del  corpo  ma 
terno } & però  fe  àie  dure  uerghe  debbefi  auicinare  la 
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falce  paglia  fi  alquanto  e fi  lafiino  megge  tagliatele 
ciochcfifiengàno  l'ingiuria  del  caldo  fina  douena [co- 
no dal  lato  del  pampino, perche  non  pajfa  piu  oltre  la 
molenda  del  uaporè.ll  magliolo  parimente  fi  fiampi 
naecauafi  per  longo  la  materia , fi  uogliamo  ufare 
quell  aiuto, eh  e io  ho  ufato  finente, ma  fe  hai  determi- 
nato al  tutto  di  tagliarlo , oue  l' barrai  ridutto  ad  un 
pampino  piu  longo  de  un  piede, debbefi  cimare, accio- 
che  fi  fermi  nel  nodo , e fta  piu  robuflo . Et  è quejla  la 
prima  coltura  de  le  piante. 

Debbefi  d' autunno fcalgare  la  uite.  Cap.  Vili, 

▼ L feguente  tempo  (come  ha  Celfi  & ittico , i quali 
*-fono  da  la  noflra  età  sommamente  commendate  ne 
l'agricoltura  ) richiede  maggior  diligenza.  Ter  che  do 
poil  quintodecimo  d'Ottobrio , primachefiprauenga 
il  freddo, debbo  fi [calcare  la  uite,  laqual  opera  ficuo- 
pre  le  radici  de  la  fate , lequali  il  prudente  agricolto 
re  taglia . Terche  lafciandole  ere  fiere , quelle  di fitto 
mancano, et  fa  la  uite  le  radici  ne  la  parte  di  f opra  del 
terreno,lequai  sono  afflitte  dal  freddo,  e bogliono  per 
il  caldo,  per  ilche  patifee  la  pianta  gran  fite  nel  nafee 
re  de  la  canicola . Et  pero  f calciata  la  uite , taglierai 
ciocbe  è nafiiuto  tra  un  meg^o  piede. Ma  non  è quefio 
la  medefima  opera  come  in  tagliarete  fifa  noia  par 
tedifopra  ne  la  uite,  perche  non  fi  debbefar  piagane 
auicinare  il  ferro  à la  madre,  perche  fi  taglierai  la  ra 
dice  uicino  al  troncone, ouero  ne  nafieranno piu  del  ta 
glio , ouero  l'acqua  del  uerno , che  fi  ferma  ne  le  caue 
oue  barrai  falciato,  agghiacciandofi  abbraccierà  le 
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radici  e penetrerà  à la  midola,  & pero  tagli  fi  un  dito 
tòtano  da  la  fcor^a  perche  le  radici  cofi  tagliate , non 
germinano  piu  , e defendono  il  troncone  da  ogni  altra 
Off  e fa. Compiuta  quefi'opcra,fi  il  uerno  è piaceuolein 
quella  regione ,laj cif:  aperta  la  urie, ma  fe  è uiolcntefi 
tuoprano  le  cane  d' atorno  innanzi  àitredeci  diDe~ 
cembrio.  Etoue  fi  teme  di  grandis fimo  gelo, fiarger ai 
à le  radici  prima  che  cuopn  la  urie  alquanto  di  fierco 
e fi  gli  è pofiibile  colombino  e fei  fefìarq  di  uecchia  ori 
fia  àcotal  ufoapparicchiata . Ma  bijogna  falcare 
ogniautunno  ne  i primi  5.  anni,  fino  che  la  urie  douen 
ta  robufla:  crefciutopoi  il  troncone , intermetta  fi  per  - 
tre  anni  queft' opera, perche  meno  fi  offende  lagamba 
de  la  urie,  ne  crescono  cofi  tofio  le  radici  del  troncone 
inueccbiato . 

Come  fi  pota  la  urie  falciata.  Cap.  1 X . 

QEgue  al  falciare  che  fi  poti  la  urie  in  tal  maniera , 
che  fecondo' l precetto  degli  antichi  fi  riduca  la  urie 
ad  una  uerga,laquale  fi  tagli,  la  filando  due  gemme  à 
la  terra  uicine,non  fi  tagli  nel  nodo , accio  non  fia  offe 
fi  l'occhio,  ma  tra  due  nodi  taglia fi  con  la  falce  piega  < 

ta, perche  la  piaga  per  trauerfo  tenirebbe  l'acqua,che 
pioue,  non  fi  fenda  col  taglio  uer  quella  parte,  doue  è 
la  gemma,  ma  dietro, accioche  piutofla  lagrimiin  ter 
ra,che  fopra  il  germe,  perche  l'hu?noreflillando  cieca  +■ 
Cocchio, ne  lo  la fcia  germinare . 

Qual  fia  ottimo  tempo  da  potare.  Cap.  X . 

Ono  due  tempi  di  potar  e, ma  è meglio  da  primaue- 
Sra  fecondo  Magone , prima  che  germini  la  uerga , 
perche  e fendo  piena  d'umore,  piglia  leggieri  ferita , 
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ugnale, ne  refifie  al  coltello.  Seguirono  cofiui  Celfò 
& Mttico.^4  me  non  pare  di  refbignere  le  piante,col 
potare, ne  che  fi  taglino  da  primauera.  fe  no  fono  mol 
to  robufie,ma  che  nel  primo  anno , che  fono  piantate, 
fi  aiutino  pappandole  fouente,e  Jpamptnandole,accio 
che  piglino  uigore , neferuando  piu  che  ad  una  rama,% 
laquale  poi  che  barrano  nodrita , ne  l'autunno  ò ne  la 
primauera  debbefi  purgare , e rimuouere  i pampini. 
Inficiati  dal  coltiuatore,ne-la  parte  di  fopra,e  cofipon 
ga  fi  nel  giogo.  Ter  eh  e quella  uite  è leggiera  e dritta 
J'enpa  ferita,  che  con  la  rama  del  primo  anno , lieuafi 
fiopra'l giogo . llche  nondimeno  auiene  à pochi  conta- 
dini e di  rado , la  onde  commandarono  i predetti  auto 
ri,  che  fi  tagliaffiero  le  primitie  de  le  uiti.Ma  non  è me 
glio  potare  da  primauera  in  ogni  paefe,&doue è l'a- 
ria freddo, fenpa  dubio  quefia  fiagione  fila  eletta . Ma 
oue  fon  luoghi  al  fole  piegati , & il  uerno  piaceuole,  è 
ottima  e molto  naturale  quella  de  l'autunno,  nelqual 
tempo, per  dìuma,&  eterna  legge,  lafcianogli alberi 
i frutti  e le  frondi. 

Come  fi  debbono  tagliarei  magliuoli.  Cap.  XI .. 

T giudico,  che  fi  fàccia  quefio  piantando  magliuolo  ò 
] uite  barbata, perchel'ufio  ha  dannato  quella  opinio 
[ ne  antica,  che  non  fi  tocchino  con  ferro  ì magliuoli  de 
j un’ anno, per  che  fono  offe  fi  dal  ferro, dilche  hebbero  ua 
J no  fpauento,  Virgilio  Saferna , i Stoloni  & i Catoni  i 
quai  non  folamete  errauano  in  quefio,  lafciando  intie 
ri  i pampini  del  primo  anno, ma  indi  à due  anni,quan 
do  fi  douea  tagliare  la  uite  barbata,  tagliauano  Jinoà 
terra  uicino  al  nodo , accioche  germinale  da  la  parte 
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dura . Ma  l'ufo  de  le  arti  maeflro  baca  infegnato  for- 
mare gli  aumenti  del  primo  anno  ne  i magliuoli , non 
lafciandoli  abondare  di  fouerchie  fiondi , ma  che  non 
tanto  fi  ri  fùngano guanto  commandauano  gli  anti- 
chi,cioè  che  fi  taglino  ftn'à  terra , ilche  è m ifsmamen 
te  contrario. Vrima,che  tagliatele  piante  fina  terra , 
molte  per  l'intollerabile  ferita  muoiono , altre  che  pur 
fi  fono  mantenute, fanno  pampini,  meno  fenili,  yuan 
doche  per  cornimene giudicio  i pampini , che  najcono 
del  duro, per  lo  piu  mancano  difiutto.  Segua  fi  adun- 
que una  uia  rneggiana,che  non  tagliamo  il  magliuolo 
fino  a terra, ne  lo  lafciamo  troppo  fendere, ma  nota- 
to il  police,cioè  il  legno  fermo  de  l'anno  paffatofopra 
la  commiffura  del  uecchio  magliuolo , lafaeremo  una 
ò due  gemme,  de  lequali  germini . 

Come  fi  die  porre  à le  ulte  il  palio, e del  caterio.ca.xii. 
•potata  la  ulte  ,fègue  chef  fofenti , ma  quefl'anno 
* non  molto  de  fiderà  il  palo  ò la  pertica,  & ho  nota- 
to che  la  tenera  uite  meglio  ripa  fa  con  poco  foflegno , 
che  fopra gran  palo,  et  però  metteremo  due  canne  uec 
chie , accio  non  facciano  mone  radici  ,òfèla  qualità 
del paejè  lo  confente,  p Unteremo  pecche  mag^e,  à fé- 
quailigeremoper  trauerfo  una  pertica  à baj]o,  e chia 
mano  contadini  quefla  maniera  di  giogo,  canterio,  <& 
importa  affai  che  fa  tale,  che  pocofòpra  la  piegatura 
de  la  uite, il  pampino  a fendendo,  incotanente  ui  mon 
ti, e piu  toflo  fi  attrauerfi,cbe  afccnda,& appoggiato 
al  canterio  piu  ageuolmente  fofenga  i uenti,e  dtbbeft 
leuare  qucjto  giogo  spiedi,  fino  che  la  uite  fa  robufa 
di  appoggiar]}  al  palQ, 
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Cowse  fi  debbe  legare  la  Mite.  Cap  XIII. 
qEgue  colui  che  liga,il  cui  ufficio  è di  condurre  laui 
^ te  dritta  fopra'l  giogo,  la  quale  fe  è uicina  al  palo  > 
come  piace  ad  alcuni  autori , debbe  offeruare  il  liga - 
tore,che  non  fi  dia  à legarla  oue [ara  piegato  il  palo , 
perche  queflo  fa  la  uite  piegata , ouero  come  ad  ^ ìt- 
tico & ad  altri  agri  cult  ori  piace,  refiera  Jpacio  tra  la 
uite  e' Ip  alo, il  che  à me  ne  anche  dijpiace.  Debbe  fi  le - 
gare  la  uite  ad  una  dritta  canna,  e con  JpeJfe  legature 
condure  al  giogo . Et  importa  affai  di  qual  forte  fiano 
i legami , perche  la  uite  nouella  debbeji  leggierifiima 
mente  legar  e, quandoché  fe  legherai  con  uimine  di  fai  » 
go  ò olmo,la  uite  crefcendo,fi  taglierà . E adunque  ot  \ 
tima  la  gineflra  ouero  ilgionco  tagliato  de  paludi , ò ? 
pauere.Sono  accocie  le  foglie  di  cdna  fecate  ne  l'obra.  \ 
Faccela  fi  il giogo  fopra  i magliuoli , e quanto  alto 
debbe  e fiere  il  canterito . Cap.  XII II. 
qI  coltiuino  parimente  i magliuoli , epotanfifirìad 
^ una  ò due  gemme  ne  l'autunno , ouerne  la  prima - 
uera,innanti  che  germinino.  Farafli  à quefli,comeho 
detto  il  cauterio  piu  uicino  à terra , che  à le  uiti  or  di - 
narie,perche  non  debbe  efier  piu  alto  d' un piede , ac* 
cioche  i pampini  fi  pofiino  tenire  legando  fi  con  le  fue 
uitici.  Segua  il  'pappatore , che  muoua  e tritti  fouente 
la  terra  con  la  gap p a, quefìa  foggia  di  lauorare  à me 
piu  piace, perche  quella,cb e chiamano  in  Spagna, Hi 
berna, quando  la  terra  fi  lieua  da  le  uiti,eportafi  ne  i 
jpacij  tra  gli  ordinami  pare  fouerchia, perche  fono  fin 
te  fcalgate  l autunno  e feoperte  le  radici  di  fopra,  per 
Mettendo  à le  Piu  bajfe^a  onde fono  penetrate  le  piog- 
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gìe  del  uerno.ll  numero  del  pappare,  u debbe  effere  il 
mede  fimo , ò una  fiata  meno  del  primo  anno , perche 
debbe  fi  efercitar  la  terra , mentre  che  le  uiti  col  loro 
aumento  l'ombre^ano, ac  etiche  non  cresca  l'herba . 
Tarimente  fi  debbe  Jpampinare  il  primole  fecondo  an- 
no , perche  è conueneuole  reprimere  la  pueritia  delle 
piantele  lafciarui  folawente  un  capo , e tanto  piu,  che 
la  fua  tenera  età  non  patifce  di  cjfer  caricata  de  frutti 
e pampini. 

Come  fi  debbono  con  frequem^a  coltiuare  le  nouelle  ui 
ti, e far  le  p ropagini.  Cap . X V . 

gi  quando  la  uite  d' un' anno  e meigofi  fiata  uen- 
emiata  jncontanente  fi  coltiui , attendendo , che 
ùnino  i magliuoli  fiisfidiarij,  che  àtale  effetto 
o fiati  difpofii , e non  ue  ne  effendo , trahafi  da  la 
uite  ordinaria  al  paio  un  capo , piantandolo , perche 
molto  importa , che  fiueflatuttoil  palo  nelnuouo 
piantare ,ne  incontanente  ripiantare  la  uite , quando 
è da  pigliare  il  frutto , una gencratione  di  mergo  è , 
quando  la  uite  fi  piega  foprala  terrai  fommerfa  in 
profonda  f offa  fi  conduce  al  palo, d Ihora  crefcono  da 
l'arco  i pampini, i quali  applicati  alfiuo  palo , fi  lieua 
no  al  giogo.  L'anno  feguente , taglia  fi  ne  la  parte  difo 
pra  de  la  piegatura,  fino  à la  midolla , accio  non  pigli 
il  capo  tutte  le  for^e  da  la  madre, et  impari  à poco  no 
drirfi  con  le  fiue  radici . poi  che  è di  due  anni , tagliafi 
vicino  àia  uerga,ch'è  da  la  piegatura  de  l'arco,e  quel 
lo  che  è tagliato  da  la  madre , incontanente  fi  pianta 
ben  forno , è fatta  una  piccola  f offa , tagliafi  uicinoà 
ferrale  cuoprifi, acetiche  faccia  le  radici  ingiunger 
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mini  la  parie  lafciataper  negligerti  ne  la  fommita 
de  la  terra.  JJon  è tempo  piu  acconcio  di  tagliare  que 
fio  mergo,che  da  1 5.  d'Ottobrio  fino  à 15  di  Tsfouem 
brio , accioche  fermi  le  fine  radici  nel  uerno , perche  fé 
faremo  queflo  da  primauera , quando  i capi  corniti- . 
ciano  a germinar  e , abbandonato  dal  nodrimento  ma 
terno  languifce . 

±4  che  tempo  la  uite  barbata, ciò  è che  ha  le  radici,  fi 
debbe  traf porre . Cap . XVI. 

f\Sferuifi  la  mede  finta  uia  à tr apporre  il  magliuolo . 
^ Ter  che  il fecondo  autunno,  fe  la  qualità  de  l'aria, 
e del  luogo  lo  confente , acconciamente  doppo  1 5 di 
d'Ottobrio  fi  caua,e  trafpone , ma  fe  alcuna  ingiuria: 

1 del  terreno, ò de  l'aria  repugna,  prolongafi  il  Juo  op- 
portuno tempo  ne  la  pros finta  primauera , ne  fi  lafci. 
piu  nel  uignalc, accio  non  confumi  il  terreno , e turbi  i 
femi  ordinari] ,i  quali  tanto  piu  crefcono, quanto  fono 
toflo  liberati  da  le  uiti  barbate,  ma  puosfi  nel  femina 
rio  conferuar  la  uite  di  3 . e di  4 anni, tagliata,  ò pota- 
ta prettamente, perche  nongioua  alla  uindemia.Taf 
fati  5 o me  fi  dal  piantar  de  le  uiti, ciò  è il  tergo  autun 
no, debbe  fi  folleuare  con  piu  forti  pali , & quefto  non 
come  ti  piace, ò à forte  fi  faccia, perche  quantunque  fi 
ficca  il  palo,tuttauia  debbefi  feoflare  un picde,accio - 
che  non  prema, ò ferifea  la  radice,& che'l  lauoratore 
gap  pi  d' attorno  alle  piante  ottimamente , ponga  fi 
adunque  il  palo  in  quefìa  guifa,che  alla  uiolenga  de  i 
freddi,e  d'aquilone  refifia , ouero  fi  porrà  tra  gli  ordì 
ni,ò  fi  caui  lafoffa,  ouero  forata  la  terra  con  unpic- 
ciol  palo , ficca  fi  piu  ingiu3à  finche  foftenga  piu  age- 
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ìtolmente  il giogo,& il  frutto.  Ter  che  quanto  è piu  ut 
cino  il  troncone  al  paloyquello  anche  leggiermente  fit 
to  è piu  fermo:perche  toccado  la  uite , fcambieuolmen 
te  è fifienuto,e  fofienta.  Si  debbono  legare  à i pali  piu 
fermi  gioghi, i quali  con  uimine  di  fal^o , ò con  piu  fa 
fietti  di  canne, fi  congiongono  ,accioche  fiano  (òdi,  ne 
fi  flarghino,per  il  peso  de  i frutti ; perche  fi pofjono  la 
fiiare  due  capi,à  cadauna  pianta , eccetto  fe  la  debole 
uite  ricerca  di  effer  potata, allaquale  fi  lasci  un  capo, 
che  habbia  pochi  occhi . 

Come  fi  fàccia  il  giogo.  Cap.  XVII. 

1 E pertichefhnno  il  giogo  piu  fido,  e con  meno  ope- 
*^re,ma  le  canne  co  maggior  opera  fi  legano,  perche 
fi  pongono  in  piu  luoghi,&  quelle  s'hanno  a legare  in 
fieme,con  le  cime  uolteuna  cotra  l'altra, à finche  fia 
il  giogo  ugualmente  groffi  i perche  lasciando  le  cime 
da  un  capo,  la  debolezza  di  quella  parte  granata  dal 
pe fi, getta  à terra  il  frutto, facendo  à cani,  & àgli  uc 
celli  commodo.  Ma  facendo  il  giogo,  con  ifàfii  uolgen 
do  le  cime,quello  dura  qua  fi  anni  5. perche  non  ui  è al 
tra  uia  di  potare , b altro  modo  di  coltura , che  quello 
de  i due  primi  anni , percioche  debbefi  [calcare  l'au- 
tunno fillecitamente,& applicare  i pampani  à i pali 
nuoti,  quefla  opera  non  fi  debbe  intramettere,che  non 
fi  reflauri  ogni  anno.  Quando  che  non  poffono  effir  im 
mortali  le  cofeda  noi  fiminate , ma  noi  le  facciamo 
eterne, piantandone  in  luogo  de  le  morte , ne  lasciamo 
venir  meno  tutta  la  generatione  per  negligenza  de 
molti  anni.Mnzi  debbefi  pappare  fiuente , benché  fi 
poffa  Tappare  una  fiata  meno  del  paffuto,  parimente 
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fia  jpampinato  Jpeffio , quando  che  non  bafla  leuare  i 
pampini  di  jòuerchio  una,ò  due  fiate  in  tutta  la  fiate. 
Specialmete  debbon fi gettar  à terra  tutte  le  cose , che 
tra  il  capo  del  troncone  faranno  germinate.  Et  fe  ogni 
occhio , fiotto  il  giogo  germinerà  due  pampini,  quan- 
tunque haue fiero  uifia  di  copioso  frutto,  debbeft  leuar 
uia  un  pampino  per  occhio,  accio  che  il  capo  di  fiopra 
meglio  crefica , e nodrifica  il  rimanente  frutto . Tajfiati 
me  fi. 41.  compiuta  la  uendemia , fi  ordini  il  potare  in 
tal  guifia , che  inchinati  piu  capi, la  uite  come  una  J lei 
la  fi  diuida.Magti  è ufficio  di  chi  pota,purgare  la  ui- 
te per  un  piede, cerca  il  giogo, accioche  ogni  tenera  ra- 
meiche è nel  capo, fia  per  le  braccia  auolta,&per 
il  giogo, mandata  ne  la  parte  piegata  inguifia,che  non 
tocchi  terra,e  tengafi  la  mifiura , hauendo  confiderà - 
tione  al  troncone , che  non  fi  mandino  giu  piu  capi  di 
quei,chepuo  fiofienire  la  uite , & quafi  defederà  que- 
lla età  trouarfi  in  lieto  terreno ,& al  troncone  tre  ca- 
pile rarefiate  4.;  quali  fi  leghino  diuifiamente, perche 
non  importa  à dif porre  il  giogo  in  (Iella, non  mettendo 
nel  giogo  i capi,  laqual  forma  non  tutti  i contadini 
hanno  commendata , perche  molti  s'hanno  contenta- 
ti (l'un  fiemplice  ordine,  ma  la  uite  è piu  ferma , <&al 
pefio  de  i capi,&  a produre  il  frutto , la  quale  da  ogni 
parte  è legata  al  giogo, e con  ugual  pefio  è tenuta  come 
con  anchore , e germina  da  piu  bracci , e fermata  da 
ogni  parte  piu  ageuolmente  li  nodrifice,che  quella  che 
nel  femplice  canterio,con  jfesfi  capi  è unita,  può  tut - 
tauia  la  uite  nonpofla  largamente , ò non  troppo  fer 
tile,& fe  l'aria  non  è torbido,  ne  tempefiuofo  conten- 
ti 5 
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tarfi  d' un  giógo,  perche  oue  abbodano  pioggie  e nervi 
hi  oue  le  uiti  da  le  frequenti  acque  fono  indebolite  ne  i 
fendenti  luoghi, ha  bifogno  di  fin  aiuti , ini  debbeft  di 
{porre  in  quadro , ma  in  luoghi  caldi  e molto  fecchi flit 
da  fi  ilgiogo,uerfo  ogni  parte,accioche  i pampini  d'o- 
gni  parte  sfangati,  fi  congiongano , & infreniti  come 
una  camera , ombreggino  ilfecco  terreno.à  l incontro 
ne  i freddi , e brinati  luoghi, faccianft  ordini  ftmplici, 
perche  in  talguifa , la  terra  è meglio  tocca  dal  Solere 
cuocefi  il  frutto, tt  ha  l’aria  piu  fano,parimete  i gap 
patori  muouono  le  gappe , e le  guardie  meglio  ueggo 
no  ifiutti,  e piu  acconciamente  fi  uindtmiano. 

Come  fi  debbono  diuidere  i uignali  in 
horti.  Cap.  XV  UL 

/n  Vando  uorrai  ordinare  i uignali,  diuidafl  le  pian 
te.ioo.per  ognihorto,  ouero, come  piace  alcuni, 
fi  diuidano  in  meg^igiugerija  qual  diuifione , fenget 
che  da  à le  uiti  piu  fole  e uento , da  àgli  occhi  del  pa- 
drone,facile  uia  di  uedere  il  tutto , che  è cofa  al  cam- 
po utili  fiima, per  eh  e non  fi  potiamo  ingannare,  ejfen 
do  diui fi  igiugeri  con  uguali  fpacij.^Angi  quanto  fono 
gli  horti  minori,  quafijciemano  la  fatica ,& inuita  le 
opere  ad  a frettar  fi , quandoché  la  grandegga  de  U 
propofla  fatica,  indebolifce gli  animi, gioua  etiandio 
conofcer  le  forge, & lutile  cadauna  parte  del  uigna- 
le  , accio  giudichiamo  qual  parte  piu , qual  meno,  fi 
debba  coltiuare . Quefii  fintieri  anebo  riflauranoi 
uendimiatori,e  quei  che  al  giogo , & à ipali  lauora- 
nojper  i quali  portano  fi  ifiutti  onero  ipali . 
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Difabricare  il  giogo, e quanto  ft  lieua  da 
terra.  Cap.  XIX. 

-p*Afta  hauer  detto  di  fare  il  giogo  elafua  altera, 
^ che  fia  il  piu  baffo  di  quattro  piedi,  & il  piu  alta 
di  fette,  la  quale  atteggi  ne  le  uiti  nouelle  è da  fchiua 
re. perche  non  fidebbe  leuar e da  principio  tanto,  ma. 
in  molti  anni  condure  à quefla  altegga . Ma  quanta 
la  terra  è piu  bumida , e l'aria  & i uenti,tanto  piu  al 
to  lieuifi  il  giogo.  Quando  che  la  uite  lieta  confente  di 
afcendere  piu  alto , & il  frutto  leuato  da  ter  a , mena 
marcifce,& con  quefla  folo  modo  è foffiata  da  uenti,i 
quali  feccanodi  fubitola  nuouola  e la  rugiada  pefli- 
fera,e  molto giouano, al  fiorire  & àia  bontà  del  uito. 
La  terra  debole  & inchinata , ar pedata  dal  caldo , 
oueroà  grandi  fortune  fottopofla, ricerca  il  giogo  pi» 
baffo,bauendo  poi  tutte  lecofed  propofito  la  ?jufla  al 
legga  del  uignale  è di  cinque  piedi,  no  è tuttauia  dub 
bio  che  non  facciano  le  uiti  il  mofto  di  piu  giocondo  fa 
pore,  quanto  fono  leuate  in  piu  alto  giogo. 

Cura  e modo  di  legare  le  uiti.  Cap.  X X. 

xT poggiata  la  uite  al  palo, e pepa  fopra'l  giogo, fc- 
guela  diligenza  del  ligator e , à cui  dtbbe  effere  à 
cuore,come  bofopradetto  di  conferuare  dritto  il  tron 
cone,nefeguire  la  piegatura  del  palo, accio  non  pfor 
mila  uite  àia  tortegga  di  quello.  Quefìo  non  pure 
gioua  à la  bellegga , ma  àia  fermegga  ancbo,efh  la 
uite  fertile  e dureuole . Ter  che  il  troncone  dritto  fa  la 
midolla  per  tutto  fimile,  perlaquale,  come  per  un 
jentieropaffa  fenga piegar pò  altro  impedimmo  piti 
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ageuolmente  il  materno  nodrimento , e per  ui enea  la 
cimala  quelle  che  fono  torte  e piegate,  non  fi  legano 
ugualmente, per  eh  e lo  metano  i nodi , e ritarda  fi  ne  la 
piegatura  il  terreno  bumor,per  ilche  eefido  jìefa  la  ui 
te  fin'à  la  cima  del  palo,  è affretta  con  un  laccio , che 
grauata  non  fi  inchini  e pieghi , & da  quel  luogo  oue 
è legata , ultimamente  il  troncone  al  palo  diuidon  fi  i 
capi  in  diuerfe  parti, & i palmiti  foprapofli  fi  piega- 
no dal  legame,  e£r  co  fi  quella  parte  che  pende  dal  gio 
go  s'empie  de  f rutti , & la  piegatura  preffo  al  lega- 
me manda  fuori  longhi  capi.  * Alcuni  ergono  al  giogo 
quella  parte,che  noi  inchiniamo , e leganla  con  molte 
uimine,il  che  non  mi  piace,  perche  pendendo  i capi  le 
pioggie,le  brine  e la  gragnola  non  co  fi  offendono, qua 
tofefono  legate,  & qua  fi  à la fortuna  efio fi  e, tutta- 
via ì medefimi  pampini  prima  che  fi  maturino  ifrut 
ti , e] fendo  anchora  leuue  acerbe , fi  debbono  legare , 
acioche  meno  per  rugiada  marcifcano,  e non  fiano  da 
uenti  ò dagli  animali guafle . Innanzi  à la  ma  publi 
caòà  fentieri,  uolganfi  i capi  à dentro , che  non  fiano 
offe  fi  da  mandanti, & per  quefia  ragione  pon fi  le  ui - 
trfopra'l giogo  per  tempo . Ma  quella  che  è inferma  e 
debole, tagli  fi  fin'à  due  gemme,  accioche  germini  piu 
capi, che  incontaaente  montino  il  giogo. 

■ Come  fi  pota  la  uite  nouella.  Cap.  XXI. 

1 M uite  di  cinque  anni  non  fi  pota  altrimenti , che 
per  darli  figura,  come  è predetto , accio  non  uada 
errando . Ma  che'l  capo  del  troncone  fia  un  piede  piu 
baffo  del  giogo,  e diuidafi  co  quattro  braccia, che  ckia 
mano  duramentifin  altretanteparti.Bafiera  Inficiare 
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à cadauno  di  quefli  bracci  un  capo , fino  che  pano  fot 
tificati, paffuti, poi  alquanti  anni, quando  faranno  ue 
nuti  à la  giouenile  età , non  ui  è certo  numero  quan- 
ti capi  nifi  lafiinoipercbe'l  luogo  fertile  piu, & il  ma 
grò  meno  nede fiderà . Quando  chela  uite  Infurio  fa , 
non  ejfendo  ritenuta  da  fruttare, malamente  florifce , 
producendo  capi  e fiondi,  & la  debole  caricata  s' af- 
fligge. Totrafii  adunque  in  graffo  terreno  lafciar e ad 
ogni  braccio  due  capi , tuttauia  che  la  uite  filamento 
prua  ad  otto  capi , fi  non  forfè  la  grande  abbondan- 
za piu  ne  ricercherà  . Ma  quella  è piu  toflo  pergo- 
la che  uignale , che  ha  piu  capi , ne  dobbiamo  per- 
mettere, che  i bracci  pano  del  troncone  piu  grosfi , 
anzi  quando  potremo  lafciar  crefiere  o nodrirei  capi 
che  nafcono  da  i lati , taglieremo  i primi  dur amenti , 
accio  non  foprauancino  il  giogo , ma  rinuouifi  la  uite 
fempre  con  nuoui  capi,i  quaife  creperanno  molto,  fi 
pogano  [opra?  I giogo:  s' alcuno  fara  rotto, ò corto, e fa 
ra  nel  fuo  conueneuol  luogo,  onde  fi  conuenga  ritioua 
re  le  uiti  l'anno  uegnente, tagli  fi  come  ilpolice,ilqua 
le  alcuni  guardiano , altri  refigato , altri  pre fidiario 
chiamano, cioè  farmento  di  duo  ò tre  geme, del  qual  ef 
fendo  ufciti  capi  frutti  feri, cioche  è f opra  l'antico  brac 
ciò  fi  tagli , e cofi  germina  la  uite  del  tiouello  capo. Et 
quefla  uia  di  coltiuare  le  uiti  fi  offirui  in  perpetuo. 
Come  fi  rinouano  le  nocchie  uiti . Cap.  XX 11 . 
■kjc^ì  fi piglieremo  le  uiti  altramente  f rmate,e  che 
*^*per  negligenza  habbino  trappaffato  il  giogo,  deb 
btfi  con  fiderare  di  qual  longhezga  pano  i bracci , che 
paffano  la  predetta  mifura . Ter  che  fi faranno  di  due 
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piedi  ò piu,  potrà fii  anchora  porre  tuta  la  uite fotto  il 
giogo.  Ma  fe'l  palo  è applicato  al  troncone , lieuifi  da 
la  uite  piantandolo  tra  due  duramenti , & condura  fi 
per  trauerfo  la  uite  al  palo,  et  cofi  ponga  fi  fotto  ilgio 
go.  Se  i duramenti  faranno  crefciuti , che  ariuino  a 4. 
ouero  à 5. pali, con  maggior  fiefa  fi  reflitueranno  con 
mergi.Terche  accrefciuta  co  qucfle,il  chefommamen 
te  mi  piace, tofio  riefce . Mafe  è uecchia,e  confumata 
la  fuperficie  del  troncone,  de  fiderà  piu  opera,che  fen- 
do robujìa  gir  intiera. Et  però  nel  uerno  fifial^a  dan- 
doli copiofo  fierco, e fi  puota  corta, tagliddola  alquan 
to  con  acuto  ferro  tre  ò quattro  piedi  fopra  terra , ouc 
è uer  di fiima\  zappa  fi  poi  fouentela  terra  accioche  fi 
prouochi  la  uite  à germinare  dal  taglio.Et  le  piu  fia- 
te efce  il  pampino  del  taglio,  il  quale  fe  ere  fiera  mol- 
to,tien  fi  per  un  capo , fe  è breueper  un  pollice  cioèfac 
eia  fi  come  il  detto  grojfo.  Se  fia  molto  corto, per  furon 
culo,il  quale  di  ogni  piccolo  germe  fi  può  fare.  Terche 
ufeito  del  duro  un  pampino  di  una  ò due  foglie , pur- 
ché fi  maturi , fi  la  feguente primanera  non  è caduto , 
slongafi  molto,  & efiendo  qua  fi  uenuto  un  braccio,  è 
lecito  tagliare  la  parte  di  fopra  del  dur amento',  e no - 
drive  il  rimanente  al  giogo.  Molti  per  auan^are  il  tò- 
po,tagliano  quefle  ulti  quattro  piedi  fopra  terra,  non 
temendofi  di  fimil  taglio,  perche  qua  fi  tutte  le  jlirpi 
difua  natura  germinano  le  nuoue  fiondi  dal  taglio, 
'Nondimeno  quefla  uia  non  mi  piace , perche  la  gran 
ferita  non  kauendo  fotto  robujìa  materia, con  la  qua - 
le  fipofia  rifirignere,uiene  abbrufeiata  dal  Sole,  e da 
rugiada  e pioggie  corrota.  Tur  quando  è di  mi  filtro 
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tagliare  la  uite,prima  fi  fcal^i  tagliandola  poi  alqua 
to  infra  terra ,accio che  da  la  Jòprapojìa  terra  fia  dife 
fa  dal  fole  e mandi  f uori  da  le  radici  i nouelli  pampi- 
ni,che  fi  pofiino  appoggiare  à i palli, ouer  uefiire  quei 
che  fono  uicini  e fen ulte . Ma  faccia  fi  quefio  in  tal 
guijàfc  le  aiti  barrano  le  radici  ben  ingiù , e faranno 
di  buona  gener adone, per  che  altrimenti  la  fatica  èuat 
na, quandoché  le  uititrifle , come  che  filano  rinuouate, 
confinano  la  loro  natura  f&à  pena  fi  fermeranno 
ne  la  fommit a del  terreno , <&uer  ranno  meno  prima  % 
che  piglino  poffanga . Tiantafi  adunque  una  altra, 
uite  piu  fertile , & Jlirpando  al  tutto  la  prima , fe 
però  la  bontà  del  teneno  à quefìo  ci  muouera , ouero 
fe  è inocchiata  per  uitio  del  luogo , e giudichiamo  che 
non  fi  debba  rinouare.Sono  uitij  del  luogo,chc  uccido- 
no i uignali,  la  macilenta, la  ferii  ita,  la  terra  falsa  ò 
amara, la  h umidita  di  continuo, il  j ito  contra  il  modo 
piegato, la  troppo  ombrofa,e  dal Jòlenafcofia,leualli 
areno fe,<&  il  tofo  areno fo  <&•  la  fibbia  oltre  modo fec 
ca  e mancante  di  terreno, la  nudagiaia,  & ogiialtrx 
co  fa  fimile, che  nuoce  à le  uiti  .Tsfon  ui  e fendo  adunq; 
quefii  ò filmili  incommodi,puofi  fare  il  uignale  nel  re- 
fioppiato  luogo,  nel  modo  che  nel  precedente  libro 
habbiamo  commanda  to^mmenda fi  il  uignal Aeri- 
le con  fine  fio,  del  quale  àfuo  luogo  parleremo. 

Come  fi  puotano  le  medefime  uiti.  Cap.  X XI 1 1. 
•rrOra  che  mi  par  d hauer  parlato  poco  di  potare  le 
** uiti,  fegui amo  quefia  parte  de  Copra  fommamen- 
te  necejfaria.Se'l  dello  è benigno  ne  la  regione  che  la- 
udiamo , piaccmi  chefatta  la  uindcmia  fi  cominci  à 
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potare  dopo  1 5 .di  d' Ombrio, pur  che  ftano  paffute  le 
pioggie  de  l'equinottio.et  i [armenti  [ano  maturi, per 
che'l [ecco  ritarda  il  bru[care . Ma  [e  l'aria  freddo  e di 
brine  copio[o,  ci  predice  la  uiolenga  del  uerno , tr ap- 
porteremo quell'opera  à 15 . di  Febraro.  Etpotrasfi 
far  quello  bauendo  pochi  campi . Terche  quando  la 
grandezza  del  terreno  uieta  cotale,  elettione.potifi  la 
pìurobufla  parte  del  uignale  nel  freddo , la  piu  ma- 
gra da  primauera  ò ne  l'autunno, le  uiti  uer  meggo  di 
ne  la  bruma,  quelle  uerso  aquilone  da  primauera  ò ne 
l' autunno.  Et  è ueramente  de  le  uiti  la  natura, che  po- 
tate per  tempo,  piu  capi,  e piu  tardi,  piu  frutti  pro- 
ducono . 

Checo[a  debbe [chinare  ò [eguire  il  buono 
■ lauoratore  nel  bene  ordinato  ui- 
gnale. Cap.  XX II II. 

QVando  il  potatore  far a quefl' opera,  offerui fpecial 
« mente  tre  co[e, prima  che  prouegga  quanto  fi  può 
per  il  frutto  dipoi,  che  elegga  per  l'anno  uegnente  i mi 
gliori  capi,  e che  fludij  da  fare  la  uite perpetua.  ‘Per- 
che ogrì  una  di  quelle  cofe  intermejfe , da  gran  danno 
al  padrone. La  uite  in  4.  parti  diuifa,  rifguardiàle  4. 
regioni  del  mondo,  lequali  inchinature , effendo  di  con 
trarie  qualita,ricerchano  ancho  uario  ordine, fecondo 
il  [ito  de  la  uite . Quei  bracci  adunque  uolti  à Setten- 
trione fiano  feriti  poco,  et  meno  potandoli  nel  freddo , 
che  abbraccia  le  ferite.  Lascici  adunque  un  [olo  capo 
uicino  al  giogo , & un  guardiano , che  la  uite  riflauri 
nel feguentè anno.M  contrario  uer  meggo  di,  fi  lafci 
no  piu  capi,  che  obregTjno  la  madre  dal  caldo  afflti- 
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ta  ne  la  fiate,  ne  la  fcino  ficcare  i frutti  prima , che  fi 
maturino.  Toca  differenza  è podare  uerfo  Oriente , & 
Occidente, per  che  la  uitepiglin  il  fole, con  bore  ugua- 
li,[otto  l'uno  e l'altro  bemifiero . Sara  adunque  la  mi 
fura  dei  capi , quanto  ti  mofìrera  la  fertilità  del  terre 
no, e de  la  uite.  Quefle  cofi  fi  ojferuano  uniuerfalmen ^ 
te, e quelle particolar mente.Et per  cominciare  da  una 
uite , come  da  alcuni  fondamenti,  muouafi  finente  la 
terra  con  la  gappa  dal  pie . Se  la  pianta  che  chiama- 
no i contadini  fu f fingine  s'accofla  à le  radici , debbefi 
cauare,e  lifeiare  co  ferro  accioche  non  fia  dalle  acque 
del  uerno  offefa . Terchegli  è meglio  cauare  la  rama, 
che  nafee  da  la  pianta , cìje  lafciare  il  taglio  nodofiy 
e fcabrofo , perche  à quel  modotofto  fi  rinchiude  tl  ta- 
glio , & à queflo  fi  caua,  e marcifce . Vurgati  adun- 
que à piedi,  debbonfi  guardare  le  gambe , &i  tron- 
coni, accio  non  ui  rimanga  alcuno  capo  nafciutonel 
mez%p, o ueramente  un  furonculo,fimileà  una  piccio 
la  leuatura,fe  no  forfè  la  uitepofla  fopra  il  giogo  har 
ra  bi fogno  di  ejfir  rinuouata  di fitto . Ma  fi  la  parte 
del  troncone  tagliata,  fara  fica  dal  fole,ouero  la  uite  è 
canata  da  tacque  ò da  nociuì  animali,  che  entrano  ne 
le  midolle, purghifi  con  la  acetta  la  parte  morta, e ra 
dafi  poi  con  la  falce  fin  fu'l  uiuo  comincìado  à tagliar 
da  la  uiua  feorza.  'Non  è opera  difficile,ugnere  le  pia 
ghe  con  terra  bagnata  con  morchia , laqual  caccia  il 
tarlo  e la  formìca,e  difende  da  fole  e da  pioggie,  per  il 
che  piu  tofio  fi  riflrigne,e  confirua  il  putto  uerde . Et 
la  forga  ficca  efeffa,che  pende  dal  troncone,  debbefi 
leuareuia  fin' al  legno , Ter  che  la  uite  quafi  liberata 
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da  fporche^go  meglio  riefce , e genera  il  nino  con  man 
co  feccia . Rada  fi  uia  con  ferro  il  ninfeo , il  quale  come 
i ceppi  lega  le  ?ambe  de  le  uiti,  e con  la  nechiaia  e mu 
fila  macera.Et fasfi  quefio  nel  piede  de  la  nite. Trat- 
tiamo bora  di  coltiuare  de  le  ulti  il  capo . 1 tagli  fat- 
ti nel  duro  de  la  uite,faccianfi  piegati  e rottondi , per- 
che fi  sanano  piu  tofio , e fino  che  non  fono  rmchiufi , 
piu  acconciamente  fpargono  l acqua . I tagli  per  tra- 
tierfo,pigliano  e ritengono  piu  acqua.  Cotal  colpa  fug 
girai, ò potatore.  Taglierai  i farmenti  larghi , uecchi,  - 
7nal  nafeiuti , torti , e che  guardano  ingiù . I nouelli  e 
fruttuofi  ergerai  riti.Conferuerai  i bracci  teneri  e uer- 
di, taglierai  uia  i fecchi , e uechi.  Taglierai  le  ugne  de  i 
guardiani  dì  un'anno. Leuat  a la  uite  4.  piedi , la  dijpor 
rai  con  altretanti  bracci , de  i quali  cadauno  guardia 
la  inchinata  parte  del  giogo , e lascierai  à la  uite  ma- 
gra,un  capo  per  braccio, et  à la  graffa  due , e pofii  so- 
prani giogo,  li  piegherai.  Tenga fi  à mete, che  no  lascia 
jno  due  capi  opinanti  mede  fimo  lato  de  braccio , ilche 
sommamente  nuoce  à le  uiti , quando  ogni  parte  del 
braccio, non  patisce  fatica  uguale, ne  dijpenfa  il  fugoà 
i suoi  germi, con  ugual  portione,angi  uiene  che  fugata 
troppo  da  un  lato. Indi  auiene  che  la  uena  ,da  laquale 
fi  caua  tutto  ìhumore,come  tocca  da  cielo  fi  fecca  : E 
chiamafi  palmite  focaneo,il  quale  fuole  uenir  in  me\ 
%o  de  la  forcella . & perciò  co  fi  lo  chiamano  i contadi 
vi, che  nafeiuto  tra  due  bracci, oue  la  uite  fi  diuide,oc- 
cupa  qua fi  le  mafcielle , piglia  i nodrimenti  dame  due 
I duramenti.Tagliono  adunque  auefia  con  diligenza.) 
come  nimico ,e  prima  che  fi  confermi , lo fnodauo . Ma 
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fi  è preuagliuto  in  gui fa , che  b abbia  afflitto  uno  dei' 
bracci , quello  che  è piu  debbole  fi  taglia , lafciando - 
uiilfocaneo.  Tercbe  tagliato  il  braccio , minifira  la 
madre  adamendue  le  parti,  ugualmente  le  forge. 
Metterai  adunque  il  capo  de  la  ulte,  fitto' l giogo , dir* 
indi  fi  fiargano , come  dicemmo  quattro  bracci , ne  i 
quali  la  uite  ogni  anno  fi  rinuoua , tagliandogli  uec- 
chi  capi,  e lafciandouii  nuoui , i quali  fi  debbono  fcie 
gliere , Tercbe  oue  è di  capigran  copia,  il  lauoratore 
debbe  auertire  che  non  lafci  icapi  prò  fimi  al  duro , 
ciò  è dal  troncone,  <&  dal  capo  de  la  uite, ouero gli  ul- 
timi,per  che  quelli  pocogiouano  à la  uendemia . Ter- 
cbe quefìi poco  fruttano,e  fino  filmili  à ipampinarij , 
quelli  confiumano  la  uite  caricandola  di  troppo  frut- 
to^ fi  fendono  fin'alfecondo  e tergo  palofilche  dicem 
mo  ejfier  uitiofio . Et  però  lafcierafii  acconciamente  nel 
meggo  del  braccio  i palmiti , li  quali  nontipriuano 
di  fieraga  di  uindemia,  ne  affliggono  la  fiua  uite, alca 
ni  piu  auidamente  cauano  il  frutto, lafciando  i capi  de 
le  eflremita,e  del  meggo,tagliado  il  (armento  pros fil- 
mo al  duro  per  guardiano,  ilche  giudico  che  non  fi  fiac 
eia,  non  lo  conferendo  le  forge  del  fiuolo,  e del  terre- 
no. Tercbe  tanto  fieempino  di  uue , che  non  fi  poffo- 
no  maturare , non  uieffendo  la  benignità  de  la  ter- 
ra , e del  troncone , ne  fi  tagli  quel  guardiano  in  po- 
lke, quando  le  rame , onde  fi  fiera  ilprosfimo  frutto 
fono  in  ottimo  luogo . Tercbe  oue  le  bauerai  legate , e 
piegate  a terra,cauerai  i capi  di  f opra  da  la  legatura . 
Ma  fie  la  uite  barra  fiefi  i capi  piu  lontano  del  co  fiu- 
me d'agricoltore , & con  i bracci  far  a montata  fiopra 
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la  compiuti, cioè  pertica  del  giogo  non  fiua,  lafcieremo 
un  robuflo  guardiano  preffio  al  troncone , oue  fono  due 
giunture  ò tre, dal  quale  come  da  police, cioè  capo  co- 
me il  detogroffo  tenga  fi  un  braccio  de  la  materia  cre- 
sciuta tanno  Seguente,  acetiche  la  uite  co  fi  tagliata, e 
rinuouata,fi  tenga  nelgiogo.Ma  nel  laficiare  il  guar- 
diano quello  principalmete  è da  ojfieruare,  prima  che 
il  taglio  non  fia  uolto  uerfio'l  cielo,  ma  à terra,  perche 
confieruafii  in  talguifia  dagielo,  & ombreggia  fie  fieffa 
dipoi  non  fi  tagli  à trauerfio  ma  à foggia  de  l'ugna, per  * 
che  quella  muore  piu  toflo,  e quefiapiu  tardi.  Debbe- 
fi  etiandio  [chinare  quello  che  io  ueggo  effiere  in  ufi)  ui- 
tiofiamente.Terche  guardando  à la  oellegga,che  fia  il 
guardiano  corto , e filmile  al  pollice , tagliano  il  Sar- 
mento uicino  al  nodo.  Queflo Sommamente  nuoce, per 
che  la  gemma  uicina  al  taglio, da  brine  e freddi,  e poi 
dal  caldo  è afflitta. Tagli  fi  adunq ; il  capo  fius fidiario 
nel  meggo  tra  i nodi  facendo  il  taglio  piegato  dietro  à 
la  gemma, acetiche  come  dicemmo, non  lagrìmi  fopra 
l’occhio , che  germina,  e lo  ciechi.  Ma  non  ui  effendo  il 
refecato,cioè  quello, che  fi  taglia  perche  uenga  meglio 
guarda  fi  il  furocondo , ilquale  tagliato  molto  corto  à 
modo  di  denatura  picciola , germina  tingo  capo , il 
quale  lafcieremo  per  braccio , ò per  frutuario  : ma 
non  fi  trouando anche  queflo,  taglifi la  uite  alquan 
to , oue  uogliamo  cauare  il  pampino.  Ciudko  che  fie 
purghino  da  uiticci , e da  germi  i capi,  che  uogliamo 
laficiare  per  il  frutto,  Ma  quefli  altramente  fi  taglia- 
no che  quei,  eh  e eficono  del  troncone,  i quali  perche  ita 
ficono  del  duro, fi  tagliano  con  falce,  e fi  radono, accto- 
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che  piu  tojlo  fi  fanino , ma  quello  che  nafce  del  tene- 
ro piu  liggier  mente  fi  tonde , perche  ha  la  gema  con- 
giùnta da  lato , laquale  fi  debbe  riguardare , perche 
fe  uorai  tagliare  piu  da  preffo , a tutta  laguafii  o fe- 
risci, là  onde  il  capo  che  ne  riesce  fara  debole  e meno 
fiuti  fero, è da  uenti  piu  offeso, perche  fara  uscito  debo 
le  del  taglio.  'Non  è certa  misura  del  capo  che  uoglia 
mo  lasciare , molti  nondimeno  tanto  li  fendono , che 
piegati  à pendere  dal  giogo,  non  tocchino  terra . 'Noi 
uogliamo  che  piu  fottilmente  fi  co  fi  deri  di  quefiopri 
mier amente  la  qualità  de  la  ulte , la  quale  fe  è robu- 
ftaffofticne  piu  capi , di  poi  la  grafferà  del  terreno , 
la  quale  non  u'efftndo  ,fmagr eremo  in  contanentela 
uite  quantunq{f ortis filma  con  piu  longhi  capi,i  quali 
non  fi  confideranoà  mifura,  ma  per  la  quantità  de  le 
gemme, per  che  oue  fono  tra  i nodi  piu  longhi  Jpacij , fi 
poffono  lasciar  loghi,che  qua  fi  tocchino  terra, perche 
tuttauia  germinerà  con  pochi  pampini . Ma  oue  fono 
fiesfi  i nodi,il  farmento  quantunque  corto , uerde^a 
con  piu  pampini , & abbonda  di  piu  frutto , grperò 
attenda  fi  in  tali  fpecie  debiti , che  non  fiano  caricate 
di  piu  longhi  capi.Et  confideri  il  lauoratore  ,fe  è fia- 
ta copiosa  uendemia  l'anno  pappato . "Perche  gli  è da 
riguardare  la  uite  dopo  larghi  frutti , &però  fi  deb- 
bono lasciami  corti  capi . Giudichiamo  oltre  ogni  co- 
fa, che  fi  fàccia  quefi'opra  con  durisfimi , acutisfimi,e 
fottilisfimiferamenti,  perche  la  falce  %r offa,  non  ac- 
cuta  e tenera  ritada  chi  pota, la  onde  fa  minor  operay 
e da  piu  fatica  al  uendemiatore , perche  fe  fi  piega  il 
taglioni  che  auiene  nel  tenero}ouero  fepiu  tardi  pene 
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trarrne  accade  nel  r intubo, e gràffi i ferrammo, gli 
t bi fogno  di  maggior  for^a,  et  i tagli  afbri, e non  ugua 
li  lacerano  Le  ulti , perche  gli  fa  meftitri  di  piu  colpi. 
Indi  le  piu  fiate  auiene,  che  fi  ropa  cue  bisogmua  ta- 
gliare, &cofi  la  uite  flracciata , e scabrosa  marcisce 
per  gli  h umori  ,e  non  fi  Jana  il  taglio.E  ptrò  fia  ammo 
nito  chi  poda , che  foghi  il  taglio  del  coltello,  e fidalo 
quanto  è posfibileal  rasoio  filmile , efappia  qual  par 
te  del  coltello  è da  usare  in  qualunque  luogo  de  la  ui- 
te , perche  molti  non  fapendv  queiio , hanno  guasto 
le  ulti . 

Figura  del  coltello  da  podare.  • Cap.  XX  F. 

L^L  figura  del  ferr oriento  da  podare  è tale , che  la 
parte  uicitia  al  manico , che  ha  il  taglio  dritto , fi 
chiami  coltello , quella  che  fi  piega,  fe  non  quella,che 
dal  fieno  descende, fcalpro,  quella  poi  che  è torta , ro- 
firo.  La  forma  d'ima  me^ga  luna, è detta  fcure,et  mu 
crone,cioèponta  quella  che  esce  dauanti.  Cadauna  di 
quefe  parti, ha  il  fino  officio , pur  che  lo  fiappia  chipo 
da,  perche  uolendo  tagliare  à riuerscio,  usa  il  coltello 
trahendoà  fe  il  fieno, quando  lieua, il  ficalpro,s'  incaua 
il  roflro, quando  colpeggia  la  fiure,  quando  purga  al 
cuna  fretta  parte , la  ponta  Et  la  maggior  pa  rte  de 
l'opera  ne  la  uite , fàccia  fi  ad  agio  piu  tofio , che  con 
fretta  menando  il  ferro, quando  che  finii  taglio,  fas fi 
co  un  colpo , perche  chi  puota  prima  auicina  il  ferro, 
e poi  taglia  oue  ha  de  finato, chi  mena,  non  fignando 
con  l'occhio, fenoli  fi  colpo, come  fpeffo  auiene, ferisce 
piu  fiate  la  uite.E  adunque  piu  ficuro,&  utile  poda- 
re trabendo  il  coltello, che  colpeggiando . 
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p Ompiute  quefle  cose, corno  è predetto, fegue  la  cu - 
■ ra  difofientarela  uitc,c porla fi opra  il giogo , alla, 
qual  opera  meglio  uale  la  taglia  che'l  palo,  non  però 
d'ogni  legname , perche  l'uliuo  ',  la  quer^a  e' l fouero 
fcjjo  con  cugni, tv  altri  Simili  r oneri  fono  migliori fe- 
gue il  palo  rotondo,  tv  commenda ft Sommamente  di 
giuniptro  di  lauro , e di  cuprejfo , uagliono  anchoà 
qutfloipini  faluaticbij&il  fambuco,tuttauia  fimilì 
pali  dopo  la  uendemia  fi  debbono  purgare  con  l'ajcia 
da  le  parti  corrotte, e uoltar  quelli  che  fono  piu  Since- 
ri, lena  r uia  li  carolati , ouero  quei  che  fono  corti  mu- 
tar estuare  quelli  d >eg tacciono, ridare  i piegati . Le 
ghifi  da  nuouo  il  giogo , ft  non  fa  meflitri  rifarlo . St 
pana  che  ji  rinuoui , dt  bbt  fi  legare  con  pertiche , ò 
canne  prima  che  la  uite  fi  unisca  al  palo, e finalmen- 
te , come  ne  la  nouclla  habbiamo  commandato , con- 
giugneremo la  uite  fermerò  al  capo  fiotto  le  brac- 
cia conia  mano,  fàccia  fi  qui  Ho  ogni  anno  nel  me- 
de fimo  luogo , acaocbe  la  legatura  non  tagli  eflran- 
goli  il  troncone . Metteremo  poi  li  bracci  fiotto  lafitl- 
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la  in  quattro  parti , legando  i teneri  capi  f opra  ilgio 
go , come  alla  loro  piegatura  ficonuerra  meglio  pie- 
gandoli leggiermente,  che  non  fi  rompino , ne  cadano 
le  gemme,  che  già  fi  gonfiano  ,&oueauengono  duo 
capi  in  una  parte  del  giogo , pongauifi  una  pertica  in 
meppo , e trafcorrano  i capi  dritti  per  le  pertiche  del 
giogo , uolgendo  à terra  le  cime  .Età  finche  fi  faccia 
quefto  con  giuditio , fappia  il  legatore  che  non  debbe 
torcere  il  {armento , ma  folamente  legarlo  piegato, 
& che  ogni  materia,  laqual  non  fi  può  precipitare, fi 
ponga  { opra  il  giogo,  che  piu  tofio  fi  appoggi  alla  per 
tica,chefiia  pendente  da  la  legatura.  Terche  ho  nota 
to  fruente  i contadini  mal  efperti  fottoporre  al  giogo 
il  capo, e legarlo , che  folamente  pende  da  la  legatu- 
ret,& però  caricata  de  pampini, e frutti,  fi  rompe. 
Che  cosa  debbe  fchiuare , ò feguire  il  buon  lauoratore 
nel  uignale  già  fatto.  Cap.  XX  VII. 
q 1 affrettar  emo  poi  di  purgare  il  uignale  co  fi  ordina 
^ to,nettandolo  da  farmenti,e  calami,  i quali  però  fi 
raccolgano  quando  è fecco,accioche  la  terra  premuta 
mentre  chi' è humida,non  dia  maggior  fatica  à pappa 
tori, eh  e hanno  à ‘gap par  e,  mentre  che  le  uiti  non  frut 
tono,  perche  fe germinando  i capi,  gli  porrai  il  'pap- 
patore gran  parte  de  la  uendemia  getterai  à terrai  à 
terra, adunque  prima  che  germini  tra  il  uerno,  e pri - 
mauer a pappinfi profondamente  le  uiti,  acetiche  piti 
copiosamente  germinio . Etoue  barano  uefiite  di  fron 
di,  & uue,  effendo  i pampani  teneri , e non  anchofer - 
mi,  fàccia  fi  fine, e colui  che  ufaua  il  ferro,  bora  {pam- 
pini con  ti  mani,  rimouendo  ti  ombre,  e tiuando  i fu - 
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per  fluì  papani.Et  gioua  affai  farlo  con  giuditio,quan 
do  che  piu  gioua  alle  ulti  il  fpampinare,che'l  podare, 
il  quale  quantunq ; molto  gioua, tuttauia  ferisce,  ma 
il  fpampinare , medica  piu  benignamente  fenga  feri- 
ta, e fa  il  podare  de  Panno  fcguente , piu  j fedito . Fa 
etiadio  ne  la  uite  meno  cicatrici , perche  Jana  fi  piu  to 
fio  il  luogoyonde  la  lamella  tenera,e  uerde  fi  lieua.  Et 
apprejfoi  capi, che  hanno  frutto, pigliano  piu  uigore , 
e le  uue  uecchie  dal  fole, meglio  fi  cocciono.Terche  ap 
partienfià  prudente,  & accorto  lauoratore,  con  fide- 
rare attentamele , in  qual  luogo  debba  ogni  anno  la- 
fciare  i capi, ne  leuarefolamente  i pampini  fierili,ma 
etiandio  i frutti feri,  quando  faranno  di  gran  numero , 
perche  alle  fiate  un'occhio, mette  tre  pàpini,  e fa  me- 
fitici cauarne  due, acetiche  piu  commodamète  neno- 
driscano  uno.  Et  è ufficio  di  prudente  contadino, confi 
derare,  fe  la  uite  è di  frutti  troppo  carica . , Adunque 
lieui  non  folo  le  fiondi  fuperflue , il  che  fempre  fi  fac- 
cia, ma  etiandio  alcuna  parte  del  fiutto,per  allegeri- 
re  la  granata  uite, fura  quefio  Pindufirioso  fpampina 
tore,perpiu  ragioni,  quantunque  non  ui  firn  piu  frut- 
to di  quello,  che  fi  può  maturare.  Ma  fe  la  uite  per  il 
copioso  frutto  degliannipaffatièaffaticata,ègiufta 
cos  a, che  fi  reficij,  eripofi,  prouedendo  a i capi  per  lo 
auenire.  Ter  che  fura  bisogno  rompere  le  cime  de  i ca- 
pi nasciuti  del  duro,ouer  leuar  uia  ipampani,  che  net 
feono  del  troncone,  pet  reprimere  la  luffuria, lascian- 
do folamtnte  à rinouar  la  uite, uno, o due  capi.Spian- 
tifi  ancho , do  che  nasce  nel  capo  del  troncone  trai 
bracci,&  quei  che  per  i dur amenti  fono  fierili , et  oc- 
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cupano  la  madre  in  nano , & queflo  lo  può  fare  ogni 
gargione. 

Come  fi  flampina,  e quante  fiate  fi  z^a ppa  ' - 
iluignale.  Cap.  XXVII 1 . . 

■p  Leg8*fi  il  tempo  àflampinare , prima  che  la  uite 
^ fiorisca,^  può  fi  da  nuouo  flamp  inare  dipot,ma  il 
tempo  di  mez^o,  quando  i grani  fi  formano , queflo  è 
vietato, quando  che  nogioua  muouereil  flutto , quan- 
do fiorisce^ma  quando  è gioitane  Ji  debbc  legar  e, e nu 
da  re  di  foghe,  pappandola  fluente,  quando  che  con  il 
fpol  iterare,  la  uite  douenta  piu  fertile , ilche  fai  fi  ri- 
dando le ^ olle,che la poluere fi lieui.  T{on  nicgo,  che 
molti  maefiri  de  l'agricoltura , prima  dime,  erano 
contenti  di  zappare  tre  fiate , tra  i quali  è G mino , 
che  dice . Ta  re  che  bafli  pappare  tre  fiate  il  uignale .. 
Consentono  parimente  Celso  - Attico , che  fono  tre 

muouimenti  naturali  ne  la  uite , & ad  ogni  pianta , 
uno  col  quale  germini, l'altro  per. il  fi  or  ir  e , & il  ter- 
zino per  maturare  il  flutto,e  uogliono,che  tali  muoui- 
menti fi  facciano  col  zappare . Quando  che  non  fa  la 
natura  ciò  che  uuole , fe  con  fatica  e fludio  non  l'aiu - 
ierai.Et  è quefla  la  cura  di  coltiuare  le  uiti,che  ha  fi- 
ne ne  la  uendemia. 

Di  ineflare,cio  è incalmare  le  ulti  e conso  nare 
lo  ineflato.  Cap.  XXIX. 


p Itorno  à quella  parte  de  la  difluta , ne  la  quale , 
promeffo  dare  i precetti  d'ine  flave , e conser- 
var l' ine  flato. Volle  Giulio  *Attico,chc'l  tepo  d'incfla 
re  fi a da  calende  di  Jfouembrio  ftrià  calcn  de  di  Lu- 
glio fin' al  qual  tepo  afferma , che  fi  può  conferuare  il 
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pimento  eia  gemma  . Là  onde  debbano  intendere  po 
ter  fi  far  tutto  l'anno,  potendo  no  drive  i [arme  ti.  lo  ite 
ramtntt  coceàerei  poter  fi fnrquefio , ne  gli  altri  albe 
ricche  fono  dipiu  firmale  fuccosa  scorda.  Ma  non  pof 
fa  tacere  l'inefiare,effer  flato  conceffo  d cittadini,  per 
tanti  me  fi  inconfideratamente,  non  ch'io  non  fiippia 
che  la  ulte  alle  fate  inéftata  ne  la  bruma  fi  rappiglia 
ma  io  non  cerco  cioche  co  una,o  due  cfpt ritrite  amene 
à caso,an^j  dobbiamo  coma  dare  quello,  che  con  certa 
ragione  per  lo  piu  auiene.  Etfefi  dtbbe  alquanto  tem  - 

pofiire  ifp. enarra  per  medical  e con  maggior  follecitu 
dine  alla  temerità,  lopoffo  consentire . Ma  quando  la 
grandezza  de  l'opra  occupa  la  follecitudine  anche  di 
agricoltore  diligente  r dobbiamo  leuar  uia  ogni  dub- 
bio.Et  è cotrario  quello,  che  comanda  . Attico , il  qual 
niega  che  ne  la  bruma  non  fi  debba  potare  la  ulte.  LA 
qual  cosa,  quantunque  meno  offenda  la  u ite , tutta - 
uia  è uietata, perche  ogni  furculo  perii  freddo  fi  (lupi 
fee,  ne  muoue  la  feorga  à panare  la  ferita  per  il  gelo. 

'Non  meta  il  mede  fimo  ^Attico  ine/lare  à quel  tem- 
po, il  che  comanda  che  fi  fàccia  allhora  tagliando  U 
uite  à trailer  so,  e fendendola . E adunque  piu  ragio- 
nerie ineflare  ne  i giorni  tepidi  dopo  il  uerno, quan- 
do muouono  naturalmente  legemme,e  la  feorga,  non 
foprauiene  il  freddo , cheposfiabbrucciareil  furco- 
lo,  ò il  taglio  de  la  fiffura  . Concederei  adunque  chi 
ha  fretta , che  incalma  [fero  lo  autunno , quando  che 
la  qualità  di  quella  aria , ncn  è da  quello  di  prima- 
nera  disfimile , ma  à qualunque  tempo  barro  de  finta 
to  alcuno  di  ineflare , Jappia  che  non  al tr mente  deb- 

l 4 

\ 'jr 

Digitinoci  by  Google 


DE  L*  *A  C PJ  C OLTVp^A. 
be  eleggere  i furcoli , che  come  h abbiamo  detto  difo- 
pra,oue  di  eleggere  i maglioli  parlammo , i quali  pi- 
gliando da  la  uite genero  fi,  fertili  e ben  maturi,  eleggi 
ancho  un  giorno  tepido , e da  uentino  molefiato.Con- 
fideri  ancho  il  [urcolo  rotodo,  e di  [odo  corpo  ne  di  mi 
dolafongosa  con  jpeffe  gemme  e breui  internala, per- 
che importa  affai  che  non  fia  longo  il  [armento , e che 
habbia  piu  occhi  onde  germini.  ^ Adunque  [e  [ono  le- 
ghigli forcoli  ,fa  mefiiero  tagliare  ad  uno  ò al  piu  à 
due  gemme  il  [armento,  ne  lo  facciamo  piu  longo  di 
quanto  pojfa  [ofienire  tèpefia  & i uenti.  Ine  fin  fi  la  ui 
te  ouero  tagliata  ouero  pertusata  co  una  crinella,  ma 
il  primo  ineftare  è piu  frequente , e qua  fi  à tutti  i cota 
dini  manifeflo,quefìa  è piu  rara,  e meno  in  uso,  parie 
ro  adunque  di  quella  che  è piu  in  uso . Taglia fi  la  uite 
le  piu  fiate  [opra  terra, e tal  bora  infra  terra , ou'è  piu 
[oda  e finga  nodi , quando  è inefìata  uguale  à terra , 
cuoprift  il  [armento  fin' ’à  la  cima , ma  quando  è alta 
da  terra  lafijfura  con  fango  intenerito  fi  ugne  e [opra 
pofloui  il  musco  ylcgafi,  per  ribattere  la  pioggia  gir  il 
caldo,  taglifi  il  [armento,  che  come  un  calamo  da  [cri 
nere  accresca  la  fiffura , [otto  la  quale  debbe  ejfere  un 
nodo  ne  la  uite, la  quale  leghi  la  fiffura,cbe  non  uada 
piu  auanti.  Debbe  fi  legare  il  nodo  prima  che  fi  tagli , 
benché  fuffe  di  [otto  quattro  dita  da  la  fiffura , accio 
non  fi  apra  troppo  la  tagliatura.  Tfon  fi  tagli  il  [ar- 
mento piu  che  tre  detafhcedolo  liscio  doue  è tagliato, 
accioche  tocchi  da  quella  parte  il  taglio , e da  l'altra 
pocooltra  la  [corga  fi  tagli , efhcciafi  à foggia  cCun 
conio , in  modo  chél  [armento  acuto  di  [otto , e [ut  da 
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una  parte  piu  liscio  e da  l'altra  pieno , & incflato  per 
la  parte  tenera , fi  rifiringa  oue  è piu  [odo , e Aringa  ft 
t Pamendue  le  parti  lafijfura  .Ter  che  nonaccofiando 
frcorga  d ficorga  inguisa,che  non  trajpara  , non  fi  può 
attaccare.  Sono  uarij  i legami  de  lo  inefio,  altri  ufano 
uimine, alcuni  circondano  la  fiffura  con  ficor^a,  molti 
legano  congionco,che  è miglior. Ter  eh  e la  uimina  fec 
cata  penetra  c fccca  lafcor^a,ctperò  annodi»  fi  lenta 
mente,  e mettendoui  cugni  di  cannucie  fi  rifiringano . 
Ma  gli  è antichifiimo  che  fi  fiatai  prima  la  uite , ta - 
gliado  le  radici  di f opra  et  i papini,et  indi  cuoprire  il 
troncone, il  quale  poi  che  è attaccato, ricerca  altro go 
uerno,  perche  debbefi  Rapinare  finente  qua  do  germi 
na,e  cauare  i germini,  che  da  lato  e da  le  radici  esco- 
no,et  ciochede  la  calma  nasce, legare, accioche  no  fia 
mo fjd  dal  uento,  e canato  il  germine  tenero , il  quale 
poi  che  fara  cresciuto,  fi  fiampini , fi  non  forse  per  la 
magre^ga  del  luogo,  fi  lasciano  i pampini  ne  l'autun 
no , potanfipoi  in  maturi  capi , ma  negli  inefii  in  tal 
forma,che  fi  conduca  nel  giogo  un  capo, tagliando  tal 
tro  finprejfi  al  troncone , attendendo  che  non  fittagli 
d el  duro , fi  fiampina  come  ne  la  uite  barbata , Ma 
firìal  quarto  anno  meno  fi  cacciano  à fruttare , men- 
tre che  fi  frani  il  taglio  del  troncone . Et  cofi  inefiafi  nc 
la  fi  [fura , ma  in  quella  chefàsfi  pertusando  è da  con 
fitderare  p rimier amente  la  uite  poco  innanzi  fertilis- 
fima , da  laquale  traherai  come  da  la  madre  un  far- 
mento, e nelpertuso  lo  metter  ai, & è quefia  piu  ficu - 
ra  e certa  inefiatura,  per  che  fienon  attacca  la  uicina , 
p rimaner  a , di  certo  la  fieguente , effendo  cresciuto , è 
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aflretto  ad  attaccarfi , e taglia  fi  incontanente  da  la 
madre , e co  fi  taglia fi  la  fuperjìcie  de  la  mcftata  Mite, 
fin' al  [armento  mefiato , non  bàttendo  la  uite  un  tale 
firme  to,allhora  pigliato  un'altro  fi)-mctó,  e raduto, 
■liggiermente  d' attorno, che  folamente  fi  litui  la  fior - 
7a,t  fi  accommodi  al  pcrtuso  & co  fi  cuopraficon  lo- 
to la  tagliata  uitc,acciocbc  tutto' l troncone ftrua  à la 
calma , il  che  non  fi  fii  nel  tradotto , il  quale è nodrito 
.da  la  madre  fin  che  crescala  no  è fintile  il  ferro  co'l 
quale pertusauano gli  antichi  à quello  che  Ito  con  l'e- 
fperiè^a  trouato  piu  acconcio,per che  l'antica  trincila 
che  folamente  usauano  i uecchi  contadini  ficea  lega- 
tura, (jr-  abbrusciaua  la  parte  pertusata , la  quale  di 
rado  tornaua  uiua,ò  fi  rappigliaua  con  la  primate  fi 
attaccano.  il  [armento . T {on  fi  caua  ctiandio  tanto  la 
minuta  fegatura,cbe  noti  ue  ne  r magale  quella  uicta 
thè  la  uite  al  J armento  fi  rappigli. Tioi  hauedo  trotta 
ta  la  trincila  detta  Gallica  fila  comprendiamo  piu  ac- 
concia, la  qual  caua  nonahbruscia  il  pcrtuso  per  che 
non  fa  figatura , ma  tagliature  minueje  quai  canate 
rimane  picchia  piaga , la  quale  piu  agcuolmente  toc 
ca  il  far  mento  d' ogni  parte  non  ui  effendo  alcuna  la- 
nugine,che  era  fitta  da  l'antica  triuella,cbpiraiadun 
que  l'meftare  dopo  l'equinottio  del  utrno , in  luoghi 
ar  idi  e ficchi  ine/krai  nera  uite, in  humidi  bianca , ne  , 
fàmefiieri  di  accrescer  la  feti  troncone  è tanto  grojfo 
che  posfi  cuoprire  crescendo  la  piaga  de  l' ine/io , e fe 
non  ricerca  il  luogo  noto  che  fi  dia  un  capo,  nel  luogo 
del  morto , Il  che  fe  è co  fi  un  [armento  fi  pianta  l'al- 
tro fi  lieua  nel  giogo  à fruttificare,  non  f ara  inutile  no 
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drive  i pampini , nafciute  ne  Varco  de  la  uite  che  bar-* 
vai  piantato , i quali  tu  posfi  incontanente  ineftarc , 
onero  lafciarecbe  fruttino. 

Modo  de  i palile  le  uiminè , e del  Sai  *.  > • 

cetto.  Cap.  XXX. 
pO<  che  habbiamo  trattato  di  fare , e coltiuare  i ui  - 
Ugnali,  quanto  parca  che  fipoteffe  còmmadare  util 
mente , bora  habbiamo  à manift {tare  il  modo  de  i pa- 
li, de  i gioghi,  e de  le  uimìne . Ter  che  appreflanfi  qut 
fie  cofe  qua  fi  come  ima  dote , peri  uignali  ,lequai  cofè 
quando  mancano  à contadini,  non  accade  che  faccia- 
no uignali , douendo  comprare  tutte  le  cofe  neceffarie , 
lequai  nojòkmcte  ci  cargherebbono  di  fftefa,  ma  etici 
dio  ci  darebbono  moleflia  ad  apparricchiarle , perché 
hanno  fi  à conduce  nel  tempo  triflisflmo  del  uerno . Et 
però  faccian fi  falcetti  per  rimine, e cannetti,ò felue  di 
caflagne  àftudio  piantate . Bafla  un  ginger o di  rimi- 
ne fecondo  ittico  à legare  rinticinque giugeri  de  ri- 
ti; ognigiugero  de  cannetti  à niuti  giugeri  per  fare , ù. 
gioghi , ungiugero  di  caflagne  ad  attutante  giugeri 
foppliffeper  pali  guanti  il  cannetto  à fare  i gioghi,  il 
frigo  nel  campo  adacquato  ò fempre  hurnido , e pari- 
mente nel  pia  nto  e graffo  ui  è bene , ma  quefto  debbefi 
uangare  due  piedi  e mcy^go,che  cofi  commandano  gli 
antichi,non  importa  di  che  genera  tione , uiminina  tu 
femini, purché  fta  ben  tenera.  Tefano  tuttaria  che  fta 
no  tre  generatori  di  fa  fai,  Greco , Gallico , e Sabino , 
che  chiamano  molti  merino . il  Greco  è di  color  di 
oro , il  Gallico  di  fmarito  porporino , e dijòttilisfimd 
rimina . Il Jàfao  ^.merino,  ha  la  ucrga  fattile , e ri* 
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lucente ,e  quefii  fi  piantano  con  cime  ò taglie , le  peni 
che  non  troppo'grandi  ma  che  non  posftno  il  cerchio 
di  due  libre  ottimamente  fi  piantano , fino  che  per- 
vengano al  fodoyle  verghe  troncate  difei  piedi  fine  nel 
terrenoypocofi  cuoprono.  il  luogho  che  fi  adacqua  de - 
fiderà  piu  larghi , efiinnoli  di  fei  piedi  per  il  [ecco  piu 
jpefii , accio  cl)e  ui  vada  agevolmente  il  lavoratore , e 
bafia  che  filano  di  5.  piedi , tuttavia  che  i Jpacq  de  i fe- 
rvi filano  di  1 .piedi  lafciati  i jpacif  d' amenàut  le  parti. 
Tiantano fi  prima, che  germinino,  e fi  debbono  taglia 
re  le  verghe  fute, perche  fe  le  taglierai  rugiadofe,  non 
riefeono  bene , & però  non  fi  pota  la  vite  quando  pio- 
ve , ^appari fi fovente  i primi  tre  anni  i falcetti  come  i 
vignali,^  poi  che  fono  fortificati,bafla  Tapparli  tre 
fiate, e coltivandoli  altramente  mancano.Et  qvantun 
qve  fi  ufi  ogni  diligenza,  muoiono  molti  fal^i,  nel  evi 
luogo  fi foplifca,  con  i mergi  vicini, piegando  e pianta 
do  le  cime,e  con  quefli  fi  rinuova  quello  che  muore,  ta 
glifi  poi  da  la  radice  il  mtrgo  di  un' anno,accio  fipofid 
nodrire  con  le  fue  radici, come fà  la  vite. 

De  laginefira.  Cap.  XXXI. 

» Luoghi  molto  fecchi , che  non  ammettono  cotali  ver 
^ghe  accettano  laginefira, la  cui  verga  è ben  ferma,e 
piegafi  agevolmente. Quefla  fi  femina,e poi  che  è na - 
fciuta,o  //  tr appone  con  la  radice  di  due  anni,  ò la  fida- 
tavi, papato  quel  tempo, può  fi  miedert  ogn'anno  co- 
me la  biada,! altre  legature , come  del  bruco , ricerca- 
no maggior  opera , ma  fono  al  bifognofo  necefidrie.  il 
fal^o  da  pertiche  de  fiderà  il  medefimo  terreno  come 
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U rimine,  ma  uiene  meglio  in  quello , che  fi  adacqua , 
& pianta  fi  i tronchi , <#•  oue  ha  germinato  all'altez- 
za di  una  pertica  fi  acconcia  dritto , e zappa fi fi)  e fio , 
cauandoue  le  herbe, fpampina fi  come  la  uite , accioche 
piu  tofiofiflongi  che  ingrosfi , t?  coltiuato  in  talguifa , 
tagliafi  l'anno  quarto . Ma  quello  che  fi  apprefla  per 
legature,puofi  tagliare  d' un' anno  alto  z . piedi  e mez_ 
Z°  > accioche  fruttifichi  dal  tro  ncone , e fi  difponga  in 
braccia  come  la  uite,e  fi  il  campo  fiera  molto  fiecco , ta 
glifi  di  due  anni. 

Del  cannato.  Cap.  XXXII. 
rL  cannetto  meno profondamente fi  lauora,  e pianta 
*fi  meglio  la  canna  con  la  uanga, quella, perche  è ui- 
uacisfima,non  rifiuta  alcuno  terreno , lunaria  meglio 
uiene  nel  refioluto  che  fiodo , humido  che  ficco, ne  le  ual 
li,che  ne  i luoghi  pendenti, ne  le  ripe  de  i fiumi  ne  i con 
fini  de  campane  le  {pine, uiene  meglio,  che  nel  meg^o 
de  campi, piantafi  la  cipola  de  la  radi  e,  piantafi  con 
tronchi  de  la  canna,e  fiendafi  la  canna  con  tutto'l  cor 
po,la  cipola  piantata  tre  piedi  da  I altra  fico  fiatalo 
duce  matura  pertica  prima  che  pasfi  l'anno, il  tronco 
c tutta  la  canna  fruttifica  piu  tardi , ma  fie  fi  pianta  il 
tronco  tagliato  longo  due  piedi,  e mezz°  j òde  intiere 
canne,fh  mefliero  che  appaia  la  cima  loro, perche  efi- 
fiendo  coperta, marcifcono  tutte.  Coltiua fi  il  cannetto  i 
primi  tre  anni  come  gli  altri,  & oue  inuecchia,  debbe 
fi  rinuouare,la  fiua  uecchiez^a  e quando  fi  fecca,eper 
negligenza,  de  molti  anni  in  tanto  è infpes fitto,  là  onde 
mene  la  canna  fiottile, ma  quello  fi  debbe  cauareal  tut 
to , quefto  fi  può  tagliare  in  modo, che  fi fchiari , la- 
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qual  opera  cbia  matto  contadini  cafirare , il  qual  ta- 
gliare del  cannetto,  non  è ben  chiaro , perche  non  fi  ut 
de  ciocbe  fi  debbe  leuare  ò la fciare , è tuttauia  meglio 
cafirare  il  cannetto, che  tagliarlo , in  quitto  ci  mojira 
no  le  canne, che  cofi  fi  debba  cauarejl,  tempo  di  rinuo 
uare  e piantare  e prima  che  gli  occhi  germmo,e  taglia 
fi  dopo  la  bruma,ptrche  ere fce  fina  quel  tempore  poi 
fi  ferma  & indura, lauorafi  come  la  uite,  & ingraffd 
fi  con  cenere  ò fierco,& però  molti3tagliatoil cannet 
to3ui  appicanofuogo. 

Deicafiagni.  .w  Cap . XX XI li. 

IL  ca (lagno  è prosfimo  al  rouere3& però  uale  a fofle 
nire  le  uiti3la  fua  noce  nel  reuangato  to fio  germina 3 
e tagliata  dopo  5.  anni  come  il  falgo,  fi  recrea3e  fatto 
ne  pali3durano  fm'à  l'altra  tagliatura. De  fiderà  que- 
flo  terra  nera3  e rejfoluta  3fabione  humido , ouer  tofo 
fritto, uien  bene,in  luogo  pendente  uer  fittentrione  & 
ombrofo,rifutafpeffo  terreno  e roffo.Tiantafi  dal  me- 
fe  di  nouembrio  per  tutto' l uerno  in  fecco  terreno  lauo 
rato  due  piedi  e meggp  ingiù,  le  noci  fi  mette  al  drit- 
to un  rileggo  piede  fcofiate3egli  ordini  cinque  piedi  Cu 
no  da  l'altro  lontani,ponfi  il  cafiagno  5.  quarti  di  pie 
dine  le  f offe,  &poi  che  fono  piantate  le  noci , prima 
che  fi  faccia  ugnale  il  terreno , fi  pongono  da  i lati  de 
le  cafiagne  canne , accioche  piu  cautamente  fi  gap  pi 
con  tali  inditi}, c fi  cauino  le  herbe , poi  che  i femi  han- 
no germinate,  e già  fono  di  due  anni,  fi  cauano  pianta 
doli  due  piedi  l'uno  da  l'altro  fcofidti , accio  pereffer 
fpesfi,non  fi  offendano, feminan fi  le  noci  fpeffe  peri  ua 
rtj  cafi, perche  alle  fiate  ò fi  fecca  la  noce  prima,  che  ria 
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fca,ò  da  copiofc  acque  è corrota,  & itile  fiate  le  danno 
noia  animali  di  f otterrà , come  topi  e talpe, per  i quali 
il  noucllo  cajlagno  fouente  è cairn,  & quando  fi  debbo 
no  frequentare  meglio  è piegare  lauicina  pertica , e 
piantarla,  fegli  è commodo , che  trajporla,  perche  la 
pertica  co  fi  piegata  ycome  non  mofada  la  fua  fianca 
germina  bene , ma  quella  che  è cauata  con  le  radici , e 
trajpoJìa,per  due  anni  non  germina, &però  fi  giudi- 
ca meglio  empire  il  campo  de  noci,che  de  radici, d fh- 
reuna  talfelua,  i jpacq  di  quello feminato  fopradetti, 
rtceuono  z 880 .laqual  fomma,  còma  dice  ^Attico, da- 
rci per  ognigiugero  1 zooo, pali, perchè  fi  pofj'onofen 
dere  in  ^.tronchi pre  fo  alla  radice  tagliati , e le  fegue 
ti  in  due,  & durano  piu  tai  pali  ftsfi  che  i rotondi.Col- 
tiuafi  comt  la  ititene  i primi  due  anniò  perche  due 
fiate  fi  debbono  tagliare  nel  principio  di  pnmaucra, 
acciocheptu  crefcano.  Tos fi  piantare  à fimi!  modo  la 
querxa , ma  t alta  fi  due  anni  piu  tardi  chela  caflagva 
& pero  ci  ammoni fee  la  ragione  di  auan^are  il  tem- 
pore non  fono  moti  di  bruchi,carichi  ò digiaia  e fimi 
li  terreni,  che  dicemmo,  i quali. amano  piu  toflo  la  già 
da  eh  ed  cajlagno . Ho  parlato  à miogjudiuo  abbon- 
dantemente jion  fetida  putto  de  le  ulti  Italiane  e firo 
menti  loro.Hora  mani f c fiero  il  coltmarcleuiti 
ti  de  prouincia  li, ciò  è fuori  d'Italia  agri- 
coltori, e parimente  dei nojìriy  , \ 

\ ..  , e del  Gallico  ar- 

O’i-'  y’  • . buflo  • 

-fcNivUttih  v.  h . * A 

Ti . ' : .i.  ì1  , ..  . 
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IL  «VINTO  LIBRO  DI  LVTIO 

GIVNIO  MODERATO  COLV- 

MELLA  D*  l ' A G R ! C O L T V R A . 

:.r.'  xe  V*  • ; r.  •••«$*  .r.  m\  -a» 

Come  dei  mifurare  le  moflrate  forme  de  i - 

campi.  Cap.  /. 

DETTO  o Situino  che  man 
cano  alcune  cofe  ne  i libri , che  ti  ho 
fcritti  di  piantare,  e coltiuare  le  ui - 
ti,  lequai  da  lauoratori  di  terreno  fo 
no  dcfiderate,ne  io  niego  hauer  trap 
paffuto  alcuna  cofa , quantunque  ne 
habbia  fiudiofamente  inuefiigato , e fiano  fiate  ma- 
nife  fiate  da  gli  agricoltori  di  nofira  età, e dagli  anti- 
chi , ma  quando  promesfi  dare  i precetti  de  l'agricol- 
tura , fe  non  mi  enganno  , non  affermai  di  narrare 
ogni  p articolar  ita , che  in  quella  faenza  fi  compren- 
de, ma  la  maggior  parte , perche  non  capea  fi  gran 
cofa  la  prudenza  di  uno  huomo , quando  che  niuna 
feien^a , ò arte , è fiata  da  un  folo  ingegno  condotta 
à perfezione.  Terò  fi  come  appartienfi  à buon  cac- 
ciatore , pigliare  follecitamente  molte  fiere , ne  uiene 
incolpato , fe  non  le  piglia  tutte , co  fi  à noibafia  ha- 
uer moflrato  la  maggior  parte  de  la  materia  amplif- 
fima , che  habbiamo  tolta  à dichiarare , perche  fi  ri- 
cercano cofe  come  da  noi  intralafciate , lequai  non  fi 
appartengano  alla  profesfion  nofira,  fi  come  il  nofiro 
Mar.  Trebellio  ricercaua  da  me  la  ragione  di  mi  fura- 
re i campi, come  ebefuffe  nccejfario  à coltiuare  la  ter 
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Mar.Trebellio  Yicercaua  da  me  la  ragione  di  migrare 
i campi  > come  chefujje  neceffario  à coltivare  la  ter- 
ra,faper  ancbo  misurarla, il  che  diccua  effer  ufficio  di 
misuratore  non  di  agricoltore , ffiecialvtente , che  ne 
anche  gli  architetti,  i quali  debbono  fapere  la  ragione 
de  le  misure,  uogliono  comprendere  la  misura  degli 
edifìci j da  loro  compiuti,  amfi  giudicano  altro  ufficio 
■ effer  il  fuo  altro  quello  de  chi  misurano  le  cose  già  fat- 

te, epojloàfcgno  il  piombino , computano  la  ragione 
de  la  compiuta  operaia  onde  io  giudico,  che  fi  perdo- 
ni la  noflra  arte , fe  dice  con  qual  ragione  fi  fàccia 
qualunque  cosa,  non  manifefiando  la  quatita  di  quel 

10  che  bara  fatto. Ma  poi  che  anche  tu  Siluino,  defide 
ri  famigliar  mente  da  me  i precetti  de  le  misure, copia 
cero  à te, pur  che  tu  giudichi  quefia  effer  piu  toflo  ope 
ra  de  Geometri, che  de  contadini, e mi  perdonile  com 
metterò  qualche  errore  in  quella  scierà,  la  quale  non 
mi  attributo. Ma  utniamo  à fàtto,ogni  ara  fi  mijura 
col  piede  di  1 6.dfti,il  quale  moltiplicato  in  pas fi, at- 
ti,cimati, giugerijladffie  centurie,  fi  fende  à piu  lar 
ghi  ffiacif.il  paffo  ha  5.  piedi,  l'atto  minimo  (come  ha 
Mar., Parrò) è largo  piedi  +e  longo  1 io.  il  clima  per 
ogni  uerso  è 60.  piedi  fi' atto  quadrato  è per  ogni  uer- 
fo  no. piedi,  e doppiato fa  un giugero , & chiama- 
fi  giugero,p  er  effer  congionti  due  atti  quadrati, chia- 
mano quefi'atto  agra  i contadini  de  la  betbicapro- 
uincia , e fanno  i mede  fimi  la  porca  larga  $o.\piedi,c 
longa  180.  ma  chiamano  franciofi  candetounffia- 
cio  ne  le  are  ciuile  di  1 00 . piedi , e ne  la  uilla  di  1 5 o* 

11  quale  chiamano  gli  aratori  candeto,  me^ogmge^ 
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ro , & arpene , adunque  come  ho  detto  due  atti  fanno 
un giurerò  longo  z^o.piedi,e  largo.  no.le  quai  due 
forame  de  i quadrati  moltiplicate  fanno  piedi  28800 
il fiadio  è pafli.izj.cio  è piedi.6zj.la  quale fomma 
per  atto  moltiplicata,  fa  pas fi.  1 000.  onde  riescono . 
5000 .piedi.Centuria  chiamiamo  bora, come  ha  il  me 
de  fimo  Varrotie,un  terreno  di  200  . giugeri , la  qual 
prima  era  di  100.  ma  doppiata  ha  ritenuto  il  nome, fi 
come  prima  fi  chiamarono  le  tribù  dal  popolo  in  tre 
parti  diuiso , le  quai  tuttauia  bora  moltiplicate , ri- 
tengono il  nome . E fiato  di  mefiiero  predire  quefte  co 
fe  non  aliene  dal  computo, che  habbiamo  à fare,  bora 
Meniamo  à propofito.Tsfo  habbiamo  pofio  tutte  le  par 
ti  delgiugero , ma  quelle,  che  caggiono  à misurare  l'o 
pera  fatta , giudicando  fouerchio  narrare  le  minori, 
che  non  fono  à propofito.E  adunque  ilgiugero , come 
dicemmo, di  z88oo.piedi,i  quali  fanno  fcropoli.z88 
ma  per  cominciare  da  la  minima  parte, ciò  è dal  me^ 
Xp  fcropolo, [la  parte  quingètefima  fettuagefimasefia 
fa  50 . piedi,  ciò  è mexpgp  un  fcropolo  digiugero , la 
parte  ducente  finta  ottagefima  ottaua , fa  piedi.  100. 
do  è un  fcropolo, la  parte , i^.fk  piedi,  zoo. ciò  è duo. 
fcropoli, la  parte. qz-fh  piedi  400  .cioè  una  fefia  par- 
te d'onx^che  fono  fcropoli  q.la  parte  48  fa  piedi  600 
che  fa  un  Sicilico,cio  è fcropoli  6.la  parte  24  fa  1 200 
piedi, ciò  è mexz*  on^a,  ne  la  quale  fono  fcropoli  1 2. 
la  parte  1 z fa  2400 . ciò  è urìon7pi,ne  la  quale  fono 
fcropoli  z 4. la  parte  ó.piedi  4800 . ciò  è z . on^e  e fo- 
no fcropoli.  48.4*  quarta  parte  piedi.  7200.  ciò  è $.on 
Xe,e fono  fcropoli  72 .la  ter^a  parte, piedi  $6oo.cio  è 
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4 .on^e,  che  fi  fcropoli  96.  la  terza  parte  & una  duo 
decima , fa  piedi  1 2 000.  ciò  è cinque  on^c,  e fono  fero 
poli  no.  la  mez^a  parte  fa  piedi  14400.  ciò  è mez- 
za libra , che  fono  fcropoli  144  .la  mezza  parte , & 
una  duodecima  piedi.  16800.  ciò  è q.onze,  e fono  fcro- 
poli 16$.  le  due  tcr%e partì , piedi  19200 . ciò  è on%e 
S.e  fono fcropoli  192  .le  tre  quarte  parti  sfanno  piedi 
21600.n0  è ^.on^ìChe  fono  fcropoli  1 1 6la  meggia 
parte  & una  terza  parte  piedi  zqooo.cioè  lo.onzp 
e* fono  fcropoli  240 . due  terze  parti , & una  qua  rta 
fanno  26400.  piedi,  ciò  è 1 i.onze,  che  fono  fcropoli 
164.il giugero  fa  piedi  28800.  ciò  è la  libra , che , fa 
fcropoli  28  S.ftlgiugero  femprefuffe  quadro , & ha 
ueffe per lotigo  ìqo.  piedi,  e per  largo  no.  Sarebbe 
ageuole  opera  misurarlo,ma  perche  s'hannoà  misu- 
rare uarie  forme,  metteremo  innanzi  àgli  occhiala* 
ne  forme, le  quai  useremo. 

Parie  forme  de  campi  e loro  misure.  Cap.  IL 


f\Gni  campo  è quadro, òlongo,ò  acuto,  0 di  trecan- 
^ toni,ò  rotondo,  ò di  mezgp  cerchio,  ò arco,  & àie 
fate  di  piu  cantoni . Il  quadrato  ageuolmonte  fi  misi 1 
ra,  perche  ejfendo  d'ogni  lato  di  tanti  piedi , fi  molti- 
plicano i due  lati,  & diremo  la  fomma,  che  moltipli- 
cando riesce,  effer  de  quadrati  piedi,  come  fe  il  luogo  è 
per  ogni  lato  di  ioo.picdi,multiplichiamo  cento  fia- 
te loo.che  fanno  10000.  Diremo  adunque  quel  luogo, 
effer  di  10000. piedi  quadratiche  fonno  la  terza  par- 
te, & una  fefia  d" un' onza,  fecondo  la  qual  proporte- 
ne facciafi  il  computo  di  tutto' l terreno. 
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Se  (ara  piu  longho  che  largo , come  per  eflempio  che 
fia  la  forma  delgiugero  Ioga  240  .piedi, e larga  1 20. 
moltiplicherai , come  ho  detto  pur  bora  i piedi  de  la 
larghezza  con  quei  de  la  longbegga , co  fi  1 20.  fiate 
240  .fanno  28800 . Diremo  ilgingero  battere  tanti 
quadrati  piedi . Tarimele  fhrasfi  di  tutti  i campi  piu 
longhi  che  larghi. 


Ma  fe'l  campo  fara  àfortna  di  conio , come  longo  100 
piedi  far go  da  una  parte  io  piedi  da  l'altra  10. à l'ho 
ra  componeremo  le  due  larghezze , e faranno  amen- 
due  piedi 30 .la meta  di quejli ^15 .la quale moltipli 
candocon  la longheg^a faremo  1500.  piedi. Dire- 
mo adunque  effere  in  quel  conio  tanti  piedi  quadra- 
ti , che  fanno  meliga  onga  e tre  fcropoli  de  la  parte 
d'ungiugero . 


o 


2 40 
z.$$00 
2.4.0 


giugero 
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Quando  bai  à misurare  il  triangolo  con  tre  lati  ugna 
liyfiguirai  quefta  forma  fta  il  triangolo  di  300.  piedi 
per  ogni  lato,moltiplicato  quefto  numero  cctro  dife9 
riescono  piedi  9000  ."Piglia  di  quefla  fomma  la  ttr^a 
parte , ciò  è 30000 . & parimente  piglia  la  decima 
parte , ciò  è 9 ooo.coputa  wpeme  l una  e l altra  jom 
malfanno  $$ooo.piedi.  Diremo  quel  triangolo  ef~ 
fere  di  tanti  quadrati  piedi , la  qual  misura  finn  gin 
gero  e la  ter'ga  parte  è ó.fcropoli. 


joo 


E fendo  il  triangolo  con  lati  non  uguali,  come  ne  la 
fottoscritta  formarci) e ha  il  cantone  dritto yaltr amen 
te  fa  mefliero  ordinare  la  ragione.  Siala  linea  d un 
lato , che  fa  il  dritto  cantone  piedi  50.  e ? altra  piedi 
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ioo . mnltiplicando  in fe  quefih  due  numeri  50-  fate 
io o.fiinno  5000.  la  meta  di  quefile  è 2500 .che  è una 
w^a  <&  un]  ero-polo  d’ un  ginger  0. 


forma 


del 


w» 

O 


campo 

triango 

lare 


100 

Se'l  campo  fara  tondo  come  un  cerchio , coft  piglierai 
ipiedi.Su  un'ara  rotonda  per  ogni  diametro  qo.pie- 
di,  moltipllcando  quefilo  numero  in  fe  fiìeffo , 70.  fia- 
te qo.  fanno  4900 . Moltiplicherai  qnefla  fomma  per 
n.euengono  piedi  53900.  lolieuodi  quefilo1  fom- 
ma  la  quartadecima  parte  cioè  5 8 50 .piedi.e  dico  tan 
ti  piedi  quadrati  efferein  quel  cerchio.  La  qual  fom- 
ma fin  lafefila  parte  di  on?a  e due  fcropoli  e megro  di 
ungiugero. 


Mafe'l  campo  fara  un  me\go  cerchio , la  cui  base  fta 
*4°  -piedi,  e l'altera  de  la  piegatura  70.  bisognerà 
moltiplicare  l'altera  con  la  base  70 .fiate  140.  ren- 
de 9S00.  quefila  somma  per  undici , moltiplicata  fih 
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107800.  La  quartadecima  parte  di  queflafommaè 
7700 .tanti  piedi  diremo  effer  nel  me^TO  cerchio,  che 
fanno  la  quarta  parte  e fero  foli  5. d'ungiugero . 


cerchio 


E fendo  meno  d'un  meg^o  cerchio , co  fi  misureremo 
il  cerchio . Sia  un'arco  la\cui  bafe  habbia  piedi  16.  e 
l'altera  quattro , pongo  infame  l'altera  co  la  lon 
ghe^ga,e  uengono  piedi  uinti . Multiplico  queflo  nu- 
mero per  quattro,e  fanno  ottanta  fa  cui  mita  è qua - 
rata.  Et  la  mita  di  fediti  piedi  de  la  bafe  è otto  fi  qual 
numero  multiplicato  in  fefleffofa  d^necauo  la  par- 
te quartadecima, ch'è  poco  piu  di  quattro  aggiugnen 
do  quefli  à quaranta, mene  quarataauattr  optanti  pie 
di  quadrati  dico  ejfer  ne  l'arco,  che  fanno  unfcropolo 
d’ungiugero,cauatane  di  uinticinque  parti  una . 


minor  di 

meg%o 

cerchio 
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Quando  faradi  fei  cantoni  riduce  fi  à queflo  modo  in 
quadratipiedi.Sia  una  figura  di  6 cantoni  per  o%ni  la 
to  $o.pitdi, molti  plico  uno  di  queflilati  in Je  fieffo  30 
fiate  $o.  fanno 900.  Viglia  di quefli  la  terga  parte , 
ciò  è 3 oo.e  la  decima  parte  del  mede  fimo,  ciò  è 90.  & 
uient  190.  quejlo  fi  multiplica per  6.  perche  fono  fei 
lati , e riescono  2340 . Diremo  adunque  ejferui  tanti 
quadrati  piedi . Et  faraun'onga  digiugero , meno  un 
fcropolo , e la  decima  par  ce  d'un  fcropolo  t 


3o 


forma  del  capo  / 2.^4-  0 ► di  fei  cantoni 


T3“ 


• Quanti  piedi  s'han  no  à lasciar  tra  le  ititi,  che  fi 
piantano . Cap.  HI . 
r->Omprcse  quelle  cose  come  principe  di  tal  ragia- 
^ne,  ageuolmente  misureremo  i campi , tutte  le  cui 
fpcck  farebbe  longa,t  difficile  opera  à descriuere . tAg 
giugnero  anchora  due f orme, Icquai  usano fouente gli 
agricoltori  à piantare  con  ordine . Sia  un  capo  longo 
1300  piedi , largo  120.  le  aiti  fi  hanno  d difporre  in 
quello  co  tal  guisa,  che  fi  lascino  tra  gli  ordini  cinque 
piedi,  lo  dimando  quante  piante ui  fi  richieggono , la 
fidando  tra  le  piante  il  fpacio  di  cinque  piedi  multipli 
co  la  quinta  parte  de  la  Longhena , che  uiene  240.6 
la  quinta  parte  de  la  largii  egga , che  è uintiquat - 


.r, 

* -*>  -, 
.ras 
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troìquefle  due  forame  aggiungo  per  cadauna  un'or - 
dine, che  fàgli  ordini  de  i cantoni,  & riesce  una  141. 
l'altra  uinticinque . Multiplicberai  queste  fornirne  ite 
talguifa  uinticinque  fiate  241  fanno  6oi^.tdtepiart 
te  dirai  ejfere  à quel  campo  necejfarie  • 

T tante  tra  ogni  cinque  piedi. 

000000000000000 0 00 0 09 
OOOOOOQQOOOOQ 00000009 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 00  0 0 9 
ooooooooooooooooooooo 
oooooooooooooooooooOo 
ooooooooooooooooooooo 
ooooooooooooooooooooo 
00000000000  0000000000 
ooooooooooooooooooooo 
ooooooooooooooooooooo 
ooooooooooooooooooooo 
OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO 

parimente  fe  uorrai  piantare  trejpacij  di  fei  piedi,  ca 
ucrai  la  fefta  parte  di  mille  e duerno,  che  è ducento,e 

lafcfla  de  la  larghe 73?  1 loxhe  èliinti>à  Hue^e  fi”* 
me  un'ordine  aggiugnerai  per  cadauna,  il  quale  pt 
gli  ordini  de  i cantoni , e uerratti  101. e 1 1.  Mohipli 
cherai  qutfle fomme  21  .fiata  101  .e farai 422 1.  fan 
te  piante  dirai  ejfere  à quel  luogo  necejfarie  • 

rJ r- 
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Tiante  tra  ogni  fei  piedi . 

* . 

0000000000000 00000 
000000000000000000 
0000000000000000  00 
OOOOOOOOOOOOOOOQOO 
000000000000000000 
0000 00 000000000000  ^ 
0000000000 00000000 
000000000000000000 
oooooooooooooooooo 

Parimente  uolendo  lafiare  i Jpacij  di  7. piedi, piglie- 
rai la  fettima  parte  de  la  loghe^a  e de  la  largherà 
aggiuguendoui  due  ordini  angulari,et  à mede  fimo  mo 
do  trouerai  il  numero  de  i femi . 

Tiante  tra  ogni  fette  piedi , 

000000 000000000 

000000000000000 

000000000000000 

00000 0000000000 

000000000000000  , 

000000000000000 

000000000000000 

finalmente  di  quanti  piedi  uorai  farei Jpacij,  cauerai 
tal  parte  de  la  logheiga  e largbe^a,aggiugnendoui 
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i predetti  ordinili  che  effendo  coft,fègue  cbe'l fingerò 
che  è 240.1 piedi  longo  1 20.  largo,  ricetta  tra  ogni  tre 
piedi , che  è il  minor  fpacio  da  porre  le  ulti , per  longo 
8 1 .piantale  per  largo  tra  ogni  spiedi  2 5 .i  quali  nu- 
meri contro  Je  fies fi  moltiplicati  fanno  piante  201 5 * 


Semi  tra  ogni  tre  piedi . 

0000000 0000000 ooooooooù 00000 
0000000000000000000000000000 

0000000000000000000000000000  i 

0000000000000000000000000000 
0000000000000000000000000000 
0000000000000000000000000000 
00000000000000000 00000000000 
0000000000000000000000000000 

OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO 

0000000000000000000000000000 

0000000000000000000000000000 

oooooooooooooooooooooooooooo 

0000000000000000000000000000 

oooooooooooooooooooooooooooo 

oooooooooooooooooooooooooooo 


Ma  fe farai  il  uignale  lafciando  per  ogni  uerfo  tra  le 
piatite  spiedi,  faranno  per  longo  piante  6 i.e  per  tra 
uerfo  3 i.quefli  numeri  fanno  nelgiugero  uitii  39 1.  e 
fe  dijporrai  per  longo  à spiedi,  & il  largo  à sfaran- 
no per  longo  6i.&in  largo.  25 .oue  faranno  le  piante 
tra  ogni  spiedi, faranno  per  longo  49*  per  largo  25. 
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quejli  due  numeri  in  fe  moltiplicati  fanno  1225.  Ma 
fe  ordinerai  il  uignale  tra  ogni  fei  piedi , danfi  ucraine 
teperlongo pianteci.  &à  trauerfo uintiuna  molti- 
plicati poi quefli numeri fanno, 86i.quandofara  di- 
fiofla  tra  7 . piedi  piglierà  l'ordine  per  longo  piante 
3 5 .e  per  largo  1 8 .che  moltiplicate  fanno  630.  Tante 
piante  diremmo  che  fi  debbano  preparare . Tiatando 
le  uitiogni  S.piedij  piglierà  l'ordine  p longo  piate  3 x. 
e pei’ largo  1 ó.multiplicati  quefli  numeri,  fanno  496 
facèdolo  ogni  9.  piedi/ ordine  piglierà  zq. piante  per 
longo, e per  largo  14 .che  moltiplicate  fanno  3 78. Tra 
io.  piedi  entreranno  per  longo  piante  25.  e per  largo 
1 5. quefli  numeri  moltiplicati  in  fefles fi  fanno  3 2 5.4? 
per  non  procedere  in  infiniti  numeri,  faremmo  con  la 
mede  finta  ragione  i fiati)  piu  larghi  ò piu  flr etti . Sia 
delemifure  de  campi , e numero  di  piante  detto  af- 
fai, hora  torno  al  mio  bordine. 

Di  coltiuare  le  uitiprouincialicio  è fuori  dita 
ha.  Cap.  1111. 

-ijO  comprtfo  ejfer  ne  le  prouincie  piu  generationi 
™de  uiti, ma  di  quelle,  che  ho  conofciutejòmmamen 
te  fono  commendate  le  orbufcule,che  con  poca  folleci- 
tudine  fanno  ritte  da  fcflejfe,&  quelle  che  appoggia 
te  à i pali, fi  pongono  fopra  i gioghi  ,chiamati  da  con- 
tadini cantonate,  &poi  quelle  che  fortificate  confit- 
te cannnccie,  legati  i capi,  fi  uolgono  il  cerchio , chia- 
matile alcuni  cbaracate. L'ultima gencratione,  è de  le 
flefe  uitiylequai  incotanente  dal  n a (liuto  flerpo  fiflen 
dono  per  terra . Ma  fi  piantano  qua  fi  tutte  alla  mede 
fima  guifa,  perche  fi  plàtino  ò in  [offa  ò in  folco,  quan 
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dochenon  fanno  le  fìraniere  genti  arare , il  che  però 
in  quelli  luoghi  è quaft  Jòuerchio , effendoui  il  terreno 
putrido, o perfe  fleffo  riffoluto, perche  facciamo  quaft 
mede  fimo  effetto  ar  adorarne  dice  V ergilio,come  ^ ap 
pando . Et  però  la  campauia  che  può  da  noi  pigliare 
uicino  effempio , non  ufa  queflo  modo  di  muouer  la  ter 
ranche  la  facilita  di  quel  terreno  de  fiderà  minor  ope 
ra,ma  oue  il  terreno  ne  le  prouincie  de  falera  maggior 
fpesa,il  contadino  cauato  il  Solco  pianta  piu  larghi  i 
femi,come  facciamo  noi  pappando. 

Replica  di  tutte  le gcnerationi  de  uiti  chehabbiamo 
propofle.  Cap.  V . 

Per  trattare  cadauna  generatane  de  le  uiti, 
^ che  ho  propoflo,replichero  il  predetto  ordine , la 
nite  chefia  ritta  per  fefleffa  piantafe  infoffadi  terre- 
no piu  f ciotto , & in  folco  di  terra  piufodi.  Cioua  affai 
ne  i luoghi  temperati  oue  non  è la  fiate  oltre  modo  cal 
daffare  le  [offesi  folchi  un'anno  prima,  che  fi  pian 
tino  le  uiti , ma  egli  è da  confiderare  la  bontà  del  ter- 
reno.Tercke  fe  fi  pianta  in  campo  fecco,  faccia  fi  lafof 
fa  òli  folco  quando  uoi  pian  tare.  Le  f offe  che  uuoifare 
un  anno  prima  che  fi  pianti,  ftano  alte  tre  piedi,elon 
ghe  due, e fe  uogliamo  lafciare  i faacij  di  quattro  piedi 
tra  gli  ordini,  meglio  è farle  per  ogni  uerfo  de  la  mede 
fima  mi  far  a, non  però  prof onde  piu  di  trepiedi.Met - 
teremmo  le  piante  ne  i quattro  cartoni , fottopofloui 
minuta  terra , e co  fi  empirai  fi  la  f offa . Ma  habbia- 
mo  à commandare  de  i ffacij  degli  ordini,  fe  i conta- 
dini arano  il  terreno,  fi  lafcino  piu  larghi  faacfa  fe^ap 
pano  piu  fretti , tuttauia  non  fiano  piu  larghi  di  i o. 
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T tedile  piu {irati  di  4.  Molti  nondimeno  co  fi  diffran- 
gono gli  ordini , che  lasciano  per  dritta  linea , tra  le 
piante  due  piedi , à al  piu  tre , e fanno  à trauersopiu 
larghi  ffracij , peri  quali  uada  taratore ,ò  il  pappato 
re.  La  cura  di  piantare  fia  quella, che  di  còrno  nel  ter - 
70  libro. lAggmgne  Magone  Cartaginefe  à quello  pia 
tare  una  cosa,che  nò  fi  empi  lafojfa  al  tutto , ma  che 
qua  fi  la  mita  il  feguente  anno  fi  empia  fino  al  fuolo , 
auisandofi  che  in  tal  modo  la  uite  fia  aflretta  àfhr  le 
radici  in  giu.  lo  non  negherei  quello  far  fi  utilmente 
ne  i ficchi  luoghi,  ma  non  giudico , che  fi  fàccia  oueil 
terreno  è femprc  h umido , ò regnano  pioggie , perche 
l h umor  e fermato  ne  le  mal  piene /offe  uccide  le  pian 
te  prima,che  fi  rappiglino.Et però giudico  chepofia 
giu  la  piantaci  riempino  lefoffe,epoi  che  fono  cappi 
gliate,dopo  l'  equinottio  incotanete  fi  [calcino  ingiù, 
e tagliate  le  radici  trouate  in  fu,  india  pochi  di  fi  rico 
prano,pcrch'in  tal  guisa  fuggirasfi  l'uno  e l'altro  in- 
còmodo, che  no  nascerano  radici  ne  la  parte  di  f opra , 
ne  le  piante  debole  faranno  da  molta  pioggia  afflitte, 
ma  oue  fono  fortificate, non  è dubbio  che  pigliano  ri- 
gore da  le  acque  dal  cielo . Là  onde  ne  i luoghi  oue  è il 
uerno  clemente, giouera  lafiiare  aperte  le  uiti,e  tener 
le  fcahate  tutto  il  uerno . Ma  non  fi  conuengono gli 
autori  de  la  qualità  de  le  piante , altri  uogliono  che  fi 
pieghi  da  principio  il  magliaio,  altri  la  uite  barbata, 
de  laqual  differe^a  ho  mdnifefìato  ne  i libri  di  fopra 
il  miogiuditio . Ma  ri  aggiongo  bora,  che  fono  alcuni 
campi , nclliquali  non  co  fi  bene  uengonoitr appor- 
tati Semi,  come  quei  che  ri  fono  piantati  da  princi- 
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pio  e no  piu  mosfi,tuttauia  quefio  di  raro  auiene  Deb 
befi  adunque  fiudiofamente  con fi  derare  ciocie  com- 
porta cadauno paefiefogli  fta  in  fkfiidio.F  ormi/i  adun 
que  il  magliuolo  ò la  uite  barbata  inguifia,  cheflia  rit 
ta  fienga  palo , ma  quefio  non  fi  può  fare  incontanen - 
te.Tercbe fe  non  darai foflegno  à la  tenera  uite, il pam 
pino  che  germina  fi  fenderà  à terra , & però  ponga - 
fi  alla  pianta  una  canna, che  fofienti  la  fitta  fiinciule^- 
%a,e  la  lieui  alta  quanto  piace  a l’agricoltore,  et  quel 
la  neramente  non  debbe  ejfer  molto  alta, perche  debbe 
fi  tenere  alta  folamente  un  pie  e me%zp,oue  poi  è for- 
tificata e può  fare  per  fe  ritta,  crefice  ò col  capo  ò con 
le  braccia,perche  fi  coltiuano  quefle  à due  modi,  altri 
comodano  le  capitate , altri  quelle  che /lèdono  le  brac 
eia . Quei  che  uogliono  di/porre  leniti  con  le  braccia , 
debbono  conferuare  ne  la  parte  di / opra  oue  è il  taglio 
de  la  uite  nouclia,tutto  ciò  che  ui  nafte , e diuiderlo  in 
quattro  braccia  longhi  un  piede  inguifa , che  guardi 
cadauno  uerfo  una  parte  del  cielo , ma  non  fe  lafcino 
ere  fiere  molto  il  primo  anno , accio  non  fi  carichi  la  de 
bole  uite , ma  conduca  fi  alla  debita  alleila  potando 
piu fiate . Bi fogna  poi  la  fidar  e uficire  dei  bracci  come 
alcune  corna , & coftjpargere  intorno  tutta  la  uite,  e 
pota  fi  come,  quella  che  è nel  gioco , folamente  \gli  è 
quefla  differen'^a  che  in  luogo  de  i piu  longhi  capi , fi 
la  fidano  pollici  di  4 ouer  5 gemme,  et  per  i guardiani, 
fanno  fi  capi  tagliati  di  due  gemme. Dipoi  cauafine  la 
uite  capitata  fino  alla  madre  il  /armento  , laficiando - 
ui  una  ò due  gemme  al  troco  nicine,puofi  far  quefio  in. 
luoghi  grafi  e che  fi  adacquano  oue  le  for^c  del  ter - 
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renopoffono  dare  il  frutto  & i rami . Colmando  con 
aratri  quelli , che  hanno  leuiti  co  fi  formate , <&  però 
ufano  di  leuare  ma  i hraccì,percbe  i capi  fen^a  le  brac 
da  non  fono  da  l'aratro  ne  da  buoi  offefi,  perche  ame- 
nefoucte  che  le  braccia  de  le  uiti  aiiolgendofi  allegarti 
he  ò alle  corna  de  buoi  fi  rompono , onero  con  la  fiiua , 
mentre  che'l  folecito  aratore J ìndia  di  coltiuare  molto 
vicino  alle  uiti.  Et  co  fi  coltiuàfilc  uiti  ò capitate  ò con 
t braccia  prima  che germinino,  ma  poi  che  hanno  ger- 
minato, fegue  il  zappatore,  e con  Incappa  muove 
quelle  parti  che  l'aratore  non  ha  potuto  toccare.Come 
poi  la  uite  ha  fitto  i pampini,  fegue  colui  che  frampi- 
na , leuando  i foperjiui , e lafciando  i fluttuo  fi  pam- 
pini, i quali  poi  che  fino  induriti,  faccianfi  come  in  co 
rona , & fasfi  quefioper  due  caufe  una , che  non  luf- 
furino  efjctido  liberi , e confumino  i pampini  tutto  il 
vigore , l'altra  accioche  la  uite  religata  dia  commodo 
al  contadino  che  la  coltiui.  La  uia  di  fi  a mp  in  are  è che 
nei  luoghi  ombro  fi, humidi  e freddi  fpogliafi  la  uite, le 
vando  da  i pampini  le  foglie , accio  che  fi  maturino  i 
frutti , e non  marci  frano  per  l'humido , méne  i luoghi 
fecchi,  caldi,  efr  cjbofii al Jole,  cuopranfi  le  uue,  con  i 
pampini  ,&fcla  uite  ha  pochi  pampini , cuoprafi  il 
frutto  con  fiondi  ò finimenti  altronde  pigluti.  Mar . 
eolumella  mio  %io  huomo  d'illuflri  difcipline  dottifi - 
mo  e diligete  agricoltore  de  la  Betbica  prouincia  cofo 
glie  di  palme  ombrez^aw  le  uiti  ne  riapparire  de  la 
canicola, pebe  à tepo  di  quella  J iella  alcune  gti  di  quel 
paefe  patifcono  da  curo, chiamano  elli  Vulturno , che 
fe  non  fi  cuoprano  le  uite  fono  come  da  un  fiato  foco fo 

abbruciate, 
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abbruciate,quefla  è la  coltura  de  le  ulte  capitate  e co 
braccia , perche  quella  che  fi  Jopra  pone  ad  ungiogo^ 
ouero  che  da  canne  fofìenuta  fi  acconcia  in  cerchio  * 
coltiuafi  qua  come  la  giurata , iotuttauia  ho  ueduto 
ne  le  uiti , characate , e faccialmente  ne  le  eluenace , 
piantare  lotighi  capi  quafi  propagini, dipoi  ridarle 
à le  canne^  camme  frutto  ,li  chiamano  i nofiri  conta 
dini  mer gì. Galli  cancofochi  li  dicono,  e lipiantanofo 
lamente, perche  giudicano  la  terra,  dar  piu  nodrimen 
to  à i campi,  chef  ruttano  > Et  però  fatta  la  uindemia 
tagliano  uia  gli  inutili  far menti,ma  noi  commandia- 
mo , chele medefime uergh e tagliate  da  lamadre  ,fe 
mancheranno  uiti  negli  ordini , ò fe  uora  alcuno  fare 
nuouo  uignale , fi  piantino  in  luogo  de  uiti  barbate , 
perche  parte  de  i [amenti , che pianterai,  hanno  affai 
radicale  qmi  pofie  ne  le  [offe,  immantenente  fi  attac 
cano.Befla  narrare  l'altra  coltura  de  la  uite  fiefa , la 
quale  non  fi  facciale  non  in  turbatifiimo  aria,perche 
xarica  di  fatica  i cotadini,  ne  mai  rede  uino  fàporito, 
ma  oue  la  qualità  de  la  regione  riceue  quella  fola  col 
tura, piata  fi  il  magliolo  in  [offa  di  due  piedi,  il  quale 
poi  che  barra  germinato,  riduca  fi  ad  un  capo, tenen- 
dolo il  primo  anno  in  due  gemme,  & il  fegtènte , uno 
fe  ne  lafcia  de  i capi , che  ha  germinato,  gli  altri  fi  lie 
mno,& quello  che  hai  lafciato,  poi  che  ha  fruttifica- 
to,lafcia  fi  longo,  quanto  è il  fpacio  tra  gli  ordini , non 
■ègran  dijferen %a  potare  uite  dritta  ò fiefa,  fi  non  che 
à la  fiefa,  fi  lafciano  piu  corti  capi, et  i capi  reffeci,  ciò 
è tagliati, per  che  crefcano,comefuroncoli, fi  tagliano 
piti  da  preffo , ma  dopo'l  potare , ilche  fi  faccia  in  tal 
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Mite  t autunno,  pieghi  fi  tutta  la  uite  ne  l'altro  Jpacio, 
& quella  parte,che  era  fiata  occupata  ò fi  ‘gappa  òfi 
ara, & poi  che  è coltiuata  ,fegli  torna  [opra  la  uite, 
per  coltiuare  anche  l'altra  parte , non  fi  conuengono 
gli  autori  di  jpamp inare  quefia  uite , alcuni  uetano, 
che  fi  Jpogli  tal  uite,  accio  meglio  affondai  frutti  da 
l'ingiuria  deuenti,e  degli  animali,altri  uogliono,cbe 
diggiermente  fi  (pampini,  àfine  che  la  uite  non  fi  cari 

• chi  de  fiondi fouer chie,  e tuttauia  pofid  uiflire  e difen 
dere  il  frutto , laqual  uia  à me  anchora  pare  piu  ac-> 

• COflCl£ . 


Di  fare  gli  olmxrij , cioè  piantarij  d'olmi.  Cap.  Vh 
mr  abbiamo  baggimai parlato  afidi  de  le  ulti , bora 
sparliamo  de  gli  alberi,chi  uora  hauere  un  arbù - 
' fl°  jpefibytkjpofio  con  uguali ffiacif  e fruttuofo , atten- 
derà, che  non  fi  faccia  raro  morendogli  alberi , e ri - 
muoua  cadauno  albero  da  uecchiaia , òdatempefia 
afflitto , piantandoui  nuoue germe , & queflo  potrà 
fare  ageuolmente , hauendoun  feminar io  d'olmi  ap- 
parecchiato,ilqual  come  è di  qual  generat  ione  fi  deb 
ba  fare, no  mi  (ara  grieue  dimofirare,gliè  mani f e fio, 
ejfer  due  generatici  d' olmi, gallico  e di  noflra  patria, 
* quello  chiamiamo  atinio,e  queflo  nofiro.Trefe  errore 
Tremellio  Scrofa , che  tOlmo  attimo , non  produce 
la  famera, che  è il  fiuo  feme , neramente  la  genera  piu 
rara , la  onde  pare  per  lo  piu,fierile,  / landò  nafeoftii 
femi  ne  le  frondi,che  prima  germinano,  & però  nin- 
no femina  famera,  ma  pianta  ramelle , & è quell' ol - 
'THo  piu  lieto , <&  alto , che'l  noflro , eia  fua  foglia  à 
buoi  è piu  grata , de  la  quale  poi  che  bauerai  notimi 
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gli  animali,  dandoli  poi  foglie  d'altra  forte , le  han- 
no in  fafiidio , adunque  fi  gli  è pofiibile, piantere- 
mo tutto  il  campo  di  Olmo  ultimo , ma  non  potendo, 
attenderemo  di  piantare  ne  gli  ordini,  uno  atinio  & 
uno  de  nofiri,cofi  uferemo  le  mefcolate  fondi , e le  pe- 
core adde  fiate  con  tal  conditura , meglio  confumano 
il  cibo . Vare  cbenodrifia  la  ulte  ottimamente  l'op- 
pio,dipoi  l'olmo, indi  il  fiafiino , Loppio, perche  ha  ra. 
re  fiondi  àgli  animali  inutili,  è rifiutato  da  molti . 
Tiantafi  utilmente  il  fiafiino  inluoghi  afri  e monto 
fi, ne  i quali  non  uiene  bene  l'olmo,  & quefto  perche  à 
capre  & à pecore  ègratifiimo , & à buoi  non  ingra- 
to.L'olmo  , perche  commodamente  fofliene  la  ulte , e 
tid giocondi fiimo  pafloàbuoi,e  uiene  in  uarie  genera- 
zioni di  terreno,da  molti  fi  trapianta.  * Adunque  fi  al 
’-cuno  uuol  farenuouo  arbuflo,  apprefti piante  d'olmi 
e difrafiini  perla  raggione,che  dicemmo,magli  op- 
pq  meglio  fi  piantono  con  cime . t Adunque  lauorere- 
mo graffo  terreno  e di  temprata  humidita  con  la  %ap 
pa  t ridandolo  in  guifa,  che  fia  riffoluto,ne  la  prima- 
ucra  l' ac  con  daremo  come  un'ara  uguale,  dipoi  uìgit 
teremo  la  famera , che  r affiggi,  e fia  fiata  piu  giorni 
al  Sole, ma  tuttauia,che  habbia  alquanto  di  fugo,cuo 
prendo  l'ara  con  fpefii  fimi , i quali  con  putrida  terra. 
* mandata  giu  per  un  criucllo  cuopr iremo  alto  due  de- 
ta , & addacqueremo  liggicmente , cuoprendo  l'ara, 
con  flrameti,  accio  non  manginogli  uccelli  i germi  te 
neri , che  ufiiranno  de  i fimi,oue  poi  faranno  crefiiu - 
te  le  piante, raccoglieremo  i fir amenti, e catteremo  le 
herbe  pur  liggiermente  e con  gran  cura , per  non  ca- 
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vare  le  radici  degli  olmi  anchor  tener e,e  corte , fare - 
mo  quelle  are  frette  inguifa , che  chi  hanno  à cavare 
L'herbe,arriuino  al  meggo  con  la  mano , perche  fendo 
piu  larghe,darasfì  noia  à i fermi , che faranno  calpe - 
fiati . Voi  ne  la  fiate  prima  che  {punti  il  fole , ò la  fe- 
ya,[pruccifi  piu  tofio  che  adacquar  il  feminario,  quan 
do  faranno  le  piante  di  tre  piedini  trajpogano  in  altro 
feminario y&  à finche  non  profondino  le  radici(il  che 
poi  è di  maggior  fatica  nel  canarie  quando  uogliamo 
tr apporle  in  altro  feminario)  bifogna  cauar  piccole  fof 
fe , fio  (late  tra  effe  un  piede  e meggo,  dipoi  piegare  le 
radici  fi  fono  corte  in  nodo,fe  longhe  in  cerchio , et  un- 
te con  flerco  di  bue, metter  le  ne  le  f offe, premendoli  la 
terra  attorno,  fi  pojfono  difporre  à quello  ifieffo  modo 
le  piante  raccolte  con  li  fierpi,  il  che  fnsfi  neceff aria- 
mente  ne  l'olmo  attimo, che  non  fi  femina  con  famera: 
ma  quefi'olmo  fi  coltiua,meglio  l'autunno , che  da  pri 
mauera,e  torcefi  leggiermente  con  le  mani, perche  col 
ferro  fi  {lupi fie.  Finalmète  Panno  tergo  rade  fi  co  acu 
ta  falce,  &ou'è  acconcia  da  trafporre , piantafi  util- 
mente da  quel  tempo  de  l'autunno , neiquale  è bagna 
ta  la  terra  da  le  pioggie  fino  à primauera , prima  che 
da  radice  de  l'olmo  fi  fior  gì  nel  cauar la, fàccia fi  a dun 
ique  in  reffoluta  terra  le  foffe  di  tre  piedi  per  ogni  uer 
fo,ma  in Jpeffa  fàccianfi  folchi  de  la  medefima  alteg - 
ga,che  ricevanogli  alberi.  Gli  olmi,ches'hanoà  pian 
tare  in  terreno  rugiadofo,e  nubilofo,dr  igeino  fi  i rami 
loro  uer  so  oriente,  & occidete, accio  pigli  fole  la  mita 
de  l'albero, al  quale  s'appoggia  la  uite . Et  fe  harremo 
ariguardo  al  fomento,  difponexemo gli  alberi  fcofiati 
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40  piedi, ma  nel  debole, oue  non  fi  [emina  ogni  io  piè 
di.Come  poi  cominckra.no  à crefcer  debbonfi  forma * 
re  col  coltello,  & ordinare  i tauolati,  perche  co  fi  chia 
mano  i contadini  quei  rami, e trochi , che  fono  porti  in 
fuori,&  con  ferro  li  tagliano  preffo  al  tronco , e li  la* 
[ciano [tendere  ,accioche piu  largamente  fi  J ledano  le 
uiti , quello  fi  conuiene  m graffo  terreno , & quello  in 
debole,  fumo  i tauolati  (co/iati  un  da  l'altro  non  meno 
di  tre  piedi , e fi  formino  inguifa , che  non  fta  il  ramo 
di  f òpra  ne  la  medefima  linea,ou'è  quello  di  [otto,  per 
che  quel  di  f otto  affliggerà  il  capo  germinante , che 
fcendera,e  getterà  à terra  il  frutto, ma  qualunq ; albe 
ro  pianterai, non  lo  dei  potare  i due  primi  anni , dipoi 
fe  l'olmo  crefcepoco , tagli  fi  la  fua  cima  uicino  al  ra- 
mose parerà  piu  netto,  e quefto  da  p rimaner  a, pri- 
ma che  lasci  la  fcorga,  nondimeno  fi  lasci  di  [opra  dal 
ramo  tre  quarti  (l'un  piede  alto  il  tronco,  alquale  fi  le 
ghi  il  ramo,che  fia  p cima  à l' albero. F affato  poi  l'an 
no,debbefi  tagliare  uia  il  fìerpo  di  [opra,  fe  non  harra 
t albero  alcuno  ramo  acconcio  à quejìo , baflera  lascia 
re  l'albero  da  terra  noue  piedi , e tagli  fi  la  parte  di  fo 
pra  à finche  le  nuoue  uerghe,  che germineranno  fiano 
da  gli  animali  fi  cure , fi  non  fi  può  tagliare  l'albero 
con  un  colpo,  fia  bene  figarlo , e col  coltello  lisciare  la 
piaga  coprendola  con  luto  impagliato , accio  non  fia 
dalfole,e  da  le  pioggie  afflitta.Doppo  un'anno,ò  due , 
quando  i nascimi  rami  faranno  fermi,  fi  taglino  quei 
di  fouerchio,  acconciando  in  ordine  quei  che  fono  ido- 
nei ,fe  l'olmo  poi  che  è piantato  uien  bene,  fi  gli  lieui- 
■no  i nodi  col  coltello, ma  ejfindo  i rami  robufii  taglia * 
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fi  in  guisa , che  poco  tronco  rimanga  di  J opra , &poi 
che  l'albero  hauera  ripreso  uigore,fi  taglino  le  ramel 
le  fino , oue  puoi  arriuar  col  coltello  tato  lontano  che'l 
taglio  non  tocchi  la  madre.  Forma  fi  l'olmo  noutllo  in 
tal  guisa,  debbefi  lasciare  in  graffo  luogo  alto  da  ter- 
ra  otto  piedi , in  magro  fette  lasciando  crescere  di  fo - 
pra  tre  rami  da  tre  lati , e cbiamcrasfi  il  primo  tauo- 
latOjindi  tre  piedi  [opra , fi  lascino  altri  rami , atten- 
dendo che  non  pano  al  dritto  degli  altri , e co  fi  fino  à 
la  cima  fi  fàccia,  auertendo  nel  sfrondare , che  non  fi 
facciano  troppo  longhi  i pollici  che  fi  lasciano , onero 
da  nuouofi  lieuino  uia  in  modo, che  fe  ne  offenda,  ne  fi 
fiorai  il  troncone,percbe  l'olmo  fcop erto  ne  patisce, e 
debbefi  fchiuare  che  non  fi  tagli  due  fiate , oue  bafla 
una, perche  la  fcorga  malageuol mente  rinchiude  tale 
apertura.  .Attenda fi.  poi  di  continuo  non  folamente 
grinta  à ordinar  l'albero,  ma  à g appariti  d' attorno, et 
ò tagliare,  ò reftringere  le  fiondi  che  ui  nasceranno 
egri  altro  anno,accioche  la  nimica  ombra  non  offenda 
la  uite . Qua  do  l'albero  è inuecchiato,cauafiuicinoal 
ramo  fino  alla  medolla  , accioche  fcolli  l'humore , che 
barra  comprefò  da  la  parte  di  fopra , e poi  piantare 
la  uite  prima , che  l'albero  fi  fortifichi . Se  mariterai 
l'olmo  gioitene  foportera  la  uite  nuoua,  ma  la  uecchia 
l' ucciderà,  la  onde  conuienfi  accompagnare  gli  albe- 
ri d'uguale  età  e forge . Ma  faccia  fi  à la  uite  barbata 
per  maritare  l albero  una foffa  larga  due  piedi,  alta 
in  terra  liggiera  altre  tanto , in  grieue  due  piedi  e tre 
quarte,  piulongadi  fii piedi ò non. meno  di  cinque, 
tfia  lontana  da  l'albero  non  meno  d' un  piede,  e meg- 
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•go,  per  che  la  tote  alle  radici  de  l'olmo  auicitiatacon 
difficulta  fi  rappiglia , e poi  che  è rappigliata , fa- 
rà da  l'aumentare  de  l'albero  oppreffa.  Farai  que- 
lla foffa  fegli  è posfibile  ne  l'autunno , accioche  con 
pioggie , egelofia  macerata . Dipoi  cerca  l' equinozio 
di  primauera  porrai  ne  le  fojfe  due  uiti  un  piede  tra, 
fefcoftata , accio  piu  toflo  ueflano  C albero , e debbefi 
auertire  che  non  fi  piantino  quando  fuenta  da  fetten- 
t rione , ò fono  rugiadose . Et  quello  commando  che  fi 
fàccia  non  pure  nel  piantare  le  uiti , ma  etiandio  de 
gli  olmi , e degli  altri  alberi,  & quando  fi  cauano  del 
femina  rio,  noti  fi  una parte  roffa , laquale  ci  ani  fi  che 
mettiamogli  alberi  con  quel  fito,che  erano  nel  femi - 
nano , quando  che  importa  affai , che  guardino  uer - 
fo  la  medefima  parte , alhquale  da  teneri  fono  aueg- 
fi  piantano  tuttauia  meglio  l'autunno  doppola 
equinotio  gli  alberi , e le  uiti  m luogo  efpofio  al  fole  , 
one  non  fia  l'aria  gelato , ne  di  pioggie  abbondante . 
Ma  quelli  fi  debbono  piantare  in  tal  modo , che  ui  le- 
uiamo  alto  un  meggo  piede  il  terreno  , J largando 
tutte  le  radici , c dandoli  il  fieno , ò almeno  con  terra 
minuta  fi  ftringa  datorno  la  fcorga , le  uiti  fi  pon- 
gano ne  l'ultima  parte  de  la  foffa  fendendo  i rami 
per  quella , dipoi  fiano  rirjata  de  fendendole  con  to- 
rnine da  gli  animali . Iste  i luoghi  caldi  fi  pongano  le 
piante  alla  parte  fcttentrionale  de  l'albero,  manti 
freddi à meg^o  di,  in  luogo  temperato,  ò da  orien- 
te , o da  occidente , accio  non  patiscano  tutto  il  di  So- 
le , ouer  l'ombra . Giudica  Celso,  che  non  fi  p notino 
la  prima  fiata  con  ferro, ma  che  fi  torcano  le  rameà 
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modo  di  coroni, e fi  auuolgano  à l'albero, accioche  la 
piegatura  mandi  fuori  robufli  rami, e faccia  fi  Unno 
uegnente  del  piu Jodo  il  capo  de  la  ulte.  Ma  io  per  lon 
go  ufo  ho  imparato  effer piu  utile  affai  ufare  da  prin- 
cipio il  coltello, non  lafciando  che  fi  carichi  de  fiirmen 
ti  fouerchi , & giudico  che'l  ramo , il  quale  fi  lafcia , 
debbefi  tagliare  fm'à  la  terga  gemma,  accioche  man 
di  fuori  piu  robufle  rame,  il  quale  arriuatoal  tauola 
to  di  fopra  ne  la  feguente  potatione  fi  ordini  ogni  an- 
no leuandolo  al  tauolato  di  fopra,  e lafciandoui  un  ra 
ino , il  quale  auicinato  al  troncone  guardi  uerla  ci- 
ma de  l'albero.  V fattogli  agricultori  una  certa  legge 
fopra  la  uitegia  difpofla , alcuni  moltiplicano  i capi 
fopra' l primo  tauolato , feguendo  il  piu  copiofo  frut- 
to e coltura  piu  facile . Ma  chi fìudiano  à fare  il  uino 
buono , fanno  a fendere  Le  uiti  à la  cima  degli  alberi 
co  i capi,  cioè  che  i due  ultimi  capi  fi  accoflino  al  tron 
cone, e guardino  uer  la  cima , e foprapongafi  la  uite  à 
à i rami,  fi  come  douètano  robufli.  A piu  foldi  rami  fi 
diano  piu  capi  di  uite,  ma  diuifamente  pofli,  à piu  de 
boli  meno , la  uite  nouella  in  tre  luoghi  piu  robufli  fi 
leghi  à l'albero , uno  ne  lagamba  de  l'albero  alto  da 
terra  qpiedi , l'altro  di fopra  nel  fine  de  la  uite,il  ter 
go  nel  meggo . Allhora  debbefi  legar  la  uite  di  fiotto 
quando  da  forga  a la  uite , perche  tal  fiata  è necejfa- 
rio  far  queflo,qnado  hai  tagliato  i rami  à la  uite,oue 
ro  che  troppo  abbonda  de  ramuEt  potanfi  in  talgui - 
fa,  che  fi  tagliano  i uecchi  capi,  che  l'anno  pajfato  ha 
no  fruttificato,  lafciando  in  luogo  di  quelli  i nuoui  ri- 
mondati da  uitici,e  da  pampini, che  ui  fono  nafciuti,e 
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fé  la  uite  è robufia,fi  la] tino  piu  tojlo  i capi , che  fono 
ne  le  cime  de  i rami,fe  è debole , quei  che  fono  a l tron 
co  uicini,fe  è mediocre,quei  di  mezzo,perche  l'ultimo 
capo  genera  piu  frutto, ma  il  profimo  ne  fa  troppo , 
la  onde  indebolifce  la  uite.  Cioua  fommamente  à le  ui 
ti  slegarle  ogn'anno , perche  meglio  fi  annodano , e fi 
recreano  legandole  in  altro  luogo , e meno  fono  offefe, 
e meglio  crefcano.  Tonganofi  i capi  nei  tauolatiin 
guifa,che  pendano  legati  à la  terza  ò quarta  gemma, 
ma  non  fiano  fretti,  acetiche'  Ifarmento  da  la  uimi - 
na  non  fia  tagliato.  Ma  fe'l  tauolato  è tanto  lontano , 
che  non  ui  pofi'a  acconciamente  arriuare  il  capojighe 
remo  il  farmento  à la  uite  fopra  la  terza  gemma , & 
quefio  commandiamo , perche  la  parte  che  pende  del 
jàrmento , fi  uefle  de  frutti, & quella  che  è legata  & 
afcende,produce  per  l'anno  feguente  i capirono  però 
due gcnerationi  de  capi,uno  che  efee  del  duro, il  quale 
perche  l'anno  primo  per  lo  piu  non  frutta , chiama  fi 
pampinario,l' altro  che  nafee  del  ranmo  duriamo,  il 
quale, perche  fruttifica  incontanente,  chiama  fi  flut- 
tuar io, del  quale  uolendo  hauer fempre  copia,  leghia 
mo  il  f armento  fopra  tre  gemme , à finche  etiche  è di 
fiotto  dal  nodo  generi farmenti . Ma  poi  che  la  uite  per 
anni  e forze  è diuenuta  robufla,trapportinfi  da  i ca- 
pi i tradotti  c fi  taglino  dopo  due  anni,  & parimente 
fi  traducano  de  piu  teneri,  perche  inocchiando  affa- 
ticano la  uite . le  fiate  quando  la  uite  non  occupa 
tutto  l'albero  è fiato  utile,  piegar  di  quella  alena  par 
te  e piantarla,  facendola  mettere  due  ò tre  pampini  d 
L'albero  accofiati , acetiche  piu  tofio  fia  uefitto , efir 
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fendo  da  piu  ulti  circondato.'Kfon  ft  lafci  à la  uite  no- 
vella il  p.xpinam  ,fe  nonfuffe  nafciuto  in  luogo  necef 
fario  di  acconpagnarfi  col  voto  ramo.  Sono  utili  i far 
menti papinarq  nafciuti  ne  le  vecchie  viti , e fi  taglia, 
no  fin' al  tergo  occhio, perche  l'anno  feguente  produco 
no  i capi. Ogni  pampino,  chepotado  ò legando  fi  rom 
pe,non  fi  debbe  leuar  uia,pur  che  habbia  alcuna  gem 
ma , perche  l'anno  vegnente  germinerà  piu  robufio 
farmento.Chiamanfi  capi  che  vengono  in  fretta  quei , 
che  nafciuti  di  uerghe  d’ un' anno , fi  legano  nel  duro , 
quefti  producono  copiofo  frutto , ma  nuocono  affai à 
la  madre,  et  però  non  fi  debbe  affrettare  il  [armento y 
fe  no  degli  ultimi  rami,ouer  fe  la  uite  fupera  la  cima 
de  l'albero, ma  fe  alcuno  pur  vuole  far  pendere  il  pi- 
pino per  il  frutto,lo  torca , dipoi  lo  leghi  e precipiti , 
perche  di  fotto  dal  luogo  oue  l'harrai torto , manderà 
fuori  lieti  rami , e la  parte  pendente  ha  meno  vigore , 
come  che  produca  piu  frutti , ma  non  fi  lafci  pendere 
piu  d' un' anno. Gli  è un'altra generatione  di  farmeto , 
thè  nafce  del  nuovo,®-  è legato  al  tenero,noi  lo  chia- 
miamo materia , queflo  produce  frutto  e farmenti  in 
copia,et  quantunq ; ef  ano  d’un  capo  due  uerghe, chia 
manfi  però  materia  amendue . il  vigore  del  pampino, 
rio  habbiamo  manifeflato  di  fopra. Chiama  fi  focaneo 
quello, che  nafce  tra  due  braccia,come  in  una  forcano 
trovo  quel  pampino  efftr  piggiore,perche  non  frutti- 
fica et  indeboli [ce  le  braccia,tra  lequali  è nafciuto,la 
onde  fi  debbe  leuare.  Ven  fatto  alcuni,cbe  la  uite  robu 
fia  e lufforiofa  fi  faccia  fertile , laj dandovi  piu  capi , 
rua  pigliano  errore,  per  cioè  genera  di  piu  uerghe  piu 
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pampini  et  effendo  carica  de  piu  frodi, peggio  fionfce^ 
e ritiene  piu  logamète  le  nebbie , e la  rugiada , onde  ne 
perde  l'uua.  Foglio  adunque  che  la  robufla  uite,  fi  di - 
uida  in  rami  largendola  con  tradotti  capi,& piegan 
do  ingiù  le  altre  uerghe,e  fe  trop po germinerà , fi  ta- 
fano le  uerghefciolte,e  con  tal  uiafafii  la  uite  fertile . 
Ma  fi  come  un'arbufio  Jpeffo  fi  commenda , per  frutto 
e belle7ga,co fifone  per  uecckiaia  fifa  raro  e inutile  e 
brutto , ilche  auertifca  il  padre  di  famiglia , che  non 
auenga  penando  uiagli  alberi,che  prima  inuecchiano 
per  porre  in  fuo  luogo  una  uite  nouella , nefolamente 
frequentare  con  uite  barbatela  ujare  etiandio  di  prò 
paga  re,  cuop  rendofotterra  le  uiti  uecchie.  Il  modo  de 
l'uno, e de  l'altro  habbiamo  dimoflrato , Tanto  fia  det 
to  de  l'arbuflo  Italiano, 

De  l'arbuflo  Gallico  Cap,  F1I, 
fiLiè  un'altra  generatone  d'arbuflo  gallico, che  chi 4 
^ ma  fi  ro potino . queflo  de  fiderà  l’albero  baffo  co  pò 
che  fr  ondi, al  che  par  che  fi  conuenga  l'oppio.Quefl'  al 
bevo  è al  corno  fimile,angi  il  corno, il  carpeno,  e for- 
no et  à le  finte  il  fal^o  da  molti  quiui  fi  mette. Ma  non 
fi  metta  il  falgofe  non  in  luoghi  acquo  fi,  oue  con  gran 
difficultagli  altri  alberi  fi  rappigliano , perche  nuoce 
al  fapore  del  umo . Tuosfii  ancho  difporre  in  talguifa , 
chefe gli  tagli  la  cima  mentre  che  è anchor  tenero , ne 
fi  lafii  piu  alto  di  ì spiedi,  perche  ho  ueduto  il  r fi  poti 
no  quafi  ordinato  in  talguifa, che  di%.  piedi  ne  luoghi , 
fecchi  e pendèti,e  din.  ne  i piani, e humidi  filano  alti 
i tauolati.  Diuidefi  le  piu  fiate  quel' albero  in  tre  rami 
da  iquali fi  fanno  pedere  piu  braccia , e rado  fi  uia  qua 
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do  fi  pota  qua  fi  tutte  le  uerghe , accio  che  non  ombre\ 
• xjno.fi  lasciano  tra  gli  alberi  rompotini  non  ui  fimi - 
riandò  formento  io.  piedi  tra  gli  ordini  d'amendue  le 
parti,ma  seminadoui  da  una  parte  40.  da  l'altra  20* 
ui  fi  lafciano . Il  rimanente  fasfi  come  ne  far  bufi  0 Ita 
lico,  che  fi  pianti  la  uite  in  longafojfa , e parimente  fi 
diuida  in  rami , e che  nuoui  capi  fi  cogiongano  (furiai 
ber  a l'altro  fé  un  capo  non  tocca  l'altro , ligafi  tra  lo* 
ro  una  uerga , Et  oue  saranno  dal  peso  granate,  filano 
con  ponteUi  soflenute . Quefto  arbuflo  & ogni  albero 
quanto  piu  se  gli  ara  e “Scappa  d'attorno,  tanto  piu  fru 
tifica , il  che  segioua  al  padre  di  famiglia , la  coltura 
lo  mani fefia . 

Cenerationi  (T  uliui.  Cap.  Vili. 

-r\Efidera  ogni  albero  piu  semplice  coltura,che  la  ut 
te, ma  afidi  minor  fresa  richiede  l'uliuo , che  di  tut 
tigli  alberi  è il  principale , perche  quantunq;  no  frut 
ta  ogn'anno,ma  qua  fi  ogri altro  anno,  tuttauia  in  que 
fio  è mirabile,che  quando  non  frutta, fi  coltiua  conpo 
ca  frefa,&  moltiplica  poi  il  frutto  ,fi  alquanto  fi  la - 
uora,non  lauorato  p piu  anni, non  uien  meno  come  la 
uite,  e rende  à quel  tempo  alcuna  cofa  al  padre  di  fa- 
miglia,et  eficao  coltiuato,in  un'anno  fi  refiaura.E  pe 
rò  habbiamo  giudicato  efreditnte  dar  di  qutfl' albero 
diligenti  precetti.  Io  giudico  che  fiano  piu generationi 
(T uliui,  come  fono  de  uiti,  ma  io  nè  ho  conojciute  fe  non 
\o.paufio,algiano,liciuianofergio,  neuio,  col  minio, 
orchio  regio,  circite , e murteo,  de  lequ*ili  il  fiotto  del 
paufio  è giucondisfimo , quelle  del  regale  è bellis fimo , 
et  idoneo  piu  tofio  da  mangiare, che  da  farne  oglio.  Lo 
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cglio  de  la  paufia  è di  grato  fapore  mentre  che  è uerr 
de, ma  fi  corrompe  per  uecchiaia.  borchia  et  il  radia 
è migliore  da  magiare  che  da  oglio.Rendo  ottimo  oglio 
la  licinia  oliua  , e la  fergiagran  copia , progni  oliua 
maggiore  è piu  idonea  da  mangiare , e lan  miore  da 
cglio  piu  uale . 'bfiutia  di  qucfle  gcnerationi  patifice 
aria  fìremamente  freddo  ò caldo.  ^Adunque  ne  i caldi 
luoghi, di  colle  uer  fettentrione,  e ne  i freddi  uer  me^- 
70  di  fi  gode. ama  luoghi  basfine  molto  alti, ma 
di  luoghi  pendenti  fi  diletta,quali fono  in  italia  i Sabi, 
?ii,e  tutta  la  Bethica prouincia . V enfiano  alcuni  que- 
fi' albero  per  60.  miglia  dal  mare  ficoflato  non  uiuere, 
ò effier  men  fertile , ma  in  alcuni  luoghi  uiene  ottima - 
mente.La  pianta  paufia  fiofliene gagliardamente  i ua 
pori  e la  (òrgia  il  freddo . La  terra  che  ha  fiotto  lagiaia 
dagli  uliui  comoda, fieponendoui  (opra  creta  ui  me  fico 
rai’fabbia.Tslpn  è piggiore  il  terreno  oue  è graffio fiabio 
-ne. Ma  etiadio  la  Jpeffa  terra  fi  è humida  e fertile, cont 
modamente  accetta  queffalbero,la  creta  al  tutto  fini 
fiuta,&  piu  la  terra  che  ha  fiortiue  d’acqua ,e  che  fieno 
pre  è humida. gli  è contrario  etiandio  il  magro  fabio- 
ne,e  la  nuda  giaia . Ver  che  quatunque  non  muoia  nel 
-predetto  terreno,  tuttauia  non  mai  piglia  uigore,  può 
fi  piantare  in  terreno  da  fermento,  & oue  è flato  l'ar 
buto  ò lailice.Ma  la  quercia  tagliata  laficia  le  radici  à 
fuliuetto  noiofie,il  cui  ueneno  uccide  fuliuo.Queflo  ho 
uoluto  dire  generalmente  di  tutto  f albero,  hora  parti 
colarmente  parlerò  da  la  fiua  coltura. 

Seminarij  degli  uliui.  Cap.  I X. 

. Apprefiifi  il  fieminario  d l’oliuetto  effi mdo  faria  pur 
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gato  in  terreno  mediocre , pieno  di  fugo , non  fpeffo  ne 
fciolto , quefla  generatane , di  terra  qua  fi  tutta  è ne- 
ra , laquale  poi  che  barrai  lauorata  tre  piedi  ingiù , 
e ricordata  con  f offa  profondando  non  rientrinogli 
animali , Infoierai  > che  fermentilo  è fi  componga,  e 
condifca.iAllhora  piglierai  dagli  alberi  rami  nouel- 
li  longbi , netti  e fcrtilisfimi , magrosfi  quanto  poi 
cingere  con  mano,  e taglierai  quefii  tronchi , quanto 
piu  fi  può  intie  i di  maniera , che  non  fi  offenda  pure 

• la  fiorila  ò altra  par  te, eccetto  oue  ha  tagliato  la  fò- 
ga^ queflo  riefce  ageuol  mente,  fe  p rima  che  facci  la 
tiara, che  è flrumeuto  ridicano,  cuoprirai  quella  par 

' te,fopra  laquale  del fegare  il  ramo,  con  fieno  ò firn* 
nienti , a ccioche feti ^a  offe  fa  fi  feghino  i tronchi  lon-  ' 
ghi  un  piede  e mezjo,et  amendue  i tagli  fi  tifano  col 
coltello,  ftgnandoui  di  terra  roffa , à fin  che  fi  ponga- 
no in  terra,  con  la  ponta  in fu,come flauano  ne  falbe 
ro, per  che  mettendoli  riuerfci,  con  difficulta  attaccar 
no,ct  oue  barrano  pigliato  uigore,fempre  faranno  Jie 

• rili.  Ma  bifognera  ugnere  i capi  de  i tronchi,  e le  parti 
baffè  con  cenere  mefcolatoui  Jlerco,& profondarle  in 
guifa , che  la  putrida  terra  foprafiia  4 . dita , ma  fi 
piantano  con  due  fegni  da  cadaun  i parte,  i quali  fia- 
no  di  qualunque  albero  uicino , e legati  difop  ra  infie - 
me, che  non  facilmente  figittino  à terra.Et gioud  que 
fio  per  l’ignoranza  de  lauoratori,acciocbe  uoledo  con 
la  z?PPa  ò con  Pherpica  coltiuare  il  feminario,  i tron 
chi  non  fumo  off  e fi.  Alcuni  giudicano  effer  meglio  col 
tiuare  con  horti,  ordinandoli  al  dritto,  ma  debbeft  fu 
no  e l'altro  piantare,  paffuto  f equinozio  di  primaue 


gitized  by  Gì 


.v  l i b o v\;  y,  a 104 

ra,  e (archiate  fouente  il  primo  amo , il  feguènte  egli 
altri  poi  eh  efono fortificati,  colmare  con  rafielb,ma- 
per  due  anni  non  potare  ; il  5 . anno  fi  lafcino  ad  ogni 
pianta  due  rame  Ile  parchi  fi  ffeffo  il  feminar  io. L'anno, 
q.dei  tagliare  la  ramellapiu  debole , <&  co  fi  latina  5. 
poi  trajporre  le  piante  co  fi  coltiuate.Si  piantino  ne  lo 
liuetto  le  piante  nel  autunno  i luoghi  feccbi,  e fenica, 
humidita  ,eda  primauera , prima  che  germinino , in 
fertili  & humidi.*Appreflanfiper  quefii  le  [offe  di 4 
piedi  lamio  innanti , e fe'l  tempo  non  lo  concede,  fi ar 
danonele  [offe ftr amenti,  acciocbe  faccia  il  fuogo 
quello  che  doueafare  il  (ole  e la  brina, fia  tra  gli  ordì - 
ìli  piccol  ((accio, in  terreno  graffo  e da  formento  piedi 
60.  da  una  parte  da  l altra  40 . in  magro,  & à biade 
inetto  a 5 .piedi.Gli  ordini  fi  drigino  uer  fauonia,accb 
che  da  i uenti  de  la  fiate  filano  raffreddati.!?  oi  traffor 
re  gli  arbufceUi  à quefla  gufa,  prima  che  pianti  l'or - 
bufcelloffegnerai  di  roffo  la  parte  uer  meggo  di,  accio 
che  lo  pianti  come  fiaua  nel  feminar  io , lafciando  à co. 
damo  l attorno,  il  jpacio  d'un  piede , & co  fi  cauifi  La 
pianta  col  fuo  cejpuglio , il  quale  conferuerai  che  non 
fi  rompa , legando  infieme  piu  uerghe , & con  quelle 
firignendo  la  terra  liggiermente  fi  rinchiuda , accio 
posfi  rapportare  la  pianta . Et  prima  che  la  pianti , 
papperai  nel  fondo  de  la  f offa , dipoi  ui  porrai  terra 
con  l'aratro  moffa (e  però  è migliore  quella  di  (opra,  e 
feminarai  or  goffe  gilè  ne  lefoffe  acqua,la  dei  cattare , 
prima  che  metti  giu  le  piante,  uifi  pongano  poi  minti 
te  pietre,  ouer  giaia  con  graffo  terreno  me  (colata,  e 
pofiegiu  le  piante,  fi  tagli  da  torno  à i lati  de  la  f offa 
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mettendouiJierco.Se'  l terreno  à la  pianta  non  fi  con- 
fa,giouer a leuare  le  fiondi  dal  tronco , & ugntndo  le 
piaghe  con  fieno  e cenere,  porle  ne  la f offa  ò nel  folco, 
il  tronco  groffò  come  il  braccio  è migliore  da  tra  fior- 
re  , e potrasfi  trafiorre  albero  affai  maggiore  e robu- 
fto,il  qual  ponga  fi  in  tal  maniera, fe  èda gli  animali 
ficyro,  ponga  fi  che  poco  foprafiia  da  la [offa , perche 
germina  meglio,ma  non  fi  potendo  da  gli  animali  a fi 
ficurare,fi  lafciera  il  tronco  piu  alto, ac  do  no  fiagua 
fio  da  quelli,  debbonfi  ancho  adacquare  le  piante 
quando  è fecco,ne  toccarle  con  ferro  per  due  anni,  & 
prima  se  gli  ponga  un  piccol palo, che  auanzf  di  [opra 
à la  foffa,auertendo  che'l  bue  arando  non  fia  offefo  ne 
la  cofcta  o in  altra  parte  del  corpo.Gioua  etiandio  ar- 
mare con  uerghe  le  piante,  dipoi  fatto  l'oliueto,  diui - 
do  lo  in  due  p arti, lequai  ogn' altro  anno  fruttino,  pejr 
che  non  fruttifica  ogni  anno  l'uliuo.  Quando  non  fi  col 
ua  il  terreno, l albero  produce  ramelle,  ma  quando  fi 
femina  fruttifica,  & cofi  l'oliueto  diuifo  rende  ogni  afi 
no  ugual  fiutto.  Ma  non  fi  debbe  arare  due  fiate  à i' au 
no,  ne  Tappare  profundamente , perche  quando  se 
apre  la  terra  dopo'l  Joltitio,  dtbbt fi  attendere  che  non  i 

penetri  il  fole  à le  radici  per  lefiffure . Taflato  lo  equi 
nottio  de  autunno  fi [calzino  di  maniera , che  fe  tufi-  J 

uo  e in  luogo  inchinato,  fi  facciano  di  [opra  canaletti, 
che  conducano  l' acqua  fangosa  dlafcorza..  Tutte  Le 
piante  nafeiute  del  mede  fimo  flerpo  ogni  anno  fi  efìir 
pino , & ogni  terzo  anno  fi  letaminogli  uliui  col  mo 
dofleffb,  che  dicemmo  nel  fecondo  libro,  hauendo  pef 
to  riguardo,  à le  biade . Ma  fe  àgli,  alberi.  folamen$e 

feruìrai. 
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ftruirai,dianoft  à cadauno  libre fei  di flerco  caprino \ 
& un  morto  di  fecco  flerco , ouero  un  congio  di  mor- 
chia per  cadauno , il  flerco  fi  gitta  l'autunno , à fine 
che  fcaldi  le  radici  nel  uerno,la  morchia  dasfl  àgli  al 
beri  robufli  perche  i uermi  & altri  animali , che  ui  fo 
no , con  tal  medicina  fono  ucci  fi , gli  alberi  ne  i freddi 
luoghi  &h  umidi,  uengonono  (pejfo  moleftati  dal  mtt 
fco , il  quale  fe  non  leuerai  uia  non  ferroso  uliuo  non 
renderà  frutto  ne  lieta  fronde.  ^Angi  paffati  molti  an 
ni  debbefi  potare  l'uliuetto,arricor  dando  fi  de  lamico 
prouerbio,chi  ara  l'uliuetto,gli  dimanda  il  frutto ,chi 
letama  l'ottiene,  chi  pota  lo  coflringe  à fruttar.  Bafle 
ra  tuttauia  podarlo  ogni  S.anni,  per  non  tagliare  fpef 
fo  i rami  che  fruttano , fogliono  gli  alberi  quantun- 
que ben  fronzuti  non  generar  frutto , quefli  fi  pertu- 
gino con  triueìla  gallica,  mette  do  nel  pertufo  una  uer 
ga  d' uliuo  faluatico,& cofi  la  pianta, qua  fi  unita  col 
mafchio  douenta  fertile.  Debbefi  fenga  che  fi  fcalgi , 
aiutare  con  morchia  & urina  diporco,ò  humana  che 
fiauecchia,  ma  temperatamente.  “Perche  baflerad 
grandiflimo  albero  un' orna  non  ui  mefcolando  altre- 
tanta  acqua,  gli  uliui  fogliono  uccidere  il  frutto  per 
difetto  del  terreno,  al  che  prouedercmo  co  fi, [calare 
mo  l'albero  d' attorno  profondamente,  circondando- 
lo di  calge  piu  ò meno  fecondo  la  grandezza  de  l' al- 
bero,oue  nongiouera  un  tal  rimedio,  uegafi  à l'inefla 
re,  il  che  come  fi  faccia  ne  l' uliuo,  diremo  di  fotto.^Ale 
fate  un  ramo  ne  l' uliuo  è piu  lieto, il  quale  fe  non  ta- 
glierai tutto  l'albero  fe  neaffliggera . Tanto  fia  detto 
degli  uliuetti  I\efla  che  fi  dica  de  gli  alberi  cheprt- 

Q 
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ducono  pomi. 

- De  gli  alberi, che  generano  pomi.  Cip.  X. 

tL  luogo  oue  dei  piantare  i pomi  fi  circondi  con  ma - 
cerici  ò fiepe,ò  a Ita  fo fifa,  che  non  ui  poffano  puffi- 
re  ne  animili  ne  huomini, perche  fe  barra  toccato  fpef 
fo  l'huomo  le  cime  de  la  piantalo  parranno  degli  ani- 
mali rodute,non  poffionopiu  crefcere.Gliè  utile  dipor 
re  gli  alberi  fecondo  le  fue  gener adoni,  e edilmente 
auer tendo  che' l debole  non  fia  dal  robujlo  oppreffo , 
perche  co  forge  e grandeggia  non  è a quello  uguale , e 
non  crefce  in  ugual  tempo.La  terra , che  è utile  à le  ui 
ti,gioua  ancho  à gli  alberi. L'anno  manti  che  uoi pian 
tare  farai  la  fofia , perche  dal  fole  e da  le  pioggie  ft 
macerie  quello  che  ui porrai, toflo  fi  rappigliera.Ma 
jeuorai  nel  mede  fimo  anno  fare  la  f offa , e piantare 
l'albero , farai  la  f offa : due  me  fi  prima , & ardendoui 
J armenti  la  f calderai , e fiele  farai  larghi  e capaci, piu 
bei  frutti  & in  maggior  copia  ne  piglierai. Ma  faccia 
filafofifa  filmile  ad  un  forno , la  cui  piu  buffa  parte  è 
piu  largba  che  di  [opra, accio  meglio  fi  pargano  le  ra 
dici,&  entri  nel  uerno  meno  freddo, e la  fiate  men  cal 
do  per  la  flretta  boca , & anchora  perche  la  terra  à 
la  piantar  acolta  non  fu  condotta  guida  le  pioggie 
ne  i luoghi  inchinati . V unterai gli  alberi  con  larghi 
ffacij, à fine  che  creficendo,po filino  fendere  i rami, per 
che  piantati  pefli , non  potrai  feminare  tra  quelli  al- 
cuna cofa,ne  faranno  fruttiferi,  non  cauandone  alcu- 
no, fi  lajcino  adunque  tra  gli  ordini  40 .piedi , ò alme 
no  3 o.  S degli  le  piante groffe  non  meno  chel  manico 
de  la  gappayittefinette  et  dite  [eriga  taglijon  la  por 
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zra  intiera quefie  bene  e per  tempo  firap  piglierà  ncL 
Volendo  tore  de  i uecchi  ramifeieglierai  di  quei , che 
ogn'anno  rendono  buoni  flutti  ingran  copia , & piu 
toflo  di  quei  che  fono  efpofli  al  fole,  che  de  i rami  om- 
bro fi  Ma  prima  che  trafporti  l'albero , noterai  fotta 
quai  uenti  fra  poflo,accioche  di  fccco  & inchinato  lua 
go  in  humido  lo  frapporti . Por  ranni  il  legno  con  tre 
forcelle  almeno  di  tre  piedi  longo , fe  uorr ai  piantare, 
ne  la  medefima  fojfa  piu  arlmfcelh, attendi  che,  non  fi, 
tocchino,  perche  toccandofi,  ò marciranno  ò faranno 
da  uermi  ucci  fi.  Quando  pianterai, metti  nel  fondo  de 
la fojfa fafeetti  de  far  me  ti  larghi  un  brado , e che  flia 
no  alquanto  leuati  da  terra, per  i quai  fi  pojfa  ageuol 
niente  ne  la  eflate  adacquare  le  radici.  Pianterai 
gli  alberi  e le  piate  con  le  radici  ne  l'autunno, cioè  dal 
primo  fin’à  1 5. d'Ottohrio . Piateraigli  alberi  da  pri 
mauera  prima  che  germinino,  <&  accioche  le  tignole 
non  danneggino  le  piante  de  i fichi,  metterai  nel  fon- 
do de  la  f o ffa  un  tronco  di  lentifco  riucrfcio.l^on  pian 
tare  il  fico  nel  freddo, il  quale  ama  luoghi  cjflofli  alfa, 
lefaffofi  egiarofi.Cotal  albero  toflo  crefce  facendo  le 
f offe  ampie  e cap aci, le gener adoni  defichi,coe  che  fia 
no  di  fapore  e forma  difiimili, piantano  fi  ad  modo  fe- 
condo la  differenza  de  i luoghi . Tsfe  i freddi  luoghi  à 
tempi  de  l'autunno  & a equo  fi  pianterai  iprimatici , 
accio  ne  pigli  il  frutto  innand  le  pioggie . Pfei  caldi 
luoghi  pianterai  i tardiui  ,feuorai  fare  il  fico  tardino, 
contro  fua  natura , gitterai  à terra  i primi  frutti , & 
produra  gli  altri , che  matureranno  nel  uerno,gioua 
etiandio  tagliare  le  cime  del  fico , quando  cominci 4 
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à germinare , perche  uengono  in  tal  uiagli  alberi  piu 
robufli , e fertili , e fara  mefliero , poi  che'l  fico  haue- 
ra  comminciato  a metter  le  foglie  , fiemprare  rojfix 
morchia , e con  fieno  humano  infonderne  alla  radice, 
quefto  fii  piu  copiofo  fruttole  piu  pienone  migliore.  Si 
debbe  piantare  principalmente  il  fico  limano,  calàdi 
cojulcojidioycaliflrutio^topio,  rodio  Jilico,  ^iberno, 
e tutte  quei, che  due, 6 tre  fiate  germinano . Pianterai 
la  noce  greca  cerca  il  primo  di  Febraro, quella  chepri 
ma  fu  la  gemmale  fiderà  terreno  duro,  caldo, e fecco, 
perche  fe  porrai  la  noce  in  luoghi  uarij , le  piu  fiate 
marcifce.  'Prima  che  pianti  la  noce , in  acqua  melata 
non  molto  dolce  la  macererai,  & cofi  renderà  il  frut- 
to piu  giocondo, tra  tanto  germina  meglio,  e piu  to 
fio  la  radice,poi  che  è peruenuta  al  fondo  de  la  fojfa, 
fipiega,e  da  la  fommita  di  due  rami,  manda  fuori  due 
radici.  Potrai  à quefto  modo  fare  la  noce  greca , e la 
nocciola  tarentina.T^e  la  fojfa  oue  hai  defiinato  porre 
la  noce,metterai  terra  minuta  per  un  megp^o piede,et 
iui  pianterai  il  feme  de  la  ferula,  & oue  fara  nafiàuta 
sfenderai  la  uerga,mtttendo  ne  la  fua  midolla  la  noce 
greca  fenica  gus eia, o la  nocciola^  cofi  la  coprirai  con 
la  terra . Farai  queflo  innanzi  al  primo  di  Martio , ò 
tra  i fette,&t  quindeci  di  Martio . Pianti  fi  al  mede- 
fimo  tempo  la  noce  communa , e quella  del  pino , e la 
caflagna.il pomogranato  da  quel  tempo  fino à calen 
de  (Caprile  fi  pianta . Et  fe  fara  il  flutto  troppo  acer 
bo,ò  men  dolce  lo  medicherai,  bagnandole  radici  con 
Jlerco  di  porco,  e d'huomo  ftemprato  con  uecchia  ori- 
na , quefto  fura  l'albero  fertile , ne  primi  anmil 
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frutto  di  uinofofapore , & india  cinque  anni  dolce, e 
grani  fenica  legno , ò durerà . Ts{oi  tempriamo  al- 
quanto- di  lasere  con  uino , e coft  bagniamo  le  cime  de 
gli  alberi , laqual  cosa  ammenda  l acerbità  de  pomi. 
Se  piatando  il  pomogranato , metterai  à le  radici  tre 
pietre  non  fi  romperanno  i frutti , ma  effondo  già  pian 
tato  l'albero  spianterai  uicitio  à quefto  la  falla.  Et  an 
chora  prima  che  maturino  ipomi  storcerai  i rami,on - 
de  pendonos  & co  fi  li  conferuerai  incorrotti  tutto  l'an 
no . Tianterai  il  pero  l autunno  innanti  la  bruma  al- 
meno  15  diy&  accioche  fia  fertile  poi  che [ara  cr  efebi 
toylo  [calderai  prò  fondarne  te,  e fendendo  il  troncone 
uicino  alla  radice }ui  metterai  una  uerga  di pino,& co 
piuto  di  fcal^re,  getterai  cenere  fopra  la  terra.  Gli  è 
d'auertir,che  fi  pogano  nel  femiuario  genero fisfimipe 
ri,come  fono  crufluminisr*gy,fignini,tarentini,chi4 - 
matifiri,purpurei,fupbi,ordeacij,aniciani,nouiaani9 
fituoniani,laterrmi,dolabelliani,  turraniani , uolemi , 
mulfi,primatici,uenerei,& altri  molti , che  lorlgo fa- 
rebbe à narrare . Si  debbono  ancho  cercare  le  genera- 
zioni de  pomi , & jpecialmente  fcandianiymatianiyro - 
tondisfeflianispelufianisamerinis  firiciymelimeliy  co- 
togni, che  fono  di  tregenerationi , flruthij , chrifo- 
meli,e  muflei . Quefli  tutti  non  folamente  fono  da  ue- 
•dere  giocondi,  ma  etiandio  fimi . I forbi , gli  armelini 
detti  primatici,&i  per  fichi  fono  gratis  fimi . Tiante- 
rai il  forbo,  & il  pruno,ò  fio  fino  dopo  che  barrai  meg 
gio  mieduto  fino  à tredeci  di  Fehraro , i mori  da  13  di 
Febraro  fino  à l'equinottio  di  primauera  fi  piantano p 
la  C aruba  chiamata  da  alcuni  chcrapon , & il  perfi- 
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tot  autunno  fonanti  la  bruma.  Sei  mandole*  è malfer 
tile,pertusato  lo  albero  ui porrai  una  pietra  lascian- 
do poi  crescere  la  fiorirà . E conueniente  difporre  i ra- 
mi di  ogni  generatane  negli  horti  in  terra  ben  lauora 
ta,& ingraffata,  & attendere  che  qua  fi  fi  pampino, 
mentre  che  hanno  le  ramelle  tener  e, & fi  riducano  ad 
una  uerga , & uenuto  l'autunno , prima  che  il  freddo 
abbrusci  le  cime,gioua  leuar  uia  le  foglie,  & ueflirle 
congroffe  canne , che  habbiano  da  una  parte  nodi  in- 
tieri,defendendo  in  tal  guisa  le  tenere  uerghe  da  l fred 
do, e dalgielo.  Taffati  24  meft  potrai  fècuramentc , 0 
trafporle,ò  ineflarle . 

Di  incalmare  gli  alberi.  Cap.  II. 

■p  V 05 fi  ine  fare  ogni  farmento  in  qualunque  albero , 
*pur  che  non  fiano  tra  fe  di  feorga  disfimili . Ma  fe 
genera  frutto  fìmile,  &à  mede  fimo  tempo  fenga  fo- 
retto puosfi  incalmare  . Mofirarono  gli  antichi  tre 
maniere  (fine fare, una  quando  fegato,  e feffo  lo  albe- 
ro ui  fi  pongono  le  tagliate  ramelle , l'altra  qua  do  tra 
ia  feorga , & il  legno  fi  pone  il  farmento  , quefle  due 
maniere  fanno fi, da  primauera,la  terga  riceue  le  ge- 
me con  alquanta  feorga  in  parte  de  l'albero  feorga- 
ta,epertusata,laqual  chiamano  contadini  empiafìra 
re,  e fecondo  alcuni  inoculare , usa  fi  cotal  maniera  de 
ineflare  acconciamente  la  fiate,  de  i quali  modi  de  ine 
fare  poi  che  harremo  manifeftata  la  uia,  faremo  ma 
nife  fio  noi  hauer  ritrouato  quefia . Ineflerai  tutti  gli 
alberi, poi  che  harranuo  cominciato  à gonfiare  legem 
me  nel  crescere  la  luna , e lo  uliuo  dallo  equinozio  di 
primauera fino  à 13  di  aprile,  attendi  che  fatene 
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ro,  fertile, e di  fiesfi  nodi  l'albero,  delqual  uuoi piglia 
re  le  ramelle  da  inefìare, & come  prima  fi  gonfieran- 
no le gemme  ,le  piglierai  da  rami  d'uri  anno,  che  ftano 
uolti  al  fole,& intieri, grosfi  un  deto  piccolo ,& hab - 
biano duefo  tre  cime.Segarai  con  diligenza  t albero, 
che  uuoi  inefìare  in  parte  netta , e fen^a  taglioni)  ripi - 
gliatura  alcuna  guardandoti  di  offendere  la  fcorga, 
fegato  il  troncone,lo  aprirai  con  acuto  coltello , met- 
tendo un  fottil  conio  di  ferroso  di  offa  tra  la  fior'ga , et 
il  legno  non  meno  di  tre  deta  in  giu , ma  lentamente, 
che  non  rompi  la  fcoi\a  . Raderai  dipoi  co  acuto  col- 
tello da  una  parte  le  ramelle , che  Morrai  inefìare, qua 
to  barra  la  longhe'^ga  del  conio  nel  taglio , ma  ingUi 
fa  che  non  off  endi  da  l'altra  parte  la  fcorya.  ^p pre- 
fìat e le  rame  Ile, cauerai  il  conio,  mettendole  inconta- 
nente nella  apertura, che  tra  la  fcor^a^il  legno  har 
rai fatto,  lnefìerai  le  ramelle  fino  doue  barrai  raduto , 
e che  no  appaiano  fopra  l'albero  piu  di  un  me^o  pie- 
de, fopra  porraui  poi  mufco  legandolo  che  la  pioggia 
non  le  getti  à terra . Viace  tuttauia  ad  alcuno  far  con 
la  fega  luogo  alla  ramella,e  con  fittile  fialp  elio  J lar- 
gare tagliando  cCamendue  le  parti, et  cofi  acconciarui 
le  calme, fi  uuoi  inefìare  in  piccolo  albero  taglialo  un 
piede,  e meigo  alto  da  terra , e poi  che  con  diligenza 
l'harai  tagliato  à trauerfo  lo  fenderai  tre  deta  con  il 
fi  alpe  Ilo,  (largando  la  fi  (fura  con  un  conio, e metterai 
dentro  le  rame  Ile, d'amendue  le  parti  radute,  facendo 
uguale  la  fiorai  de  la  rama  alla  fiordo,  dello  albero . 
Poi  che  le  hauerai  difpofìe  bene, cauerai  il  conio,  e le- 
gherai , come  dicemmo  cuoprendo  di  ferra  il  tron- 
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coite  ftrìà  l'inefto , la  qual  cofa  da  caldo  e da  uento  lo 
difenderà.  Qucfla  ter^a  maniera  d'ine  flave  per  che  è 
fottilifiima,non  fi  conuiene  ad  ogni  albero, ma  la  rice 
nono  quei  che  hanno  la  fiorila  bumida, piena  di fugo 
e robufla,come  il  fi  cocche  manda  fuori  affai  latte, & 
ha  la  fcorga  robufla , ineflaft  acconciamente  il  ramo 
de  caprifico  cioè  fico  faluatico , il  cui  frutto  non  matu 
ra.Eleggerai  de  l'albero  del  quale  uorai  ine  fare,  no 
pelli  ramiyojferuando  quella  gemma,  che  ha  piu  uifla 
di  germinare,  & fegnerai  quella  due  detta  per  qua- 
dro in  guifa,che  la  gemma  rejh  nel  me^jo  et  co  fi  con 
acuto  fcalpcllo  leuerai  la  feorga  fenica  offendere  la 
gemma, elegerai  poi  de  l'albero  che  noi  inoculare],' un 
polito  ramo,  e tagliando  da  torno  altretanto  fiat  io,  le 
iterai  la  floridi poi  in  quella  parte,che  barrai  feor 
•gata  acconcierai  lo  empiaflro , che  fi  conuenga  con  la 
fiorila  à l'altra  parte , forcata , fatto  queflo  leghe- 
rai bene  attorno  la  gemma,  auertendo,che  non  offen- 
di la  calma , dipoi  ugnerai  le  comijfure , & i legami, 
che  fi  lafcino  larghi,  accio  non  fia  la  gemma  dal  lega 
me  afiretta , taglierai  i rami  di fopra  e germi  de  l'al- 
bero ine  flato, accio  non  a fcenda  il  fugo, ne  ferua  ad  al- 
tra cofa  piu  che  à lo  ine flo.T  affati  1 1 .di,  /doglia fi  lo 
empiaflro , & à queflaguifa  ineftafi  acconciamente 
lo  uliuo . La  quarta  maniera  d’ incalmare  habbiamo 
dimoflro  quando  trattamo  de  le  uiti,& però  èfouer- 
chio  replicare  la  uia  di  pertufare.Ma  hauendo  nega- 
togli antichi,che  ogni  gener adoni  di  calme  fi  inefliin 
ogni  albero , & hanno  fatto  come  una  legge  di  quello 
che  poco  di  fopra  dicemmo, quelle  ramelle  attaccar  fi. 
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che  fono  per  fiorga  e frutto  fimili  à t'albero, nel  qua» 
le  fi  ineflano , ecciparuto  ribattere  quefi' errore, e mo 
ftrare  à defcendenti  la  uia , con  la  quale  ogni  ramella 
con  cadaun' albero  fiinefii,eper  dire  in  breuita  dare» 
mo  un'efjempio,  che  far  a mani f e fio  ogni  ramella,  con 
qualuaque  gcneratione  d'alberi  ineflarfi.Cauerai  d'at 
torno  l uliuo, una  f offa  di  4.  piedi  tanto  da  l'albero  fio 
fiata, che  gli  eflremi  rami  del' uliuo  la  pofiino  tocca - 
re,  pianterai  ne  la  foffa , una  rama  di  fico , Studiando 
che  diuenga  robufla  e lieta.  Tuffato  il  tergo  anno, che 
fia  crefciuto  bene,  piega  un  polito  ramo  de  l uliuo , e 
legalo  à lagamba  del  fico , & co  fi  tagliate  le  altre  ra 
melle , lafiiaui  quelle  che uuoi  ineflare , à l'hora  ta» 
glia  i tronconi  delfico,  e fendendoli , slarga  la  piaga 
con  un  conio,dipoi  radendo  de  ametidue  le  parti  le  ci» 
me  de  l' uliuo,  fi  come  fono  attacate  à la  madre, & ine 
fiate  ne  lafiffura,  caua  uia  il  conio,  legando  con  dili - 
genga  le  ramellc,cbe  non  fiano  d'alcuna  uiolenga  ca 
nate, cofi  per  tre  anni  crefiera  l uliuo,  col  fico, & lan 
no  quarto  effendo  bene  ueniti , taglierai  le  ramelle  da 
l' uliuo, & à talguifa  ineflerai  ogni generatione  dical 
me , in  qualunque  albcro.Ma  prima , che  uenga  à la 
fine  del  libro , hauendo  d' ogni  generatione  di  ramelle 
parlatone  i libri  di  fopra,  bora  è tempo  che  fi  parli 
del  C ithifo. 

Del  Citbifo.  Cap.  XII. 

IL  Cithifo  molto  gioua  al  terreno,  perche  è agalline, 
à le  api,à  capre , & à buoi  utilifiimo , perche  tofio 
s' ingraffano  per  quello , e minifira  à le  pecore  copiofo 
latte , gir  perche  tra  otto  me  fi  lo  puoi  pafcolarin  ber 
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' ba,&parimente,poi  che  è fecco, finga  che  in  qualun 
que  terreno, benché  magriflìmo  toflo  fi  rappiglia . So 
jliene  ogni  ingiuria  finga  dano.Se  le  Donne  fanno  po 
ca  latte  sfarne  fiero  macerare  il  Cithifo  fecco  ne  l' ac- 
qua y&  ejfendoui flato  tutta  una  notte, il  di  uegnente 
pigli  fi  del  fug  o /premuto  la  mijura  di  tre  hemine  me- 
fcolato  con  poco  uino,e  figli  dia  bere , perche  cofi  elle 
fi  rafanerano,& i fanciulli , per  il  copiofo  latte  piglie 
ranno  uigore.  Semina  fi  il  Cithifo , onero  ne  V autunno 
cerca  i quindici  d'ottobriofo  da  primauera.Quado  ha 
rai  bè  lauorato  il  terreno,  farai  picciole  are, e iui  femi 
narai  il  Cithifo, l'autunno  come  il  feme  de  Cogimo.Or 
dinerai  la  prima  uera  le  piante,  che  filano  tra  fi  fcofla 
te  spiedi  per  ogni  uerfo.Se  non  bar  rai  feme,  piante- 
rai da  primauera  le  cime  de  i Cithi fi,  facendo  con  le- 
tame argini  à la  terra . Se  non  piouera , adacquerai  i 
proflimi  1 5 giorni , & poi  che  germinerà  farchierai , 
e paffuto  il  tergo  anno,  taglialo  e dallo  àgli  animali. 
Bafla  di  uerde  al  cauallo  1 5 .libre,  à buoi  20.  &àgli 
altri  animali , fecondo  le  forge  loro . Tuofli  piantare 
acconciamente  il  ramo  del  Cithifo  innanti  al  Setem- 
brio , perche  ageuolmente  rappiglia  & refifleàlein 
giurie  de  tempi . Isfe  darai  meno  di  fecco,  perche  ha 
piu  uigor,et  prima  co  acqua  lo  mollificarai,e  cauato- 
lo  di  quella  con  paglia  lo  mcfcolerai.  Toledo  fare  il  Ci 
thifo  fecco,  tagher allo  cerca' l me  fi  di  Settèbrio,  quan 
dofafiigrade  il  feme,tencdolo  alquàto  nel  fòle  finche 
fi  fiappiydipci  lo  ficcherai  ne  Cobra, e cofi  lo  riporrai r. 
Eaflafin'adi?ora  hauer  detto  degli  alberi . Tarliamo 
de  la  cura  degli  animali  e rimedq  à l'infermità  loro . 
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IL  SESTO  LIBRO  DILVTIO 

GIVNIO  MODERATO  COLV- 
mella  de  i’agricoitvka. 

0 JòTublio  Situino , molti  prudenti 
agricoltori  ,bauer  rijutato  la  cura  de 
armenti  e de  gregge  come  arte  à la  lo 
roprofesfione  contraria, hauerla  ri- 
pudiata conftantementc . Jfon  nitgo 

parimente, che  non  fusero  mofii  d'ai 

cuna  ragione , parendola  intentane  del  paflorealflu 
dio  de  l'agricoltore  contraria, quandoché  gode  fi  il  la - 
uoratore  di  fuolo  ben  colmato  e puro , il  pajiore  di  no 
uale,  e di  gramigna  pieno,quello  affetta  da  la  terra  il 
frutto,  queflo  dagli  animali.  Et  co  fi  auiene,  che  defila 
ilpaflore  copiofe  herbe, il  che  ffiace  à lo  aratore.  Ma 
in  quefli  contrari j desij,è pure  una  certa  compagnia  t 
congotione,perche  gioua  pafcere  del  fieno  del  terreno 
le  propie  pecore , meglio  che  le  altrui , e dal  copio fo  le 
tame , che  fanno  igregi  auiene  che  abbondino  i frut- 
ti de  la  terra . Jfe  fi  troua  alcuna  regione , oue  nafca 
formento,  laquale  non  fia  dagli  animali, come  dagli 
huomini  aiutata.  & però  chiama  fi  da  lo  effetto  giu- 
menti , ciò  è aiuti,  perche  Jolleuano  la  nofira  fatica  ò 
portando  ipefi  ò arando.  Là  onde  io  commando,  co- 
me fecero  gli  antichi  Romani,  che  s'impari  la  cura  co 
fi  degli  animali,come  di  campi.  Terche  ne  l'agricol- 
tura è la  ragione  del  pafcolare  antichisfima,e  di  gran 
guadagno,  & però  pecunia  e peculio, do  è poffesfione 
par  che  da  queflo  nome  pecora  deriui , perche  poffe- 
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deano  gli  antichi  folamtte  animali, e fm'ad  horaalcu 
ni  popoli  hanno  negli  animali  ogni  loro  battere , ne  al 
tra  cofa  à noflra  età  è piu  utile  à i noflri  contadini ,<&• 
queflofu  creduto  da  Mar.  Catone, il  quale  effóndo  ri- 
cercato qual  parte  de  l'agricoltura  esercitando  fipo 
tejje  alcuno  tojìo arrichire,rifpofe,pajcolando  beney  et 
interrogato  da  nuouo , che  coja  dipoi  era  da  fare , che 
ne  pigliale  affai  copio  fi  frutti , affermò  pafcendo  me- 
diocremente, ma  duoimi  dire  di  tal  fauio  huomo , quel 
lo  che  narrano  di  lui  alcuni  autori , che  interrogato , 
che  cofafofje  nel  terzo  luogo  di  guadagno  ne  l' agrieoi 
tura,rifpo[e  pafeere  malamente , quadochefeguc  mag 
gior  danno  ad  un  da  poco , et  ignorante  pafìore,che  ad 
una  prudente  e diligente  breuita  di  pafcolare . De  la 
feconda  rifpofìa,non  è dubio,che  non  uinca  il  frutto  la 
mediocre  negligenza  del paflore . Ter  ilche  noi  ò Sii - 
uinOyhabbiamo  dato  à defeendenti , ancho  quefla  par 
te  de  P agricoltura  ,feguendo  degli  antichi  i precetti. 
Effondo  adunque  due  generationi  de  animali  di  quat- 
tro piedi  una  che  pigliamo  in  compagnia  à le  fatiche , 
come  bue,mula,caualo,& afino,  l'altra  per  diletto,e 
frutto  e per  guardia, come  pecora, capra,  porco,eca - 
- ne,  parleremo  prima  di  quella  generatione, che  parte 
cipa  ne  le  fatiche  con  noi, non  è dubbio  (come  ha  Var- 
rò) che'l  bue  fta  degli  altri  il  piu  degno,  fpecialmente 
in  Itahajaqual  dicefi  che  da  lui  ha  pigliato  il  nome , 
perche  iGreci  chiamauano  per  adietro  i tori  ltalus,et 
■ in  quella  citta,le  cui  mura  con  bue  e uacca  figliarono 
con  Paratro , & che  queflo  animale  in  Mthtne  è mi - 
niflro  di  Crete, e di  Trittolemo, perche  tra  le  lampeg - 
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pianti  fielle,rifplende  nel  cielo,  e finalmente,  che  è àio 
huomo  unfiiticofo  compagno  ne  l'agricoltura,  e fu  da 
gli  antichi  bonorato  in  gui fa, che  era  co  fi  pena  la  tefia 
uccidere  il  bue , come  l'huomo . Cominciar emo  adun- 
que da  quefìo  la  promejfa  opera. 

Di  apprejìare  i buoi, e de  comprarli,  eia 
forma  loro.  Cap.  I. 

"KjOn  diro  fàcilmente  le  cofe , che  s'hanno  a feguire  ò 
^ 7 chiuare  nel  comprare  i buoi . quandoché  gli  ani- 
mali, fecondo  la  qualità  del  Cielo,  e de  l'aria  , fono  ua 
n f di  ftatura,  d’ingegno  e dipelo , altra  forma  hanno 
in  Mfia, altra  in  Callia,  altra  in  Albania,  fol amen- 
te le  diuerfe  prouincie,  ma  la  Italia  anchora,  ne  [ue 
parti  è dis filmile. Genera  la  Campania  perlopiù  buoi 
bianchi, e deboli, pur  fono  à coltiuare  il  terreno  habi- 
li.  Vmbria grande  e bianchi, & anche  rosft  commen- 
dati non  meno  per  l'ingegno,  che  per  il  corpo.  La  To- 
fana, & il  latio  cortima  ne  le  fatiche  rcbufli , jLpen 
nino  duri* fimi,  &ad  ogni  dijjiculta  toleranti,ne  brìi 
cij , i quali,  come  che  fiano  di  tante  uarieta, nondime- 
no deobe  feguire  l'aratore  nel  comperare  i manici  al- 
cuni communi , e certi  precetti , manifeflati  da  Ma- 
gone Cartaginefe  in  tal  guifa, come  diremo'  Tigliai 
giouani, quadrati, con grandi  membri , alte  corna  ne- 
gre%anti  e robufii,  con  lieta  fronte,  e crefpa , le  orec- 
chie pelofe , gli  occhi  e le  labra  nere , le  nari  leuate  in 
fu,ér  apertela  copa  Ioga, e carnofa, le  giogaie  del  col 
lo  grandi, che  qua  fi  pendano  fin' al  genoccbio,il  petto 
largo, le  falle  gradi, il  uentrc  capace, e qua  fi  ripieno , 
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ì fianchi  longhije  reni  larghe,  la  fchena  dritta  è pia- 
na,onero  alquanto  bajfa, le  groppe  rottonde , le  gam- 
be fodde  e ritte  corte  piu  toflo  che  longhe, le ginocchia 
accomodatele  ugne  grandi,  la  coda  longa  dipeli  e fet 
te  copiofa,il  corpo  fodo  e corto, il  color  rojfo  òfofio,  et 
* al  toccar  molle , 

Di  domare  i buoi,  Cap.  1 1 . 

■palperai  finente  con  le  mani,  e legherai  à le  man - 
*gìatore  i uitelli , che  habbiatio  tali  ftgni,  perche  fia 
nel  domarli  la  fatica  minore,e  meno  pericolo,  ma  non 
fi  domino  inauri  tre  anni,ne  dopo  cinque, perche  quel 
l'età  è troppo  tenera , quefia  è già  indurita , & quei , 
che  fi  pigliano  delgrege , in  tal  maniera  fi  hanno  à 
domare . * Appreflifi  prima  una  flalla  capace , ne  la- 
quale il  domatore  posfi  praticare fin^a  pericolo , & 
ufiirne , il  luogo  limanti  à la  flalla  fia  un  {faccio  fi 
campo ò larga  uia,che  conducendo  fuori  i marnai 
h abbiamo  la  uia  libera  ; accio  non  fi  fpauentino , & 
urtino  negli  alberi  ò altra  cofa  intcrpofìa  ,fiano  lar- 
ghe le  mangiatore  ne  la  flalla , e figgerai  per  trauerfo 
di  f opra  tauole  à modo  de  gioghi  alta  fitte  piedi  da 
■terra,  à lequai  legherai  i man^i, eleggerai  poi  quel  di 
che  comincierai  à domarli  firenoeda  religione  libero, 
& la  mattina  legherai  loro  le  corna  con  funi  di  cana- 
pi,ma  le  canocchie  con  i quali  fino  congionti,  fi  auol- 
gano  con  pelli  lanate,accioche  la  tenera  fronte  fitto  le 
corna  no  fia  offefa.  Tot  che  barrai  pigliato  i manali 
condurai  fuori, & ad  un  tronco  li  legherai  corti,  o tan 
to fioflati  l'uno  da  l altro  che  nel  muouerfi  no  fi  ojfeq 
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dano,fe  fono  molti  ferocità [dagli  peruerfare  un  di  et 
una  notte, e poi  che  har anno  sfogato  l'orgoglio , fi  con 
ducano  d mano , precedendo  uno  e feguendo  molti  che 
li  tengano ,&  uno  con  baflone  difillo  ligurmente  li 
batta. Ma  e fendo  piaceuoli,quel  di  mede  fimo  che  fa- 
ranno flati  legati  li  poi  condur  fuori , c tr  infignarli  et 
caminareper  mille pasfi  con  ordine  e fenga  paura , co 
meli  barrai  condotti  à cafa  li  legherai  ad  un  tronco 
fintamente  inguifa , che  non  posfino  muouere  il  capo 
à l'hora  ti  farai  innanti  à i buoi , non  di  dietro  ne  da  i 
lati,con  uoce  lonfingbeuolc, accio  fe  aue^ino  guarda 
re  fàccia  chi  [egli  fa  incotro, dipoi  li  maniggerai  le  na 
ricerche  imparino  ad  odorar  l'huomo . Dei  appreffo 
mareggiarli  le  (pallet  bagnarli  di  uino , accio  fi  dime 
flichino  con  l'haratore',  mettigli  le  mani  al  uentre  e 
f otto  le  cofcie  di  dentro , a fine  che  poi  non  fi  jpauenti- 
no  ejfendo  toccati  in  talguifa  , e fi  cauino  i ricini  uer - 
mi, che  à tali  parti  fono  molefli,flia  P aratore  mentre 
chefà  queflo  dal  lato,acciono  fia  dal cal^o  percoffo. 
Slargate  poi  le  mafcielle  li  cauerai  fuori  alquanto  la 
lengua,flro pie  dando  il  palato  con  fiale , <&  una  libra 
di  graffio  liquido  prima  falato, & un  seflario  di  uinoà 
cadauno  con  un  corno  infonderai  ne  le  mafcielle , per- 
che con  tale  lofinghe  quafiin  tre  divengono  manfiue- 
ti , & il  quarto  di  accettano  il  giogo , alquale  fi  lega 
un  ramo  trahendolo  per  timone , à le  fiate  fe  ui  agiu- 
gnè  nn  pe fio  per  chiarir  fi  come  foportano  la  fatica, fat 
ta  queft'ejpenenga  uota,fi giongano  al  carro , condu- 
cendoli poco  lontano  con  alcuni  pefit . Et  co  fi  domati y 
incontanente  fi  ammaeflrino  à l'aratro , ma  in  terre- 
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no  arata , accioche  non  fi  fpauètino  di  fubito  per  la  dif 
ficulta  de  l'opera, e non  offendano  i teneri  colli  à rom- 
pere la  dura  terra.Ma  in  che  gufa  l'aratore  mofìri  al 
bue  l'arare,  dicemmo  nel  primo  uo  lume, gli  è d'auer - 
tire  che'l  bue  mentre  che  fi  doma  non  percuota  alcu- 
no col  comodo  col  calgo,  perche  non  piu  fegli  torà  fi - 
mil  uitio.Quefio  comandiamo  che  fi  fàccia ,non  hauen 
do  buoi  aue^i,  perche  hauendone  la  uia,che  noi  ufia 
mo  à domarei  buoi  è piu  ijp editale  ficura , perche  uo - 
lendo  tifare  il  maxp  al  carro, ò à l'aratro,  giugneremo 
con  lui  il  p iu gagliardo, e piaceuol  bue  domato , ilqua 
le  lo  ritenga  che  non  trafcorra,e  fe  dubita  lo  guidi, ma 
fe  non  t'in  cresce  fhbricar  un  giogo  capace  di  tre  buoi , 
useremo  quefìa  inuentione,  che  i buoi  quantunq ; con- 
tumaci non  ricuseranno  le  faticose  opere,  perche  il 
man^o  lento  tra  due  aueig}gionto,è  aflretto  ad  ara- 
re la  terra , ne  può  rifutare  l'imperio , quando  che  fe 
perforerà  ua  manti,  è ritenuto  da  due , fe  fi  ferma 
tratto  da  due, cantina  con  loro,uolendoft gettare à ter 
ra  uiene  da  i due  piu  robufti  folleuato , là  onde  mette 
giu  la  contumacia  da  necesfita  coflretto , e con  poche 
battiture  fi  aue7^a  à tollerare  la  fatica.  Sono  poi  alcu 
ni  buoi  delicati,  che  fendo  domati  fi  corcano  nel  Jòlco, 
quefli  con  ragione  fi  debbono  caligare , & humana- 
ments , perche  chi  giudica  douerfi  correggere  quel  ui- 
tio  col  pon^etto  con  fuoco,ò  altri  tormenti , non  fan- 
no che  fi  facciano,  perche  la  loro  ofìinatione  uince  al- 
le fiate  chi  gli  uuole  aframente  correggere . Là  on- 
de è meglio  fen^a  offendere  il  corpo  con  fame,  <& 
fete  correggere  il  bue , che  fi  corica , perche  piu  lo 
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rnuouono  i naturali  dcfidcrij  che  le  battiture. Et  però 
fè’l  bue  è corcato , f.a  meglio  legarli  i piedi  inguifa , 
che  nonpoffa {lare  ò caminareò  pafcolare , il  che  fa- 
cendo {finto  da  fame  e fete  lafcia  la  dapocagine , ilche 
di  rado  auiene  in  bue  de  la  patria, il  quale  è affai  mi- 
gliore che'l  forafiieri,quandocbe  non  patijce  per  mu- 
tamento d’acqua , di  pafcolijò  d'aria,  ne  s'affligge  da 
la  qualità  del  paefe,fi  come  quello , che  da  luoghi  pia 
niecapefiri  in  montani  & affri  è condotto , ouerda 
monti  al  piano.  Tur  quando  bifogna  condure  i buoi  di 
lontano , attenda  fi  di  pigliarli  da  luoghi  à la  tua  pa- 
tria filmili,  ^dttendafi  di  nongiugnere  un  piccolo  ò de 
bolecon  un  gagliardo  bue , perche  ne  far  a afflitto  il 
piggiore.  Commenda  fi  quefi' anima  le  ne  i coflumife  è 
piu  toflo  piaceuole  cheajfro , ma  che  non  fta  da  poco, 
tema  le  battiture , & il  grido , ma  de  le  fue  for -%e  fi  fi 
di  inguifa , che  non  fi  jfauenti  nel  uedere  ò ne  l'udire, 
entri  animofamente  à paffar  fiumi  ò ponti, mangi  af- 
fale fia  nel  ruminar  lento,  perche  meglio  padifcono , 
la  onde  conferivano  meglio  le  for  del  corpo  quei  che 
mafticano  commodamente , che  in  fretta . Ma  pecca 
Ugualmente  il  biolco  che  fa  il  bue  troppo  graffo  ò ma 
grò , perche  debbe  effere  il  corpo  del  bue  aratore  me- 
diocremente carnuto , ma  de  nerui  e mufculi  robufii , 
non  pieni  di  graffo,  accio  dal  pefo  propio  non  fiano  ne 
la  fatica  aggrauati.Toi  che  habbiamo  narrato, cioche 
fi  debbefeguire  ò fchiuare  nel  coprare  e domare  i buoi , 
mofiriamo  come  figouernino, 

T Come  fi  gouer nano  i buoi  & i loro  cibi.  Cap.  III. 
1 Buoi  nel  caldo  fi  tengano  al  {copertoci  fi-edo  ne  la 
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fialla,&  però  s'appreflino  fir ami, (òpra  i quali  giac- 
ciano il  uerno,  i quali  fi  taglino  tra  giorni  trenta  de  i 
luoghi  mieduti  e faccino  in  mucchi , queflo  gioua  al 
campo  & àgli  animali,e  fe  liberano  i campi  da  le  Jpi 
ne,  le  quai  tagliate  la  fiate  nel  na  fiere  di  canicolare 
piu  fiate  muoiono  al  tutto , & i flrami  àgli  animali 
fottopofii  fanno  letame  affai.F atto  queflo,  apprefiere 
moogni  forte  di  cibo,  fiudiandochegli  animali  per 
mancamento  di  cibo  non  fmagrino . Ma  non  fi  pafco- 
no  i buoi  ad  un  fole  modo, per  che  la  fertile  regione  mi 
nifira  uerde  pafcolo , no  è dubio  che  quel  cibo  ad  ogni 
altro  fi  debbe  preponere,ilche  no  auiene  fe  non  in  luo 
ghi  che  fi  adacquano  ò rugidofi,è  adunque  in  quefie  il 
commodo  grande , che  bafta  un'opera  à due  gioghi , i 
quali  nel  medefimo  di  arano  ò pascolano  fcambieuol- 
mente,  ne  i piu  fecchi  campi  fi  nodrifeono  à le  mangia 
tore  i buoi,à  i quali  fi  dano  cibi  fecondo  la  qualità  del 
paefe , <&  niuno  dubita  che  non  fiano  ottimi  la  neccia 
legata  infafci,e  la  cicerchia  & il  fieno  di  prato , non 
bene  foflentiamo gli  armenti  con  paglie,che fi  t tona- 
no in  ogni  luogho , & in  alcuno  (blamente  altro  non  ' 
hanno  i contadini . Commenda  fi  tuttauia  piu  la  pa- 
glia del  miglio  e d'orgo, e poi  diformento,ma  dafìiol 
tre  la  paglia  anche  Porgo  à i buoi  che  lauorano , e fe- 
condo i tòpi  de  Panno  debbonfi  dijpenfarc  i cibi.  Dia  fi 
à cadauno  di  Gennaio  quatro  fe  flati)  di  franta  robi - 
glia  con  acqua  molificata  e me  folata  con  paglia , ò 
un  moggo  di  lupino  macerato, ò un  meggo  moggo  di 
cicerchia  macerata  con  paglia  in  copia.  Se  ti  màcono 
# legumi, poi  mefcolar  con  paglia  le  uinnaccie  lauatfy 
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e fecche  canate  de  la  lora  cioè  nino  acquarello, & non 
è dubbio  chegioua  piu  darle  con  legufcie  primachefi 
notino, perche  hanno  uigore  di  cibo  e di  nino, e rendo- 
no il  corpo  de  /’ animali  netto  e carnofo,non gli  dando 
grano, bafla  una  corba  di  zo.moTgga  de  fiondi, ò tren 
ta  libre  difieno,ò  non  ne  hauendo,un  mog^o  de  f ron- 
di lauro  ò di  ilice, ma  fe  non  ne  produce  la  regione  grò. 
copia  ui  s'aggiugne  la  gianda , la  qual  genera  fcabia 
e rogna , non  ne  dando  quanto  bafla  à fatiarli , Sene 
rie fee  profitto  [egli  può  dare  meTgo  mog^odifaua 
'Klel  mefe  di  Febraro  baflano  qua  fi  i mede  fimi  cibi, di 
Martio  e (Caprile  accrefcafl  il  pefo  del  fieno,  perche . 
fi  rompe  la  terra , e baflera  darne  à cadauno  40 . li- 
breria da  15.  de  Aprile  fitri’à  1 5.  di  Giugno  tagliafi 
l’herba,&  pofli  fare  il  medefimo  ne  le  calcnde  di  Lu 
glio  ne  i luoghi  freddi , dal  qual  tempo  fin'à  calende 
di  T^ouembrio  tutta  l'efta,e  poi  l'autunno  fiano  pa- 
fciuti  de  fiondi , le  quai  tutauia  non  fono  utili  prima  , 
che  da  pioggie , ò da  continue  ruggiade  fiano  matu- 
rate . Commenda  fi  fpecialmente  la  fronde  d olmo , di 
fiafiino . dipoi  del  puouolo , le  ultime  fono  d'ilice , di 
quer%a,edi  lauoro,  ma  necejfarie  dopo  la  fiate  uenen 
do  meno  le  altre,  fe gli  poffono  dare  foglie  di  fico,  ha- 
uèdone  copia, ò fe gioua  (chiarire gli  alberi, è tuttauia 
migliore  di  Ilice  che  di  quer^a , ma  di  quella  che  non 
ha  {pine, laquale  per  le  potute  parti  è ributata  dagli 
animali  come  il giutiip ero . Di  Tsfpucmbrio  e Decem- 
brio, perche  fi  femina  dia  fi  à buoi  quato  cibo  defilano, 

- fuole  tuttauia  baflare  à cadauno  un  mo^o  di  giade  e- 
paglia  quanto  uogliono,ouer  un  moTgo  di  lupino  ma 
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cerato , ò robiglia  bagnata  mefcolata  con  paglia ,ouer 
I i.fefiarij  di  cicerchia  parimente  ff  rubata  co  aqua 
e mefcolata  con  paglia , ouer  un  moggo  di  uinaccie  ag 
giugnendoui  comedicèmo paglia  largamete.  rb{on  ha 
uèdo  alcuna  di  quefle  cofe  qo.libre  di  fieno  bafterano. 

Infermità  de  buoi  e loro  medicine.  Cap.  1111. 
XtOh  baflera  fatiare gli  animali  di  cibo, non  fludian 
do  che  fiano (ani , e conferuino  le  forge , le  quali 
due  cofe  fi  confieruano , dandoli  per  tre  di  quefia  medi 
cina,che  fi  compone  ugual  pefio  de  lupini  pi/lati,  e de 
cupreffo  tenuto  ne  l'acqua  una  notte  al  ficoperto,  & 
faccia  fi  quefio  negli  ultimi  tempi  diprimauera  de  la 
fiate  d'autunno  e del  uerno , Sana fi Jfeffio  i l languore 
e la  naufiea  cioè  quando  gli  j piace  il  cibo , mettendoli 
ne  le  maficiele  un'uouo  crudo  di  gallina . piflando  il  di 
uegnente  li  {fiche  di  ulpico  ò (Caglio , & infondendole 
ne  le  nari, ne  uifiono  quefii foli  rimedq , alcuni  mefico- - 
Uno  coni  flrami  copiofio  fiale,  altri  gli  hanno  dato  il 
marubio  con  oglio  e nino, alcuni  le  foglie  de  porri,  al- 
tri grani  cC incenso , altri  herba  fiauina  e ruta  fiempra 
ta  con  uino,  e danno  à bere  quefle  mdicine. Molti  me- 
dicano i buoi  con  i pampini  di  bianca  uite  e guficie  di 
robiglia,  alcuni  pifiata  di  fier pente  una  pelle , con  ui- 
no la  meficolano . Gioua  etiandio  il  piflo  fierpilo  con 
dolce  uino , e la  fidila  tagliata  e macerata  ne  l'acqua , 
de  le  qiial  beuandc  dandone  tre  hemine  al  di  per  tre 
giorni , purgano  il  uentre , e cacciate  le  in  infermità , 
rifiiaurano  le  forge,ma  {ferialmente  e giudicata  fiana 
U morchia , meficolandoui  altrctanta  acqua, &pri - 
ma  fi jf  rubano  iftrami , dipoi  medica  fi  C acqua  con 
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alquanto  di  quefia,  indi  mefiolata  con  ugual  mifura , 
[egli  ne  dia  quanto  uogliono. 

Onde  nafca  à gli  animali  la  peflilenga  & 
ifuùi  rimedi.  Cap.  V.  i 

*pw£  niuno  tempo  e fiecialmente  ne  la  fiate  gioua 
^ far  correre  il  bue, per  che  queflo  ogli  moue  il  uen 
tre  ò la  febre.^ittenda  fi  parimente  che  non  uadi  à le 
mangiatore  porco  ò gallina , perche  il  loro  flerco  me -» 
fcolato coti firame,uccide i buoi,  e fiecialmente quello 
de  la  porca  in  ferma  genera  pefiilen^a  , la  quale  fe 
auiene  incontanente  muti  fi  aria,  e diuidendo  il  grege 
in  piu  parti, uadafi  à lontani pae fi, fcparin fi  i fani  da 
gli  infermi,  perche  non  fiano  da  contagio  fi  guafli.  Et 
fi  conducano  in  luoghi, oue  non  pafcono  animali,accio 
non  amorbino  quelli  anchora.  Ùebbonfi  tuttauia  cac- 
ciare le  infermità  quantunq;  pefiifere  con  rimedi}  ef 
quifiti.  Mefcolerai  radici  di panace,e  di  eringio  co'l  fe 
me  di  finocchio , e co'l  uino  cotto  e farina  di  macinato 
formento, laquale  bagnerai  con  acqua,  facendo  come 
una  faluiata  àgli  animali.  Ma  bafiera  dare  di  quella 
medicina  fiionge  per  tre  di  ugualmente  diuifomefco 
landoui  alquanta  acqua  mefiolata  con  uino . Gioua 
fommamente  la  radice  de  la  filigine , che  nafie  jfiefia 
ne  i Mar  fi  monti , & è falutifera  à tutti  gli  animali , 
Cauaficon  la  finifira  mano  prima  che  fiunti  il  fole,  e 
crede  fi  che  raccolta  intalguifa  habbiapiu  uigore . 
Vfafi  intalguifit , fegnafi  con  fibbia  di  metalle  nel 
piu  largo  de  l'orecchia  un  cerchio  di  modo,cbe  flillan 
do  il  fangue,appaia  la  lettera . 0 fatto  quefio  dentro 
e di  fuori  ne  lapartedifopra  de  l'orecchia,  pertufa fi 
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con  la  medefima  [ubbia  nel  meg%o  del  cerchio  , met- 
tendo nel  pertufo  quella  radice,  la  quale  pigliata  da 
la  nuoua  piaga  non  può  cadere , e traheft  à quelC orec- 
chia tutta  la  infermità  pejh fera,  fino  che  la  parte fe- 
gnata  morendo  cade , e co  feruafi  tutto' l corpo  con  per 
dita  di  picciola  pane. Comanda  Celfo  che  fe gli  infon- 
dano ne  le  nari  foglie  di  uifcopifie,e  con  uino  mefcola 
tenacia  fi  queflofe  tutto'lgrege  inferma , et  quei  rime 
di]  fopradetti  s’ufino  oue  alcuni  ammali  fono  infermi. 

Come  fi  fana  il  bue,  che  per  non  hauerpa- 
: dito  inferma.  Cap.  VI. 

SOno gli  inditi]  di  non  p adire , il  ruttare  fouente , e 
flrepiti  del  uentre  hauere  in  fa (lidio  il  cibo, di  fen- 
der e i nerui,& hauere  gli  occhi  languidi , per  tali  co- 
fe  il  bue  non  ruminale  fi  monda  la  lengua.  Gioueran 
no  due  congij  d'acqua  calda , & trenta  torfi  di  caoli 
totti,&ne  [aceto  tenuti , Ma  ndn  fegli  dia  per  un  di 
altro  cibo.^tlcuni  tengono  il  bue  rinchiufo  in  cafa,ac 
ciò  non  fìpafea . ^tllkora  mescolino  capi  di  lentifco  e 
di  uliuo  faluatico  4.  libre  & una  di  mele  con  un  con - 
gio  d'acqua, tenuta  una  notte  al  fcoperto,e  [in fondi- 
no ne  le  mafcielle  del  bue . Etpaffata  un'horagli  dan 
no  4.  libre  di  robiglia  ammollita  felina  dargli  altro 
da  bere,facciafi  queflo  per  tre  giorni,  fino  che  al  tut- 
to fi  rifani,  perche  non  curàdol'indigefiione,  gonfia  fi 
.il  uentre,e  feguono  doglie  ne  le  interiora , le  quai  non 
- li  Inficiano  mangiare,  e fa  che  geme  il  bue, ne  puoftar 
fermo, jpejfo  fi  colca,emena  il  capo  e la  coda.  Certifii 
mo  rimedio  è legare  flretto  la  coda  prefjò  à le  grop- 
pe,è  dargli  un  fijlxrio  di  uino}con  tmhemina  di  oglio , 
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& farlo  caminar e infrena  da  1 5 oopasfi . Se  non  paf 
fa  il  dolore,, gioita  tagliar  le  tigne  (dattorno, e fatta  la 
mano  unta , per  la  parte  di  dietro , cauare  il  fierco , e 
farlo  da  nuouo  correre.  Jgon  giouando  poi  queflo,pe- 
flanofi  caprifichi  fecchi,  e con  none  onde  di  acqua  cal 
da  fegli  danno.  Quando  non  uale  tal  medicina, degan 
fi  due  libre  di  foglie  di  mirto,  e quattro  feflarij  di  ac~ 
qua  calda,  fegli  infondano  con  uaso  di  legno  ne  le  ma 
fcielle.Cauifi  ancho  il  fangue  fitto  la  coda,  il  qual  poi 
che  è uscito  à bafianga,  legato  con  papiro  fi  [lagna, e 
fasfi  correre  Vanimale  tanto  che  ansa . Sonoui  prima 
che  fi  tragga  fangue  quei  rimedi) , mescolanfi  tre  on - 
ge  di  aglio  pi  fio  in  tre  b emine  di  uino,  e datagli  tal  be 
uanda,fi  coflrigne  à correre,ouero  fi  piftano  dueonge 
dì  fale  con  ditee  cipolle,  & mescolatoui  mele  cotto,  fi 
gli  infondono  nel  uentre,  facendolo  poi  correre . 

Come  fi  caccia  il  dolore  del  uentre,e  degli  interiori  de 
gli  animali . Cap . VII. 

oAna  il  dolore  del  uentre, e degli  interiori, il  uedert 
0 cosa, che  nuoti fiecialmente  Vanitrajaqual  uèduta 
libera  da  dolore  di  corpo  V anima  fi, eh  e,  ne  patisce.La 
medefima  anitra,  fana  meglio  caualli,  e muli,e[fendo 
da  loro  ueduta.Ma  alle  fiate  non  gioua  medicina  alctt 
-na. Segue  il  tormine,  ciò  è dolore  con  tortura  de  le  inte 
riora,il  cui  inditio,e  fanguinosa  ftccia,e  di  moggi  pie 
na,giouano  quindeci  capi  di  cupreffi,  e di  galla  altre 
tanti,e  1 5 libre  di  uecchisfimo  caso,  à Icquali  cose  pi 
fiate  infieme,fi  mescolano  quattro  fifiart)  diurno gar 
bo,e  diafiper  quattro  di  ugualmcte  diuidedo  il  tutto , 
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ite  ui  manchino  le  cime  uerdi  di  lentisco , di  minore  dì 
uliuo  faluatico . Sei  buefh  affai  fienosi  corpo fe  ne  in 
debolisce,e  diuenta  alla  fatica  inutile, e però  non  fegli 
dia  bere  per  tre  di,  & il  primo  anche  fi  a fi  eriga  da  ci- 
bo,  dipoi  fegli  diano  cimo  di  olino  faluatico , e di  canai 
e frutti  di  lentisco,  e di  mirto , e poco  fi  lasciano  bere * 
^Alcuni  gli  danno  una  libra  di  ramelle  di  lauro,  etal- 
tretato  di  abrotano  maceratoi  co  due  fefiarq  di  calda 
acqua, et  cofi  lo  infondono  ne  le  mas  delle, dandoli  i fo 
pradetti  cibi  .Alcuni  arficciano  due  libre  di  uinaccie,t 
le  pillano  poi, e con  due  fefiarij  di  uino garbo,  le  dan- 
no à ber  e, untandoli  ogni  altro  h umore,  & parimen- 
te gli  danno  innanzi  le  cime  de  i medefimi  alberi,  & 
non  fi  reflrignendo  il  uentre,  ne  ceffando  il  dolor  de  le 
interiora, e del  uentre,  p il  che  no  uoglia  magiar,eper  * 
graueg^a  di  capo, lagrimi piu  del  folito , e mudi  mo ^ 
%i  dal  naso, fegli  arficcia  La  fronte , fino  à Loffio,  e ta- 
gliano le  orecchie  con  ferro , e flropan  fi  le  ferite  fatte 
col  fuoco  con  urina  di  bue,  finche  fi  fanano,  ma  i tagli 
col  ferro  meglio  con  pece,&  oglio  fi  curano. 

D el  uitioso  crescere  de  la  lengua.  Cap  FI II. 
\*A  nno  ancho  infhfhdio  il  cibo,  per  il  crescere  de  la 
**lengua,che  chiamano  gli  antichi  ranci, quefie  fi  ta 
gliano  con  ferro, e con  fiale,  & aglio  piflato  infiemefi 
ftropiccia  la  ferita,  fino  che  la  flemma  prouocata  ca- 
de.Lauafi  poi  la  bocca  con  uino , & pa  ffata  un'hora , 
fegli  danno  uerdi  herbe, ò fiondi,  fino  che  fi  rinchiuda 
no  le  piaghe.Ma  fe  non  hauendo  tali  rane  ne  la  lègua, 
ne  corso  di  uentre , tuttauia  barra  in  fiifiidio  il  cibo, 
giouera  infonderli  ne  le  nari, aglio  pefìo , et  oglio, beo 
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fale  è curii  e la  Jlropicciare  le  mascelle i ouero  ugner  la 
medeftma  parte  con  aglio  peflo , &fece  di  Jalamora. 
Ma  quefle  cose  follmente  gli  muouenofoflidio. 

De  buoi  che  hanno  la  febre.  Cap.  IX. 
'KjOnfi  dia  mangiare  al  bue , che  ha  la  febre  per  uri 
^ di.  il  feguente giórno fe gli caui poco fanguefotto 
la  coda, prima  che  mangi, e paffata  urìborafjè  gli  dia 
no  tre  mediocre  gambe  di  cacio  cotte , e tenute  in  oglio 
egaro , come  faluiata , dandogli  à digiuno  per  cinque 
giorni  tal  cibo,  mtttendolipoi  innari  capi  di  lentifco , 
ò di  uliuo,  ouer  altra  tenera  fronde , ò pampini,  fe  gli 
purghino  le  labra  con  la  {ponga , da  doli  à bere  tre  fix 
te  al  di  acqua  fredda . Tenga  fi  il  bue  > che  fi  medica  à 
quefia  guisa, al  coperto,  ne  fi  lasci  fuori , fino  che  non 
e fano.Sono  i fegni  di  febre  la  lagrima , il  capograua - 
to,gli  occhi  ritrattila  bocca  colante , un  tirar  di  fiatò 
longo,&  qua  fi  impcr  dito,  & con  gemito. 

Delatóre  del  bue.  Cap.  X. 

.Accia fila nuoua  toffe, acconciamente  con faluia - 
^to  di  farina  di  orgo.  Giouano  piu  alle  fiate  grami- 
gne tagliate  minutamente, e confh.ua  franta  mesoola 
te.  Si  mescola  etiandio  con  dui  fefianj  di  acqua  calda 
la  lente  canata  de  leguscie,e  bene  macinata,  e fotta- 
ui  una  beuanda,fegli  infonde  con  un  cornò.  Sanano  la 
uecchia  toffe,  due  libre  de  hiffopo  macinato  in  tre  fcfix 
rtf  di  acqua,perche peflafi,e  co  quattro  feflarij  di  len 
te  bene  macinata, das fi  come  faluiata , e fegli  infonde 
pel  un  corno  acqua  de  hiffopo.Cioua  ambo  il  fugo  del 
porro,ouer  la  cima  peli  a con  farina  di  orzo.  Le  firn  rd 
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dici  ben  lanate  ,e  con  farro  macinate,  e date  à digiuno 
fanano  la  toffc  ueccbia . Fa  mede  fimo  effetto  tanta  mi 
fura  dir obiglia  arficciata  con  le  guscit  macinata , e 
con  oglio  infusa  nelle  mascielle , come  faluiata. 

Pimedij  alla  pofìema.  Cap.  XI . 


x*  Eglio  è tagliare  la  poftema , che  tifar  medicine ,& 
spremuto  il  luogo  oue  era , lana  fi  con  calda  urina 
di  bue , e lega  fi  co  panno  lino  in  pece  liquida , & aglio 
bagnato,ouero  non  fi  potendo  lauare  il  luogo,  fe gli  co 
la  con  acceso  ferro, feuo  di  capraio  di  bue. alcuni  da- 
to il  fuoco  albi  parte  offesa,  lauano  con  uecchia  urina, 
& con  ugual  peso  di  pece  liquida,  e non  cotta,  e fun- 
gia  uecchia, ungono  il  luogo . 

Come  fi  fana  il  bue  goppo.  Cap.  XII. 


t L fangue,che  fcende  ne  i piedi  ,fii  goppo  l'animale, 
xil  che fe  auiene,  incontanente  fi  guarda  l'ugna, e com 
prende  fi  il  caldo  al  tocco,  ne  lafcia  il  bue, che  fi  prema 
la  pte  inferma.Ma  fel  sàgue  è anchorfopra  le  ugne  ne 
le  gambe,  consuma  fi  flropicciando  souente,  ma  fe  non 
gioua, caua fi  col  falaffo.Se  è già  ne  le  ugne,  aprefi  leg 
giermente  tra  due  ugne  col  coltello.  Dipoi  fi  attolgono 
pani  lini, con  fale,&  aceto  bagnati , ueflendo  il  piede 
con  fuola  di gineflra,auertendo, che  non  metta  ne  l'ac 
qua  il  piede,  che  non  fìia  nella  fialla  humida . j Quefto 
Jangue  no  effendo  cauato, genera  marga,e  fefhra  apo 
ftema,tardi  fanerasfi, et  prima  tagliato  in  cerchio,  & 
purgato, pofloui  dentro  panni  con  aceto , /àie,  et  oglio 
bagnati, fanafi  co  fonga  uechia,jcuo  di  capro  d' ugual 
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mi  fura  t cotto.  Se'l [angue  è ne  la  parte  dì  [otto  ne  l'u *• 
gna,  taglia fi  l'orlo  de  l'ugna  fin' al  uino,  & co  fi  infin - 
guinando,inuogliefiil  piede  in  pani  lini,&infuola  di 
ginefira.  'Klpngioua  dinidere  l'ugna  nel  me^o  da  U 
parte  di  f otto , non  u'effcndo  la  poftema,Seghè  “toppo 
per  dolore  de  nerui,flropiaierai  le  ginocchia,  i mruiy 
di  dietro,  e le  gambe  con  ogli  e [ale  fin  che  guariscano 
Se  fi  gonfiano  le  ginocchiati  lanino  con  caldo  aceto,  e 
seme  di  lino  ò miglio pifiato , e frugato  con  a^elU(l 
melata.Togonfi  acconciamente  [opra  i ginocchi , e se 
infasciano  Jponghe  d'acqua  boglietite  piene, e premu- 
te, & unte  con  mele.  Ma  fe  è sotto  la  gonfiatura  alcu 
no  humore,ui  fi  mette  [opra  formento  ò farina  (Cor- 
to  cotta  in  paffofo  in  acqua  melata,e  maturata  lapo 
[tema,  taglia  fi  con  ferro, e purgata,  cura  fi  come  di- 
cemmo con  panno  Imo  . Si  pojfono  ancbo  sanare , poi 
che  fono  tagliate , fi  come  commanda  Cornelio  Celso  > 
con  la  radice  del  giglio  o lasquila  con  jale , ouer  berba 
f anguinaie  detta  da  Greci  poligone , onero  col  maru- 
bio.Quafi  ogni  dolor  di  corpo  se  non  u'ò  ferita,  meglio 
fit  fana  con  empiaflri  ò lauande  ejfendo  nuouo , ma  al 
uecchiofida  ilfuogo , jopraponendoui  butiro , ouero 
graffo  di  capra. 

Rvmtdi  à la  rogna  et  à morditura  di  cane 
rabiofo  ò di  lupo, e parimente  à la 
coriagine.  Cap.  XI li. 

S,Anafii  la  rogua  con  aglio  t ridato  e fitto,  e col  mède 
fimo  rimedio  curafi  il  morfo  del  cane  rabiofo  ò di  lu 
p i,il  quale  nondimeno  fanafi  con  uecchio  falume.  Vìi 
altra  medicina  è migliore  per  la  rogna , la  cunila , 
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detta  occhio  di  bue,  & il  folfo  fipiflano,  e mefcolata 
morchia  conoglio,acqua , & aceto  fi  cuoccino.  Come 
poi  è raffreddato,  fiarge fi  dentro  alume  tridato . ùn- 
gendo con  tal  medicina  nel fole,gioua  fommamente . 
La galla  pijlagioua  àie  piaghe , e parimente  il  fugo 
del  mar ubio  con  la  f uligine , Mole/la  la  peflilen^a  i 
buoi,chiamanla  contadini  coriagine,quando  tienfi  la 
pelle  al  corpo  inguifa , che  pigliandola  con  mano  non 
fi  può  leuare.  Queflo  auiene  ouero  sèi  bue  per  alcuno 
dolore  è smagrito,  ouero  è raffreddato  dopo'l  fidare , 
ouero  fe  trahendo  il  carro , gli  fila  piouuto  adoffo . Le 
qual  cofe  perche  fono  per  igliofe,  attenda  fi  che  tornan 
do  i buoi  da  l'opera  caldi  et  anfando,fi  fi  rubino  con 
nino  mettendo  fi  graffo  ne  le  mafcie  le  fe'l  uino  fegli  at 
tacchera,giouera  cuocere  il  lauro, et  fcaldare  co  quel 
lo  le  fialle, bagnando  con  affai  uino  & oglio  figlian- 
do per  tutto  la  pelle  e leuandola.Fasfi  queflo  ottima- 
mente ne  l'ardente  fole . * Alcuni  mefcolando  fece  d’oli 
ue,con  uino  e graffo  ufando  tal  medicina  dopo  i [opra 
detti  empia flri  ò lauande , 
tA  fanare  il  polmone  impiagato  & il  palato  e la 
gonfiatura  del  collo.  Cap.  XI1I1. 

-r  Voce  fomamente  quando  fi  macula  il  polmone  in 
^ di  uiene  la  toffe  la  macilenta,  e finalmente  il  tifi - 
co,lequai  cose  fi  curano  co  radice  di  corilo  arfa  et  che 
fi  metta  ne  l'orechia  pertufada,mefcola  rfi  poi  una  he 
mina  di  fugo  di  porro  con  altretanto  oglio,e  daffene  à 
bere  per  piu  di  con  un  feflario  di  uino . le  fiate  non 

mangia  per  la  gonfiatura  del  palato,  &pare  à l'ho - 
va  che'l  bue  penda  in  un  lato,bifogna  tagliare  con  fer 
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ro  il  palato,  chen'efica  il [angue , dandoli  à mangiare 
robiglia  finga  le  gufile  macerate , e uerde  fiondi  ò al- 
tro tenero  cibo , finche  fi fanino. Se' l collo  per  la  fatica 
è guafio,  gioita  jommamente  cauar  {angue  de  le  orec- 
chie,& non  hauendo  fatto  quello,  l'herba  detta  auia 
tridata  con  fiale  e foprapoflagioua . Se  la  coppa  è mofi 
fa  ò piegata, auertiremo  in  qual  parte  penda,  perca - 
uar  [angue  de  l'altra  orecchia, Tugnefi  prima  con  far 
mento  la  uena,chepare  ne  l’orecchia  maggiore, dipoi 
che  Sgonfiata  aprefi  col  coltello,^ il  di  uegnente  ca- 
m fi  parimete  [angue, ce  [{andò  poi  da  operare  per  due 
di.ll  tergo  di  [egli  dia  alquanta  fatica  conducendolo 
pianamète  à la  finita.  Ma  fie  la  copa  no  piega  in  alcu 
na  parte,&è gonfiata  nel  meggo,cauafi fangue  d’a- 
mendue  le  orecchie,  il  quale  fie  non  è canato  due  dipoi 
che'l  bue  è infermo, gonfiafi  il  collo, fi  tirano  i nerui,et 
una  dureg^a  indi  naficiuta,m  ammette  il giogo.  Hab 
biamo  comprefio  ejfier  medicina  ottima , la  pece  liqui 
da  e midolla  di  bue,fieuo  di  capra,et  ogliouecchio,con 
ugual  mifiura  cadauna  cofia  di  quefle  componendo , e 
cuocendo  in  tutto.  Vfifi  quefla  compofitione  in  tal  mo 
do  quando  fi  difigionga  da  l'opera,  fuga  fi  la  gonfia  tu- 
ra bagnata  ne  la  pificina  oue  beue,  dipoi  Jìropiccia fi , 
& ugnefi  con  la  predetta  medicina.  Seal  tutto  rifiuta 
il  giogo  per  la  gonfiatura  de  la  copa,a  l'hora  fi  lauiil 
collo  con  fredda  acqua  & unga  fi  con  J fuma  ctargen- 
to.Comada  Celfo  che  fipefli , e metta  fopra'l  collogon 
fiato  l'herba  auia, come  ho  predetto . I chiotti  infermi 
ta  che  nuoce  perlopiù  al  collo, meno  offendono,perclje 
ui  fi  {lillà  la  lucerna.Gioua  tuttauia  prouedere  che  no 
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vafcano,c  che  non  fi  caui  in  collo , il  quale  non  lafcia  i 
felli  fi  non  è bagnato  ne  la  fatica  con  [udore  (/piog- 
gia, quando  auiene  que fio, batte fi  unuecchio  mattone 
con  un'altro  ,c  jpargerai  il  collo  di  quella  poluere  pri- 
ma che  fi  disgiongano,  & poi  che  far  a fecco , ugnerai 
con  oglio. 

Rimedi  al  talone  ò à l'ugna  offefa.  Cap.  X V. 

E'I  uomere  bara  offefo  il  talone  ò l'ugna , arderai  fo 
Opra  la  ferita  con  acefo  ferro  dura  pece  e fionda  co  fol 
foauolto  in  lana  fuccida.  ilqual  rimedio gioua  cauan 
do  un  fierpo  ,fe  per  cafo  barra  pappato  fopra  un  [ar- 
mento,}) hana  offesa  l ugna  da  pietra  alcuna,nondi- 
meno  fi  la  ferita  è profonda, /larga fi  bene  la  ferita  co 
ferro,  e [egli  da  ilfuogo , come  ho  predetto/dipoi  fa- 
fi  iato  il  piede, cura  fi  con  aceto . Se'l  uomere  lo  ferirà 
medica  fi  con  marina  latuca  mefiolatoui  fiale , I piedi 
giiafli  di  fitto  fi  lauano  con  urina  di  bue, dipoi  arfo  un 
fafeiode  farmcti,poiche'lfuogo  è compiuto, fi  gli  fac 
eia  tenere  il  piede  ne  la  feruente  cenere , ugnandoli  le 
còrna  con  pece  liquida, oglio  e fionda.  Meno  nuderan- 
no Troppi  i buoi,  [e  disgionti  da  l'opera , fi  gli  lauano  i 
piedi  co  fredda  acqua , dipoi  fi  firopicciano  con  fionda 
le  partfoue  la  corona  de  l'ugna  è diuifa. 

Come  fi  [anano  le  (balle  moffe , &i  corni 
rotti . Cap.  XVI.  ' 

nVeffc  fiate, il  bue  per  longagrauexja , onero  nel  ro 
^ pere  il  terreno  duro,  ouer  percotèdo  ad  alcuna  radi 
ce,  fi  muòue  le  [palle . Ilche  [e  auiene,cauifi  [angue  da 
de  gambe  dauanti,fe  la  deflra  J palla  è o ffefa , ne  la  ft- 
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niflra,fe  la  ftni]lra,ne  la  de/l  rafie  corna  rotte  fi  lega- 
no con  pani  lini  con  fale, aceto  e oglio  bagnate ,&  indi 
à tre  di  fegli  infondanole  medefime  cofe.ll  ijuarto  di, 
fegli  mette  fopra  fonica,  e pece  liquida  ugual pefo , e 
fcor^a  di  pino.Et  finalmente, quando  fi  fcaldano,flro 
piccianficonfuligine.Sogliono  le  non  curate  ferite  ge 
nerar  uermini  fi  quali  bagnati  la  mattina,con  fredda 
acqua  fi  ritolgono  e caddono,nongiouando  qucfio , pi 
flafi  marubio  o porro, è mescolatouifalcffl  foprapone: 
& quejlo  incontanente  li  uccide . Turgate  le  piaghe, 
fegli  mettano  incontanente  dentro  pe^ge  di  lino , con 
pece  oglio , e fonerà  uecchia,ugnendo  con  la  fieffa  me- 
dicina, ambo  di  fuori,  accio  no  li  diano  le  mofche  noia 
lequai  fermate Jopra  le  piaghe, generano  uermini, 

morditura  di  ferpente  ò d’altro  nociuo 
animale.  Cap.  X FI  1. 

■p  Mortale  la  morditura  di  Serpente , & il  ueleno  de 
~ grandi  animali  nociui , perche  la  uipcra , e la  ceci - . 
la, quando  il  bue  non  fe  n'auedendo,  fegli  corica  fopra 
afflitta  dal  pefo, mordevi  toppo  ragno, detto  da  Gre- 
ci Schitalin,  come  che  habbia  piccioli  denti, non  fa  po 
co  danno.  Caccia  fi  il  ueleno , de  la  uipera , poi  che  è ta 
gliato  con  ferro  in  luogo , con  l'herba  per  fonata  pefla 
con  fale , e foprapofìa , &gioua  piu  la  fua  radice  pi- 
fla,o  uero  il  femoniano  trifoglio,  che  fi  troua  in  [affo fi 
luoghi, di  grane  odore,  no  disftmiledal  bitume,  e chia 
manlo  Greci  asfhlconfi  noflriper  lafigurafio  chiama 
no  trifoglio  acuto, perche  uerde^ga  e longhe  e pontu- 
te  foglie,  e fa  ilgabo  piu  robuJlo,cbe  quello  di  prato . . 
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jl  fugo  di  ei juefi'herba,con  uino  mefcolato  figli  infon- 
de ne  le  mafcielle,e  la  foglia  fua  co  [ale  pifia,come  un 
empiajlro  ponfi  [opra  l'apertura , ma  non  fi  hauendo 
per  la  ftagione  herbe  ucrdi,  i fuoifemi  r acolti, & am- 
molliti con  uino  fi  danno  à bere , e le  radici  col  gambo 
piflc.e  con  farina  ò fale  mefcolate , fi  pongono  fopra 
l'apertura  fatta  col  ferro.  E parimente  ottimo  rime- 
dio tifando  libre  5. detenere  fondi  di  fiasfino,  met- 
tendole in  altretanto  uino  e due  ftflarij  d'oglio , e pre- 
mutone fugo  infonderlo  ne  le  mafcielle . Metterai  an- 
cho  fopra  la  parte  offesa , le  cime  del  mede  fimo  albero 
pifle  con  fale.I l morso  de  la  cecila  genera gonfiatura , 
mada  fuori  maria. Fa  mede  fimo  effetto  il  topo  ragno 
fina  fi  la  fua  morditura, pugnendola  con  subbia  di  me 
tulle , & ugnendo  con  creta  cimolia  tenuta  in  aceto,  il 
topo  fana  col  suo  corpo  la  sua  morditura , perche  so- 
mergefi  ne  fogliose  poi  che  è marcito pefiafi , ugnèdo 
con  quello  il  luogo  morduto.Ma  non  ne  bauendo,fe  mo 
ftra  l'humore  il  luogo  de  i de  ntfpifta fi  cornino,  aggio 
paui  alquanta  p ece  liquida  e soma,  che  fia  come  uno 
empia firo  tenera.  Sopraponendo  tal  medicina,sana- 
ft  l'animale.  Ma  se  prima, che  fi  sani,  genererà  mar ■-» 
ga,gioua  tagliare  ilguajio  luogo  con  pia/ira  ardente , 
ardendo  ogni  parte  uitìofa,&  poi  con  liquida  pece, et 
oglio  ugnere,  fi  cofìuma  rinchiudere  effo  animale  con 
creta  da  ua fi, laquale  come  è sccca,apèdefi  al  collo  de 
buoi,quefio  de  fende  l'animale, da  morditura  del  top ^ 
po  ragno.  Le  infermità  degli  occhi , souèpe  con  mele  fi 
sanao,se  fono  go fiatilo  acqua  melata, e farina  fi  far 
gonofse  è ne  l'occhio  biancume,sale  motano frugnolo, 

nmmonaco 
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ammoniaco  ouer  Capodoce  tridato,  e con  mele  mefcos 
lato,minuifife  il  male , fa  mede  fimo  eff etto  l'offo  de.  la 
fepa  trito , & la  radice  detta  da  Greci  Silfio,  e da  noi 
laferpitio,mefcolanfi  à qualunque  pefo  di  quefia,die * 
ce  parti  di  fiale  ammoniaco,  e tridato  il  tutto,  fie  in  fon 
de  he  l'occhio  , ouer  la  medefima  radice  pifila  , e con 
oglio  di  lentifco  me fcolata, gioua  , la  polenta  far  fa , 
con  acqua  melata  emeda  la  lagrima  mette  dola  nelle 
ciglia,e  nelle  gote  i femi  de  la  pefiinaca  faluatica>  et  il 
il  fugo  de  l'amoraca  mefcolato  co  mclejanano  il  dolor 
de  deti,ma  ogni  uolta  che  co  melefiò  altro  fugo  fi  medi 
ca , debbe fi  ugnere  l'occhio  d atomo,  con  liquida  pece% 
accio  non  fia  da  mofche  offefo,perche  non  pure  le  mor 
fiche, ma  le  api  anchora  uolano  al  mele.  ^ 

Rimedio  quando  il  bue  ha  beuuto  una 
fianguttola.  Cap.  XVIII. 

•kj  Voce  fiommamente  la  Sanguetola  bcuuta  con  lac 
qua , la  quale  attaccando  fi  à le  ma fciell , caua  il 
fiangue,e  creficendo  chiude  al  cibo  la  uia.Se  non  fi  può 
cauare  con  mano, metter auui  una  canna , infondendo 
per  quella  caldo  oglio,  perche  l'animale  co  quello  toc 
cato,fi  ficca. Tuo  fi  ancho  mettere  per  la  canna  fumo 
di  cimici  pofti  fopr a' l fugo  jjucfi' odore  la  fa  fiaccare, 
ma  tenendo  fi  al  filomaco  bàie  interiora , uccide  fi  con 
caldo  aceto  in f ufo  per  un  corno . Quefie  medicine , fi 
poffiono  ancho  ad  ogni  maggiore  animale  acomodare. 
Di  fabricare  la  machina, per  rinchiuderuigli  anima- 
li, quando  fi  medicano . Cap.  XIX. 

t>  Ebbe  fi  fabricare  l a mnehina , ne  la  quale  i giu - 
^ menti  rinchiufi  fi  medicano,  accio  meglio  fi  pofife 
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tuie  inare  Ibuomo  à medicare  l' animalerie  ributtile 
ìnedicine  muouèdofi.  La  forma  de  la  machina  è tale , 
cuopraft  il  fuolo  con  tauole  di  roucre  spiedi  per  lon- 
go  e largo  dì  alianti  due  piedi  e meg%o,e  di  dietro  4. fic 
tanfi  qui  ne  i lati  4. tronchi  di  7.  piedi , e fi  unificano 
infieme-con  ó.groffe  fianghe,iajciando  aperto  di  die- 
tro per  condurui  gli  animali , ne  poffano  d'altronde 
ufdrne.Mettefi  ài  due  primi  pali  un  giogo , al  quale 
fi  legano  igiumeuti , ò fi  legano  le  corna  de  buoi , e fi 
Jpofjono  fare  ceppi  ynei  quali pofio  il  capo , filano  da 
*due  tauole  giu  calate  rifiretti  al  collo,  e lega  fi  à le  fila, 
ghe  tutto' l corpose  cofi  l'animale  è commodori  medi 
to.Sar a quefla  machina  communeà  tutti  i maggiori 
animali  di  ^.piedi.  ;.v  v • 

La  forma  del  Toro . . Cap.  XX. 

POi  che  habbiamo  affai  commandato  de  buoi , dire- 
mo bora  à tempo  de  Tori,&  Pacche.  Commendo  i 
Torigrandfpiaceuoli  e di  meggiana  eta,offerueremo 
qua  fi  il  tutto , che  dicemmo  ne  l'eleggere  i buoi.  Cer- 
che non  è diferente  in  altro  il  Toro  del  cafirato,fe  non 
che'l  tono  ha  piu fiero figliar  do,piu  uiuace  affetto , le 
corna  piu  cortesi  collo  pin  carnofò,e grande  inguifia , 
che  è del  corpo  la  piu  gran  parte , il  uentre  alquanto 
fretto , e dritto , accio  fia  à cuoprirele  uacche  habile. 

Forma  de  la  uaccha . Cap.  XXI. 

commendano  ancho  le  uacche  grandi  e lunghe , 
^{ferialmente  di  uentre,  la  fronte  larga  ,gli  occhi  ne 
ri,effaciofi,le  cornabelle,lifcie,e  negregp^anti,le  orec 
4Ì?iepilofè , le  mafrielle  riftrette , la  giogaia,  e la  coda 
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larga, le  ugne  p iccioì  e,  e parimente  le  gambe , le  altre 
co  fi  filano  come  ne  i mafchi , e Jpecialmente  che  filano 
giquani, perche  paffuti  anni  dieci,  fono  inette  à egnera. 
re, e minori  £ anni  due  non  fi  debbono  unire  al  tono  ; 
Ma  fi  partoriranno,  debbefipertredi  tenire  il  uitello 
da  loro  fiparato,accio  non  s'affatichino ,e  mungerle  , 
ma  poi  lafciar  di  mungerle  quando  lattano . 


* 


Come fi  faccia  ogn'anno  la  fiielta  de  le 
uacche.  Cap . XXII. 


*« 

Ttendafi  ogn'anno  di  far  e la  fiielta , co  fi  in  quefli, 
**  come  anche  negli  altri gregi  d'animali . Ter  che  fi 
debbono  leuar  uia  le  uecchie , e quelle  che  hanno  par- 
torito,c le  fterili , che  occupano  il  luogo  de  le  fertili  fi 
diano  uia,ò  fi  domina, perche  effendo  fteriliffono  me- 
glio che  inauri  àia  fatica  atte.D  e fiderà  tale  armento 
nel  uerno  luoghi  maritimi , ò efpoftial  fole,  ne  la  fiate 
ama  pafcoli  in  ombrofi  bofchi,ouero  inaiti  monti  piu 
tofio,che  in  bafii , ma  indurifiono  t'ugna  meglio  ne  i 
bofihi  herbofi , ne  i fruttati , e ne  le  carege , non  co  fi 
amano  fiumi  e riui,  quanto  laghi  fatti  à mano,perche 
P acqua  di  fiume, perche  è fredda  le  fa  dijperdere , ma 
la  piouaua  e piu  gioconda.  Tollera  tuttauia  meglio  il 
freddo  la  uaca,che  il  cauallo,  &pero  ageuolmentefia 
il  uerno  al  fcop erto 

De  i firagli  e falle  de  animali.  Cap.  XXIII. 
j^^iccianfit  larghi  i firagli, accio  non  prema  una  Ufi 
gliuolo  de  l'altra , & che  la  debole  fchiui  i colpi 
de  la  robufla , le  falle  filano  di  [affo  ò digiaia  laftri- 
gatejio  fono  però  incòmode  fabionofe,  perche  quelU 
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rigetta  f acquaie  quefia  tofto  la  bee,  ma  fia  d'amen-, 
due  il  fuolo  piegatocelo  Jparga  l’humore,e  fiano  uol 
te  Le  Jlalleà  meggo  di,perche  meglio  fi  ficcano,  ne  pa 
tifeono  da  freddi  uenti . La  cura  de  pafcoli  e liggiera , 
perche  debbon fi  ardere  qua  fi  ne  la  fine  de  la  fiate , ac 
(fioche  l'h erba diuenga piu  lieta,  queflo  recrea  i piu 
teneri  pafcoli,&  arfe  le  fiine  non  le  lafcia  ere  fiere.  E 
fimo  gittate  uicino  a le  mandrie  fi opra  Jafii  ne  i canali 
fiale,  oue  dal  paficolo  fiatij  ricorrano  quando  il  p a fior  e 
fona  à raccolta, ilche  fi  faccia  fiempre  uer  la  fera,  à fi- 
ne che  s'auegpfino gli  animali , che  fian  ne  le  fielue , al 
fono  di  cornetto,  per  eh' in  tal gui fa  potrà  fi  annouerar 
gli  animali , filando  ne  la  fialla , come  ne  i fleccati  con 
ordine  militare,  fi  annouerano  i fioldati . Ts^on  cofi  hai 
à commandare  ài  tori,  i quali  fidando  fi  ne  le  propie 
forge, uanno  errando  peribofehi,  quefii  liberamente 
uanno  e tornano , ne  fi  richiamano  ,fe  non  perche  fi 
mi [cario  con  le  [emine. 

Quale  età  è al  Toro  idonea  à montare . 

Cap.  XXI11J. 

xj  On  fi  laficiano  montare  à le  uacche,i  mafichi  di  mi 
• nore  età  d'anni  4.0  piu  di  1 z. Quelli  perche  effendo 
quafi  fanciulli,  fono  inhabili  à generare  armeti,e  qne 
Jti  per  la  uecchiaia  fono  deboli . Si  laficiano  i mafichi  à 
le  [emine  di  Luglio , actioche  concetti  a quel  tempo , 
ne  la  fieguente  primauera, quando  fono  grande  le  her- 
be partorificano, perche  portano  io. me  fi,  ne  ametto- 
no il  toro, per  commandamento.de  chi  le  regge, ma  da 
fefiìeffe,  ér  quafi  a quel  tempo  patificono  quel  natura 
U de  fiderio, perche  morbidite  da  i pafcoli  di  p rimane 
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ycl  Infuriano. Ma  fe  lafemina  ri  futa, ò non  de  fiderà  ii 
toro  di  montar  e, dir  a fii  il  rimedio, oue  de  i camiti, che 
rifutano  il  coito  fi  parlerà.  Muouefiil  defiderio , con 
1 odore  de  i membri  genitali  fottopoflo  à le  nari  Dafii 
à le  uacche , nel  tipo  di  generare  meno  cibo , accio  per 
effer  troppo  grafie  non  douentino  feriti,  e dafii  piu 
cibo  à i torri, accio  con  piu  uigore  montino , e bafia  un 
mafchio  à 1 5 .mccbe , il  quale  montato  [opra  lafemi 
na,lafcia  manifefii  figni  fe  ha  generato  mafchio  ò fem- 
mina,per  che  fendendo  da  la  deflra  parte,  neramen- 
te ha  generato  mafchio  fe  da  finiflra  f emina, & que- 
llo non  altramente  appar  uero , che  quando  dopo  una 
montata  lagrauida  non  ammette  il  toro,itihe  di  raro 
auiene . Terche  quantunque  fiagrauida , non  fi  fatiti 
però  di  libidine,tanto  uagliono  le  lufinghe  de  la  lu fu- 
ria,ancbo  negli  animati , oltre  i termini  de  la  natura 
traJportadoli.T^on  è tuttauia  dubbio , che  doueègraf 
fo  pafcolo  pofibno  ogrianno  elleuare  un  figliolo , oue  è 
il  luogo  fterile, ogrìaltr'anno,  ilche  facciafi  in  quelle , 
che  lauorano,et  perche  i uittelli  lattino  un'anno,  ne  la 
grauida  fi  a da  la  fatica  e dal  pefo  dentro  granata , la 
quale  quando  ha  partorito,  non  ejfendocon  cibi foue - 
nuta,qmntunque  fia  buona  nutrice,  afflitta  da  la  fa 
tica,non  da  il  latte  al  figliolo.  Dafii  adunque  à la  uac 
ca,poi  che  ha  partorito  cithiso  uerde,  or^o  arrofiito  e 
robiglia  ammolita , ouer  tenere  herbe , mefcolandoui 
miglio  arrofiito,  & J'alula  fi per  una  notte  macerando 
lo  in  latte.Commendanofi piu  à tal  ufo  le  uacche  aiti- 
ne,chiamate  dagli  habitatori  di  que  luoghi  ceue,quel 
le  fono  piccole  copiose  di  latte , pertiche  danno  fi  i lo - 
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y o figlioli  ad  altre  uaccbe  à nodrire , ma  noti  hduefid # 
tali  cibi,  la  fiuta  franta , & il  nino  le  gioua  ,4  fàccia  fi 
quefio  masfimamente  ne  i maggiori  animali.  . . < 

Ejmedtj  contro  i uermini  de  i uitelli . Vo‘\ 

Cap.  XXV . 

C Ogliono  i uermini  dar  noia  à i uitelli,  i quali  nascor 
^ no  da  non  partire . attenda  fi  adunq;  chepadiscano 
bene,  & fe  hanno  tal  nitio,  pefianfi  lupini  meigi  cr* 
dimettendoli  ne  le  mascielle  una  mafia,  come  faluia - 
ta,puosfi  ancho  pifiare  herba  fantonica,  con  fico  fecr 
xo, e robiglia,  e fittane  una  mafia,  fe  gli  dia,  come  fòt 
uiata.Fa  mede  fimo  effetto  una  parte  di  forerà,  con  tre 
d'hifiopo  mescolato.  Talmente  il  fugo  del  marrubio, 
e del  porro  uale  ad  uccidere  firmili  animali < 

Di  caflrarei  uitelli.  Cap.  , XXVI * 
T^Vole  Magone , che  fi  caflrino  i uitelli , mentre  cÌJt 
fono  anchor  teneri , non  con  ferro,  ma  che  con  una 
feffa  uerga,  fi firengano  i teflicoli,  rompendoli  à poco 
àpoco , e giudica  quefio  efier  modo  ottimo  di  ca firare 
ne  la  tenera  età  fenica  ferita . Ma  poi  che  è indurito , 
meglio  è cabrarli  di  due  anni, che  di  uno.Et  comanda 
.che  fi  fàccia  d’autunno  calandola  luna , e che  fi  leghi 
alla  ma  eh  ina  il  uitello , & prima  che  fi  tagli,  piglia - 
ve  con  due  dritte  ma^ge  firette  infieme  i nerui  de  i te 
fticoli, che  chiamano  greci  cbemaflir.ts , pche  da  quei 
: dependono  le  parti  genitali,  i quali  pigliati , inconta - 
•nente  fi  taglino  i teflicoli , lasciando  l'ultima  parte  lo 
.rodi  nerui  attaccata, perche  in  tal  modo  non  perito - 
' lera  il  uitello, ne  perderà  al  tutto  la  uirilita , e conferà 
uara  la  forma  del  maschio,  perderà  mtauia  la  uer * 
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tu  di  generare,  ma  non  incontanente, per  che  fe  incon» 
tanente,poi  che  è fanato  lo  lascierai  montar  gli  è mCL 
nifefio  che  può generare . Ma  non  fi  fàccia  c^uc fio, ac- 
cio non  gli  esca  il  fangue,e  fi  muoia . Le  ferite  fi  medi 
chino  con  cenere  de  [armenti, e Jpuma  d'argento  , non 
fegli  dia  quel  di  bere , e poco  cibo  i tre  giorni  ftguenti 
gli  darai  come  ad  infermo  cime  di  alberi , e uerde  ber 
ha  tagliata  con  poco  bere.Gioua  etiadio  medicare  dop 
po  tre  di  le  piaghe  con  pece  liquida, cenere,  etalquan 
to  oglio , perche  fi  rinchiudano  piu  toflo , ne  filano  da 
mosche  off  e fi,  fia  detto  à bafianga  de  i buoi . 

Deicaualli.  ) Cap.  XX VII. 

CHi  fi  dilettano  di  nodrire  caualli , debbono  atten- 
dere che  h abbiano  un  diligente,  & inàufirioso  mi- 
rìfico e copiofi  pascoli , lequai  due  cose  fi  pojfonodarc 
àgli  altri  animali  mediocremente , ma  il  cauallo  de  fi 
dera  fomma  diligente  copioso  cibo,il  quale  fi  diui- 
de  in  tre  qualità, gli  è un  generoso,  che  nodrisce  i ca- 
ualli al  cerco ài  facn  giuochi , ciò  è à correre  & 
garra , gli  è quello  de  le  mule , che  al  pregio  de  l'a- 
nimale nasciuto,  è precioso,  gli  è il  commune  , chc 
genera  mediocre  caualle , e caualli,  & pascola  eia - 
fcheduno  fi  come  è piu  degno , piu  lieto  campo . Eleg- 
gali fi  per  igregi  pascoli  fpaciofi  di  paludi , & ancho 
de  monti,  che  fi  adacquino,e  non  mai  filano  ficchi,  uoti 
piu  tofio,che  da  flerpi  impediti  , e copiofi  piu  tofio  di 
tener  e, che  di  alte  herbe . 1 caualli  communi  mafehi  ,'C 
f emine  fi  lascino  pascolare  in  ogni  luogo , ne  fi  offeriti 
tempo  del  coito . Igenerofi  cerca  lo  equinottio  di  pri- 
mauerafi  congiongono  à le  f emine , accio  nel  medefi- 
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mo  tempo  che  hanno  conceputo  nodriscano  il  figlino 
lo  doppo  il  miedere , effendo  i campi  lieti , & herboft , 
perche  partoriscono  il  mese  iz.  ^ ittendafi  che  mon- 
tino i caualli  jpecialmente  a quel  tempo,che  ima  fichi, 
e le  femine  appetiscono  di  congiugnerli , perche  que- 
fio  animale  dal  coito  ritennto , menafimania  per  lufftì 
ria, & pero  chiamafi  il  fino  fiurore  ippomanes,perche 
raccende  i caualli  à furibonda  luffurta.  Et  non  è dub- 
bio che  in  alcune  regioni  le  caualle  tanto  fono  da  tale 
difio  J limolate , che  quantunq;  non  h abbiano  ma  fichi, 
tuttauia  formandoli  ne  l'animo  la  congiontione , con 
lo  asfiduo,  e grande  appetito , come  gli  animali  di  cor 
tile,s’engrauidano  di  uento.  Jlche  narra  il  Toeta  licen 
tiosamente. 

Son  le  caualle  (Tun  furore  eflremo.  o ' • : 

jlmando  fien^a  modo,da  quel  tempo . 

Che  le  Ttoniadefer  di  Glauco  ftratio. 

Che  di  Verter  frreg%aua  i fiacrificij . 

Tafano  il  Gargarmonte,& il  fonante 
scanio ,ne  riguarda  monti , ò fiumi 
Oue  la  fiamma  le  midole  accende . 

Tiu  ne  la  primauera, perche  àl’hora 

Torrìil  caldo  ne  l’offa,  elle  uoghendo 
La  faccia  al  uento  % efiro , fruente 
Senza  marito,cbe  è gran  marauiglio.  ' 

Grauide  ritrouandofit,correndo 
'ìqpn  uanno  ad  oriente, anzi  eh  e ad  offro 
£ uerfio  borea  ogn’hor  muouono  i pasfii  * 

Et  è cosa  notisfiima , che  nel  fiacro  mopte  di  fragno, 
thè  fi  Jìende  ad  occidente  neri’ oceano Jengd  unir fino 
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maschio  fono  ingraniate,  & hanno  nodrito  il  pulle± 
dro,ma  inutile,perche  muore  tra  il  tergo  anno  prima 
che  crefca.E  però  J indieremo  di  copiacere  alle  cauallc 
nel  equinozio  diprimauera.  1 caualli genero  fi  l'altro 
tempo  de  l'anno  fi  tengano  da  le  f emine  fep  ara  tipac- 
cio non  montino  à lor  uoglia, onero  effendogliuictato , 
non  fiano  dal  difio  consumati , teganofi  adunq;  i ma - 
fchi  in  pascoli  lontani  da  quelle , onero  alle  magiatore 
legati, quando  hanno  a mÒtare,fiano pasciuti  d'auan 
tagio, dandoli  quando  auicina  la  primauera  orgo,e  ro 
biglia,  finche  fan  robufii  à montare, e femininopiu  ro 
bufo  animale.  Corniciano  alcuni  che  fi  pascano  come 
i mufi,accioche  con  tal  cibo  fortificatila  fa  à piufe - 
mine, ma  non  ne  cuopra  un  cauallo  meno  di  1 5.  ne  piu 
di  puos fi  pigliare  il  cauallo  di  tre  anni, il  quale 

fino.ì  20  è idoneo  Ma  fel  cauallo  è lento,  à montare, fe 
gli  da  ad  odorare  una  Jfionga,con  laquale  babbi  forbì 
ta  de  lafemina  la  natura  .Etfela  caualla  no  lo  affiet 
ta, unga  fi  la  natura  con  fcilla  piflata,il  che  molto  rac 
• cende  la  lujfuria,  alle  fiate  muouefi  del  maschio  lo  ap 
petito  con  f emina  ignobile;percke  uolendo  montare,  fi 
mena  uia,  &allbora  monta  il  cauallo  [opra  la  genero 
fa,  dipoi  fitano  con  maggior  cura gouernate,pascèdole 
largamente  .Et  fe  l' herbe  mancar  anno  per  il  freddo , 
tenganoli  al  copertoio  le  esercitando  ne  in  opere , ne 
à correre,non  fi  tegano  in  luogo  freddo  ,ò  fretto, accio 
non  fi  j concino  cogli  urti  de  le  altre . Se  la  caualla  nel 
partorire,  ò nel  fconciarfi  ha  patito, gioua  la  felice  tri 
fia,mescolata  con  acqua, e datagli  per  un  corno.  7S {on 
fi  tocchi  con  mano  il  pulledronasciuto^erche  fi  offerì 
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de  toccandoti  anche  leggiermente, attenda  fi  folamere 
te  che  ftia  in  ffaciofo  e caldo  luogo  con  la  madre,accio 
non  fia  off  esodai  freddo , t madre  nel fretto  no  lopre 
ma  & uccida . Dipoi  conduca  fi  fuori  à poco  à poco , 
auer tendo  che  non  fi  abbrusci  le  ugne  col  fierco.Come 
poi  è fermato ,mandafi  con  la  madre  in  pascolo , ac- 
cio non  fi  affligga  la  caualla  per  difio  del  figliolo.Ter 
che  que fio  animale  ffecialmente  patisce  per  amor  de 
i figliuoli,  fe  n'èpriuato . Le  caualle  diuil presso  fo- 
gliano partorire  ogni  anno,  ma  ti  generosa  ogn' altro 
anno , accio  ne  uenga  piu  generoso  pulledro  à combat 
ter  e offendo  col  materno  latte  nodrito . 

- Età  del  cauallo  che  debbe  montare, e qual  pulledro  . 
fi  generi.  Cap.  XXV  111. 

Gludicafi  il  maschio  no  efferatto  Smontare  minor 
di  tre  anni,<&  che  uale  à quefiofino  àio.  le f emi- 
ne di  due  anni  engrauidano , & hauendo  partorito  di 
tre  annoiavano  il  figliuolo , ma  paffatigli  anni  dieci, 

- è inutile  il  pulledro , perche  è nasciuto  di  uecchia  ma- 
dre Et  afferma  Demetrio  effere  in  nofìro  arbitrio,  che 
fi  generi  mas  chio,  o f emina,  comanda  che  uolendo 

generar  maschio , fi  leghi  al  cauallo  in  finiflro  teflico 
lo  confine  dilino,ouero  altra  cosa , & il  defiroffe  uo 
gitano  che  nasca  f emina , e fiicciafi  il  mede  fimo  in  tut 
-tigli  ammali . , . , . . :> 

De  l'affetto  e forma  del  cauallo.  Cap.  XXIX. 
p Oi  che  è nasciuto  il  pulledro,  incontanente  poi  giu - 
* dicare  da  l'affetto  la  fua  natura  ,feè  lieto,  animo - 
:fo,ne  fi  ffauenta  per  uederefo  udirt  cosa  nuoua.Se  cor 
ninnanti  àgli  aranti  ,fe  per  morbide syp  alle  fid>- 
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te  ff/wce  a?  ror/o  t fuoi  uguali,  fe  pafficatditamente  fof 
fe,  fiumi  ò ponti.  Quéfti  far anno  d'animo  genero fio  ma 
tiifeJH  indictj  * Sia  quanto  ài  corpo  di picciol  capo , ne 
ri  occhi , aperte  nari , corte  orecchie , e dritto  il  collo 
mòlle  largo  non  longoja giuba  do è.chiome  jpef] e pie- 
gate à deftra  mano , il  petto  largo  > &■  di  carnojì  mu- 
fculi  pieno  ì le  fi)  alle  larghe^  & t fianchi  dritti , ladi- 
na doppia , iluentre/l retto,  itefticoli  uguali*  piccio- 
naie reni  larghe  e pendenti  fin  coda  longa  crinuta  e ere 
ffia,le  gambe  uguali^alte  e dr ite, il genocchio  rotondo 
e picciolo  non  piegato  in  dentro , le  groppe  rotonde  fie 
-cofcie  carnofefie  ugne  dure^alteycauate^e  rotonde , coti 
mediocri  cerchi  di  fopra.Et  fta  il  corpo  in  tal gui fa  co 
pojlo  che  fiagrande^leuatoìertóìd‘ affetto  agile  ,e  qua 
to  concede  la  figura  tra  longo  e'rotondo..  Si  comme.n- 
idano  i co/lumi  mediocri  tra  piaceuoli,  & arditi i pet - 
che  fono  quefli  al  maneggiare  habiti,  & àie  fatiche 
gagliardi.  D orna fidi  cauallo  due  anni,  ad  ufi  de  la 
cafa , ma  à combattere  ò à cenere , paffàti  i due  an- 
ni , pur  che  innanti  à quattro  anni  fi  mettano  à la  fit-* 
dea . Mutanfigli  inditi j degli  anni  co'l  corpo  * per-* 
che  quando  ha  due  anni  emeg^o^  gli  cadono  i den- 
ti di  meTgcp  di  fopra  e di  fotto , quando  è de  anni  quat 
tro  gittad  i canini  * ne  produce  de  gli  altri  , inaliti 
à lanno  feflo  cadono  i mafciellarl  di  fopra.  Io  annofi- 
fto  crefcono  à mi  fura  degli  altri  quei,  che  prima  han 
no  fatto . L'anno  [etimo  gli  fanno  tutti  uguali  & in- 
di fi  cananee  fi  poffono  manifcflamente  comprende 
re  da  quel  tempo  innanzi  di  quanti  anni  fieno. Ma  da 
anni  lofc gli  cattano  le  tempiere  le  agltaydouentano 
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eanute,&  i denti  puntano  in  fuorùTanto  fia  detto  cer 
cale  co fe  pertinenti  à l animo, à i coflumi  <&  al  corpo 
de  caualli,hora fegue  che  fi  narri  ilgonerno  de  sanile 
£ infermi . 

Gouemo  e medicine  de  caualli.  Cap.  XXX. 
i [ani  fino  macilenti,sananfi  piu  toflo  con  formen 
^ to  arrojìito,che  con  or^o.  Se  gli  da  ancho  il  uino , et 
indi  à poco  à poco  se  gli  togliono  tali  cibi , mescolan- 
do or%o  con  sembola . Sino  che  s' duellino  mangiare 
farina,  e puro  or^o . Gioua  non  meno  àflropiacciare 
con  mano  il  corpo  de  l'animale,  come  de  Ihuomo  & è 
affai  meglio,  che  nodrire  copiosamente . I mporta  an- 
che molto  conseruare  la  fermerà  del  corpo  e de  ipie 
di,&  conserueremo  l’uno  e l’altro , menando  à tempo 
debito, gli  animali  à mangiare e bere, &à  la  fatica, 
fiudiando  che  la  Jlalla  fiasecca,perchc  non  marcisca 
no  ne  Ibumido  lugne,  il  che  ageuolmente  schiueremo 
facendo  il  suolo  ne  fialle  di  rouere , ouer  purgando  con 
diligenza  la  terra,e sopraponendoui paglia,  l caual- 
li souente  infermano  per  fiancherà  e caldo , tal  bo- 
ra per  freddo, e quando  non  orinano  al  suo  tempo, ouer 
sebeono  incontanente , dopo  la  fatica  e' l sudore , ouer 
se  dopo  la  fatica  di  subito , sono  aflretti  à correre . 
la  fiancherà  gioua  in  fondere  oglio,ò  graffo  con  uino 
mescolatoci  freddo  fi  sana  ugnendo  il  capo  e la  fche - 
na,con  tiepido  uino. Se  non  urina,  usanfi  qua fi  i mede 
fimi  rimedi,  perche  laua fi  con  uino,  & oglio  il  uentre 
e le  reni,  nongiouando  queflo , mette  fi  nel  bucco  onde 
esce  la  orina  uno  empia firo  di  mele  cotto  e sale , ò una 
uiua  moscha , ò alquanto  de incenso9ouero  un'empia^ 
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firo  di  bitume.Gioua  la  medefima  medicina , quando 
burina  ha  arfo  i membri genitali.  Mani  fefiarto  il  dolo 
re  del  capone  lagrime  che  flillano,l‘ orecchie  cadenti, 
la  coda  & il  capo  agrauata,e piegata  uer  terra.  ^ il - 
Ihora  se  apre  la  uena  [otto  /’ occhio , e se  gli  [calda  la 
bocca , non  li  dando  mangiare  per  quel  di  . Il  giorno 
vegnente  [egli  dia  à digiuno , acqua  tiepida  e uer  de 
gramigna, gittandoui  [otto  fieno  ue  echio,  ò flrami,e  la 
seguente  mattina  parimente  se  gli  da  Vacqua,alquan 
to  d’or 70,  & libre  tante  di  ueccia  ,the  temperandoli 
il  cibo  fi  rifinì . Se  dogliono  al  cauallo  le  maritile , fi 
mollificano  con  caldo  aceto  firopicciandole  conuec- 
chia  fionda, e giona  quefiamedicina,quando  [ono  gon- 
fiate. Quando  s'hana  macato  le  [palle , ò fia  uditogli 
[angue,  fi  aprino  leuene  qua  fi  nel  me^go  damendue 
le  gambe,  e mefiolata  poluere  dincenfio  col [angue  che 
cola,  fi  ungano  le  [fatte , & accioche  non  ne  e[ca  trop 
po, legherai  à le  uene , che  flillano  confiifiie fieno  del 
medefimo  animale . Et  cauifi  il  di  uegnente,  il  [angue 
de  le  mede [ime  uene,  & fi  medichi  parimente, non  gli 
dando  oigo  e poco  fieno. Et  il [eguentedi  per  6 giorni 
[egli  infondano,  ne  le  mafiiellt  treciathi  di  fugo  di 
porro,con  una  hemina  doglio . Taflati  6.di  fi  faccia 
caminare  lentamente,  & poi  che  barra  caminato,fi 
faccia  nuotare  ne  la  pefcbiera,&  co  fi  aiutato  con  mi± 
glior  cibi  à poco  a poco  fi  risani.  Se' l cauallo  patifee  di 
colera, il  uentre  [e  gli  gonfia,  ne  manda  fuori  didietro 
il  noiofo  uento. Mettigli  la  mano  unta  nel  uetre,apren 
do  i naturali  meati , che  [ono  rinchiufi , e cattatone  il 
fieno,  mefcolarai  cuniia  bubula , herba  pediculare , e 
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(al  trina  convitile  cotto  ,&£ofi  fatti  empiafirife  gli 
'mettono  fitto,  i quali  muouono  il  Mentre  , e diffoltiona 
la  colera . jtlcunigh  infondanoci  bocca , tre  ongt  dt 
mirrba  con  uà  b smina  di  uino,  ungono  la  parte  di 

dietro  con  pece  liquida. .Altri  gli  lamnoiluentre  coti 
acqua  di\rnart,altri  c<m  frefea  murtaiSogliono  anchd 
i uermini  nuocere  à gli  interiori , & conofceft  con  tali 
wdicq.Sel'anitnakfieffi  fi  uolta  per  terra  con  dolo* 
rcJeauftina.itcapQ  al  uentre , a muouejpejfo  la  coda*. 
Vtilifiimq^medàma  è ( come  dicemmo  ) carnee  con 
mano  il  fierco,  e lanari  il  uentre, con  acqua  di  mare  u 
dura  muria,  et  infonderli  in  bocca  radice. di  caparo  pi 
fta  con  un  fefiario  d'aceto, perche  ('uccidono  i uermi- 
ni  in  tal gui fa. 

Rimedi  à ia  toffe,  Cap.  XXX  J. 

F.  Accia  fi  à tutti  gli  animali  deboli  alto  letto , accio 
piu  acconciamente  dormino.La  nuotiamo ffe  incon- 
tanente fifana,  con  lente  canata  de  le  cufcie,e  macina 
ta,mcfiolando  un  fefiario  di  calda  acqua  in  altretan*. 
ta  lente  fé  gli  infonde  ne  la  bocca,  usando  per  tre  dico 
tal  medicina , recercando  poi  l'animale  infermo  con 
Merde  herbe  e cime  inalberi.  Ma  fi  fana  la  uecchia  toffi 
infondendo  tre  ciathi  di  fugo  de  porri  con  una  hemina 
Coglionandogli  i fòpradetticibije  uolatiche  e la  ro- 
gna con  aceto , & fifiropicciano . Ma  fe  non  fi  fana- 
no , mescolando  ugual pefo  di  nitro , e tagliato  alume 
(on  aceto , fi  ungono . Le  pujìule  nel  caldisfimo  fole  fi 
radono  con  la  ftriglia, finoche  n'efca  il  fangue,e  piglia 
fi  ugual  pontone  de  radice  d'herbafaluatica,folfo,  pe 
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et  liquida  con  alume  mefcolando  infieme  ogni  co  fa.  E 
cura  quefla  medicina  i p redetti  uitij. 
j Ol' intertrigine  e rogna.  Cap.  XXXII.  \ 

t 7 ntertrigine,  cioè  quando  le  cofcie  ò altre  parti  del 
corpo  per  toccar  fi  jpejfo  iiengono  offefe , fanafi  la  - 
uando  due  fiate  al  di  con  calda  acqua , & incontanen  % 
te  firopicciafi  con  fa  le  cotto , e tridato  mefcolato  con  * 
graffo,finoche  rìefca  la  marga.La  rogna  à quefio  ani 
male  è morti  fera. non  gli  prouedendo  incontanente, la 
quale  fe  è liggiéra , ugnefi  nel  caldo  fole  con  ctdria  ò 
aglio  di  lenti fco,ouer  con  feme  (tonica  & oglio,ò  con 
graffo  di  balena,ouero  col falume  che  lafciail  tono  nel 
catino  ,gioua {penalmente  à queft infermità  il  graffo 
di  uitello  marino , ma  effendo  la  tofee  molto  uecchia  , 
famefiiero  di  piu  gagliarde  medicine,  & però  fi  cuo- 
ce ugual  mifura  di  bitume,  folfo,  e ueratro,  e pece  li- 
quida con  finga  uecchia , e fananfi  con  tale  compofi - 
itone, radendo  prima  la  rogna  con  ferro,  e lattando  il 
luogo  con  orina.E  fiato gioueuole fouente  tagliare  uia 
la  rogna  con  fcalpello  fitrìal  uiuo , e medicare  le  feri- 
te con  pece  liquida  e con  oglio , lequai  cofe  purgano  e 
riempiono , le  ferite,& poi  che  faranno  riempiute,gio 
aera  la  f uligine  tolta  da  la  caldaia , à fiere  che  fi  rim 
chiudano, e ui  nafea  il  pelo.  . . . ; . 

v O cacciare  le  mofche  e sanare  i dolori  de 
gli  occhi.  Cap.  XXXIII. 


sboccieremo  le  mofche, eh  e noiano  le  ferite  con  per * 
^ ce  & oglio, ouer  finga  mefcolate,  & empiafirata 
ni  fopra  farina  dirobiglia^sanafi  il  rimanente fie  cica 
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trici  de  gli  occhi  con  faliuo  digiuno  e fale  firopicciate 
ouer  con  seme  dipaflinaca  faluatica  macinato , <&  co 
lato  ne  l'occhio  medicanft , ogni  dolor  di  occhio  fina  fi 
di fubito  ugnendo  con  fugo  di  plantagine  e mele  attico 
e non  ne  hauendo  con  thimino.  *A  le  fiate  è flato peri - 
gliofo  l'ufcire  del fungile  da  le  nari, il  quale  fi  rifiagna 
con  fugo  di  uerde  coriandro  infufo  ne  le  nari. 

pimedij  quando  hanno  in  fa (lìdio  il  cibo  e con- 
tro  la  pefiilenga.  cap.  XXXII1I. 

LtAnguifce  à le  fiate  l'animale  quando  ha  in  fafli- 
dio  il  dogana  fi  col  feme  chiamato  gith,  ciò  è me - 
lanthion,mefcolanfi  di  queflo  tridato  due  ciatki  con  5. 
foglio , &un  feftario  di  uino , e cofi  fegli  infonde  in 
bocca.Lieuafi  la  naufea  delftomaco  dandoli  piu  fiate 
1 à berè  un  capo  d'aglio  tridato,e  pofto  in  un'hemina  di 
uino  . La  poflema  fi  taglia  meglio  con  lama  infocata , 
che  con  freddo  feramento.Gliè  ancho  una  peflifera  co 
tagione , con  laquale  tra  pochi  di  le  caualle  douenta - 
no  macilente, et  indi  muoiono, gioua  infondere  ne  le  na 
ri  à quefle, quattro  seflarij  di garo  per  cadauna  effenr 
do  di  minor  flatura , à le  maggiori  un  congio . Queflo 
tana  per  le  nari  tutta  la  flemma,e  purga  Vanimale, 
la  rabbia  de  le  caualle  ottimo  rime- 
dio. Cap.  XXXV. 

Ljl  rabbia  de  le  caualle, come  che  di  raro  auega,pur 
è conofciuta,  che  uedÙo  ne  l'acqua  la  fua  imagine 
s'inamorano  de  l'ombra  ,efcordandofi , per  queflo  di 
mangiare , muoiono  per  tal  de  fio.  Sono  di  ta  l furore 
gli  inditi  j ,quddo  corrono  per  i campi , come  ponte  dal 

{limolo. 
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Jlimolo,e guardando  intorno , par  che  cerchino  e defi 
derino  alcuna  cofa.  Caccia  fi  da  la  fua  mente  cotale  er 
rore, guidandole  à l'acqua, perche  uedendofi  brutte, fi 
[cordano  la  prima  imagine . Tanto  fia  detto  general- 
mente de  le  caualle,hora  decremo  i precetti, come  jige 
nerano  0 nodrifeono  i muli. 

Dei  Muli.  Cap.  XXXVI. 
•yrOlendo  nodriremuli  principalmente  fi  averti fca 
' di  eleggere  e ben  considerare  il  padre  e madre  del 
mulo,de  i quali  fi  uno  è meno  idoneo , quello  che  d'a- 
mendue  fi  genera  poco  uale.Eleggafi  caualla  bellifii 
ma , di  fi ode  membra  à fojìenire  fatica  robufìa,accio- 
che  ageuol mente  pigli  nel  uentre  il  fime  da  la  fua  na 
tura  diuerfo,e  lo  porti  à bene,egioui  al  figliuolo , non 
folamente  nel  corpo , ma  etiandio  ne  i beni  de  l'inge- 
gno,perche  con  gran  difficulta  pigliano  anima  i femi 
gittati  ne  la  matrice,  e piu  Jìannopoià  crefcerenel 
corpo , & àpena  dopo  13. me  fi  fi  partorifeono , por- 
tando fico  piu  dapocagine  paterna  che  materno  uigo 
re . Ma  fi  come  agevolmente  fi  trovano  cavalle  à tal 
ufo  idonee , cofièpiu  malgeuole , trovare  il  mafehio , 
perche  la  efiperien^a  rnofira  fouenteil  filudiouanodi 
chi  elegge.  Molti  maj chi  generano  in  apparenza  mi- 
ra bilifìimi  pulledri , perche  cuoprano  [emine  picciole 
ò grandi , danneggiano  piu  i mafihi , che  le  [emine  il 
padre  di  famiglia,  ma  alcuni  di  brutto  affetto,  gene- 
rano prcciofi  pullcdri,alcuni  fanno  generofi  i figlioli, 
ma  indeboliti  dal  diletto  del  coito,  di  rado  ne  fono  de- 
fiofi,moflranfi  à tali  mafihi , la  fi emina  de  la  loro  fife 
eie  i,  perche  muouefi  piu  ageuolmcte  la  natura  dal  fu* 
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fimile.Et  co  fi  amene  che'l  maschio  uedutala,fi  raccert 
de  al  coito, come  è ciecato  dal  de  fiorettata  uia  quella , 
che  defiaua,à  la  caualla  che  jpre^aua  fi  congiugne. 

Di  raffrenare  il  furore  de  Ì animale  admiffario. 
cioè  flalone.  Cap.  XXXV  11. 

Uè  un'altra  forte  £ admiffario , furibondo  per  luf 
Sfuria, il  quale  noneffendo  accortamente  raffrena- 
to nuoce  algrege , perche  rompendo  fouente  i legami 
inquieta  le  grauide,  e quando  monta, morde  à lefemi 
ne  la  copa  e la  fchena,  tenga  fi  queflo  legato  alquanto 
à macinare , accio  fi  tempri  il  fuo  furore , & co  fi  piu 
moderato, fi  lafci  montare . Tslpn  fi  lafci  montare  con 
altro  modo  quello,che  è piu  modeflo  nel  coito , perche 
gioua  affai  eccitare  l'ingegno  de  l'animale  natural- 
mente flupido,  & congiugnere  il  maschio  piu  fueglia 
to  àia  f emina  a fin  che  ifemi  con  certa  forga  nafco - 
fia  pio  agtuolmete  piglino forma. Genera  fi  mula  non 
pure  di  caualla, & afino,  ma  di  afina  e cauallo,e  dèa- 
fino  faluatico  e di  caualla . .Alcuni  degni  autori,  co- 
me Marco  Varrò,  e prima  di  lui  Dionifio  e Magone  , 
hanno  detto, che  non  muoue  piu  marauiglia,ne  la  re- 
gione d'africa  la  mula  che  partorisce,  che  fi  faccia 
appo  noi  la  caualla,perche  queflo  auiene  fouente.Ma 
- è d animo  e corpo  piu  generoso  quello , che  da  l' a fino 
è generato,  quantunque  fogli  può  qua  fi  agguagliare 
quello,  che  genera  l'afino  faluatico,  fe  non  fuffe  feroce 
e contumace  e qua  fi faluatico, portando  il  ruuido  pe- 
lo , come  ha  il  padre . La  onde  il  faluatico  è piu  utile 
ne  i nepoti,che ne i figliuoli , perche  montando  l' a fi- 
no del faluatico generato  la  cauaUaymitigata  di  gru- 
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do  in  grado  la  ferocità , ciò  che  nafce  ritiene  la  patera 
na forma,  modeftia  e fonema, e la  uelocita  de  l'auo 
lo . Quei  che  fi  generano  di  cauallo  & afina,quantun 
quehabbiano  il  nome  dal  padre  chiamado fi  Innuli , 
fono  tuttauia  à la  madre  in  ogni  cofapiu  filmili.  E pe- 
rò è piu  commodò  deftinare  l' afino,  à generare  mule , 
la  cui  forma  per  ifperien^a  è , come  ho  detto, piu  tiaga. 
Et  non  altrimenti  s'hanno  à commendare  per  la  f òr- 
ma,cha  che  filano  grandini  fodo  collo, con  robufli  fan 
chi  e cofte,il petto  mufculofo  e largo , le  cofcie  di  car- 
ne dura  e neruofa,  le  gambe  fude  di  colore  nero  ò ma- 
culofo, per  che'  l beretino,  oltreche  è ne  l' a fimo  commu 
ne,  non  fi  conuiene  ne  la  mula, e non  ci  enganni  l'ajpet 
to,di  qualunque  animale , quando  lo  ueggiamo  tale , 
quale  da  noi  fi  comenda.Terche  fi  come  le  macchie  ne 
la  lengua,  epalato  de  i montoni  appaiono  ne  i ueli  de 
gli  agnelli , cofil'afino  che  ha  ne  le  palpebre  ,ònele 
orecchie  peli  di  piu  colori , genera  fouente  figlioli  di 
piu  colori,  et  quantunque  ottimamente  fi  habbia  con 
fiderato  l'admi (far  io,  tuttauia  inganna  fouente  il  pa- 
drone , perche  à le  fiate  fen^a  i predetti  fegni genera 
le  mule  di  colere  diuer fobiche giudico,che  auenga per 
che  lamifìura  del  primo  feme  accompagni  il  colore 
de  l'auolo , con  quello  de  i nipoti . adunque  nafciuto 
l' a fino  quale  ho  predetto  ,fottopongafi  ad  una  caual 
la, che  non  fe  n'auegga  ella,  etfarafii  acconciarne  te  in 
luogo  oscuro,e  leuato  uia  il  fuo  pulledro , quefio  come 
fuo  da  lei  fia  notrito, e poi  che  per  dieci  digli  ha  datto 
latte, non  lo  riggetta  piu  da  fi, ma  lo  nodrisce.  Va  fino 
che  debbe  mÒtare,cofi  nodritofimpara  ad  amare  le  ca 

K * 
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natte. *A  le  fiate  quantunque  fia  da  la  madre  nodrito, 
può  bauendo  da  picciolo  praticarle  con  le  caputile , 
aueggarfi  di  amarle. Ma  non  fi  lafci  montare, che  non 
h abbia  tre  anni , & conceda  fi  quefio  ne  la  primaue - 
ra , quando  con  fieno  di  nuouo  tagliato , e uerde  pa- 
iolo, fi  debbe  fortificare , & à le  fiate  non  fi  dia  pero 
finga  cofideratione  à la  femina,perche  fi  non  conofie 
ella  prima  il  mafehioflo  ributta  con  calgi,e  facendoli 
ingiurialo  inimicha  anche  à le  altre  caualle.  Et  per- 
che non  auenga  queflo,conducefi  un  uile  afinello , che 
lufinghi  la  caualla , ma  non  fi  lafci  montare  .Et  fi  la 
caualla  lo  ajpettara , condotto  uia  il  piu  uile . Si  con -r 
gionga  à genero  fi  mafiio , chiamano  contadini  machi 
na  il  luogo  à tale  ufo  deflinato , che  è di  due  pareti  edi 
ficati  fopra  una  liggiera  leuatura  co  fretto  interual 
lo  fio  flati  in  guifa , che  nonpofli  la  f emina  muouerfi 
fionciamentefi  uoglierfi  al' animalesche  monta.Tuof 
fi  entrare  d'amendue  i capi , ma  quello  di  fitto  fia  con 
rari  trauicelli  rinchiufo , uerfi  i quali  fi  difpone  la  ca- 
ualla , legandola  à quelli,  acciocheflando  inchinata, 
meglio  riceua  il  feme,et  il  montare  al  mafehio  fia  piu 
facile, la  caualla , che  ha  conceputo  d' a fino,  l'anno  ue 
gnente  latti  il  figlioio  flando  uot amiche  piugioua  che 
farla  cuoprire  dal  cauallo , poiché  ha  partorito . La 
mula  dì  uri anno  acconciamente  da  la  madre  fi  fipa- 
ra  e conduce  fi  ne  monti  q in  faluatichi  luoghi , accio 
' fi  gl'indurifcano  le  ugne,e  fia  à logo  camino  habile,il 
mulo  è piu  atto  à la  bafla , ma  la  f emina  è piu  agile, 
nondimeno  l'uno  e l'altro  fijfi  è atto  à fare  uiaggi,  & 
4 rompere  il  terreno,  fi' l pregio  de  l'animale  non  ag 
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graua  il  contadino ,ò  cbe'l  campo, per  le  gretti  zolle  de 
fideri  la  forza  de  i buoi. 

De  le  medicine  de  le  mule.  Cap.  X X XVII 1. 
tjO  dimoflrato  le  medicine  de  le  mule , parlando  ne 
** gli  altri  animali , tuttauia  hanno  particolari  ui- 
tij,i  cui  rimedij  ho  fottofcriti.  Dafii  il  crudo  caolo  à la 
mula, che  ha  la  febre . Cauafià  la  fujpirio fa , cioè  che 
prende  fiato  con  difficulta  il [angue , infondendoli  ne 
le  mafcielle , un  feflario  di  uino, con  megga  on?a  cCo - 
glio,& altretanto  d'incenfo , mefcolandoufcome  un' 
hemina  di  marrubio . i nodi  off  e fi,  ouer  nerui  di  die 

troalgenocchto , mette fi  empiaflro  di  farina  d'orbe, 
& incontanente  apre  fi  con  ferro  la  fi  fola,  curaftcon 
pani  di  lino,ouerfe  gli  infonde  ne  la  fini  fra  nare , un 
feflario  di  Garo  ottimo, con  una  libra  d’oglio,  mefcola 
fi  à quefla  medicina  il  bianco  di  3. ouer. q.oua  fepara - 
to  dal  uitello . Le  cofcie  fi fógliono  tagliare  alquanto , 
gràie  fiate  fe  gli  da  il  fuoco. Il  [ angue fi cefo  ne  piedi , 
cauafi  come  de  i caualli  dicemmo , gr  hauendo  Sber- 
la, detta  da  contadini  ueratro , fe  gli  da  à mangiare . 
Gliè  ancho  l'ufchiamo , il  cui femepiflo,e  dato  co'l  pre 
detto  uino , rifarla  tal  uitio.  La  macilenta  gr  il  lan- 
guore fana fi, dandogli  fpejfo  una  beuanda,poflui  me^ 
•za  orna  di  tridata  ftmbola,  gr  un'uouo  crudo, e quan 
to  p efa  un  denaro  di  mirrha pifla.Quefle  tre  cofe,  con 
uino  fi  mef colano, in  fondendole  in  tal  gui fa  ne  le  ma- 
fcielle.Le  ifleffe  medicine  uagliono  à la  toffe,  gr  al  do- 
lore del  ucntre.^i  la  macilenza  niente piugioua,  che 
la  medica  herba, quella  uerde,  granché  fecca  toflo  in 
graffa  f animale, ma  fe  gli  dia  moderatamente,  accio 
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non  fi  fo  fochi  l'animale  per  troppo  [angue . .Alla  mu 
la  fiancale  di  caldo  piena,  mette  fi  ne  le  mas  delle  grafi 
fo,e  fe  le  infonde  nino  in  bocca.  Faccia  fi  nel  rimanen- 
te cerca  le  mule,  come  ne  le  p rime  parti  di  queflo  uolu 
me  habbiamo  detto  de  buoi , e de  caualli . 


IL  SETTIMO  LIBRO  DI  LVTIO 

GIVNIO  MODERATO  COLV- 
meLla  de  i’acricoiivka. 


De  [tifino.  Cap.  I . 


Olendo  Tublio  Situino  parlar  de  mi 
nori  animali,  il  uile,  e?  uolgare  ag- 
nello, de  la  minore  Arcadia  fara  il 
primo, del  quale  uogliono  molti  aut- 
tori  de  l'agricoltura , che  fi  babbitt 
gran  cura  nel  comprarlo,  ò gouer - 
narlo,  è ueramente  non  fenja  ragione . Terche  puosfi 
tenere  in  quella  uilla,ouc  nofonopafcoli  con  ogni  fìra 
me  qnantunque poco . Quando  che  con  foglio, /pine, ò 
pertiche  di  fal'go  fi  nodri [ce,  & anche  con  un  fàscio  di 
(armenti, ma  con  paglia,  de  laquale  ogni  regione  qua 
fi  è copiosa,  fi  pasce  delicatamente . So  fi  iene  la  dapo~ 
caggine  de  lo  imprudente  guardiano  ,Jòp porta  le  bat 
titure,e  la  fame  gagliardamente , & però  dura  piu , 
che  qualunque  altro  armento, perche  [offerendo  fati- 
ca^ fame, di  rado  inferma.  L'opera  di  queflo  anima - 


le}che  tanto  ageuolmente  fi  gouer na  ,ffef]e  fiate  ne - 
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Jcc  ottimamente , rompe  il  terreno  fàcile  con  l'aratro 
Uggito, come  in  Betica,&in  tutta  Libia , tira  i carri 
non  molto  carichi.  Et  come  dice  il  Toeta  celeberrimo . 
Carica  il  contadin  la fino  Jpe (fo 
De  uili  pomi  portando  [eco 
Da  la  citta  la  pietra , ò nera  pece. 

Vale  jommamente  quefl'animale  à uogliere  il  mu 
lino.Etperò  de  fiderà  ogni  uilla  lafino , come  neceffa- 
rioyil  quale , come  ho  detto , può  portare  ne  la  citta  fo 
riportare  piu  ma  ffaritie  tradendole  col  cibo , ò [opra 
lafchena . Qual  fia  la  piu  commendata  formafogo- 
uerno , parlando  del  piu  degno  afino  habbiamo  detto 
à bafianga . 

Di  comprare  le  pecore,  e lorogouerno.  Cap.  Il, 
Y^Oppo  i maggiori  animali  fegucla  confi deratione 
de  le  pecore , lequali  hauuto  rijpetto  al  gran  gua- 
dagno ydouerebbono  ejfer  le  prime.  Terche  elle  princi- 
palmente contra  la  uiolenga  del  freddo  ci  difendono , 
e danno  à i corpi  nofiri  capaci  uefli.  Senga  che  non  fo- 
lamente  fatiano  i contadini  con  la  copia  di  casone  lat- 
te, ma  etiandio  ornato  le  tauole  degradi  huomini  con 
gioconde ,e  numerose  uiuande-.  Et  danno  il  cibo  ad  al- 
cune nationiyche  mancano  di  f or  mento  fà  onde  i Tap- 
inali, e molti  Geti  fono  chiamate  galactopote,  ciò  è be 
nitori  di  latte . Queflo  animale  adunque  come  che  fu 
deli catis fimo,  come  dice  prudentemente  Celjò , è tutta, 
uia  di  ficuris fìma  fanita , ne  patisce  peflilenga . Ma 
elegganfi  conformi  àia  natura  del  luogo, il  che  Vergi 
lio  commanda  che  fi  offerui  non  pure  in  queflo,  ma  in 
tutta  L'agricoltura, dicendo. 

K.  4 
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Ogni  terren  non  genera  ogni  frutto. 

il  fito  graffo  e campeflre  de  fiderà  pecore  grandi , 
li  debole , & in  colli  quadrate , il  faluatico,c  montuofo 
picciole,ne  i pratile  nouali  piani  fanno  comodamen 
te  le  pecore. Ve  fono  di  una  generatione,  anzi  ne  i co- 
lori etiandio  fono  differenti . Giudicauano  i no  fri  piu 
degne  le  milefte, quelle  di  Calabria , e di  puglia , e le  ta 
ventine  di  quefie  migliori , bora  le  galliche  fono  bauu- 
to  in  maggior  prezzo,  & ferialmente  lealtinatc.Et 
parimente  quelle  che  fanno  cerca  Tarma , e Modena 
in  luoghi  magri . il  colore  bianco ,e  ottimo, & utilisfi 
mo, perche  firn  fi  di  quello  molti  altri,  et  queflo  da  mu 
no  ficaua.  Commendaf  etiandio  di  uelo  nero, o fosco, 
quali  genera  in  Italia,  Tolentia , in  Betica,Corduba, 
parimente  l'Mfia  rosfgne  le  produce.  Haccipoi  infe- 
gnato  l'ufo , ad  efrimcre  io  queflo  animale  molte  ua- 
rieta.Terche  offendo  portati  ingadi  da  la  utcinaMfrt 
ca  montoni  faluatichi , e feroci , come  altri  animali  a 
chi  dauano  i fettacoli.Marco  Columella  mio  giorno 
mo  ingenioso,  e famoso  agricoltore,  compratone  alcu- 
ni,li  conduffe  in  uilla , & fitti  dimeftichi , li  fece  con 
le  pecore  tette, ciò  è quelle,  che  per  conferuare  la  pre- 
cisa lana  con  pelli  fi  cuoprono, mescolar  e,  partorirò 
no  quelle  prima  agnelli  pilo  fi , ma  nel  colore  al  padre 
fìmli,  i quali  poi  uniti  alle  pecore  tar ertine  , genera- 
rono montoni  di  piu  teneri  ueli.  Tutti  quei  che  poi  fu- 
rono quefii generati  hebbero  molle  lana,  come  le  ma- 
dri,& il  colore  de  padri,  e degli  auoli.  CofidiceaColn 
meUa,ogni  forma  che  fa  fiata  ne  le  beflie  tffer  difcefa 
ne  i nepoti  per  gradi, lasciata  la  ferocità  « Torniamo  a 
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la  noflra  propofia , fono  adunque  due  generationi  dt 
pecore, di  lana  tener a,&  di  afpra,e  dura.Sono  alcune 
cose  communi  à comperare  amendue  quefle generatio 
ni, ma  alcune  jpecialmente  s'hanno  ad  offeruare  ne  le 
generose  pecore . E commune  à comprare  i gregi  fe 
piace  de  la  lana  la  candiderà , non  eleggerai  tutta - 
uia  candidi  mafcbi , perche  fouente  generano  agnelli 
foschi  di  rosftgno  ò nero  non  mai  fi  genera  bianco . 

Di legegere i montoni.  Cap.  III. 

Onfi  commendi  adunq;  il  montone  f blamente, pef 
^ che  fta  candido , ma  etiandiofel  palato  è la  lengucL 
del  medefimo  colore,che  è la  lana, perche  ejfendo  que 
fie parti  del  corpo  nere,ò  macchiate, nascono  figliuoli 
neri,  ò uariati,  il  che  fece  Vergilio  manifeflo  in  que - * 
fii  uerfi . 

Quantunque  fia  ben  candido  il  montoni , 
jqon  lo  pigliar,  fegli  ha  la  lengua  nera 
Terche  non  macchi  de  i figliuoli  i ueli. 

La  mede  fimo,  ragione  è ne  i rosfigni,e  neri  monto- 
nine i quali  parimente  non  debbono  effer  quefle  par- 
ti nel  colore  da  la  lana  disfi mili,  ne  filano  per  modo  al 
cuno  di  uario  colore  per  tutto  il  corpo , e però  non  fi 
comp  rino  le  pecore  fe  non  fono  lanate , accio  fi  ueggd 
meglio  fefono  cCun  color  e, il  quale  fe  è uario , ferial- 
mente ne  i montoni,  contrahenoper  lo  piu  i figliuoli  t 
paterni  fogni . Commenclafi  la  filatura  alta  di  neutre 
grande,e  lanoso,  la  coda  longhisfima,edi  folto  uelo, 
la  fronte  larga, itefiicoli  larghile  come  torte,  no  già 
che  qutfiio  fia  piu  utile,  per  che  è migliore  il  montane 
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fetida  corni , ma  che  nuocono  meno  le  corna  ritorte  9 
che  ertele  larghe, ma  in  alcuni  pac fi,ou'è  l'aria  burnì 
do fempre  è uentoso , dcftamo  hauer  montoni , e capre 
con  larghe  corna , accio  gli  difendano  dalla  tempesta 
gran  parte  del  capo. E però  ne  l'afpro  uerno  eleggere- 
mo un  maschio  di  tal  maniera , e quando  è clemente , 
fenga  corni , perche  ci  incommoda  in  quefio  il  cornu- 
tOjehe  fentendofi  armato , fi  mette  à combatterete  do- 
uenta  contro  le  f emine  importuno , e perfeguita  il  fuo 
ruale,come  che  egli  folo  non  bafii,  ne  lafcia  che'lgreg 
ge  fia  dagli  altri  coperto , fe  no  poi  che  è /Ideo  di  mori 
tare.Ma  il  montone  fen^a  come , uedendofi  disarma- 
tole atto  à ribattere, è nel  coito  piu  tèperato.M  dun- 
que fanano  i paftori  la  ferocità  del  montone , ò capro 
co  tale  afiutia,  ficcano  in  j oda  tauola  di  due  piedi  pon 
tuti  chiodile  con  le  politegli  la  legano  contro  la  fron- 
te,quefi  a cosa  mitiga  la  fua  ferocita,percbe  ferifee  fe 
fiefjo  nel  percuotere.  Ma  Epicarmo  firacufano,che  di 
medicare  le  pecore  ddigentisfimamente  ha  fcritto,  af 
ferma  che  fi  mitiga  del  montone  la  ferocità , pértufan 
do  le  corna  oue  fi  piegano  piu  uicìno  alle  orecchie.  Ge- 
nera queflo  animale  ottimamente  di  tre  anni , e fin' al 
otto  può  durare.  Lafemina  poi  che  ha  due  anni, fi  ma 
r ita, giudica  fi  gioitane  di  cinque  e fette  meno  atta . Co 
prerai  adunque  le  pecore  con  la  lana , rifiutando  quel 
la  che  è uariae  candida , perche  genera  uarq  colori, 
quella  che  ha  piu  di  tre  anni, e minaccieuol  dente , co- 
me flerile  rifiuterai,  pigliala  adunque  di  due  anni , di 
corpo  grande ylongo  collo,  uello  longo,molle,  e folto , il 
neutre  largo, e fuggafi  quella , che  ha  il  uentre  fernet 
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peli  e p ittiolo.  Et  qua  fio  communemente  fit  offeriti  à 
comprare  le  peccore,gioua  poi  fabricare  le  fittile  baffi 
ma  lotighe  piu  toflo  che  larghe, perche  ftano  calde  nel 
uernojie  ucidano  i figlioli  per  la  fio  tregua  del  luogo , 
ftano  uer  megjp  di, perche  quefl; animai, come  che  fi  a 
da  la  natura  molto  ben  ueJUto , tuttauia  patifce  dal 
freddo  e parimente  dal  caldo  f cruente,  faccia  fi  adun- 
que innanti  à la  porta  una  corte  chiù  fi,  oue  ficurame 
te  fliano  la  fiate  {Indiando  che  non  ni  fra  k umor  e,  e fra 
no  le  fralle  di  felice  coperte  per  tei  ra , accio  giacciano 
legrauide  piu  monde  e meno  fi  machino.  Siano  le  flal 
le  mondifiime,  perche  non  infermino  da  l'humido',  il 
che  masfìmamente  è da  offiruare . Tutte  le  pecore  fi 
nodriscano  largamente  quandoche'l  picciol  numero 
fatiate  di  copioso  cibo, piu  rende  al  padrone, eh  e un  co 
piofo grege,che patifea  difagiofeguirai  i nouali , ma 
fpecia  intente  da  J pine  liberi,  & tifiamo  finente  l'auto* 
vita  del  dittino  poeta. 

Tigliati  cura  de  la  lana, e uedi. 

Che  non  le  gnidi  in  afpra  selua,ò  dono 
Lappe  e triboli  fon, che  li  dan  noia. 

Ter  que fio, come  dice  il  mede  fimo  , douentano  le  pe- 
core fcabrofi, quando  fe  le  attacca  il  fudorepoi  chefir 
no  tondute,  et  le  (pine  hanno  feffi  la  pelle  de  le  pelle  fi 
& ancho  fi  miniti fee  la  lana,laqualc  quanto  piu  ore- 
fice , tanto  piu  da  le  fpineèftracciata,dalequali prefi 
à foggia  de  hami,uienetitagli  da  do  ffo , le  pecore  deli 
cate  perdono  ancho  i udii  che  le  cuo pronomi  qual  dan 
no  con  gran  fpeffi  fi  riftaura . Si  conuengono  gli  auto -» 
ri  che'l  primo  tempo  digiugnere  i montoni  à le  fremi - 
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ne  fia  da  primauera  ne  i parili , ciò  è à zi.  <T Aprile 
ejfendo  la  pecora  maturala  fe  ha  partorito  nel  mefi 
di  Luglio.Commendafi  tuttauia  che  fi  come  la  uinde - 
mia  fegue  al  mitere , co  fi  gli  agnelli  dopo  il  maturare 
de  le  me  nafcano , e ftano  fattati  col  paf colo  di  tutto 
tanno  prima , che  foprauenga  del  uerno  la  malinco- 
nia e digiune , magliè  meglio  quello  d'autunno  che  di 
primauera , come  ueramente  dice  Celfo , perche  gioua 
piu  che  fi  fortifichi  inati  al  sojlitio  de  la  fiate,  che  del 
uerno, & quefio  filo  animale  commodamente  fiipafce 
ne  la  bruma.Et  fifa  mefiieri  di  generare  piu  mafihi. 
jLrifiotile  huomo  de  le  cofi  naturali  dottisfimo  com- 
manda che  fi  congiongano  ne  i di  fittentriorali,soffian 
do  iuenti  da  fettentrione , e che  fi  pafia  ilgrege  uerfo 
quelli,  facendo  montare  t animale  con  la  faccia  uerfo 
quella  parte,  ma  fie  hai  a generare  f emine , fi  uolgano 
uerfo  oflro , quado  montano . Terche  legare  del  mafcio 
il  tefiicolo  defiro  ò finiflro,  come  dicemmo  nel  libro  di 
fipra, gioua  ne  gli  armenti  maggiori.il  paftore,  che  do 
po'l  parto  fi  uolle  partire  del  paefe , r ibernigli  agnelli 
à pascolare  uicino  à la  citta,  perche  da  il  cotadinogli 
agnelli  prima  cheguflino  herba  al  beccaio, perche  le- 
uati  uia  quefii,  fi  conduce  uia  ilgrege , e piglia  fi  da  le 
madri  il  latte . Si  conducano  tuttauia  à le  fiate  uicino 
-àie  citta,  quandoché  l animale  famigliare  è piu  utile 
che'lforafiieri.l^on  fi  lafci  inocchiare  ilgrege, accio 
non  abbandoni  in  un  tratto  il  padrone, angi  conuienfì 
à prudente pafiore  ogni  anno  rinouare  tanti  ò piu  ca- 
pi in  luogo  de  le  uitiofe  ò morte  pecore . Terche  l'af- 
pregga  del  uerno  ò de  freddi  inganna  fouente  il  paflo 
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re,&  uccide  quelle  peccore , che  egli  credendo  ejftr  to 
ler abili  per  l' autunno, non  hauea  leuate  aia , & però 
Jòp  lisca  fi  il  numero  con  le  fortisfime,che  no  fiano  dal 
uerno  oppreffe  ò con  nuoue  agnelle , chi  noie  far  que~ 
fio , attenda  di  non  nodrire  le  agnelle  sotto  madre  che 
habbia  meno  d'anni  quattro  òpiu  (Cotto,perche  que- 
fie  età  fono  inette  à nodrire  i figlioli,  & perche  la  co  fa 
di  uecchia  materia  nascili  ta , ritiene  la  uecchiaia  dal 
padre  congencrata.  Et  è fierile  ò debole,  attenda  fi  al 
partorire  de  le  nouelle pecore  à modo  che  ufano  lele- 
uatnce  quandoché  partorì fee  quefi animale  come  la 
donna  et  fouente  pere  he  manca  di  ragione, patifie  ne 
partorire , perciò  fìa  il  paftore  prudente  marefialco  ò 
medico , che  fappia  trare  de  la  matrice  il  figliolo  at- 
trauerfatOjOuero  tagliatolo  in  pe^i , cani fin-ga  dan 
no  de  la  madre  il  parto,  che  chiamano  i greci  Emuiua 
cos.  L'agnello  poi  che  è nafeiuto  fi  rigga , & auicinafi 
à le  poppe,&fe  gli  apre  la  bocca, bagnadola  à le  pop 
pe  premute  à fin  che  impari  à pigliare  il  materno  no 
drimento,  ma  prima  che  quefio  fi  faccia , munga fi  al- 

? manto  la  coloflra  cioè  la  prima  Jpongofa  latte,  laqua 
e non  monta,  nuoce  à l'agnello , il  qual  due  di  poi  che 
è nafeiuto  chiuda  fi  con  la  madre, perche  ella  nodrifea 
il  figliolo  & elio  comincia  cono  fiere  la  madre. Dipoi 
fino  che  non  faltella,tengafi  in  caldo  e feuro  luogo,co - 
mepoifaltella  egioca,  rinchiuda  fi  in  un  fer aglio  di 
ucrghe  cogli  altri, accio  non  fi  fmagri  per  il  far  folo, 
non  sfocando  fi  il  defiofanciullefio  , fiparinfi  1 teneri 
da  i piu  gagliardi, perche' l robufio  ajjìigc  il  debole,  et 
bafia  lafiiare  che  uadmo  à le  mandri  la  mattina  pri- 
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vu  che  uadàno  in  pafcolo , e la  fera  quando  tornano. 
}L  poi  che  fono  ben  fermi,  fi  pafeano  di  cithifo  ne  lafia 
la  ò con  medica , onero  con  fcmola , afe  lo  concede  la 
fresa  con  farina  d'orbo  ò di  robigiia.Come  fono  crefciu 
ti,  fi  conducano  le  madri  cerca' l me^o  di , in  prati  ò 
nouali  cl  la  ullla  uicini , lafciandogli  agnelli  ufeire  de 
le  fiallc,  perche  imparino  pascolare  fuori . Le  manie- 
re de  pascoli  fianocome  dicemmo,  &se  d' alcuno  fi 
habbiamo  scordato , ne  faremo  mentione.  sonogiocQn 
dis firme  le  herbe , che  nafeono  nei  campi  rotti  con  lo 
aratro,  dipoi  quelle  che  uengono  ne  i luoghi  mancan- 
ti de  huomore , quelle  de  paludi  e saluatiche  non  sono 
buone,  non  sono  tuttauia  fi  giocondi  pascoli , che  di 
continuo  usati,  nonmuouano  f a [lidio,  non  gli  pro- 
ludendo il  pafiore, dando  àgli  animali  il  sale,ilquale 
poflo  ne  la  fiate  ne  i canali , come  un  condimento  del 
pascolo , oue  le  pecore  tornando  dal  pascolo  lingeno 
pigliando  da  quel  sapore  appetito  di  bere , e di  man- 
giare . Soccorre fi  à la  carefiia  deluerno , mettendo 
*tie  le  mangiatore  il  cibo  . Si  nodrifeono  commoda- 
tnente  confi-ondi  de  olmo , ò di  fiasfino,ouero  con  fie- 
no de  autunno , che  chiamano  cordo , il  quale  perche 
è piu  tenero , e piu  giocondo , che  il  maturo,  o con  ci- 
thiso,e  con  ueccia  satiua.  Sono  poi  neceffarie  mancan- 
do il  re  fio , le  paglie  de  legumi , perche  l'or , tafa- 
na fi-anta  con  le  sucguscie,  e la  cicerchia,  è di  troppo 
fresa,  ne  fi  può  dare  ne  le  regioni  à le  citta  uicine,  ma 
e (fendo  à uilpre^o , sono  ottimo  cibo,  del  tempo  che 
fi  pafeano, e conducano  à l'acqua, ne  la  fiate,  facctafi 
come  dice  Ver, gii  io. 
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T^e  t sparir  del giorno  condurai 
Le  pecore  ne  campi, fin  che  giace 
7s(e  l'herba  la  rugiada, che  è gioconda 

gli  animali, e poi  che  à l'hora  quarta 
Harranno  fete,fian  condotti  à poigi 
Queroà  laghi, c poi  nel  meggio giorno 
Si  guidino  à la  uale,ouero  doue 
La  querya  co  fue  rami  ombreggia  molto, 

Ouer  nello  fio, doue  l'ombra  sacra 

Da  l'ilice  fi  fparga  cTogri intorno 

Cofi  mitigato  il  caldo, conducaci  a l'acqua  ne  la  fiate , 

E di  nuouo  fi  caccino  al  pascolo 

Verso  la  fera,  quando  fi  rattempra 

L'aria,& i pafii per  la  rugiadofa  ; 

Luna  fi  fanno  molli . 

Ma  offeruifi  che  ne  tapparne  di  canicola  fi  condu 
ca  il  gregge  con  la  fàccia  uerfo  occidente , innanti  al 
me^o  di , dopo  meigo  di  uerfo  oriente , quandoché 
molto  gioita  che' l capo  de  gli  animali  pafiolanti  of- 
ferti il  fole , il  quale  apparendo  quefla  fìella  per  lo 
piu  nuoce  à gli  animali . Tv {el  uerno  e da  primauera , 
fi  tengano  di  mattina  ne  leflalle  fin  che'l giorno  cacci 
i gelati  humori, perche  l'herba  di  brina  carica, genera 
à quefii  tempi graue^ga  àgli  animali, e fluffo  di  uen - 
tre, là  onde  ne  i tepi  humidi  e freddi  de  l'anno,  fe  li  dia 
bere  una  fiata  al  di,  fia  il  tir  coff  etto  e uigilàte  il  pa- 
llore (come  à gommatori  de  gli  altri  animali  fi  richie 
de)  moderato,  e piu  tofio guida  che  padrone,  quando 
raccolie  le pecore,ufi  di  minaciarli  co  la  noce  e col  ba 
fione , ne  mai  logitti  contro  quelle:  ne  fi fcofti  ògiac- 
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Cta  da  quelle  lontano,  fe  non  camina,fìia  fermo,  per- 
che de  fiderà  queflogrege  una  uigilante  cura  delpafto 
te, e l'occhio  attentisfimo,  che  non  lafci  feparare  le  tar 
degrauide  da  le  agili  e che  hanno  partorito,  e che'l  la 
dro  ò lupo  non  inganni  il paflor e . Ma  fono  quefli ge- 
nerali precetti  in  tutte  le  pecore , bora  de  lepretiofe  fi 
parli. 

De  le  pecore  chiamate  tette  cheftcuoprono  non  pelli 
per  conferuare  la  lana.  Cap.  IHI. 

Y E greche  pecore  dette  da  mo  Iti  Tarentine  ferina  la 
-pirefenga  del  padrone  à penagioua  che  fi  tengano, 
perche  amano  maggior  cura,  e cibo , quando  che  effen 
do  tra  le  befìie  lanate  de  le  altre  piu  deboli , quelle  dì 
tarantosono  dtbolifiimc,  nefoftengono  la  dapocagine 
del  padrone  ò delpaflore,  e molto  menol'anaritia  ne 
il  freddo  ne  il  caldo . Si  nodriscono  di  rado  fuori , ma 
per  lo  piu  in  cafa , & fono  di  cibo  auidisftme , il  qua- 
le fe  gli  uiene  fumato  per  inganno  del  contadino, 
ne  ua  in  rouina  ilgrege . Si  pafee  ogni  capo  nel  uer- 
no  à la  mangiatora , con  tre  fejlarij  de orgo,  odi faua 
franta , con  le  fue gufcie,ouer  quattro  di  cicerchia,  dan 
doli  però  fecche  fiondi,  ouer  secca  ò uerde  medica, ò ci 
thifo , o fitte  libre  di  fieno  cordo  ò paglia  di  legumi  in 
copia . Fa* fi  poco  guadagno , nel  uendere  gli  agnelli 
e ninno  di  latte , perche  quei  che  fe  hanno  à uendere , 
poco  dipoi  che  sono  nafeiuti  se  uccidono , e le  madri 
loro  da?ido  àgli  altri  le  poppe , ne  fi  mungono , à fin- 
che l'agnello  meglio  dt  latte  fittiato  piu  tofìo  fi  confer 
mi,  & quella  che  ha  partorito  à la  nutrice  accompa- 
gnata meno  s'affatichi, & pò  fiudij  di  fotpoporre  ogni 
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digli  agnelli  à le  madri  loro , &•  à le  altre , che  non  li 
amano.  B fogna  nodr ire  piu  mafehi iti  quefii gregi , 
che  ne  le  fetolofe,e  di  lana  dura , & i mafehi  loro,pri 
ma  che  pofi  ino  montare  cafirati,s uccidono  compiuti 
due  anni , e le  pelle  loro  per  la  bcllegga  de  la  lana  fi 
vendono  piu  care . Tafcoleremo  le  greche  pecore  in 
campi  liberi  fogni  brucco  ò uerghe,oue  come  ho  det- 
to, fi  gli  firatia  la  lana  e la  pelle , ma  perche  di  rado 
pafcola  fuori,de fiderà  in  cafa  maggior  cura,però  che 
hafii  freffo  à nettare  e purgare , e fouente  fi  li  slarga 
la  lana , bagnandola  con  uino  & oglio  & à le  fiate  fi 
bagna  tutta  hauèdo  un  giorno  fireno , e bafiafar  que 
fio  tre  fiate  à l'anno , fi  purghino  e mondino  le  fiaUe 
cacciandone  l urina  & ogii  humorefilchefafii  accori 
ciamente  pertufando  le  tauole  che  fi  fanno  per  fuolo 
al  pecorile  e perche' Igregeui  flia  j opra  libero  non  pu 
re  da  fango  ò fierco,ma  etiandio  da  noio  fi  ferpenti , il 
che  ti  mofira  Vergiho  cornai  faccia.  Impara  d’arder 
ne  le  fidile  il  cedro 
OGalbano  cacciandone  i ferpenti. 

Che  la  noio  fa  uidera  ficela,  ■ : . . . 

Sotto  le  mangiatore  non  muovendo  . 5 

Il  luogo, il  qual  fi  fcuopri  fe  nefugge.  ..lU  . ; 

Et  il  mede  fimo  dice  < *".z\ 

Tiglia  ò pafiore  il  fajfo  ò querga  in  man§ 

Tercotendo  il  ferpente  che  minaccia  xa 

E muove  il  collo  con  l'horihilfifchio. 

Et  accio  che  non  facci  quefio  con  pericolo,  ardi  ca- 
pelli di  donna  ò coma  di  ceruo , il  cui  odore  non  ui  la- 
feia  habitare  filmili  animali , 'Non  fi  offerita  il  mede  fi 

£ 
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mo  tempo  di  todere  in  tutte  le  regioni , perche  non  uie 
ne  la  fiate  in  ogni  luogo  tardi  ò per  tempo,magli  è ot 
ima  uia  confiderare  le  fiagioni  ne  le  quai  la  pecora 
non  fenta  freddo  tondendola , ne  caldo  fe  non  fia  ton - 
duta,ma  da  qualunque  tempo  che  fi  tonda,ungefiuon 
fugo  di  cotto  lupino , fece  di  uecchio  uino  e morchia  co 
ugual  mifura , & oue  per  tre  di  la  pelle  barra  beuuT 
to  quefio  licore , il  quarto  di f egli  è uicino  il  mare,  fi 
laui , ouero  cuoce  fi  acqua  piouana  conferuata  con  [ale 
al  [coperto,  e lauafi  con  aitella  ilgrege , il  quale  medi 
cato  in  tal  guisa , non  fi  fa  [cabro  per  un'anno , come 
Celfo  afferma , e non  è dubbio  che  la  lana  con  quefia 
medicina  douenta  piu  molle  e longa. 

Medicine  di  pecore.  Cap.  A 
pOi  che  habbiamo  trattato  la  cura  de  le  fané , bora 
*■ commanderemo  come  à le  inferme  fi  foccore,  quan 
tunque  habbiamo  quafi  parlato  di  quefio  à pieno, oue 
di  medicare  i maggiori  Animali  parlammo , perche  ef 
fendo  i corpi  de  maggiori,  e minori  animali  qua  fi  di 
mede fima  natura , poche  epicciole  differentie  cCinfer 
mita  fipoffono  tr oliare,  le  quai,  come  fi  filano,  non  ta- 
ceremo.Se  inferma  tutto'  l grege,  quello  che  per  adie- 
tro habbiamo  commandato, per  eh  ciò  giudichiamo  cq 
fa  utilifiima , da  nuouo  l'affermiamo  in  quefio  caso , 
perche  è ottimo  rimedio , mutiamo  p a fico  li  e le  acque 
di  tuto'l  paefe,e  cerchiamo  altra  regione  ,efela  pefii 
lenga  è contratta  per  troppo  caldo , cerchiamo  uille 
ombrofeffe  per  freddo  luoghi  efpofii  al  fole,  ma  non  fi 
conducano  in  fretta , ne  caminando  affai, accio  non  fi 
aggraui  co'l  longo  uiaggio  la  fua  debole^ga , ma  non 
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però  molto  lentamente.  Terche  fi  come  non  gioita  afa 
faticare  con  longo  camino  le  pecore  da  in  fermita  a fi- 
fine  , co  fi  è bene  esercitarle  mediocremente , e qua  fi. 
deftarle  dal  flupore , ne  laficiarleper  Untela  inucc* 
chiare  e morir e,oue fia  condotto  il  grege  a l determina 
to  luogo, diuidan fi  in  colonie , perche  meglio  fi  curano, 
dim  fesche  infieme  unite ■,  ò perche  è minore  il  pefiilen 
tefiatOjOueè  minor  numero, ò che  piu  ^editamente  fi 
gouernano  le  poche . Ojferuiamo  adunque  le  mede  fi- 
me  cose , che  dicemmo  ne  l'efordio  di  fi òpra  accio  non 
piu  le  replichiamo, quando  tutte  infermano , & quel 
le, in  cadauna  che  patisca . patiscono  le  pecore  di  ro- 
gna piu  Jpejfo  che  ogni  altro  animale , la  quale  nasce 
per  lo  piu, come  dice  Vergilio.  •• 

j Quando  la  fredda  bruma  e t'aero  gelo..  . 

Occupa  il  grege  al  freddo  mal  coflante. 

Ouer  poi  che  fono  tondute,non  li  facendo  la  predef 
ta  medicina , fe  non  laui  il  [udore  de  la  fiate  nel  mare 
ò nel  fiume,  fe  la  fci  che  tondutefiano  filmiate  da  ro- 
tti ò fpine,fe  ufi  fia\la,oue  fiano  fiati  caualli , a fini  ,ò 
muli,  ma /penalmente  genera  il poco  cibo  la  maci- 
lenta , da  la  quale  nasce  la  rogna , e conofcefi  iti  tal 
guisa , quando  comincia  mordono  le  pecore  il  luogq 
offeso,  ò co'l  corno  u con  l'ugna  lo  battono , ò Appic- 
ciano ad  albero  òà  pareti , il  che  fe  uederai  fare  ad  al 
cuna , la  dei  pigliare , e leuare  uia  la  lana , perche  la 
pelle  di  foto  è afpra , & come  un  piccicore , al  quale 
prouegga  fi  incontanente,  accio  non  fi  contamini  tut- 
to il  grege , perche  gli  altri  animali , & fipecialmente 
le  pecore  fono  da  la  contazione  ojfefi , ma  uifono  piu 
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medicine , le  quai  narreremo  per  numero , non  chefac 
eia  meftieri  tifarle  tutte,  ma  perche  non  fi  trouando 
alcune  cofe  in  ogni  paefe , alcuna  di  molte  fi  trouì  per 
tale  medicina  . Gioua  prima  quella  compofitione, che 
pur  dianzi  moftramo  ,feàla  fece , à la  morchia,&al 
fugo  del  l upino  cotto  m efcolerai  ugual  pa  rte  di  bian- 
co elleboro.  Lieua  la  rogna  il  fugo  de  la  uerde  cicuta , 
tagliata  nel  uerno  ,quando  anchora  non  fa  gambo  ne 
feme  fi  pifla , e l'humore  di  quefla {premuto  fi  ripon- 
ga in  uafo  di  terra  ,me  [colando  in  due  orne  un  moTgp 
e me^Tp  di  fiale  arroftito , Fatto  quefto  mettafi  il  uafo 
ben  rinchiudo  nel  letame , e cotto  tutto  C anno  co  l ua- 
pore  del  flerco , indi  fi  caua , e fatto  tiepido  ugnefi  la 
parte  fica  brofafhauendola  prima  con  a faro  mattone  ò 
pietra  pomica  flropicciata  che  infangutni.  Gioua  pa- 
rimente la  morchia  boglita  le  due  parti , e la  uecchia 
urina  cChuomo  ammor^ndoui  dentro  ardenti  pe^t 
de  uafi  di  terra . Alcuni  tuttauia  la  fanno  boglire  la 
quinta  parte , e ni  me  [colano  ugual  mifura  di  fugo  di 
cicuta  uerde , dipoi  ui  mettono  uafi  di  terra  triti , pece 
liquida , e [ale  fritto , di  cadauna  tal  cosa  un  fetta  - 
rio . Vale  à queflo  il  folfo  tridato , & ugual  misura 
di  liquida  pece,e  fia  rappigliato  con  lento  fuoco . Ma 
yergilio  ne  la  Gcorgica  afferma  non  effer  miglior  me 
dicina . 

Che  fe  aprirai  con  ferro  il  fommo  capo 
Di  quella  piaga  ^perche  fi  nodrisce 
E fa  maggiore  il  uitio  fe  è coperto. 

Apra  fi  adunque  la  piaga  fanandola  con  medicine. 

; Segue  adunq ; p r udentemente  che  fi  cani  pingue  del 
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talone  ò tra  le  ugne  à le  pecore, che  hanno  lafebre . 
Molto  ha giouato  di  tagliar  la  uena 
Del  piede  à l'animal,che  fentefebre.  , 

Ma  noi  le  cauiamo [angue  di  fittogli occhi,e  de  lc\ 
orecchie . I chioui  à dueguife  noiano  la  pecora , ouero 
quando  la fubluuie  0 l' intertrigine ,cioè  infamità,  che 
da  fporche^o  0 da  firopicciare  de  le  parti  uiene , na- 
fie  ne  le  ugna . &oueè  in  quel  luogo  una  gonfiatura, 
nel  cui  mergo  fia  come  un  pello  di  cane , iui  è un  uer- 
micelio,  Lafubluuie  e l'intertrigine  cauafi  commoda - 
mente  con  pece  liquida  è a lume  e filfo  mefcolati  bene 
con  aceto  ò con  pomogranato  tenero , prima  che  fac- 
eia  i grani, pijlo  con  alume,& infufiuiaceto.ò  con  m 
gine  di  mettalle  tridata  è con  arfa galla  impiafirata 
con  uino,e  foprapofiaui.L'enfiato,che  ha  fitto  il  uer T 
me  debbefi  tagliare  conferro  acuti (imamente,  accioc- 
ché tagliando  non  fiferifea  l'animale  che  è dentro , il 
qual  ferito, manda  fuori  uenenata  marcia  quale  in 
fetta  la  ferita  iuguifa , eh' è di  mefliero  tagliare  il  pie 
de. Voi  che  barrai  tagliato  dC attorno  l'enfiato  con  di- 
ligenza, fallerai  ne  la  ferita  bogliente  ftuo  con  un  fa ^ 
Zp  ardente . La  pecora  del  polmone  inferma  fanafi  co 
me  il  porco  mettendo  l'herba  ne  l'orecchia , la  quale 
chiamano  imarefcalchi  confinarne,  de  la  quale  dir 
cemmo  di  / opra  moftrando  de  maggiori  animali  la 
medicina , ma  que fi' infermità  per  lopiù  fi  contrahe 
ne  la  fiate  ,fe  manca  l'acqua,  la  onde  ne  i caldi  fi  dia 
bere  agli  animali  di  4 piedi  largamente . Se'l  uitioè 
nel  polmone,  uuole  Celfo,che  figli  dia  forte  aceto, qua 
topuo  fofienire  la  pecora , ò che figli  infondano  ne  la 
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finifira  nareperun  corno , trebeminc  di  uecchia  ori-* 
na  d’huomo  che  fia  tiepida, mettendoli  ne  le  mafcielle 
due  onTg  di  fon^a.E  infanabile  il  [aerofuoco,  che  chi\ 
mano  ipafloripusula, quella  fe  non  fi  fana  ne  la  pri- 
ma pecora,  che  fe  ne  amila , uccide  con  la  contagione , 
tutto  il  grege, quando  che  non  ammette  medicine , ò ri, 
medi  di  ferro . Terche  qua  fi  ad  ogni  toccamento  s' in- 
fiamma, & accetta  folamente  di  ejfer  medicata  co  lat 
te  di  capra  fi  quale  infuso  mitiga  l'ardore , e prologa 
piu  toflo , che  fana  la  pecora . Ma  Dolo  Minden  fio  da 
la  gente  Egittia  degno  auttoref  cui  libri  detti  in  gre- 
co ipomnimatijotto  il  nome  di  Democrito  fusamen- 
te fi  leggono,  giudica  che  per  tal  cagione  fi  guardi  fo- 
uente  la  pelle  à la  pecora , e fe  trouerasfim  alcuna  tal 
uitio, incontanente  cauiamo  una  f offa, mettendoui  en- 
tro la  pecora  uiua  col  corpo  in  fu , lasciando  piffare  fo 
pra  la  fepolta pecora  tuttoilgregè,  e chein  tal  guisa 
taccia  fi  l’infermità.  La  colera  non  picchia  infermità 
ne  la  fiate  caccia  fi  con  beuanda  de  uecchia  orina , & 
gioua  parimente  à le  oppreffe  da  morbo  regio . Se  pa- 
tiscono da  flemma,fegli  mettono  nelle  orecchie  ramel 
le  di  cunila  babula,ò  nepeta  faluatica  auolte  in  lana 
tnouendole  fimo  che  (Iranuta  la  pecora.  Le  gambe  de 
■le  pecore  rotte fanafi,  come  le  gambe  degli  buomini, 
cogliendole  co  lana  di  ogli,e  di  nino  bagnatale  legati 
dolein  fiecbe.TsQioce  fommamente  l'herba  fanguina- 
ria,laqual  mangiata  da  la  pecora,  fi  diftender  il  uen 
tre  e ritrarlo,e  mandare  de  la  bocca  fpumi  di  cattiuo 
cdor.  Cauifi  incotanente  da  la  coda  uicìno  à le  groppe 
il pingue parimente  apprafi  la  mia  del  labro  dir 
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fipra.M  le  fufiiriose  fi  tagliano  le  orecchie  con  ferro,' 
e muta  fi  paese, il  che  in  ogni  infermità , epefiiltnga  fi 
debbefare . Mtdicanfi  anchogli  agnelli , che  hanno  la 
febre , ò altra  infemita , i quali  quando  infermano , 
non  fi  fottopongano  à le  madri,  accio  non  le  ammorbi 
no.  Si  mungano  adunqne  le  pecore  fep.iratamète,dan 
doli  bere  acqua  piouana  con  ugual  latte  mescolatale 
hanno  la  febre  molti  le  medicano  con  latte  di  capra 
infufogli  ne  la  bocca  per  un  corno.  Ecci  ancho  la  meni 
tigine,che  chiamano  p a fiori  ofiigine  à quei  che  latta- 
no pefiifera . Fasfi  quefia  oue  ilpaflore  inauedutame 
te  ha  lasciato  mangiare  gli  agnelli,  ò i capretti  herbe 
ruggiadofe,il  che  non  fi  faccia  per  modo  alcuno , pur 
quando  è auenuto  occupa  quefia  infermità  la  bocca, 
& i labri  con  brutte piaghe,come  il  facro  fuoco.Cio- 
ua  ugual  peso  de  hijfopo , e falepiflati . Stropitcianfi 
con  quella  miflura  il  palatola  lengua,e  tutta  la  boc- 
ca, dipoi  lauanfi  le  piaghe  con  aceto,  ugnendole  con 
liquida  pece,  e grafo  di  porco.Tiace  ad  alcune  la  ter- 
ga parte  di  rugine  à due  di  finga  accompagnare , & 
ufare  quefia  medicina  tiepida.  Mescolano  alcune  fo- 
glie di  cupreffi  con  acqua,e  lauano  con  quella  le  feri - 
te,&  il  palato . Il  modo  del  caflrarle  già  è manifefio 
negli  animali  maggiorici  quale  parimente  userai  n 
gli  agnelli. 

De  le  capre.  Cap.  VI  . 

Oi  che  habbiamo  de  le  pecore  detto  a baftanga,par 
*lero  de  le  capre . Quefia  generatone  ama  piu  toHo 
le  ciese , che  il  fitto  de  piani . Tascefi  ottimamente  ne  i 
luoghi  ajfri  e faluatichi.  Tercbe  non  fugge  da  i bruc- 
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chiane  viene  offesa  da  le  /pine,  e gode  fi  di  arbuscelli , e 
prunetti,chefiono  .Arbuflo^laterno,  e Cithiso  falua 
tico, e parimenti  i frutici  (C  ilice, e di  quer%a,che poco 
fi  lieuano . il  capro  è tenuto  ottimo , à cui  pendono  al 
collo  da  le  maficielle  due  barbole,  grande  di  corpo , le 
gambe  fodere  piene,  il  collo  corto,  le  orecchie  pè  denti, 
egrieui,  il  capo  picciolo  nero , e dipelo  fpeffio , netto,  e. 
longoni  quale  parimente  fi  tondera . 

Ter  uso  di  fioldati,ò  per  far  uefli . 
s/L  miseri  nocchieri  al  mare  aurigi. 

Tuo  montare  à generare  di  fette  mefi,  perche  luffii 
ria  molto  fin  quando  latta,  e cuopre  la  madre,& pe- 
rò innanzi  à fei  anni  inuecchia , perche  da  non  matu- 
ra luffuria, nel  primo  tempo  de  la  pueritia  è consuma 
to.  Là  onde  quando  ha  cinque  anni  non  è ben  attoà 
montare . Commenda  fi  la  capra  filmile  al  capro , che 
habbiamo  descritto, e fe  ha  le  poppe grandi,& abbon 
da  de  latte. Faremo  generar  e le  capre  non  coniute  nel 
fiereno  tempo,ma  le  cornute , ne  la  tcmpefta,e pioggie . 
Et  filano  in  ogni  paese  i capri  fenga  corna,  perche  i 
cornuti  fono  periglio  fi  per  la  importunità  loro . "Non 
fi  tengano  di  quefli  animali  piu  di  cento  in  unafialla, 
quantunque  piu  di  mille  pecore  commodamente  fila- 
no infieme.  Comprandole  capre , meglio  è pigliare  il 
gregge  intiero, che  divisamente  comprarle  da  piu  per 
fone, accio  non  fi  pascano  divise,  e piu  concordeuoli  ha 
bitino  nelle  flalle.  Tsjuoce  à quefi' animale  il  caldo,ma 
il  piu  freddo, fpecialmèteà  quella, che  ncluerno  quan 
do  agghiaccia  ha  partorito . Tfie  fi  ficoncia  fiolamente 
per  quefto , ma  etiandio  dandoli glande  non  quanto  fk 
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bifo^noà  furiarle. Ter  il  che  non  potendo  dame  ab* 
ftan^non  fi  diano  à queflo gregge . Commendiamo , 
che  fi  uniscano  à i maschi  l'autunno  innanti  al  Decerti 
brio,  à finche  auicinandofi  la  primauera  mettendo  le 
gemme  i fruttici , quando  le  ftlue  prima  germinano , 
partoriscano.  Facciafiil  caprile  lafirigato , òdi  [afta* 
naturale ,ò  à mano , perche  non  fi  mette  fiotto  à quello 
animale  ftrame  alcuno. Mondi  il  p a fior  diligete, ogni 
di  la  fialia,non  ui  lasciando  fermare  fienoso  hurnorc , 
ò lutto , lequai  cose  fono  à le  cap  re  nimiche . Se  fono  ge . 
ncr  ose partoriscono  due  figlioli , e tre  à le  fiate . Sono 
pesfimi  tre  figlioli  di  madre , che  fiuole generarne  due. . 
Si  nodriscono  come  gli  agnelli,  fie  non  che  debbe  fi  piu 
riftrignere  de  capretti  la  lujfiuria,et  oltre  la  copia  del 
latte,  [egli  dia  famera  ò Cithisofo  belerà , ò capi  di  II 
tisco,  quelli  di  due  nati  ad  un  corpo,  che  paiono  piu  ro 
bufili,  fi  tengano, e fi  riseruano  à fiupplire  ilgregge , et 
uedofigli  altri.  T^on  fi  lascia  nutrire  capretto  alla  ca 
pra  di  uno,ò  due  anni,quatunq ; di  tal  età  partorifca. 
Ter  che  non  debbe  nodrire  figlioli  fe  non  è di  tre  anni . 
Separa  fi  da  quella  d'uri  anno  incontanente  il  figliolo^ 
à quella  di  due  anni  fi  lascia, finche  fra  da  uedere.  'Hp 
fi  conferuino  le  madri  oltre  anni  otto,  perche  affatica 
' te  dal  parto)  ir e,diuentano  fierili.  E fia  il  loro  pafilore 
robufilOyUehemente, duro, gagliardo,  patientis fimo  di 
fatica, et  audace,  il  quale  uada  ageuolmcnte  per  rupi 
folitudini,e jpine,et  non feguitiilgrege , come  i pafiori 
de  gli  altri  animali, ma  preceda , et  perciò  debbe  effer 
molto  gagliardo . Le  caprete  pascendo  ne  le faine, dan 
no  luogo  à le  capre , ma  fia  ritardata  quella , che  dà 
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luogo,  accio  nonuada  innanti,  e fi  pajca  lentamente , 
accio  fienda  bene  le  poppe  con  latte, ne  fi  [magri. 

Medicina  de  le  capre.  Cap.  FU. 

Li  altri  animali  da  pefiilenga  notati  prima  fi  [ma 
Sgrano  per  la  infermità^  dolori,  folamète  le  ca pre 
quantunque  grafie  e liete, muoiono  incontanète , come 
fi  una  rouma  op prime fie  ilgrege.  Et  quefla  jpeciaime 
refuolcuenire  per  il  graffo  pascolo. Là  onde  poi  che  la 
pejìi tenga  ha  tocco  una  ,òdue,  cauifit  immantinente 
[angue  à tutte  ne  fi  pascono  tutto  il  di,  ma  fitano  tenu- 
te le  quattro  bore  del  meggo  di  ne  le  [alle. Se  altra  in 
ftrmita  le  molefia  medicanfi  dandoli  à mangiare  can 
ne, e radici  di  bianca  Jpina , lequai  battute  con  uergbe 
di  [erro , mettiamo  ne  l'acqua  piouana , dandoli  fitta- 
mente di  quella  à bere.E  fe  nongioua  quefio,  fi  uenda 
no,e  non  potendo  nenderle,[e  uccideno,e  [alino.  Tafia 
ti  poi  alquanti  giorni  potrai  comperare  un'altro  gre 
ge, lasciando  tuttauia  [affare  quella  Jìagione  pefiifi- 
ra,fiefia  autunno  à primauera  fi  muti  ,je  nel  uerno,  à 
U (late.Quando  poi  alcune  infirmano  in  casa  ,fi  me- 
dicano come  le  pecore. Terche  quàdo  la  catena  fi  ften 
de  con  l'acqua , il  qual  uitio  chiamano  greci  ydropa , 
noi  hidropifia,  tagliando  la  pelle [otto  la  /palla,  n'ufici 
ra  il  triplo  h umor  e , e la  firita  con  liquida  pece  fi  pa- 
na , quando  fi  gonfiano  i membri  genitali  di  quella, 
che  ha  partorito,  onero  non  uscendo  la  feconda, che  (ufi 
fi  doppo  il  parto  [e  gli  infonda  un  fefiario  di  uino  cot 
to,e  non  ne  hauendo  alt  retanto  di  buon  uiuo,  empien- 
do i membri  naturali  di  ceroto.  Ma  per  non  replicare 
puntalmente  ogni  cosa , medicheremo  le  capre , come 
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de  le  pecore  è predetto.  \ 

Il  modo  di  far  e il  formalo.  Cap.  Vili. 

On  fi  fiordi  la  cura  di  fare  il  forma  xp,fpccialmen 
™te  ne  ipaefi  lontani  oue  nonnoua  portare  giu  il 
latte.  Que fio  fe  uiene  liquido  e chiaro  uenda  fi  incon- 
tanente^ fi  è fodo  e graffo,  piu  longo  tempo  fi  confer- 
ita , ma  faccia  fi  con  fincero  efrefcbisfimo  latte , per- 
che'l tenuto  piu  di , ò mefcolato  douenta  agro . Rap- 
piglia fi  per  lo  piu  col  coagolo  d'agnello , 0 capretto , 
quantunque  è buono  il  fiore  del  cardo  saluatico , i fe - 
mi  delgineto,e  la  latte  di  fico  che  esca  da  l'albero, ta- 
gliando la  uerda  fcorga.  Ma  ottimo  è il  formalo,  che 
ha  poco  prefame.Tiglia  un  feno  di  latte  al  meno  tanto 
prefame  quanto  pejà  un  denaro  d'argento . Et  non  è 
dubbio  che'l  cafo  rapigliato  con  ramelli  di  fico  ha  gio- 
condi fimo  fapore.Ma  la  secchia  poi  che  è di  latte  pie 
na,fi  fi caldi  alquanto,non  l'auicinando  però  à la  fiam 
ma,  come  piace  ad  alcuni  ma  tengafi  no  molto  lonta~ 
no,et  di  fubito  che  è raffodato,  traffiongafi incontanen 
te  ne  le  /porte,  ne  cefìiò  ne  le  forme,  perche  molto gio^ 
ua  scolare  incontanente  il  fiero  diuidendolo  da  la  rap 
pigliata  materia.  La  onde  non  fi  contentano  i contadi 
nidi  lafciarlo  flillare  perfefìefjo , an^i  poi  che'l  for- 
malo è ben  fermo ,ui  foprapongono  pefi,con  i quali  fi 
J prema  il  fiero.  Canato  poi  de  le  forme, metti  fi  in  luo- 
ombrofo  e freddo  sopra  mondifiime  tauole,  perche  no 
figuafli , e jparge fi  con  tritio  fiale  accio  fidi fuori  l'hu 
more  agro . Toi  che  è indurito , preme  fi  meglio,  ac- 
cio che  fi  Siringa , Spargendolo  con  file  arrofìito , e da 
nuouckpremendolo  con  pefi.  Fatto  queflo  per  noue  di » 
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lana  fi  con  dolce  acqua,  e mette  fi  j opra  oratici  che  non 
fi  tocchino  le  forme  infieme,  accio  eh  e fi  feccbi  modera 
tamente.Dipoi  perche  refi  piu  tenero, firn fi  in  chiù - 
fo  luogo  da  uenti  ficuro  in  piu  tauolati  ordinato , co  fi 
non  douenta  carolato  ne  falfo  ne fecco . De  i quai  uitif 
auiene  il  primo,noneffendoben  premutoci  fecondo, fe 
gliè  dato  troppo  (ale, il  tergo,se  è arfo  dal  fole.Quefla 
forte  di  cafo  può  fi  mandare  oltra  mare.  Ma  quello  che 
tra  pochi  di  fi  debbe  mangiare,  fasfi  con  minor  cura , 
perche  tolto  de  le  {porte, mette fi  nel  file  e nella  muria, 
e incontanente  fecca fi  alquanto  al  fole. alcuni  prima 
che  leghinogli  animali  ,gittano  ne  la  pecchia  da  mu - 
gnere  uerdi  noci  di  pino , ne  le  cauano , fe  non  poi  che 
hanno  poflo  ne  le  forme  la  rappigliata  materia.  Ve- 
ftano  i uerdi  pinocchi  e mefcolati  con  late, li  fanno  rap 
pigliare,  alcuni  rap  pigliano  il  late  con  thimo  trito  e 
fedag^ato.E  parimente  fura  latte  rappigliato  di  qua 
lunque  fapore  uorai,mefcoladout  il  condimento.  Quel 
la  uia  è notisfima  di  fare  il  formalo  che  chiamiamo 
premuto. Ver  che  quefio  alquanto  rappigliato  nel  ua- 
fo, mentre  che  tepido  raglia  fi , e jparjò  conbogliente 
acqua , forma  fi  con  le  mani  ò informe  di  buffo . E di 
giocondo  fàpo  re  indurite  con  muria,e  colorato  con  fu- 
mo di  legno  melino  che  è fpecie  di  foftno , ò di  paglia  . 
Ma  torniamo  à l'ordine  noflro . 

De  i porgi  e loro  medicine.  Cap.  IX, 

t ogni  generatone  d'animali  di  quattro  piedi  ufa- 
* fi  diligenza  ne  l'eleggere  il  maschio , perche  raffomi 
glia  fi  le  piu  fiate  il  figliolo  al  padre,  che  àia  madre , 
La  onde  commenda  fi  ancho  ne  i porgi  quei  che  fono 
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grandi  e quadrati , piu  tojlo  che  lunghi  ò rotondinoti 
uentre  largo  grandi  groppe, ma  no  con  gambe  ò ugne 
longhe,la  copa  larga  e nodofatil griffa  corto  & erto . 
Et  fa  piu  à propofitOycbe  ftano  i maschi  lufluriofis fi- 
mi, i quai  paffuto  uri  anno  commodamente  generano, 
e tuttauia  pojfono  di  fei  me  fi  ingrauidare . Le fcrofe  fi 
commendano  longhisfime , e negli  altri  membri  fimi 
li  à i mafchiyse  la  regione  a freddi  & à brine  è fottopo 
fla,eleggafi  ilgrege  di  fete  dur  ifi  ime, ffe fife  e nere , se  è 
temperata  & efpofia  al  sole, di  baffo  pello,ouero  bian 
chi  nel  pi  firmo  nodriti,fi pojfono  pigliare.  La  femina 
è tenuta  idonea  à generare,  firìà  fette  anni, e quanto  è 
piu  fertile,  tanto  piu  preftoinuechia.Concepijce  com - 
moramente  d'un  anno, ma  fia  coperta  di  Febraro,per 
che  portando  quattro  mefi,partorifca  il  quinto , quan 
do  fono  le  herbe  piu  sode,  accio  che  habbiano  i figlioli 
il]  latte  maturo , e poi  che  non  latteranno,  pafeanofi 
di  firepole  e d'altri  caduti  grani  de  legumi . Et  fitsfi 
quefio  ne  i paefit  lontani , oue  folamente  fe  allieuano , 
ma  uicino  à le  Citta  uedenfi  il  porco,  per  ches'alleggt 
rifee  la  madre  de  la  fatica, e piu  toflo  partorirà  un' al 
tra  fiata, e faccia  fi  quefio  due  fiate  à l'anno.l  mafehi 
come  prima  poffono  montare , fi  cafirano  di  fei  me  fi, 
mafie  hanno  generato  piu  fiate, di  tre  ò quattro  anni, 
accio  che  ingrafino,fiferifcono  i membri  genitali  de  le 
f emine  e rinchidonfi  con  le  cicatrici  accio  non  posfino 
generare.il  che  non  comprendo  come  fia  ragioncuole , 
fe  non  per  mancamento  de  pafcoli,perche  doue  ne  è co 
pia , gioua  fempre  moltiplicare  la  progenie . Terche 
quefi' animale  in  ogni  fitto  di  uilla  fi  può  tenere, quan- 
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doche  pafcefi  ne  monti  e nel  piano,pur  fra  meglio  ne  i 
paludo fi  che  aridi  campi  1 bofchi  di  quercie,foueri  y 
faggi , ceri,  ilici , uliui  faluatichi,  tamarici , cordi,  e 
fruttavi  faluatichi , come  fono  bianche  fine,  greche 
carube , giunipero,loto,pino , corniol  o,a  rbuto,p  runo, 
paliuro,  &i  peri  archìadi,  quefii  frutti  àuarif  tempi 
maturano, e quafi  tutto  l'anno  pafcono  il  gregge,  oue 
mancano  gli  alberi, feguiremo  terreni  pafcoli,fangofi 
piu  toflo  che  fecchi,accioche  rumino  il  palude, cauino 
i uermi , e fi  uolgano  nel  luto , il  che  molto  diletta  a 
queft'animale,&  che  posfino  ufare  le  acque  à lor  uo- 
glia,ilche  gioua  fommamèteà  quello  ne  la  fiate,  & co, 
ilare  le  dolci  radici  de  la  felua  acquofa  come  le  fcirpi , 
gionchi  e uili  canne , & ingraffa  il  campo  coltiuato  e 
graminoso  i porci  ferialmente  feècopiojò  de  frutti, 
che  à diuerfi  tempi  de  l'anno  minifiri  pomi, pr uni, pe-<, 
ri  e uarie  forti  de  noci  e ficchi . 'bfpn  però  fi  faragni  il 
granaio,  perche  fa  mefiieri  fouete  darli  del grano,oue 
non  hanno  pafcolo  à fofficien^a . Ter  il  che  riponga - 
nofi  molte  ghiande  e ne  le  cifierne  de  acqua  ouer  al  fu 
mo  ne  i palchi . Se  gli  dia  ancho  faua , e filmili  legu- 
mi, fe'l  pre^o  non  lo  uieta,  ferialmente  da  primaue - 
ra,  quando  lattano . Tfocenoper  lo  piuà  porci  i uer- 
dipafcoli , & per  rio  la  mattina  prima  che  escano  al 
pafeo  lo,segli  diano  cotti  cibi , perche  le  non  mature 
herbe  non  gli  mtionino  il  uentre,  e che  per  tal  uitio  fi 
smagrino.Tslpn  fi  richiudano  come  gli  altri  animali  à 
gregi,ma  faccianfi  perii  portico  porcili, oue  fi  rinchiu 
dauo  quelle, che  hanno  partorito  ò le grauide,  perche 
rinchiudendo  le  porche  à squadre  e fen^a  ordine,  già- 
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ceno  una  fopra  l'altra , e fi  fiondano.  La  onde  come  dn 
cemmo,  ficcianfi  porcili  con  pareti  diuifii  alti  quat- 
tro piedi , che  non  pofii  paffare  il  porco , perche  non  fi 
debbe  cuoprire,accio  che' l guardiano  pos fi  da  la  par-i- 
te di  sopra  annouerare  il  gregei  leuar  uia  quei  che  la 
madre  giacendo  haueffe  oppreffo , e fia  uigilantejole 
cito , induflriofo , e diligente  [opra  quei  che  pafie , ha 
uendo  cura  de  le  madri , e de  figlioli,  e confederi  di  ca- 
dauna il  parto . Attenda  à quella  che  uuole partori- 
re > e la  rinchiuda, accio  partorifia  nel  porcile . Tsfp- 
ti  incontanente  quanti , e quali  fieno  i figlioli  auer- 
tendoftudiofamente , che  alcuno  non  fia  nodrito  sot- 
to madre  aliena , perche  i porci  ufiiti  del  por  rilegge 
uolmente  fimefiolano,  la  porca , poi  che  è poflacL 
giacere, cofi  latta  i suoi  come  gli  altrui.E  adunque  del 
porcaro  ufficio,  rinchiudere  cadauna  con  i fuoi  figlio-, 
li, e se  manca  di  memoria , figni  ad  un  modo  conliqui 
da  pece  la  porca , & i porcelini , ò con  lettere,  ò altre 
forme  diuidendo  le  madri,  e figlioli  dagli  altri , per- 
che nel  maggior  numero,  fa  mefiieri  di  piu  figni, per-, 
che  no  fi  confonda  del  guardiano  la  memoria . Ma  per 
chefir  quefio  ne  i grandi  gregi  èfaticofo,fia  commo- 
do, fiancare  de  i porcili, la  foglia  alta  inguifa,che  la 
madre  poffa  ufiirne  & ifigliouli  nò . Cofi  non  u' entra 
alcuno  ftranieri,  & affettano  tutti  le  madri  ne  le  fial 
le  loro , i quali  però  non  filano  piu  che  8 . TSfon  che  mi 
fia  nafiofto  le  porche  produrne  maggior  numero , ma 
perche  prefio  fi  confuma  quella , che  piu  nenodrica . 
Quelle  che  lattano  fi  nodnfiono  con  orgo  cotto , accio 
non  smagrino , & indi  ne  figua  alcuno grieue  danno , 
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Mondi  fpeJTo  il  porcile  il  diligente  porcaro, e piujpefifo 
le  fidile  de  i porcellini , perche  quantunque  il  predetto 
animale , ouepaficola  cerchi  il  loto , de  fiderà  tuttauia 
monda  ftalla.Taleèdesaniporci  ilgouerno . 

Medicina  de  porci.  Cap.  X. 
qEgue  che  mani f e filiamo, come  fi  medicano  gli  infer- 
enti porci.  lndictj,che  habbiamo  defebre,fiono  quan 
do  le  porche  portano  ritratto  & attrauerfiato  il  capo 
& hauendo  corso  alquanto  per  ipafcoli , fermanfiin 
un  tratto, e fiopraprefie  dal  capogirlo  cadono . Confide 
rifi,  in  qual  parte  piegano  il  capo,  percauarfiangue 
da  l'orechia  da  l'altra  parte , taglifi  la  uena  fiotto  la 
coda  due  dita  da  le  groppe  lontano,  perche  èmpia 
larga,  ma  prima  fi  batti  con  uerga,& cofi  dal  batte- 
re gonfiata,  fi  tagli  con  ferro, canato  poi  il  [angue,  le- 
ghi fi  con  ficor^a  difillo  ò di  olmo.  Fatto  quefilo,teni- 
remo  lo  animale  due  ò tre  di,al  coperto, dandoli  à be- 
re acqua  mediocremente  calda  à fua  uoglia,  & un  fie- 
fiario  à la  uolta  di  farina  (Torino,  a quei  che  hanno  le 
gauine  ò Jprume,cio  è [coffiole,cauafi  [angue  di  fiotto  la 
lengua , il  quale  uficito , debbefi  fiiropicciare  tutta  la 
bocca , con  sale  fritto  e farina  diformento . Giudica- 
no alcuni , che  fiia  ottimo  rimedio  infondere  à cadau- 
no per  un  corno  tre  ctathi  di garo , dipoi  gli  legano  al 
collo  alquanti  peci  di  uerghe , che  toc  tino  le  fcojfolc . 
E salutifera  à la  nau[ea,la  limatura  di  auoglio  mefico 
lata  con  fiale  fitto  e faua  franta  minutamente,  data- 
gli à digiuno  prima  che  uadano  in  paficolo . Suole  in- 
fermar fi  tutto  il  grege  in  guifia , che  ne  douenta  ma- 
cilente , non  mangia , e condotto  nepaficoligittafinel 
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campo ,& opprtffoda  un  greue forno  , dorme  la  fiat* 
nel  fole  quando  fa  quefio , rinchiude  fi  tutto' l grege  né 
la  falla , non  li  dando  per  un  di  mangiare  ne  beve ',  il 
di  uegnente  f egli  dia  bere  radtee  di  fer pente  anguineo 
tritta , e con  acqua  me fcolata , la  quale  beuuta  dagli 
animali,  uomitano  per  naufia,e  fe purgano , & cac- 
ciata la  colera  ^ fi  gli  da  cicerchia  òfaua , con  mur  'ia 
dura  fparfa,dipoi  acqua  calda  d bere, come  fi  da  àgli 
huomini.  Ma  efiendo  la  fete  nimica  ad  ogni  animale 
di  4.  piedi  ne  la  fiate , nuoce  masfimamente  à por^iy 
et  però  non  commandiamo,  che  fi  meni  d l'acqua  due 
fiate  al  di  que fi' animale, come  le  capre  e le  pecore, an 
fe  è pofiibile, tenga  fi  nel  na fiere  di  canicola,  uicino 
d fiume  ò lago,perthe  effendo  calidifiimo , non  fi  con - 
tentadi  bere  l' acqua , fe  non  uolta  per  il  fango  il  ben 
pafeiuto  uetr  e, refrigerando  fi  in  quello,ne  d'altro  piu 
fi  gode , che  di  uolgerfi  ne  riui  ò in  lagofangofo . Se'k 
luogo  non  concede  quefio , cauifit  l'acqua  del  pogjo , 
conduce  dola  in  copia  oue  beonofi  quali  fe  non  fi  fatià 
no  d faito,infermano  del  polmone . Sananfi  quefie  in 
firmita , mettendo  ne  le  orecchie  la  confiihgine  de  la 
qual  radice  h abbiamo  parlato  fouente . Sogliono  pati 
re  dolor  di  milga , ilche  auiene  quando  è gran  fi  eco, co 
me  ha  ne  la  bucol  ica  il  Toeta. 

. Ciaceno ipomi  nel  terreno  fparfi, 

Sotto  l'albero  fuo  per  troppo  caldo. 

Et  perche  è animale  infattibile , fèguèdo  i dolci pa 
fcoli,patifce  oltre  modo  per  il  crefiere  de  la  milga.  Soe 
<orrefi  d quefia  infermità , fabricando  canali  de  ta ? 
murici  e di  rufio , empiendoli  d'acqua  e dandoli  bere9 

r‘ 


; DE  Vj£'G*JCOLTr.Hj£ 
perche' l fugo  del  legno  medica  interiora  gonfiate. 

Di  cafir a re  i porci.  Cap.  XI. 

Si  caflra  quefi' animale  à due  tempi  di  primauera  e 
d'autunno , la  prima  uia  babbiamo  detto , quando 
con  due  tagli  cauanfi  i tefìicoli  uno  per  taglio  l'altra 
è piu  bella  ma  di  maggior  pericolone  la  quale  tutta - 
uia  non  tacerò. Voi  che  barrai  tagliato  uia  un  tefiico - 
lo  figgerai  il  fcalpello  per  la  ferita , tagliando  la  pelli 
cula  che  è trai  tefìicoli  econledeta  piegate*  cauerai 
l'altro  teflicolo , cofi  farafii  una  fola  cicatrice  medica 
do  il  taglio  con  quel  modo  che  dicemmo  flfon  mi  èpa 
ruto  di  tacere  quello, che  s'appartiene  al  padre  di  fa- 
miglia quanto  à la  religione , fono  alcune  fcrojfe  che 
mangiano  fuoi  figliuoli , il  che  quando  auiene , non  è 
prodigio,  perche  fono  le  fcroffe  di  fame  impatientifli- 
vne  inguifa,che  fé  a le  fiate  mancano  di  cibi,  non  fola 
mente  mangiane  gli  altrui  figlioli  fepojfono,  ma  i prò 
prij  anchora  . Se  non  m'enganno  ho  parlato  copta- 
mente degli  armenti , <&  altre  pecore, t de  i pafìori,i 
quali gouernano  in  cafa  e fuori  gli  animali  di  pie- 
di,e li  conferuano. 

Dei  cani.  Cap.  XII. 

1 jOra  come  nel  paffato  proemio  hopromeffo . Varie 
**ro  de  i muti  guardiani , quantunque  chiama  fi  fai 
famente  il  cane  mutolo  guardiano . Et  chi  fcuopre  con 
piu  chiaro  & alto  grido  la  befiia  o'I  ladro , come  que - 
fioco'l  bagliaretqual famigliare  piu  ama  il  padrone ? 
chièpiufedel  copagno  t qual  guardiano  meno  fi  può 
xor  romper  e?  qual  guardia  fi  può  trouare  piu  uigilan- 
46?  qual  punitore  o defenfore piu  cofiante  ì La  onde  il 
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cohtadinò  dthbe  principalmente  comprare  ne  laÀil* 
la, e nodrire  quefi animalesche  guarda  la  uilla , ifrut 
ti? la  famiglia  e gli  animagli . £ fono  di  tre  maniere , 
elegge  fi  unageneratione  de  cani  cotro  le  itifidic  degli 
buomini , & quefìa  guarda  la  cafa  e fue  pertinente. 
V altra  à cacciare  le  ingiurie  degli  buomini  e de  lefie 
te  uaglÌo/io,e  quefla guarda  lafialla  à cafa,e gli  ani* 
mali  inpafcolo.La  terga  gentratione  piglia  fi  per  an- 
dare à la  cacciaci  che  non  folamente  non  aiuta  il  con 
tadino,angi  lo  fuia,e  fallo  negligente  à lopera,  dicafi 
adunque  del  cane  di  uilla  e da  pallori , perche  quel  da 
caccia  non  s'appartiene  à la  noflra  prof  e filone . 
Eleggafi  il  guardiano  di  uilla  di  gran  corpo,daltoha 
glio,  e rifonante , accio  primafpauenti  il  mal  fattore 
'con  la  noce, e poi  con  l'afpetto,e  tuttauia  che  à le  fiate 
non  effendo  ueduto,  cacci  con  f bombii  fremito  l'infi- 
diatoreyfia  cCun  colore , da  paflori  biaco,ma  perguar 
dare  la  uilla  nero , quello  che  è rnrio  in  niuno  di  quefii 
uffictjfi  commenda, ama  il  pafiore  bianco  cane , per- 
che è da  la  fiera  difiimile,efa  mefliere  che  gli  flagrai 
differenza*  cacciare  i lupi  quando  è fiuro  ò nel  fare 
del  di , accio  non  fi  ferifea  il  cane  per  il  lupo , fe  non  è 
per  il  bianco  colore  maniftfto.  Quello  di  uilla  che  à la 
' dri  refifie , fe  nengono  di  giorno  è piu  terribile  nero.Se 

di  notte,  non  fi  uede  per  Ufomiglunga  de  lombra,la 
•onde  il  cane  da  le  tenebre  difefo , ua  piuficuro  contro 
i'infidiatore . Commenda  fi  quadrato  piu  tofto  che  lon 
go  ò corto, co  l capo  grande  in  guifa , che  paia  efftr  la 
maggior  parte  del  corpo,  le  orecchie  buffe  e pendenti , 
occhi  nenouerdi,e  lampeggianti  co  fiera  uiflafilpa 
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to largo  e pellofo,largke  jpalle, le  gambe  fide  e pdlo- 
[e,la  coda  corta,il  piede  e le  tigne  larghe, commende- 
rà fii  il  cane  da  uilla  di  tal  forma . Sia  poi  de  coflumi 
no  molto  piacevoli , ma  non  horribili  al  tutto  e crude 
Imperché  quelli  accaniamo  anche  i ladri , e quejli  af 
[aitano  anche  i famigliar i,  bafia  che  fumo  feueri  non 
lofmgheuoli,  che  àie  fiate  guardino  anchoiferui  con 
[degno,  efimpre  fiano  furibondi  contro  firanieri. Sia 
no  ma  fi  imamente  à la  guardia  uigilanti , nonfiano 
uagabondi,ma  afiidui , e prudenti  piu  toflo,che  teme 
rarij,  perche  quei  non  auifano  di  cofa  che  non  babbi - 
no  di  certo  comprefa , quejli  da  uano  jlrepito  e uana 
[ojpitione  fi  muouono . Emmi paruto  di  narrar  que - 
fio, per  che  non  filamentela  natura , ma  la  difciplina 
fa  i cofiumi,accioche  comprando  il  cane, lo  pigliamo 
tale, e qaando  nodriremo  i figlinoli,  tali  coflumi  li  da 
remo.  Ts^pn  importa  fi  fono  quei  di  uilla  grieui  di  cor- 
po, e lenti  al  cor  fi , perche  hanno  à fare  l'ufficio  loro 
piutofto  da  uicino,e  flando fermi,  che  da  lontano  e 
correndo.  "Perche  non  debbe  ufcir  da  la  fiepe  lontano , 
an%i  ftare  ne  lefabricbe,nonfcofiandofi  molto,  e fan 
no  affai  bene  il  loro  ufficio,  fi  ajfagliono  animo famen- 
te  chi  gli  uiene , lo  jpauentaao  co'l  bagliore  lo  lafcia 
noauicinare , an^ipiu  ualorofamente  l' ajfagliono  fe 
i'auicina.Perche  la  prima  opera  è non  attentare  con 
tra  al  nimico , l'altra  prouocato  uirilmente  e cofian- 
tementente  fi  di  fenda, que  fio  fia  detto  de  i cani  di  uil - 
la,e  quello  de  i pafiori.  1 1 cane  da  pecore  non  fia  tan- 
to mefchino  di  corpo  ò ueloce , come  quello  che  fegue 
À4im3cerui}et  altri  uelocifiimi  ammalane  tanto grafi 
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fio  ògrieue , come  il  guardiano  de  uilla  e del  granaio . 
Sia  tuttauia  robuflo , & alquanto  pronto  egagliar -, 
do,  perche  appreftafiàla  riffa  & al  combattere ,e  pa 
rimente  al  corfo , perche  debbono  ribattere  le  in  fi  die 
de  lupi,e  feguire  il  feroce  roba  tore,e  torgli  la  preda  . 
Et  però  è migliore  à tali  caft  longo , che  corto  ò qua- 
drato,perche  come  dicemmo,  à le  fiate  bifogna  fcgui - 
re  con  fretta  C animale, gli  altri  membri  fiano  filmile 
al  cane  di  uilla . Si  nodrifcono  de  i mede  fimi  cibisela 
uilla  è tanto  larga , che  ui  capifca  ilgrege,  tutti  i ca- 
ni commodamente  fi  pafcono  con  farina  d'orbo  e fie- 
ro ò uuoi  dir  fcolo  nodrire . Ma  fè'l  campo  è di furcoli 
pieno , ne  fi  può  pafcolare , fe  gli  dia  pane  di  farro  ò 
di  formento, me [colato  con  liquore  di  faua  cotta , ma 
tiepido, perche  Dogliente  genera  rabbia . ’ÌJon  fiuni- 
fca  il  mafchioàla  f emina  fe  nonpaffano  un'anno  > 
perche  fe  piu  giouani  fi  ingroppano,  fine  indebolifce 
il  corpo,e  t'animo  uien  meno.  Il  primo  parto  non  fi  la 
fcia  lattare , perche  la  primarola  non  bene  nodrifce  i 
figlioli,  & perde  ogni  fuo  ere  fiere  per  l'auenire.  1 ma 
feolì  generano  giouenilmente  firìà  10.  anni,  da  indi 
in  la  fono  inha  bili,  perche  i figlioli  de  i uecchi  fono  len 
tiegneui.  Le  femine  oltre  anni  10.  fono  al  partorire 
inutili.  7s {on  fi  lafcinoi  cagnoli  peri  primi  feimefi 
andare  cor  foggiando  fin  che  meglio  fi  fermino,  fe  non 
forfè  per  follag^o  dola  madre,  dipoi  fi  tenganoli 
giornom  cathena  e la  notte  fi  ficiogliano , ne  lacere- 
remo nodrire  da  madre  firaniera  quei  che  uogliamo 
co  fintare  genero  fi,  perche' l latte  materno fempre  mi 
nijlra  piu  ingegno  & aumento  del  corpo,  & fi  manca 
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iliatte  à la  madre, dia  fi  à i caprioli  latte  di  capra,  fin 
che  babbiano  quattro  me  fi,  e fi  chiamino.cQn  longhif 
fimi  nomila  finche  cadauno  chiamato , piu  toflo  oda,t 
ne  filano  minori, che  di  due  fillabi,  come  farebbe  in  gre 
cho  fchilax,in  italiano  feroce, laton  in  greco, in  latino 
ucloce,  ouer  la  f emina  in  greco  Jpudi,  alcbi,romi , in 
italiano  lupa, cerna, tigre.  Dei  cafirare  le  code  à i ca- 
gnoli,  poi  che  hanno  quaranta  di  in  quefta guisa . Gli 
è un  neruo,cbc pajfa  per  i nodi  de  la  coda  fino  à lafi- 
ne,que(lo  fi  piglia,  e cauato  alquanto  fuori  fi  rompe, 
& co  fi  non  cresce  la  coda  oltra  il  douere,  & (come  af 
fermano  ipafiori ) fi  asficurano  da  la  rabbia  infermi 
ta  mortifera  à quefio  animale . 

I nfermita  è medicina  de  cani.  Cap.  XI  IL 

piagano  le  mosche  ne  la  fiate  qua  fi  à tutti  i cani 
* le  orecchie  in  guisa , che  fouente  le  perdono  tutte , a 
quefio  fi  refifie  ugnendoli  con  noci  amare  pifle,  mafe 
già  harranno  le piaghe,infiillafi  ne  le  ferite  cotta  pe- 
ce con  graffo  di  porcomescolata,  con  la  mede  filma  me 
dicina  fe  toccherai  i uermini,  cadono.T>fo  fi  canino  con 
le  mani  accio  (come  è predetto  ) non  facciano  piaga, 

* Viglierai  contro  i pulici  cornino  trito , & ueratro  di 
ugual  peso , e mescolatolo  con  acqua  lo  impia firerai, 
ouer  fugo  di  cucumere anguino,cio  èfaluatico,  e no  ha 
uendo  tali  cose , unga  fi  tutto  il  corpo  con  uecchia  mor 
chia.Se  barra  la  rogna,  piflerai  ugual  parte  di  citbi- 
fo,e  di  fesamo , e mescolato  con  liquida  pece , ugnerai 
la  offesa  parte,quefia  medicina  è giudicata  profiteuo 
ledendo  quella  infermità  molto grieue,  caccicrasfi  cp 
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liquore  di  cedrone  altre  infermità  fi  fanino,  come  di 
cemmo  degli  altri  animali.  Tanto  fia  detto  de  minori 
animali.Hora  depafcoli  rufiicani,ne  i quali  di  uccel- 
lile pefct , e de  faluatichi  animali  fi  comprende  la  ch 
ra,nelfeguente  uolume  parleremo. 

IL  LIBRO  OTTAVO  DI  LV  TIQ> 

GIVNIO  MODERATO  COLy-  , 

(IELLA  DB  l'aGRICOLTVU. 


Depafcoli  ne  la  uilla.  Cap..  I; 

abbiamo  ò Tublio  Situino  dichiari 
toìiei  fette  libri  di  fopraquatos'ap 
par  tiene  qua fi  àia  fciew^a  di  esercì 
tare , e coltiuare  la  uilla,  quefio  hora 
pojfedtra  il  titolo  del  fegucnte  nume 
ro . Tton  che  le  cose  dellequali  hab- 
biamo  a parlare  defiderino  propia , eprincipal  curi 
del  contadino,ma  perche  non  fi  fanno  altroue,  che  ne 
i campi,ò  ne  i cortilli,e  tuttauia  piu  giouanoà  contadi 
ni,  che  à cittadini,quando  che  i pascoli  del  cortille,  co 
me  i paftorali,nonpocogiouano  à l'agricoltore,  quatt 
do  che  medica  il  fieno  degli  uccelli  le  magre  uiti , & 
ogni  uerga,ò  campo , & i mede  fimi  arricchiffeno  il  fò 
colare,  & la  mensa  de  cibi  pretiofi , dipoi  accrescono 
Ihauere  colp  re'^o  de  i uenduti  animali . Là  onde  mi 
è parso  conueneuole  parlare  etiandio  di  tali  pascoli , 
che  fono  b nel  cortile,  b d' attorno  che  cbiamanfi  in  gre 
co  orinthona,e  perifterona?  ciò  è pollarle  colombari 
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& hauendo  coppia  di  acqua  ichthiotrofia , cioè  pe^. 
jchiere  fi  fanno  fi  udiosamente , che  noi  chiamiamo  in. 
italiano  falle  da  uccelli  da  cortile , e parimente  i fera, 
gli  di  animali  acquatici.  Fanno  fi  poi  cerca  il  cortile  le 
flange  de  le  apifo  et  uccelli, che  nuotano , i quali  de  la 
ghi,e  piscine  fi godono, & i luoghi  d’uccelli^  altri  fai 
uatichi  animali,che  tra  chiufi  boschi  fi  conserudno*  1 

Di  àppreftare,e  nodrire  uarie  getter ationi  di galline y 
è galli  del  cortile . Cap . J lì? 

-pyyiro  adunque  prima  i precetti  dì  quefìi  che  tra  la 
^ fiepe  del  cortile  fi  nodriscono, perche  de  gli  altri  fi 
dubita  fe  debbano  gli  agricoltori  tenerne , ma  la  cura 
de  le  galline  al  contadino  è folenne.  Sono  le  fue  genera 
tioni,o  di  cortile,  ò rufiicana,  ò affricana . Quella  è di 
tortile, che  uedefi  in  ogni  uillaggio,la  rufiicana  à quel 
la  del  cortile  non  dufirmle,uiene  pigliata  da  lucilia  - 
tore,e  fono  in  copia  nell  isola  nel  mare  ligufìico,chia- 
mata  da  nauicanti gallinaria. La  numidita  è alla  me- 
leagra, ciò  è * Africana  fimile,fe  non  che  ha  le  pene  fa 
pra  al  capo  lampeggiate ,e  la  crefia  nel  capo , lequai 
due  cofe  ne  le  meleagre  fono  uerdi.  Ma  in  quefie  tre ge 
*ner ationi  le  f emine  di  corte  chiamanfi  propio  galline, 
fci  mafehi galli,  i caflrati  capponi, perche  perdono  la  li 
fidine,  laquale  non  al  tutto  lasciano  tagliati  loro  i te 
fticoli , fe  non  gli  arderai  i {pironi  con  ferro  acceso  ,■  i 
'tjuali  confumati,  impia {Ira  la  piaga  con  creta  da  ua 
fi  finche  fi  fanino . Ts{on  fi  Jpreggi  adunque  il  guada- 
gno  de  legaliine  di  corte , fe  con  feienga  fiano  nodri- 
nte, laquale  molti  Greci,  e Jpecialmentei  deliaci  fiu + 
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diofamente  offtruarono , ma  quefli  perche  cercauanà 
grandi  corpi,#*  animi  à combattere  ualoroft , comen 
dauano  letanagriche , e , parimente  le  caldài- 
che , che  chiama  il  roggio  uolgo  mutando  una  lettera 
meliche . .A  noi  piaceno  le  nofire , lasciando  quel  J ìn- 
dio di  G reci , che  apprefìauano gli  uccelli  al  combat- 
tere ferocisfimi , perche  noi  dtfponìamo  un  guadagno 
à l'induflrioso  padre  di  famiglia , non  di  uccelli  com- 
battenti,ad  un  che  li  conduca  in  /leccato, à cui  fruen- 
te ha  tolto  tutto  il  patrimonio , un  combattente  gallo 
pegno  del  conflitto . Colui  adunque  à cui  piaceranno  i 
nofrri  precetti , confideri  quante  galline  pos fi  compe- 
rare difendere  nodrire , & à quei  tempi  de  l'anno,pi - 
gliare  te  uoua,  e porli  à couare,  dipoi  jìudij  di  alienare 
i polli,  perche  con  tal  cura , & eserdtiogouernafi  la 
gallina  di  corte , che  chiamano  Greci  ormtbotrofia . 
Gouerna  unpaflore  ducento  galline,  dandoli  per  aiu- 
to una  follecita  uecchia , ò un gargione  à guardia  de  le 
uagabonde , che  da  infidiofT\mommi , ò animali  non 
frano  rapite . 'Non  fi  comperino  quegli  uccelli , fe  non 
fertilisfimi , e frano  di  piuma  rofjeggiante , ò fosca , e 
nere  penne , & fe  gli  è posfrbile  tutte  fi  comprino  di 
di  quefiì  colori,  ò à quefii  uicim,  non  fi  piglino  le  bian 
che,  lequali  fi  come  fono  deboli, e dedicatelo  fri  le  tro - 
rai  meno  utuaci , e fertili,  & frano  lucide , per  il  che 
uengono  fruente  pigliate  da  i Sparuieti , e da  le  jLqui 
le , per  il  color  lampeggiante , frano  adunque  legal- 
iine di  buon  colore  di  corpo  robu fio,  quadrate  con 
largo  petto,la  te  fra  grande,  la  eretta  frlendente,e  di- 
rittafre  orecchie  bianche, et  di  tal  forma  molto  gran- 
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di  e con  le  ughe  non  uguali, quefie  fono  tenute  genero* 
fifìime,che  hanno  5 .detta, ma  che  non  e frano  i {pironi 
de  legale  a trauerfo,perche  quefio  è pegno  dimafrhio 
e fdegnafi  cf  affettare  ilgallo,per  ilche  di  raro  e ferti- 
le,etiandio  quando  monta  ilgallo,e  con  le  ponte  de  (pi . 
toni  rompe  le  uoua.'lfpngioua  tenir galliche  non  fia- 
no  luffurioftfiimi,  i quai pano  come  le  fremine  di  mede 
fimo  colore, con  tante  deta , ma  piu  alti , le  crefle  non 
piegate, maerte  e di  color  fanguigno?gli  occhi  roani,» 
negrexanti , il  beco  corto  & adonco, grandi, e candidif  . 
fime  orecchie,  le  giogaie  da  rojfo  fpiancbeggianti,  che 
pendano  come  una  canuta  barba , la  piuma  del  collo, 
uaria , come  oro  jplendente , che  penda  da  la  copa  e 
dal  collo  ne  le  {palle, il  petto  largo  e macchiato  di  piu 
colorile  braccia  con  ale  longhifiime,la  coda  con  due 
ordini  pendendo  le  cime  ritorte.  Habbia  etiandio  le  co 
fcie  grandi  con  piume  erte , le  gambe  robufie  non  lon 
ghe , e con  {pironi  bene  armate . Tslei  coftumi , quan- 
tunque non  fi  apprefla  à combattere  ne  à la  nettarla 
gloriofa , tuttauia  fi  commendano  genero  fi  chefiano 
altieri,  pronti, uigilanti , à cantare  fouente  dijpofli,  e 
che  non  fi  jpauentino  ageuolmente , perche  à le  fiate 
hanno  à difendere  le  mogli , & uccidere  il  minacele- 
uol  ferpente  ò altro  nociuo  animale.  Dan  fi  à cadauno 
di  quefli  animali  sfornine, le  Bpdie  ò Mediche  per  la 
granita  non  fono  molto  fertili , tuttauia  fi  maritano 
tre  per  gallo,  & hauendo  fatto  poche  uoua,fono  inet- 
te à couare,  molto  piu  à farli  nafcer,e  di  raro  li  nodri 
feono. Chi  adunque  defila  d'allenare  tal generatione  di 
galline  per  la  belleg^a  loroa  pigliate  le  nona  di  quelle 
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à le  communi  galline  li  fottopongono  ,&  i polli  nascili 
ti  fono  da  quefle  nodriti.Le  Tanagrici  fono  à le  Rodio  e 
Mediche, per  grandeg^a  uguali ,e  ne  coftuminon  mol, 
toda  le  communi  differenti , come  ancho  le  Calàdi - 
che . Sono  tuttauia  ottimi  di  quefla generatane  i polli 
baflardfi  quali  conceputi  de  madri forafliere, fono  ge 
neratidai  no  fin  galli  y perche  ritengono  la  paterna, 
formai  la  lasciuia  e fertilità  de  la  patria  loro . 'Non, 
commendo  le  galline  nane,  ne  per  la  fertilità, ne  per  il 
guadagno  grande,  fi  come  rifuto  il  mafchio  combat - 
tenie,  e che  per  luffuria  contende . Verchemolefiagli 
altri, e no  confente,che  montino  à le  galline,  quantun 
que  non  bafli  egli  à cuoprire  tutte.Cafiigafi  quefla  im 
portunita  con  cuoio  graffo  e tenero , il  quale  format* 
in  tondo , fi  tagli  nel  me^go , mettendo  ne  la  tagliata 
parte, il  piede  delgaUo,&  cofi  qua  fi  con  cepi,fitcm~. 
perano  i feroci  cofiumi.Ma  come  ho propoflo, comma 
dero  hoggimai  delgouerno  di  ogni generat ione  filmile* 

Di  farei  pollaci.  Cap.  III. 


-pMcciafi  il  follare  ne  la  corte  uerso  Oriente , uicino 
* al  forno  baia  cucina , accio  peruenga  il  fumo  à le 
galline , che  è à quefla generatone  molto  falutifero . 
Fanno  fi  in  tutto  il  pollare  tre  celle , uolgendo  la  fronte 
(come  diccemmo)  ad  Oriente , ne  laquale  fia  picchia 
apertura  nella  fianca  di  meggo,laqual  fia  de  le  altre 
minore  per  altera, e 7. piedi  per  ogni  uerfo,fitccciafi 
in  quella  parte  in  amendue  i pareti  per  andare  à le  al 
tre  celle  una  porta,#  laquale  s'entra.F  accia  fi  in  que - 
fluii  focolare  tanto  longoy  che  non  imp  edifica  quefle 
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porte ,& indi  penetri  il  fumo  in  amenduc  le  celle, che 
fu.no  longhe  e alte  i z. piedi  per  uerfo,e  larghe  la  me- 
ta fi  diuiiauo  i palchi  sco/ìati  l'uno  da  l'altro  4. pie- 
di di fopra  e di  fiotto  7 . perche  le  tauole  occupano  ca- 
dauna un  piede  e l'uno  e l'altro  tauolato  debbe  feruire 
à le  galline  dandoli  luce  con picc  iole  fine (Ire  da  orien- 
te, per  onde  efcano  la  mattina  ne  la  cortese  di  fera  u'en 
trino. Ma  fi  auertisca  di  rinchiuderle  la  notte,  perche 
filano  le  galline  piu  ftcure.Mprafi  le  maggior  finefire 
tra  i tauolati fortificate  con  feriate, che  non  u' entrino 
animali  noiofl.  Ma  in  guisa  che  fia  lucido  in  luogo , ac 
cioche  u' abitino  piu  ommodamente , ojferui  il  lorogo 
uernatore  quelle  che  fanno  uoua  ò cauano . Terche  in 
quel  luogo  debbe ft  fabricare,nidi  larghi, che  le  galline 
pos fino  giacere  per  ordine  à fare  le  uoua  ò à Couare  i 
polli,perche  quejia  è uia  piu  fana  & elegante  chefir 
ti  nel  muro  alcuni  pali  ui  foprapongono  cafe  de  umi- 
lierà fiano  nel  muro,  come  dicemmo,  fdbricati  ò con 
limine  dijfofli  i nidi,  s'egli  facciano grandi,  per  i quai 
montino  le  galline  à ì nidi  per  fare  la  uoua  0 couare . 

* Terche  non  debbono  uolare  al  nido  accioche  nel  mon- 
tare non  rompano  le  uoue . ^Apreflifl  con  picciole  ta- 
uole fìtte  nel  muro  il  montare  à i palchi  per  amendue 
le  celle  e fiano  come  gradi  formate, &•  alquanto  afre 
àfin  che  non  sdrucciolino  nel  uolarui  j òpra , fi  ponga- 
no parimente  da  la  corte  à le  picciole  finefire  fcalle  > 
per  le  quai  montino  le  galline  al  ripofo  de  la  notte , e 
fiudieremo  fommxmente  che  quefii  pollari , & altre 
flange  d'uccelli  de  lequai  diremo  flano  dentro  e di  fuo 
ri  polite , & intonicate  di  calete  accio  non  uà  uadano 
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le  faine  ò le  fer pi, e parimente  fi  caccino  le  noiofepefli 
lenge.Tsfon  è bene  che  fiiano  à dormire  ne  palchi , per 
che  no  n patifcano  dal  propio  flerco, il  quale  attacca- 
to à gli  aduchi  predi  genera  le  gote , à fuggir  tal  dan- 
no lauoranfi  pertiche  in  quadro,percbc  la  rottondita 
non  bene  le  foflenirebbe , & co  fi  perticati  amendue  ì 
muri  fi  fermano  di  manierale  fiano  lontane  dal  pai 
co  un  piede, e scollate  luna  da  lai  tra  due  piedi,  Tale 
tara  per  le  galline  di  corte  il  pollare . Ala  la  corte  per 
laquale  unno, manchi  di  flerco  e d'humore, perche gio 
ua  molto  che  non  ui  fia  acqua  fe  non  oue  beono,  laqua 
le  fu  mondisfima,  perche  la  fango  fa  genera  flemma , 
ne  la  puoi  conferua  re  monda  fe  non  la  rmcbiudi  jubn 
cando  uafi  à tal  ufo  aconci,  fono  canali  di  piombo , che 
d acqua  ò di  cibi  simpiano,i  quai  fono  con  ejperienga 
giudicati  migliori  di  legno  ò di  terra , quefli  fi  rinchiu 
dono  difopra , da  i lat  i piu  alti  dal  meggo  fasft  o^ni 
palmo  un  bucco  capace  del  capo  loro, per  che  non  li  co 
prendo,  quantunque  gli  metti  pocca  acqua  ò cibo , co 
piedi  la  fporcano.  Lafciano  alcuni  da  la  parte  di fopra 
i pertufi,  il  che  non  fi  faccia  perche  la  gallina  montan 
doui fopra, brutta  l'acqua  & il  cibo  col  flerco. 

Cibi  de  galline.  Cap.  III1. 

qOwo  per  le  galline  ottimi  cibi  orgo  macinato  neccia 
- cicerchia , miglio,  ò panico,  se'l pregio  non  louie- 
ta, perche  à l'hora  [egli  danno  criuellaturc  diformen 
to , negioua  darle  il  formento  puro , come  chefuffea 
uil  p reggo , perche  nuoce  à quelle . Se  le  può  dare  l'o 
gli 0 cotto, efemole  da  la  farina  liggiermètefe parate  f 
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quale  non  hauendo  alquanto  del  farro,non  fono  buo - 
ne,necofi  grate  à l'animale.  Gioua  darle  à digiuno  fo 
glie  di  cithifo  e i fcmi,e  fono  à quefia  generatone  gra- 
tis fimiy  e troua fi  ogni  regione  di  quefi’h erba  gran  co- 
piamoti fi  le  diano  uinaccie , quantunque  ne  mangia 
no  pure, se  non  quando  non  fanno  uoue , perche  produ 
tono  pocheepicciole  uoua.Ma  quando  al  tutto  cejfa -* 
no  da  fruttare  paffato  l'autunno,  con  quefle fi  fomen- 
tano, tuttauia  qualunque  cibo  fe  le  da  quando  uanno 
per  corte  da  la  mattina  fin'à  la  fera,fe  le  dia  in  duefia 
te,accioche  la  mattina  non  uadano  dal  pollare  lonta 
ne,  ninnanti  fera  per  defiodel  cibo , tornino  piu  per 
tempo  al  pollare, onde  fi  posfino  annouerare,  quando 
che  gli  animali  uolatili  ageuolmente  ingannano  il  lo- 
togua r diano. Metta fi  etiandio  poluere  ò cenere,  oue  il 
portico  ò tetto  cuopre  la  corte  uicino  al  muro,  perche 
habbiano  oue  fpoluerarfi, perche  mondano  in  tal guì- 
fa  la  piuma  e le  pene  se  pero  crediamo  ad  Heracleto 
Efefio,che  dice  i por^i  mondarfi  col  fango,  e gli  uccel 
li  di  corte  ne  la  poluere  ò cenere.  La  gallina  fi  lasci  do 
po  la  prima  bora, e fi  rinchiuda  inanti  l' undecima,  go 
uernafi  quando  uan  errando  in  quefia  guifa,e  parimè 
te  quelle  che  fi  te  ngono  chiuse , eccetto  che  non  fi  la- 
sciano fuori  , ma  fi  pascono  nel  pollare  tre  fiate  al  di, 
piu  largamente  dando  per  capo  q.cìathi  di  cibo, et  à le 
uagabonde  i.oucr  Debbono  etiandio  hauere  un  lar- 
go chiuso  innanti  à la  porta,  oue  escano  à diporto  oue 
filano  al  sole, il  quale  fia  con  reti  coperto, accio  non  ui 
noli  l'aquila  ò il jparuiere,  laqual  fpesa  e sollecitudi 
ne  non  fi  piglile  non  douefono  in  pregio. L poi  otti - 
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ma  <&  in  tutti  gli  animali,#*  in  quefto  lafed  e Ita  del 
guardiano , laquale  fe  non  ofierua  al  padrone ,fara  de 
le  galline  la  Jpefa  maggiore,cbe  il  guadagno,  fia  detto 
del gouerno  loro  à baftanga , borafeguamo  l'ordine 
del  rimanente. 

Di  conferuare  e pore  la  uoua  in  cono.  Cap.  V. 

ole  quefta  generatione partorire  compita  la  bru - 
^ ma , # quelle  che  fono  fertilissime  cominciano  ne  i 
luoghi  tepidi  àfnre  le  uoua  à calende  digenaio,  e ne  le 
fredde  regioni  dopo  1 $.di  del  mede  fimo  mefe.Ma  fan - 
no  fi  fertile  con  idonei  cibi, accio  piu  per  tempo  parto - 
fcano.  Si  fatianodi  miglio  cottoyperche  caufa  piu  uo - 
ua  e maggiori.Ma  debbefi  condire  quefto  ciboycon  fo- 
glie di  cithifoòsemefuoftequai  due  co  fe  per  commu- 
negiuditio  aumentano  de  la  gallina  la  fertilità.  Sia 
la  mifura  de  cibiycomebo  detto yà  le  uagabonde  z.  eia 
thi  d'orgo , mefcolandoui però  alquanto  di  Citbifoy  e 
non  nehauendo,ueccia  ò miglio,  tìabbia  cura  ilguar 
diano, che  qiiado  partorì fconoyhabbiano  fitto  modifii 
me  paglie, e muouendole  finente , mettaui  altri  nuoui 
flramiy  perche  s'empiono  di  pulieiy  & altri  animali , 
che  porta  fico  la  gallina,  tornando  al  nido . Sia  dili- 
gente il  guardiano  a fcoltando  dal  muroyperche  mani 
feftano  legaliine  con Jpefti  fmghìoggi,#  acuta  uoce , 
che  hanno  partorito . Stia  adunque  attento , che  poi 
che  hanno  fatto  le  uoua , uada  leuandoledei  nidiyno - 
tando  di  che  di  fin  nafciuteyaccio  fi  Sottopongano  fre- 
fchifiimi  à le  chioccie . Gli  altri  fi  ripongano  ò fi  uen- 
dano . E fono  attisfimi  à produre  polli  quelli, che  fono 
molto  freschi . Si  po fieno  tuttauia  riporre  quelli  già 
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piu  di  nafciuti , pur  che  non  fumo  piu  uecchi  che  di  die 
ci  giorni.  Quafi  tutte  le  galline  dopo‘1  primo  parto  uo 
aliono  couare  da  tredeci  di  Genaio,il  che  non  a tutte  fi 
conceda , perche  legiouanette  fono  piu  atte  a generare 
le  nona, che  à couarli . Si  ritraheno  dal  defio  di  coua - 
re,  meffale  per  le  nari  una  pena  picciola . Elegganfi 
adunque  à tale  ufficio  galline  uecchie,che  piu fiate  ha 
biano  couato  fapcndo  i loro  co  fiumi, per  che  alcune  me 
glio  couano,  altre  piu  commodamente  allieuano  i na- 
fciuti polli.  ^Alcune  à l'incontro  rómpeno  e confumano 
lefue  uoua,e  le  altrui , lecjuali  incontanente  fi  lieuano 
da  tale  ufficio.I  polli  di  due  otre  galline  ad  una  chefia 
miglior  nutrice, fi  trasferifcono,ma  nel  primo  di,  fin- 
che non  può  la  madre  difcernere  i fuoi  da  gli  altri.  Ma 
tenga  fi  mi  fura , che  non  fìano  piu  che  trenta , perche 
non  fi  crede  che  poffia  una  piu  numeroso  grcge  nodri - 
\re . 'Non  fi  fitto  ponga  numero  uguale  de  le  uouane 
fempre  il  medefimo . Terche  à primo  tempo  , ciò  è di 
Genaio  i ^.e  non  piu  fegli  mettanoci  Martio  1 9.non 
meno,d' \Aprile  1 1.  et  indi  tutta  la  fiate  fin  a calende 
cTOttobrio  altretanti.Dipoi  è fuuerchio  pigliare  tal  cu 
ra, perche  i polli  nafciuti  nel  freddo, per  lo  piu  muoio- 
no. Giudicano  alcuni,  che  non  frano  buoni  i polli , dal 
foltitio  de  la  fiate , perche  dopo  quel  tempo , come  che 
ageuolmente  fimo  nodriti  tuttauia  non  pigliano  il  de 
4>ito  aumento . Commenda  fi  tuttauia,  che  fi  mettano 
. in  couo  uicino  à ia  citta, oue  i polli  leuati  da  la  madre , 
.fi  uendono  cari, e di  rado  muoiono . Confiderifìnelfot- 
•toporre  lenona , che  fi  fàccia  ere  fendo  la  luna  da  la 
decima  firìà  la  quintadecima,  il  che  è in  quefii giorni 
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commodisfimo,&  fegouernino  hi  guisa, che  nascami 
folli  ne  la  crescente  luna.  Formanfi  l’oua  in  uccello,e 
pigliano  anima  in  z 1 di, quei  di  pauoni,  ò di  oca  poco 
piu  di  i-j.i  quali  fe  uogliano  agalline  fottoporre,  fi  la 
fiino  couare  i firanieri  io  di,  poi  [egli  fottopogano  di 
gallina  q.ouer  no  piu  che  5. Ma  fiano gràdis fimi, p er 
che  di  piccioli  oui  nascono  minuti  polli, chi  uorra  ge- 
nerare affai  maschi  fottoponga  uoui  longhisfimi , <& 
acuti,e  per  le  [emine  rotodisfimi  Quei  che  miniflrano 
tal  cose  piu  diligentemente, hanno  insegnato  tal  cofiu 
me  di  fottoporre  l'oua.. Eleggono prima  i nidifecretisjl 
mi,  accioche  non  fiano  couando  da  l' altre  mole  fiate,  e 
prima  li  modano  fiudiosamète,per fumando  le  paglie 
che  ui  fottopono  con  falso  bitume , & ardente  larice, 
spurgatole , le  pongano  ne  i nidi  profondi  in  guisa, 
che  uoìddo  quelle, ò fendendo  da  nidi , non  cadano  le 
oua.Vi  mescolano  alcuni  fi rami  di  gramigna, e ramel 
le  di  lauro  infieme  con  alquanti  capi  d'aglio , e chiodi 
di  ferro , tutte  lequai  cose  giudicano  ottime  contra  i 
tuoni , che  ferialmente  guaftano  l'oua , & uccidono  i 
polli  me^i  formati , prima  che  fiano  compiuti  à pie 
no.  Attenda  chi  mette  in  cono,  che  non  dif  ona  le  oua 
ad  um  ad  uno  con  la  mano  nel  nido , ma  pigli  tutto  il 
numero  de  le  oua  in  uaso  di  legno  riuersciandolo  leg- 
giermente tutto  nel  nido . Togafi  à legaliine  il  cibo  ui 
tino , accioche  fendo  fatie , piu  fiudiosamente  couino , 
ne  fi  raffreddino  le  oua  quando  molto  fi  [cofano.  Et 
quantunque  elle  muoua  le  oua  con  i piedi,  tuttauia  il 
guardiano,fiese  le  madri,uada  intorno,  mouedoli  con 
le  mani , acccioche  ugualmente  [calciati, piu  ageuol - 
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mente  piglino  anima . E s' alcune  ue  ne  fonooffefi  con 
le  tigne  ò rotti , li  lieui,  fatto  queflo  auertisca  a 1 9. di 
fe  i polli  col  piciol  becco  hanno  rotto  il  guscio  & ascoi 
ti  fe  pipiano  perche  non  po  ffono  molte  fiate  per  la  dii 
ra  fcorga  ufcir  fuori.si  debbono  adunque  cauare  ipul 
li  con  mano , e fottoporli  à la  madre  che  ti  fi caldi , & 
queflo folamètè per  tre  di, perche  paffuti  11. di,  iaua 
ne  le  quali  non  fe  ode  gridare  il  pollo , non  hanno  ani- 
mali, e quefle  incontanente  fi  lieuino , accioche  la  ma 
dre  indebolita , non  fiapiu  tenuta  occupata  da  uana 
affezione.  Jgon  fi  lieuino  uia  i polli  ad  uno  ad  uno  co- 
me nascono , ma: fi  lascino  un  di  con  la  madre  nel  ni- 
dofenga  mangiare  b bere,  fin  che  tutti  nafeanao . il 
di  uegnenente  nas ciato' Igrege,  in  tal  modo  figouer - 
nano.Mettanfi  i polli  fopra  criuello  da  neccia  0 da  lo- 
lio,che  fia  usato , e fi  per  fumino  con  ramelle  di  pule- 
giofilche  caccia  da  loro  la  flemma,che  in  un  tratto  uc 
cide  quefii  teneri.  Si  rinchiudano  poi  fiotto  lagabia 
con  la  madre,e  fi  nodriscano  temperatamele  con  far 
yo  (Porgo  cotto  ne  P d e qua,  ò fa  rro  d'adoreo  Jprugga- 
to  con  uino, perche  debbefi  auertire , che  non  mangi- 
no troppo,  la  onde  per  tre  di  fi  tengono  rincbiufì , con 
la  madre  ne  lagabia , prima  che  fi  mandino  al  frefeo 
cibo^  fi  guardino  tutti , fe  hanno  nel  goffo  alcuna  co- 
fasiche  è inditioychc  hanno  mal  padito , & per  ciò  fi 
tengano  fino  che  puliscano . Isfion  fi  lascino  andare 
lontano,ma  fi  tengano  d' attorno  lagabia, pascendoli 
con  farina  (Porgo , fino  che  fi  f orti fichino.G  nardi  fi , 
che  non  gli  fofflano  contro  i ferpi , il  cui  odore  è tanto 
peftifero  che  li  uccide , prouedefi  à quejìo  ardendo fo- 
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uente  corno  di  cerno  ògalbano  ò capelli  di  donna, con 
i quali  per  fumi  caccia  fi  tal  pefiilew^a.  attenda  fi  pa 
rimentc  che  fi  tengano  in  tepido  luogo,perche  non  pa 
tifcano  molto  caldo  ò freddo.  Gioua  molto  tenerli  con 
la  madre  rincbiu fi  al  coperto , & indi  à 40 .di  lafciar, 
li  andare  uagando . Ma  ne  i primi  di  fi  maneggino  co 
me  fanciulli , cauandoli  le  piume  fattola  coda  e de  le 
groppe , accio  che  di  fieno  forcati  non  s'indurino , e 
rinchiudano  il  naturai  efiito . il  che  auiene  feffi,co- 
me  che  fi  ufi  diligenza, & à l'hora  fi  pertuja  con  pen 
nati  buco,  edafiilauiaàipaditicibi.  “Poiché  fona 
piu  robiifti , fi  guardino  infiemeconle  madri  da  la 
flemma,  dandoli  bere  in  mondina  fi  acqua  purifii- 
ma,pe fumeremo  etiandio  fouente  il  pollaro,caccian- 
done  il  fieno . Tuttauia  fi  da  ptflilen^a  faranno  oc- 
cupati, alcuni  gli  pongono  in  bocca  fiche  diagli a> 
con  tiepi  do  oglio  bagnate . Mitri  eoo  tiepida  urina  di 
huomo  li  bagnano  la  bocca , e tanto  la  tengono  chiu- 
fa  che  fono  da  l'amaritudine  aflretti  a mandare  fuo- 
ri la  flemma  per  le  nari . Gioua  etiandio  darli  à man 
giare  la  ftafifagria  con  gli  altri  cibi,  ò uero  piflane 
l'acqua,  che  figli  da  bere  . Sananficon  tai  rimedi , 
fi  non  è molto  grieue  l'infermità,  ma  fi  la  flemma  ha 
occupatogli  occhi , e non  mangia  l' ucello fife  gli  taglia 
no  con  ferro  le  gote  freme  do  la  marina  fittogli  occhi 
raccolta  e flropicciafi  la  ferita  con  alquanto  fale  tri- 
to.Tslafie  tal  uitio  mafiimametc  quando  patifeono  fa 
ine  ò freddo,  fe  beono  la  fiate  acqua  fermata  ne  la  cor 
te,e  dandoli  fichi  & uua  non  maturammo,  non  quanto 
defilano 3 dai  quali  cibi  li  dei  guardare,  & accio  noq 
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li  bramino , gioita,  luna  fialuatica  non  matura  de  le  Jpi 
ne  raccoltajaqual  cotta  co  farina  di  formeto,offen- 
de  in  guisa  legaUine  col  fuo  fapore , che  rifutano  ogni 
oua,  parimente  il  caprifico  cotto f egli  dà  in  cibo,accio 
che  abboniscano  ogni  cibo  di  fico . Elegganfi  inconta 
nente  le  migliori , come  negli  altri  ammalile  fi  ulda - 
no  le  altre , & fi  minuisca  il  loro  numero  ne  l'autun- 
no quando  ceffanodi  partorire, leuado  uia  le  uecchie , 
ciò  è che  hanno  paffato  tre  anni,  ò quelle  che  non  fono 
ben  fertili, ò cattiue  chioccie,e  fpecialmente  quelle  che 
cosumano  i fuoi  oui,egli  altrui , e quelle  che  cantano , 
come  maschio  montano  le  altre,&  coft  i polli  tardi - 
ui,che  non  hanno  potuto  crescere  per  ejfer  nasciuti  do 
po  il  fiolfiitio,  T^ei  maschi  non  fiofferui  quefi' ordine, 
an^i  conserueremo  i genero  fi  finche  pofjòtio  genera- 
re,che  trouanfi  di  rado  buoni  gallò, . Tarimente  non  fi 
danno  preciofi  cibi  à le  galline  quando  ceffano  di  par- 
toriremo è dopo  1 3 di  Typuembrio,  perche  fe  le  dan- 
no uinaccie,aggiontoui  criuellatura  di  fomento. 

De  le  oua.  Cap.  FI. 
tyjO»  è alieno  da  quefia  impresa  conseruare  le  uoua 
^longo  tempo.  Conseruanofi  commodamete  nel  uer 
no  ne  la  pagliara  fiate  ne  le  femole. alcuni  li  cuopro 
no  per  fei  bore  con  fritto  fiale,  e lauati  ne  la  paglia , ò 
femola  li  mettono, altri  con  fiodafnua , altri  con  fran- 
ta , altri  con  fiale  intiero  li  cuoprono , altri  con  muria 
tiepida  li  indurano . Ma  ogni  fiale  fi  come  conserua  le 
oua,cofi  le  ficiema  di  modo, che  non  ejfiendo  pieni,  ma- 
lageuolmente  fi  uendono . Et  però  chi  non  li  mette  ne 
la  muria^tuttauia  li  consenta.  ■ , 
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D' ingraffar  e legaliine.  Cap.  VII. 

QVantunque  non  molto  s'appartenga  al  contadino 
” d' ingraffare  le  galline, pur  e (fendo  fàcile  impre- 
fa,bo  uoluto  parlarne . Ricerca  fi  à quefio  un  caldisfi -, 
mo  luogo , e di  poca  luce , nel  quale  fiano  rinchiuse  le 
galline  una  per  gabbia,  che  flia pendente,  ma  firette 
inguisa, che  non  fiposfino  uolgere,  & habbiano  cCa- 
mendue  le  parti, un  buco  per  doue  mettano  fuori  il  ca 
po,e  la  coda,accio  posfino  mangiar e,e  mandare  fuo- 
ri il  flerco,  che  non  fi J forchino , efele  metta  fiotto  pa - 

flia  mondis finta, ò tenero  fieno,  ciò  è cordo,  perche  no 
enes' ingraffano  giacendo  fopra  duro  letto.  Se  le  caui 
la  piuma  del  capo, e di fiotto  le  ali,  àccio  non  generi  pe 
dochi,e  da  la  groppa,  accio  no  offenda  il  fieno  la  pat 
te  di  dietro . Si  cibano  con  farina  di  orgo  impìaflrata 
co  acqua, e fattone  balle,  lequai  tuttauia  fi  diano  temi 
pestamente  ne  i primi  di,  finche  fi  aueggino  à padir 
le.Terche  fommamente  debbon  fi guardare  da  l'indi - 
geflione , dandoli  (blamente  quanto  cibo  poffono por- 
tante prima  fie  le  dia  mangiare,che  fi  uegga  non  efi- 
fier  nel  groffo  loro  parte  alcuna  del  paffuto  cibo.  Voi 
che  la  gaìliua  è fatiata , fi  lasci  alquanto  fuori  de  la 
gabbia,non  che  uada  errando, ma  fé  alcuna  cofia  la  fili 
mola,  ò morde , che  col  becco  la  cacci . E t è quefia  la 
commune  uia  da  ingraffarle . Ma  quelli  che  uogliona 
far  le  galline  graffe,e  tenere,  fpargono  la  predetta  fa- 
rina con  acqua  melata  fresca,  e cofi  le  ingraffano,me 
J colano  alcuni  à tre  parti  di  acqua,una  di  buon  uino% 
e bagnando  con  quella  pane  difiormento,  le  ingraffa- 
no,e  comminciando  ad  ingraffar  le  ne  la  prima  luna9 
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il  che  fi  debbe  offeruare , ne  la  uigefima  fono  graffe. 
Ma  fe  harranno  infhflidio  il  cibo , per  tanti  di , fi  mi - 
fluisca  il  cibo  quanto  fono  fiate  tenute  ingraffa , di  mo 
do  che  il  tempo  ad  ingraffarle  non  pus  fi  la  luna  nige - 
fimaquinta . Et  è cosa  piu  certa, che  ogni  uccello  mag 
giore  de  fiderà  piu  largo  cibo,  perche  Jègueà  l'opera, 
gràia fpesa  degna  mercede. 

De  ingraffare  i colombi  faluatichi , e di  fare  le 
colombare.  Cap.  Vili. 


f^Onlamede filmanti  sy ingraffano  i colombi  falua- 
ètichi , e dime  fichi , ma  non  è tanto  ilguodagno  ad 
ingraffare  i colobi, coinè  à nodrirli, perche  il  poffedere 
quefii  non  è alieno  da  la  cura  di  buon  contadino . Ma 
ji  pasce  queflo  uccello  meglio  ne  ipae fi  lontani,  oue 
può  liberamente  uolare , perche  tornano  fouente  à le 
flange  in  alte  torri , ò leuati  edifici^  con  larghe  fine - 
flre,  da  lequai  escono  al  cibo . Tuttauti  per  due , ò tre 
mefiti  dei  pascere  deiripofli  cibi,  il  rimanente  del 
tempo  fi  pascono  ne  i campi,  ma  non  poff'ono  far  que- 
fto  uicino  à le  citta , perche  fono  con  uarie  in  fidie  pi- 
gliati dagli  uccellatori, là  onde  fi  debbono  pascere  nel 
tetto  rinchiufi,e  fàccia  fi  il  tauolato , non  in  piano  luo- 
go de  la  uilla , ne  freddo,  ma  in  leuato,  & erto,  uerfo 
tneggo  di  del  uerno . Le  fue  mura  per  non  replicare  il 
medefimo  fifhccino  con  nidi  d'ogrìintorno,e  non  fi  po 
tendo  fàr  queflo , fitti  alquanti  pali , ui  porrai  fopra 
tauole,fopra  lequai  fàcctinfi  i nidi,ò  fi  mettano  ua- 
fi  di  terra,  lasciando  però  alquanto  di  luogo,  perii 
quale  uadano  à i nidi  loro.  Imbiancafi  la  columbara , 
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eie  celle  perche  diletta  fi  quello  animale  fommamen 
te  di  tal  colore ,e  fi  facciano  lisce  le  mura  di  fuori  cer- 
ca lafinefira , che  fia  fatta  in  tal  guisa,  che  ui  entri  il 
Sole  nel  uerno  la  maggior  parte  del  giorno,  et  habhia 
di  f opra  una  larga  gabbia, con  reti  coperta  di' attorno, 
laquale  uieti  l entrami  al  Jparuiere , e che  le  colombe 
ni  filano  al  Sole.  Si  mandino  le  madrine  campi,  quan- 
do couano  le  oua,  ò nodriscono polli , accio  non  inoc- 
chino come  tenute  in  continua  feruitu,  perche  hauen- 
do  uolato  alquato  cerca  le  fàbriche, refiaurate  torna- 
no à i figliuoli  piu  gagliarde , per  i quali  non  molto  fi 
poffono  fcofiare.  I loro  uafi  da  bere  , filano  à quei  de  le 
galline  fimili,che  ui poffano  mettere  il  collo , ne  fi  pof- 
fino  lana  te  per  la  flrette^ga  de  i buchi,  perche  no  gio 
ua  adeffeneàglioui,  ne  ài  polli,  foprai  quali  giac- 
ciono, che  fi  lanino.  Metta  fi  il  cibo  uicino  à i muri,la- 
qual parte  fuole  effere  da  fierco piu  monda.  Sono  corti 
modisfimi  cibi  neccia,  robiglia,  lente,  miglio, loglio, e 
criueUature  di  formento  ,& fieni  fono  altri  legumi , 
atti  à nodrire  legaliine.  Monda  fi  il  luogo  finente,  per 
che  quanto  è piu  mondo  , tanto  uedefi  l'uccello  piu 
lieto, & in  guisa  ha  in  fajhdio  il  luogo  fior  co,  chefief 
fi  fiate  uola  uia , non  effondo  ritenuto , il  che  fruente 
auiene , oue  liberamente  poffono  uscire . Trouedefi  à 
quello  con  lo  antico  precetto  di  Democrito. Egli  è una 
gcneratione  di  fiaruieri,che  fa  nido  ne  le  case,  lo  chia 
mano  i contadini  tinnonculo , i fuoi  figlioli  fi  pongono 
in  olle  di  terra  coperte,  & ingeffate , & co  fi  ne  i canto 
ni  de  la  colombara  fi  appiccano,  quefio  muouegli  uc- 
celli ad  amare  la  fianca  in  gufa,  che  non  l'abbando- 
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nano.Mttendafi  poi  che  i polli  fi  maritino,  fi  come  fo- 
no infiemenaficiuti,  perche  in  tal  guifia  generaro  piu  fi 
glioli,ma  le  Mleffandrine  e Campane,  non  fi  congion 
gono  confiranieri,  non  amano  quello  che  non  è à loro 
ro  filmile  la  onde  meno  fruttano . 'ìslou  fi  commenda 
fiempre  ne  in  tutte  il  mede  fimo  colore , & però  non  è 
detto  qual  fila  ottimo.!  I bianco, che  fi  uede  fiouente,no 
molto  da  molti  è commendato,  non  fi  rifiuti  tuttauia 
in  quei , che  fi  tengono  rinchiudi.  Ma  ne  i uagabondi 
non  fi  loda, perche  fono  ueduti  incontanente  dal  fpar - 
uteri.  Et  quatunque  fiano  meno  fertili, che  le  galline, 
tuttauia  rendono  piu  guadagno.  Terche  nodrifcono  i 
polli  8. fiate  à Vanno  le  buone  madri, e con  i loroprecij 
empiono  del  padrone  il  fcrigno.Come  Varrò  dignifii - 
mo  autore  ci  con  ferma, que fio,  il  qnal  dice  cheancho 
à fiuoi  piu  fieueri  tempi  uendeuafi  ogni  paro  looo.fe- 
ftertij.Et è uer gogna  de  Veta  noftra,fie  uogliano  crede 
re  che  alcuni  bario  comperato  un  paro  di  colombi  per 
j^ooo.denari.  quantunque  meno  riprendo  quelli , che 
per  diletto  di  hauere  tali  animali  con  gran  pretto  li 
comprano , che  quei , che  confiumano  i laghi  Tontico 
Fa  fio  e Scithico,  e deuorano  gli  uccelli  di  Gange  e di 
Egitto . Si  poffiono  tuttauia  ingraffiare  ne  la  colomba - 
ra,  perche  le  fierili  e di  brutto  colore  come  le  galline 
fi  ingraffiano . I polli  meglio  s'ingraffiano  fiotto  le  ma- 
dri. Cauandoli  alquante penne , poi  che  fono  benfier- 
mi,prima  che  uolinofuori,e  rompendoli  le  gambe , à 
fineche  fliano  in  un  luogo , dando  à le  madri  cibo  co- 
piofio,co'l  qual: fie  et  i figlioli  nodrifcano.Mlcuni  lega 
no  loro  le  gambe,  auifandofi  che  ropendole,ne  fiegua  % 
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che  per  il  dolore  fmagrino.  Ma  queflo  non  gioita  ad  in 
graffarli, perche  fludiddo  a slegar  fi , non  fanno  che - 
ti,e  con  tale  efiercitio,non  aumentano  il  corpo. il  dolo 
re  de  le  rotte  gabe , non  dura  oltre  due  0 tre  di,e  lieua 
loro  jperan^d  d’andare  errando. 

Di  nodrire  le  Tortore.  Cap.  IX. 

■r  sfatica  di  nodrire  le  Tortore  è uana , perche  non 
partorire  ne  coua  nel  pollare . Et  però  s'ingrafla - 
no, poi  che  fono  pigliate , benché  con  minor  cura , che 
gli  altri  uccelli , ma  non  da  ogni  tempo . {el  uerno , 
quantunque  fi  ufi  gran  diligenza , con  difficulta  in- 
zaffano.Et  perche  è copia  de  tordi,  fciemafi  de  le  tor 
ìore  il  preTgO*  La  fate  poi  dafeflejfie,  pur  che  abbon 
dino  di  cibo  ingrajfono,bafla gittarle  il  cibo  special- 
mente  miglio, non  che  meno  ingrafi  ino  conformento , 
ma  perche  del  miglio fommamente  fi  dilettano. Ma 
nel  ueruo  con  pane  bagnato  in  uino , come  ancho  i co- 
lombi faluatichi  piu  tofio  ingrajfano , che  con  altri  ci 
bi.Tlpn  fi  fanno  come  a i colombi  i nidi  canati  nel  mu 
ro  de  la  flamba,  ma  fitti  per  il  muro  al  dritto  modio- 
ni,  fanno  fi  piccioli  palchi,  di  Canape, flendcndouifo- 
pra  reti, che  le  ritengano  dal  uolare , perche  uolando , 
fifmagrano.  Ta  fcon fin  queflo  luogo  con  miglio  òfor 
mento  ben  fecco,  ebaflame^go  mo^od  nodrire  ogni 
di  1 20  X acqua  fe  le  dia  prefica  e mondifiima  ne  i ua- 
fiS  quei  de  le  galline, e de  i colombi  fimili,  fi  mondino > 
quei  piccioli  palchi, accioche  ilflerco  non  le  abbrufci  i 
piedi,  il  quale  però  fi  riponga  ad  ingranare  i terreni  e 
gli  alberi,e  parimente  il  ferco  de  tutti  gli  uccelli , fuo 
ri  queli,che  nuotano. lngr affa  fi  meglio  la  Tortora  già 
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uanetta  che  uecchia.  * Adunque  eleggefi  cerca' l miede 
re, poi  che  è confermata. 

Di  nodrire  i T ordì.  Cap.  X. 

t Tordi  con  piu  fatica  e fpe fa  s' ingraffano , i quali  pa 
*jcolano  in  ogni  uillaggio,  ma  con  maggior  fanita  do 
ite  fono  flati  pigliati.  Ter  che  malageuolmente  fi  trap 
portano  ad  altra  regione . Terche  rinchiufi  ne  le  ?a- 
bie , ne  muoiono  molti . llche  fanno  mcdefimamente , 
quando  in  contanente  che  fono  pigliate,  fi  mettono  ne 
t itiuai.La  onde  uolendo  prouedere  à queflo,fi ponga- 
no con  loro  uecchi  tordi,à  queflo  nodriti  dagli  uccella 
tori,accioche  uolando  tra  quelli , mitighino  la  loro  tri 
flitia. Terche  s' duelleranno  i faluaticbi  in  talguifa, 
à mangiare  e bere  uedendo  i dimeflichi  far  queflo, de 
federano  il  luogo  ugualmente  fabricato,& al  fole  ef- 
pofto,comei  colombi , ma  ui  fi  pongono  pertiche  per 
trauerfo  fitte  ne  le  mura,  ouefliano  poi  che  hanno 
mangiato,  ma  non  fiano  piu  alte  da  terra, che  un  huo 
mo /landò  ritto  non  le pofìi  toccare . Tongonfe  i cibi 
nel  pollare , oue  non  fopr a flano  pertiche , accio  fiano 
piu  mondi, dianfeli  fichi  fecchi  ben  macinati , mefco- 
landoui  fiordi  farina  copio famente  in  gufa,  cheli 
auancino.  alcuno  li  maflicano , e cofi  li  pongono  m- 
nantigliagli  uccelli . Ma  quafi  non  gioita  far  queflo 
in  maggior  numero,  perche  molto  co fla  trouarechi 
mafiichi,  i quali  ancho  per  la  dolcegga  alquanto  del 
cibo  confumano. Cogliono  altri,  che  fi  li  diano  uarij  ci 
bì,  accio  che  non  fifaflidifano  £uno,e  fafii  queflo,  da 
doli  f emi  di  mirto  e di  lentifco , e coccole  d'uliuo  falua 
tico  e di  belerà, e parimente  di  arbuto.Terche  defilano 
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tal  cibi  ancho  mentre  che  fono  in  libertari  quali  ne  in- 
viai fatiano  il  loro  defio,efa  che  bramano  piu  di  uola- 
rejlchegioua  sordamente.  "Perche  s ingraffano  piu  to 
fio  con  piu  copiofo  cibo . Se  gli  mettano  tuttauia  fem- 
pre  canaletti  pieni  di  miglio , che  è fermifiimo  cibo , 
perche  le  predette  cofe , danno  fi  per  condimeto  de  Val 
tro  cibo.  I uaft  da  bere  à quei  de  legaliine  fianofimili. 
Dice  Mar.Terentio,  che  fono  flati  comprati  jpeffo  per 
tre  denari  J uno  à tempo  degli  antichi , i quali  trion- 
fando fa  ceano  al  popolo  un  conuito.  Ma  la  lujfuria  di 
no  Ara  eta.ha  caufato , che  femprefi  uedono  cofl  cari , 
la  onde  ne  anche  i contadini  debbono  /predare  que - 
floguadagno.Habbiano  nairato  di  quelle generationi, 
che  tra  la  flepe  del  cortile  fi  tengono , refla  che  fi  par- 
li di  quelli , che  fi  lafciano  andar  inpafcolo  ne  la  uilla. 


Dinodrireipauonì.  Cap.  XI. 

f^Onuienfi  piu  toflo  à ciuile  padre  di  famiglia  nodri 
^ re  pauoniyche  à contadino , quantunq ; non  è cura 
aliena  da  l'agricoltore,che  difia  di  pigliare  fogni  par 
te  diletto , col  quale  mitighi  de  la  uilla  folitudinc . LA 
beitela  di  quefli  uccelli  diletta  non  pure  i patroni , 
ma  etiandio  i flranieri.  Tienfi  adunque  tale  uccello  in 
picciole  ò bofcofe  ifole , come  ne  fono  à l'Italia  uicine 
molte.  Perche  non  fi  leuando  molto  in  alto , ne  uolan- 
do  per  longo  Jpaccio  e perche  non  fi  teme  de  ladri , ne 
che  fiano  da  noio fi  animali  rapiti , fi  lafciano  fen^a 
guardia , & fi  procacciano  la  maggior  parte  del  cibo . 
Le  ftmine  ueramente,come  libere  da  feruitu,  nodri fio 
no  if  Itoli  piuftudiofamete , ne  altro  debefareilguar 
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diano, che  ad  una  certa  bora  del  di  fatto  il  fegno,con - 
uocare  il grege  dandoli  quando  concorrono  alquanto 
di  orbacelo  che  gli  ucelli  non  fiano  da  la  fame  afflit 
ti,  e fiposftno  annouerare 4 Ma  perche  di  rado  trouafi 
un  ftmil  luogo  ,ufafi  ne  i luoghi  infra  terra  maggior 
cura  in  talguifa,  chiude  fi  con  alto  muro  un  piano  ber 
bofo  e faluatico , e fajfeui  da  tre  lati  portichi , e ne  l’al- 
tro due  celle, ne  /’ una  h abiti  il pafiore, ne  C altra  i pa- 
lloni , fanno  fi fotto  i portichi  con  canne  alcune  diuifio 
ni  comegabie,  quale  fi  pongono  fopra  i tetti  de  le  co- 
lombare, <&  babbiano  un’entrata  d'amendue  i lati,  la 
flalla  non  fia  humida,  nel  cui  fuolo  ficcanfi per  ordi- 
ne corti  pali,e  la  parte  di  fopra  fta  come  una  lengua 
affottigliata,che  entri  ne  lepertufate  pertiche pofte  à 
trauerso , e fiano  le  pertiche  quadrate  accio  [ oflenghi 
no  ? uccello, che  ui  falta  fopra, ma  fi  posftno  leuaruia, 
à finche  quando  bi fogna  leuate  da  i pali , la  fi  ino  libero 
il  luogo., Quefia  generatane  (Tue celli  quando  ha  paffa 
to  tre  anni, genera  ottimamente,ma  di  minore  età  ò è 
Aerile  ò poco  fertile.il  pauone  mafihio  è come’ l gallo 
lu/furiofo,  è però  fegli  danno  5.  f emine,  perche  mon- 
tando fpejfo  una  ò due,  rompe  le  uoua  non  anchor  ben 
formatele  lafcia  che  partorifea , perche  cadono  pri- 
ma che  fi  maturino . Si  congiongano  C ultima  parte 
del  neruo  muouendo  i cibi  la  luffuria,  egioua  molto  à 
quefio  arrofìire  con  leggieri  p runi  la  faua , e darla  à 
digiuno  ogni  quinto  di  non  dandole  però  à cadauno  uc 
cello  piu  di  6.  ciathi.  Quefii  cibi  non  figittano  à tutti 
con  fidamente  ma  in  ogni  chi  ufo  con  canne  ta (fiuto  co - 
me  dicemmo,  mettendoui  cibi  bafieuolia  cinque  femi 
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ne  & ad  un  mafichio , & yuan? acqua  bafla  loro  per 
bere.Fatto  quefio  fi  conducono  ima  fichi  con  le  loro  fé 
mine  chetamente  ne  i chiufi,paficendo  ugualmente  tut 
to' Igrege , nel  quale  fi  trouano  ma  fichi  combattenti , 
che  cacciano  dal  cibo  e dal  coito  i piu  deboli, non  efifien 
do  in  tal  maniera  fieparati.Muouefi  nei  luoghi  ejfiofli 
al  sole  ne  i ma  fichi  il  de  fio  del  coito , quando  Fauonio 
ucnto  comincia  à fiojfiare,cioè  da  13  di  Febraro  à ca- 
lende  di  martio.Sono  di  tal  defio  inditi) , quando  cuo - 
pre  fie  Jiejfiocon  le  pène  qua  fi  de  la  uagheoga  loro  ma 
rauigliadofi,e  chiama fi  cotal  atto  ruotare.  Dopoi  che 
fion  ?rauide  le  femine  ofifieruifi  che  facciano  le  uoua  ne 
la  jfalla  cercando  fouenta  di  dietro , perche  hanno  le 
uoua  uicine  quelle  che  fanno  per  partorire,  là  onde  fi 
rinchiudono, accio  facciano  le  uoua  nel  nido  fiottopone 
do  afifiai  flrami  nel  pollar  e, ac  ciò  non  fi  rompano  le  uo 
ua , perche  le  pauone  per  lopiupartorificono  di  notte 
filando  fiopra  le  pertiche,  & meglio  fi  confieruano  le  uo 
ua,  quanto  piu  daprefifio  cadono  & in  piu  molle  fra - 
me.Vadafi  adunque  ogni  mattina  per  U falla  racco- 
gliendo le  oua  di  terra,  e quatopiu frefiche fi  fiottopon 
gono  à le  galline, tanto  meglio  nafcono  i polli , & que - 
ftogioua  al  padre  di  famiglia , perche  le  pauone  che 
non  cauano  fruttano  tre  fiate  à l'anno , ma  quelle  che 
couano , confiumano  tutto' l tempo  à couare  e nodrire 
i polli,  la  prima  fiata  partorifcono  cinque  uoua  la  fe- 
conda quattro, la  terja  tre,ouer  due.'flpn  fi  mettano 
fiotto  galline  Hpiie  quefle  uoua, perche  non  bene  nodri 
ficonoi  propri)  figlioli,  ma  fi  eleggano  uecchie  galline 
dimfiiche^muendou  i fiotto  ^.uoua^he  uè  filano  5. di 
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fanone, gli  altri  di  gallina, indi  àio.  di  fi  limino  quei 
di  gallina.  Mettendone  d'altri  freschi  de  la  medefima 
gcneratione.  Ma  attenta  il  guardiano , quando  fien- 
de  la  madre , e uolti  con  mano  le  uoua  dipauone , che 
per  lagrandegga  malageuolmentefono  uoltati  da  la 
gallinai  per  tifare  maggior  diligenza  fegni  con  inchio 
ftro  una  parte  del  uouo,ilche  far  a al  guardiano  segno 
fe  la  gallina  li  barra  uoltati. ^on  fi  [corderemo  che  fi 
eleggano  le  maggiori , ma  ejfendo  picciole , galline  di 
corte  non  conino  piu, che  tre  de  pauoni,  e 6.  di  gallina, 
e nati  i pauoni  fi  mettano  dietro  ad  una  fino  à z 5 
fciuti  i polli  di  pauoni  no  fi  lieuano  uia  il  primo  di , co 
me  quei  di  galline,  il  di  feguente  fi  portino  con  la  ma- 
dre [otto  lagabia,  è nodrifcono  i primi  di  con  or^o  rot 
to  frarfo  con  uinofo  conpultiglia  di  qualunque  forme 
to  cotta  e raffreddata , agiugnefi  poi  a quejlo  cibo , il 
porro  tarentino  tagliato, e tenero  formalo  ben  pre- 
muto , perche  nuoce  il  fiero  manifeflamente  à i polli  ; 
fono  le  locuflc  cauandoli  i piedi  ottimo  ciboà  polli,  e fi 
pafcono  di  quefie  6.mefi,  indi  bafta  darli  l'orbo  fi  pof 
fon  0 condure  ficuramente  nel  campo  dapoi  5 5 ,di,e  fe 
guetl  grege  la  gallina  che  croccia,  la  quale  fi  porta 
chiù  fa  ne  lagabia  nel  campo  dal  p afrore, e lafciatafie 
gaficoxfune  longa  per  un  piede  intorno, laquale  no- 
lano i polli,i  quai  fattati  à pieno, fono  ridotti  à cafa,fe 
guendo  la  nutrice  che  croccia.  Si  conuengonogli  auto 
ri, che  no  fi  pascano  altre  chioccie  con  fuoi  figlioli  nel 
mede  fimo  luogo, perche  ueduti  i pauoni , ceffano,  d'a- 
mare i figlioli,  e li  abbandonano  anchor  piccioli  per- 
che le  fr  taceno, perche  non  sono  per  grandezza  ne  bel 
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<ì  ipanoni  uguali , patisce  quefl' animale  quelle 
mede  fune  infermità  come  le galline,®-  usanfi  le  fieffe 
medicine ,pcr che  la  flemma  t indigefiione,  & altre  in 
fermita,con  iflesfi  rimedi  fi  sanano.Toi  che  hanno  set 
te  me  fi,  fi  rinchiudono  cogli  altri  à dormire  ne  la  fiat 
la,auertendo  che  no  Jliano  in  terra, et  s'alcono  ui  fi  ue 
deflieuifi  sopra  le  pertiche. 

D i nodrire  le  galline  T^umidiche  e rufti - 
cane.  Cap.  XII. 


t E Jqumidiche galline  come  i pauoni  fi  nodriscono, 
^ ma  le  galline  saluati.  he  dette  ruflicane,  non  frutta 
no  in  seruitu , & pero  non  diamo  di  quefie  precetto  al 
cunOjfe  non  che  se  le  dia  il  cibo  copiofamente,accio  fia 
noà  corniti  piu  accondie. 

Degli  uccelli  che  chiamano  greci  anfibia  cioè  che  uiuo 
no  in  terra  & in  acqua.  Cap.  XIII. 

■ \jEngo  bora  àgli  uccelli, che  uiuono , e sono  cofi  aue g 
v gì  in  terra  come  in  acqua , di  quefla  generatione  è 
grata  fommamente  à cotadini  l'oca, perche  figouerna 
con  poca  cura,&è  per  guardare  la  casa  migliore  che 
el  cane , perche  scuopre  col  grido  l'infidiatore , come 
narrafi  ne  loaffedio  del  capitolio , quando  tacendo  i 
cani , fece  col  grido  il  uenire  de  F rancio  fi  mani fe (lo , 
ma  quefio  non  fi  può  tenere  in  ogni  luogo , come  giu- 
dica Celfo,  con  dire • lS(pn  fi  nodrisce  l'oca  ageuolmen 
te  senga  herba  e fenga  acqua,  & non  è utile  ne  i pian 
tati  luoghi,  perche  mangia  ciò  che  piglia  di  tenero. 
Ma  t eriga  fi  oue  fia  fi  urne, o lago, & herba  copiosa , et 
biade  uicinefil  che  noi  parimite  con  fermiamo, no  per 
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che  fia  di  gran  frutto , ma  che  non  è di  troppa  graueg^ 
ga,da  tuttauia  i pollice  la  piuma, la  qua  le  non  mafia 
ta,come  ne  le  pecore,  ma  due, cioè  da  primauera,ene 
l'autunno  è lecito  cauar,et  per  tali  caufe,fe  lo permet 
te  il  luogo,  fine  tengano  almeno  poche, asfignando  tre 
f emine  ad  un  mafihio,percheeffendo  grieue,  non  può 
attèdere  à piu,  e facciati  fi  ne  i cantoni  del  cortile  alcu 
nefecrete  fìage  ne  lequai  giacciano  e facciano  le  uoua. 
Di  nodrire  le  ocche,e  fabricare  loro  il  pol- 
lare. Cap.  X1UI. 
f>Hi  fiudia  hauergrege  de  animali  che  nuotano, fac 
^ ciano  le  flange  de  le  ocche , lequali  faranno  otti- 
me facendole  con  tal  ragione . rinchiude  fi  una  corte 
da  gli  altri  animali  fcoflata  alta  noue  piedi  con  por -» 
fichi  circondata  ,echefia  da  una  parte  laflanga  del 
paflore , sfotto  iportichi  flalle  quadrate , con  pie- 
tre ò matoni  fabricate  larghe  per  ogni  uerfo  tre  piedi 
& le  porte  che  bene  fi  chiudano  , perche  fi  debbono 
con  diligenza  rinchiudere  per  il  fare  le  uoua . Segliè 
fuori  de  la  corte  non  molto  lontano  lago , ò fiume, non 
fi  cerchi  altra  acqua , altramente , faccia  fi  à mano , 
lago  òfoffa , accio  h abbiano  ,gli  uccelli  oue  nuotare , 
perche  non  meno  hanno  bifogno  di  queflo  aiuto , che 
del  terreno  d uiuer  bene.  Eleggafi  poi  un  campo  pala 
dofo,ma  de  herbe  fertile,  feminandoui  altri  pascoli, 
comeueccia , trifoglio , fieno  greco,  ma  Jpecialmente 
una  generatione  deh  erba  detta  cichorio . Seminerai 
parimente  laftuche,& perche  è tenerisfitna  herba,et 
à le  oche giocoda  ne  meno  utile  à i paperi.  Fatto  que- 
fl;  apparecchio, attendafi  di  eleggere  mafehi  of emina 
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grandi, e bianchi , perche  gli  è un'altra  generation:  di 
color  uario  fatta  di  faluatica  dimeflica , la  qual  non  è 
ben  fertile,ne  di  tanto  preggo,là  onde  non  fi  dtbbe  no 
drire.Si  congiongono  le  oche  à i maschi , ne  la  bruma, 
& àfiire  le  oua , & a couare  da  colende  di  Martio  fi- 
no al  folfiitio,cbefàsfi  uer  la  fine  di  C iugno , fi  ccgion 
gono  à l'atto  uenereo,no  come  gli  altri  uccellile  quai 
dicemmo  fiondo  in  terra , perche  fanno  quefio  per  lo 
piu  nel  fiume  ,ò  ne  le  f offe , & partoriscono  tre  fiate  à 
l'anuo,non  lasciando  che  couinojl  che  piu  gioua, per- 
che meglio  fono  da  le  galline  gommatile  Jàsfi  il  greg- 
ge maggior  e. Vartorifcono  la  prima  fiata  cinque  oua , 
la  feconda  4.  la  terga  3.  i quali  alcuni  lasciano  couar 
à la  madre , perche  da  indi  innanti  non  piu  è per  fare 
oua.  Tslpn  fi  conceda  che  partoiscano  fuoridelafial- 
la,angi  qua  do  parrò  che  cerchino  oue  por  fi,  filano  uie 
tate, cer cado  fe  à poc'hora  fono  per  partorire , perche 
toccherai  l'ouo  col  deto,il  qual  fara  ne  la  prima  par- 
te de  l'apertura, allhora  fi  conduca  allafialla,&ba- 
fla  di  far  quefio  una  fiata  à cadauna,  perche  ritorne- 
rà oue  prima  barra  partorito , ma  quando  uogliamo 
che  couino  ne  l'ultimo  parto,  debbofi  notare  di  cadati 
na  le  uoue,e  fottoporle  alle  madri  loro,  perche  no  uuo 
le  l'oca  couare  gli  oui  altrui  ,non  hauendo  i fuoi,fi  met 
tono  uoua  di  quefla generatane  fiotto  le  galline  al  piu 
almeno  3 .come  de  ipauoni , & alle  oche  almeno 
q.alpiu  1 j.iÀttcndafìpeio  di  fottoporre  alle  oua  ra- 
dici di  ortiche,  kquaigiouano  che  non  muoiano  à 1 na 
feiuti  polli , i quali  ponti  dalle  ortiche  mentre  che  fono 
eneriymuoiono.  Sicouano  30  giorni  quando  è freddo, 
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mi  nel  cddobafta.no  25 . 'Nondimeno  tocca  per  lo 
piu  nafce  in$  o .di,  et  i primi  1 o .di  fi pafcono  co  la  ma. 
dre  ne  la  flalla  dipoi  fendo  fereno  fi  conducono  ne  pra 
ti  & à le  f offe,  guardando  che  non  filano  ponti  da  orti 
caneuadano  in pàfcolo  affamati  prima  con  cichorio 
ò lattucbe  tagliate  minutamente  fiano  fatiati.Terche. 
fe  uengono  nel  pafcolo  deboli  & affamati , fi  sfora- 
mi rompere  le  uergheo  piufòde  herbe  in  guifa  che. 
fi  rompono  il  collo , figli  da  acconciamente  miglio  ò 
formento  con  ac/ìua  me ftalato , & ouef iranno  ere -. 
fciutì,có‘l  grege  a loro  uguale  s'accompagnano,  dan-. 
doli  orgo,ilquale  non  nuoce  ancho  à le  madn.Tsfon  fi 
mettano  piu  di  20 .polli  in  cadauno  fir aglio, ne  fi  rin- 
chiudano con  i maggiori, per  che' l piu.  gagliardo  ucci . 
det  infermo.  Le  flange  oue  habitano  fian  ben  fioche , 
fopra  poriendoui paglia , e non  ne  hauendogratifiimo 
fieno , ne  le  altre  co  fi  faccia  fi  come  ne  le  galline , che 
non  u' entri  ferpe  0 uipera,  faina  b donola,i  quali  ani- 
mali uccidono  tutti  i paperi.  Danno  alcuni  orgo  ma- 
cerato à quelle  che  couano , non  lafciando  che  le  ma- 
dri fpeffo  fi  partano  dal  nido,  dipoi  nafeiutii polli  ne  i 
primi  5.  di  le  danno  polenta  òfabro  macerato,  come 
à i pauoni.  alcuni  le  tagliano  minuto  il  naftarcio , e . 
lo  danno  loro  con  a qua,  &è  queflo  giocondi  fimo  ci- 
bo . Come  poi  fono  di  4 mefi , i maggiori  fi  pongono  ad. 
ingraftare , perche  la  tenera  età  è giudicata  a tifi  ima 
a quello,  & ageuolmente  fi  ingraffano , perche  bafta 
darle  polenta  e uolanda  di  farina .,  pur  che  habbiano , 
da  bere  copiofamente , ne  uadino  errando  fiano  in  luo 
go  caldo  & ofiurofte  quai  cose  mgliono  jòmmamen-, 
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te  ad  ingranare.  In  talguifa  tra  due  meft  ingranano, 
& però  i teneri  paperi jfieffc  fiate  in  40 . di  fifanna 
grasfi. 

D e k anitre, e cer celle  c Cimili  animali.  Cap.  XV*, 

GOuernafi  parimente  la  fianca  de  le  anitre, ma  con 
maggior  jfiejà , perche  tam&afi  pafie  rinchiusa, 
e parimente  le  cere  elle  ,bó  fchlde,  filar  idi , e fimili  uc- 
celli, che  ne  laghi  p palude  nuotano  , elegge  fi  il  luògo 
piano , e fortificali  con  parete  di  18.  piedi  cuoprendo 
di  f òp  ra  con  una  ferrata  d con  rete  di  larghe  machie f 
a fintche  non  uòlino  fuori  i dimefliehi  uccellane  u'einA. 
tri  l'acquila  o7  fparauieri . Ma  fafii  liscio  con  calce 
il  parete  dentro  e fuori , accionon  u' entri  faina  dui- 
pera.  faccia  fi  poi  nel  megfy  de  la  fianca  un  lag  0 due 
piedi'àlto  ,'  elurgoelongo  quanto  il  jfiacio  concede . . 
Taniióft  la  ripe  del  lago  di  battuto , accio  non  fi  cor- ; 
rompano  per  l'aqua  ondeggiante , che  fempre  uideb-, 
he  correre , non  ui  filano  gra  di , jna  s\ [inchini  à poco 
poco , che  come  dailitto  fi  fenda  ne  l'acqua , il  fuo- 
lo  del  lago  d' attorno  per  due  parti  di  tutto'l  campa 
fia  con  pietre  e calce  laflrigato , che  non  mandi  fuori 
torba , e dia  a gli  uccelli  che  nuotano  la  pura  fuper- 
ficie.  Lapartedimeggio  fia  terrena,  ouefiftmini 
no  colocafie  & altre  uerdeggianre  e famigliari  her- 
be, che  ombreggino  le  flange  de  gli  uccelli , perché 
piace  ad  alcuni flar  e in  picciole  filuede  t amar  is  eia 
degioncbi,  non  però  fi  occupi  confelue  tutto'l  lua* 
go  , ma  come  dicemmo,  fia  uoto  d' attorno , accio  che 
gli  uccelli  quando  è alto  il  fole  contendano  nel  nuota— 
re  fenga  impedimento  alcuno.  Terctofi  come  defide 4 
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vano  effere,ouer  entrar , oue  infidijno  àgli  animali  di 
fiume,  che J tanno  nascofri,cofr  fi  offendono  fe  non  han 
no  liberi  frati]  per  oue  pas fino,  dipoi  frano  nefrite  le  ri 
pedi  gramigna  per  zo  piedi, e frano  dopo  quefla  ma- 
niera di  campo  uicino  al  parete  nidi  fkbricati , e politi 
con  calce  larghe  per  quadro  un  piede , ne  i quali  fac- 
cianogli uccelli  nido , e frano  coperti  da  bus  fi , ò mirti 
piantati  tra  quelli , i quali  no  frano  piu  alti,  che  le  mu 
ra.Facciafìpoi  un  continouo  canaletto  in  terra,  per  il 
qual [corrano  in  giu  ogni  di  i cibi,e  l'acqua  pchepafce 
fi  in  tal  guisa  quefro  uccello  .E  gratis  fimo  terreno  ci- 
bo panico, miglio, & or’%o,&  oue  fi  può  la  ghianda,  t 
le  uinaccie  fe  le  diano.De  i cibi  d'acqua  fe  le  da  il  cam 
maro , l'allecula  riuale , & alcuni  piccoli  animali  di 
fiume.  Si  congiongono  al  coito  quando  gli  altri  uccelli 
faluatichi  di  Martio,e  d'aprile,  nelqual  tòpo  fi  frar 
ganofifluche,euergbe  nel  luogo,  accio  pos  fino gli  uc- 
celli raccogliere,  per  far  loro  nidi. Ma  gli  è un  precet- 
to antichisfimo,  s' alcuno  uuolfhr  grege  di  filmili  ani- 
mali, raccolga  l'oua  de  predetti  uccelli  faluatichi  dei 
luoghi,ouer  per  lo  piu  partoriscono , mettendoli  fotta 
à galline  dimefiiche, perche  nascendo  in  talguisa,la- 
fciano  la  faluatica  natura , e chiù  fi  ne  uiuari  fen^a  du 
bio  generano.  Ma  fe  uorrai  rinchiudere  gli  uccellipur 
bora  pigliati,  che  erano  aueg^i  di  uiuere  liberamen- 
te , non  partoriscono  ageuolmente.  Ma  fra  detto  affai 
degli  uccelli  che  nuotano  « 

De  le pefchiere,e  di  nodrire  i pesci.  Cap.  Xyi. 

HJluendo  fatto  mentione  di  uccelli  acquatici,accon 
tiamete  paffercmo  à parlare  de  pesci,  il  guadagno 
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de  quali  quatunq ; fia  per  mio  auifo  dagli  agricoltori 
alienisfimo,et  che  cofa  è piu  alieno, che  la  terra  à Fac 
qua*  tuttauia  ne  parlerò, perche  i noflri  maggiori  fu- 
rono di  tali  cose  fludiofi  di  maniera , che  rinchiudea- 
no  in  acque  dolci  pesci  de  mare,  e nodriuano  co  mede 
fima  cura  il  mugile,eil  fcauro,  come  la  murena ,& il 
lupo.Molto  ftimaua  quella  ruflicana  progenie  di  Ro- 
molo,e di  Kf  urna, che  la  uita  cotadina  alla  ciuile  com 
prata,nonfu{fe  trouata  peggiore,  la  onde  no  folamen 
tejrequetauano  le  peschiere  fatte  da  loro,  ma  etiadio 
empiano  di  pesci  marini  i laghi  fatti  da  natura.  Indi  i 
laghi  uelino,fabatino,uulftnèfe,  e cimino  generarono 
lupi,& orate,  et  altre generationi  de  pesci, che  tolerx 
no  le  dolci  acque . Dipoi  la  feguente  età  ha  leuato  uix 
quefla  cura, e le  delitie  de  ricchi  hano  rinchiuso  il  ma 
re . Ts Jarrajì  à memoria  di  antichi  una  opra , è parola 
molto  ciuile, e lujfuriosa  di  M.  Filippo.  Coflui  cenado 
à caso  in  casfmo,  & hauendo  mangiato  (Cun  lupo  nel 
uicino  fiume  nodrito,lo  fiutò  fuori,  feguendo  à la  brut 
ta  opera  con  tal  parlare,  poffa  morire  fe  non  ho  creda 
to  che  fia  pesce . Queflogiuramèto  fece  di  molti  lago 
la  piu  fonile, e dotta  facendola  fierta  ad  hauer  in  fa- 
ftidio  il  lupo  di  fiume , fe  no  era  fiaco  dal  uenire  à Fin 
contro  del  Teuere.Diceadunq ; Terentio  farro, niuno 
è di  noflra  età  co  fi  fiocco, ò ciarlatore, che  nonfappia 
poco  importar  hauer  un  uiuaio  pieno  di  tai  pesci,  ò di 
rane.  Tuttauia  à quei  tempi  che  farro  tanto  commen 
daua  cotal  luffuria  lodauafi  fommamète  di  Catone  la 
feuerita,  il  quale  tuttauia  piu  ficurodi  Lucullo,  uen- 
dea  lepefchiere  del  fuo  pupillo  p qoooofeflerttj.  Già 
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erano  celebri  le  delitiede  lxgola,conincendo  da  ma- 
re iuiuari,de  i quali  chi  erano fiudiofi}diltttcuicinfi  ef 
fer  chiamati  Sergio  Orata , e Licinia  Murena , come 
per  adietro  da  le  fuperate  nationi  fu  chiamato  alcu- 
no lamantino ,et  Isaurico.Ala  effeniogia  inuecchia 
to  il  coflume , che  tali  cose  non  pure  fi  ufajfero  , ma  fi 
giudicafferoloieuoli,  & rhonefie , noi  parimente  accio 
non  paia  che  tardi  uogliano  cajìigare  tante  età , dima 
Areremo  ancho  questo  guadagno  di  uìlla  al  padre  di 
famiglia , il  quale  hauendo  comprato  i fole ,ò  capi  ma - 
ritimi, non  potendo  perii  luogo  Aerile,  che  perlopiù 
è nel  lito , pigliar  frutti  del  terreno , cerchi  preualerfi 
dal  mare.Vrima  fi  confideri  adunq;  la  natura  del  luo 
go,one  debbiamo  fare  le  peschiere , quando  ché  non  fi 
può  hauere  in  ogni  lito  qualunque  generatione  di  pe- 
fce.Genera  la  fangosa  regione  il  pesce  fchiacciato.  Co 
me  folea  I{pmbo,Tascere . La  medefimx  è atta  à con - 
che,cio  è cape  à toppi  ad  ofiriche,&à  i pettonculi  de 
ie  conche, e de  le  purpure,à  balani,  &à  fpondili . Ma 
gorghi  areno  fi  nodriscono  acconciamente  pesci  fchiac 
ciati, ma  ipelagij  meglio,  come  orate , dentici,  puni- 
che,indigeni, ò ombre , ma  fono  à ofiree  meno  atti.  ?s (o 
drisce  il  faffoso  mare  pesci  del  fuo  nome  detti  faffati - 
li,perche  fiatino  ne  le  pietre,  come  meno  le  tordi, e me 
lanari . Et  fa  mefiieri  conoscere  le  differente  de  pesci 
de  liti, e di  mar  e, ac  do  non  c'inganniamo  ne  pesci, per 
che  non  tutti  fi  truouano  nel  mede  fimo  mare , come  lo 
Helope  nel  profondo  panfilio , il  fabro  ne  l'Atlanti- 
co^ nel  nofiro  m ire,  <&  à generofisftmi  pesci  digadio 
s annotterà  fio  chiamiamo  per  coflume  antico  geOyCQ- 
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me  il  fcauro,che  ne  i liti  di  tutta  l'^ifia,  e di  Grecia  fi 
no  à dalia  habìtano  in  gran  copia.Ma  non  è mai  no- 
tato nel  mare  di  liguria,  ne  di  galliamo  ne  l'hiberico.  E 
fe  uengono  portati  ne  le  noflre  peschiere,  non  ui  poffio - 
no  uiuere . La  murena  tra  i pesci  predo  fi  fila , quan- 
tunque h abiti  nel  mare  Thar fin  fe,  e carpathio  uiue  in 
qualunque  mare . Madicafi  hoggimai  del  fitto  de  le 
peschiere . < ' 

Di  far  le  peschiere.  Cap . X FU. 

giudichiamo  ottimo  quel  lago  in  tal  guisa  diftofto, 
^ che  un'onda  del  mare  cacci  Poltra  fuori, & quello 
è filmile  al  mare,che  mofifio  da  uenti,  fi  rinuoua  di  con 
timo , ne  fi  può  fcaldare , perche  uolge  l'onda  gelato 
ne  la  parte  di  fiopra.  Taglia  fi  cotal  lago  in  pietra.  Ma 
di  rado  ti'ouiamotale  occafionefifhsfi  nel  lito  di  bat- 
tuto . Ma  come  che  fiafabricato,  fe  di  continuo  è raf- 
fieddato  da  l'acqua,  che  ui  entra, habbia  caue  fiotter- 
ra , altre  fiempltci,  e dritte,  oue  fi  riducano  i fcagliofi 
pesci , altre  torte , ne  molto  larghe , oue  fi  nafiondi- 
no  le  murene.  Quantunque  non  piace  ad  alcuni, che  fi 
mescolino  con  gli  altri  pesci,  perche  douentanclo  rab- 
biose , il  che  auiene  loro , come  à cani , crudelmen- 
te perfcguitanoi  fcagliofi  pesci , & molti  ne  confiu- 
mano con  il  morso,  fhccianfi  aperture  d'ogni  lato  de 
la  peschiera  fie'l  luogo  lo  concede , perche  piu  ageuol- 
mente  caccia  fi  fuori  l'acqua,  oue  da  una  parte  fiopra- 
bonda.F accianfi  quefie  aperture  per  la  piu  bajfapar 
te  del  chiuso , fe'l  luogo  il  permette , accioche  calato  il 
piombino  nel  fondo,  appaia  piu  alto , che  il  piano  del 
mare  fitte  piedi, e bafta  quefi' altera  à pesci  nel  la- 
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go . 7fon  è dubbio , che  quanto  piu  uiene  t'acqua  dal 
profondo  del  mare , che  nonfia  ella  piu  fredda,  il  che 
à pefci  e gratis fimo.Ma  fe  il  luogo , oue  habbiano  à a 
re  la  peschiera  ha  il  fuolo  con  quello  del  mare  uguale , 
lo  cauaremo  spiedi, & faremo  ingiù  due  piedi  un  te 
naletto  da  la  parte  di  fopra,  & attenda  fi  che  uenga- 
no  le  acque  largbifi imamente, perche  non  altramen- 
te è fainta  l'acqua  del  mare  che  è di  fitto, fe  non  uiene 
da  maggior  nuoua  acqua  J 'pinta . Molti  giudicano  che 
fi  facciano  in  quefii  laghi  loghe  e ritorte  faeloche , oue 
fi  nafcòndano  i pefci  dal  caldo.  Ma  fe  non  paffa  di  con 
timo  per  il  luogo  nona  acqua, nuoce  à far  quefto,  per 
che  tali  ridutti  nò  ammettono  facilmete  noue  acque , 
t co  difficulta  manda  fuori  le  uecchie,epiu  nuoce  l'ac 
qua  corrotta, che  nongioua  l'ombra.Si  cauino  tutta- 
via ne  i lati  come  celle,  oue  da  l'ardente  fole  fi  cuopra 
no,&  n’efca  l'acqua facilmente. Tenga  fi però  à men- 
te di  porre  ne  l'apetura  oue  efce  l'acqua  una  ferrata , 
che  non  lafci  fuggire  i pefci . Ma  fe'l  luogo  è ben  lar-  t 
go,non  farafuor  di  propofito  difporreper  il  lago  [co- 
gli del  litto,ueftiti  faccialmente  d'alga, et  quantofauo 
truouare  thumano  ingegno , rapprefentare  forma  di 
aero  mare,accio  non  s'aueggano  i pefci  (Ceffer  rinchiu 
fi . ordinata  in  tal  maniera  laflanga  ui  conduremo  il 
grege  acquatico.  Et  habbiamo  in  memoria  d'ojferua- 
re  ne  l'acqua  quello , che  ne  la  terra  ci  uiene  comman 
dato , & con  fiderare  quello , che  qualunque  regione 
comporta, perche  non  potremo pafcere  ne  la  pefchie- 
ra , come  ueggiamo  nel  mare , gran  numero  di  muli , 
èpefce  debolifiimo  e di firuitu  impatiente3&  di  rado 
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poi  tenere  uno  b due  mulli  rincbiuft.  Habbiamo  però 
ueduto  ne  lepefcbiere  igregi  maritimi  del  mugile  da 
poco  e del  rapace  lupo . La  onde  coaderiamo  come  ho 
detto  la  qualità  del  nofiro  lito  ,fe  dobbiamo  fcbiuare 
i [cogli  ouero  commendarli.  Rinchiuderemo  piu  gene - 
rationi  de  tordi, merule,  muflelle,e  lupi  non  macchia - 
ti, per  che  tiene  fono  de  uarij.Tarimente  finte,  murene, 
e fe  ui  fono  altri pefei [affatili  digra  previo,  perche' l 
uile  pefee  non  fi  debbe  pigliar  e, non  che  nodrire.  Que- 
fiegenerationi  fi  poffono  ancho  tenere  in  lagodiiitto 
arenofo.  Terche  iluogi  fango  fi  fono  àie  ofirce&à 
gli  animali  che  giaccino  piu  acconci.  lS(pn  fi  fa  il  la- 
go à mede fima  forma  per  quei  che  giacciono,  ne  fi  da 
il  mede  fimo  cibo  à fiefi  & erti  pefei, quando  che  à fo - 
lee  & à rombi  ò fimi  li  animali  cauafi  la  pefchiera 
due  piedi  in  quella  parte  del  litto,oue  fempre  efee  l'ac 
qua,mettendoui jpeffa  ferrata  che  appaia  fopra  lae- 
qua anche  quando'  l mare  fi  gonfia . Dipoi  fi  fabrica 
intorno  con  gran  fafi  i quanto  cinge  la  peschiera , per 
che  l'empito  del  mare  dal  fajfo  oppoflo  fi  rompe  & il 
pesce  fiando  in  luogo  tranquillo,  non  uiene  jpinto  uia, 
ne  s'empie  lapischiera  Galeghe, gittate  da  la  fortuna 
e da  la  molenda  del  mare.Si  tagli  in  alcuni  luoghi  il 
chiufo  come  è il  meandro,  ma  con  fir ette  aperture , le 
quai  in  ogni  turbarne to  di  mare  madino  l'acqua  den 
tro  JenT^a  furore . 1 1 cibo  di  quei  che  giacciono  fia  piu 
delicato  che  dei  [affatili . Terche  mancando  de  denti , 
ò lingeno  il  cibo,ò  lo  mangino  intiero, quandoché  non 
lo  poffono  maflicare.  Se  gli  diano  adunque  halecule 
bagnatele  la  chalcidedal [ale  confumata  ò la  fardel- 
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la  corrotta , e parimente  le  branchie  de  jcauri  ò le  in- 
teriora de  la  pelamide  ò del  lacerto , & de  fcombri , e 
de  carchari,e  di  elacata,et  per  efjer  bnue,tutto  l' in- 
teriora de  pcfci  falati , che  de  le  flange  de  uenditori  fi 
gittano  fuori.  H abbiamo  detto  piu  nomi  de  pefci,  non 
che  tutti  in  ogni  litto  habitino,  ma  accio  che  pigliamo 
quei, che  ci  uengono  comodi . Cioua  etiandio  darli  fi- 
chi uerdi  & aperti, e noci  rotte  co'l  detto, e parimen- 
te la  far  boia  cotta  in  acqua  & altri  cibi  liquidi  come 
latte  b formalo  frefco,fi  la  conditione  del  paefe,ò  il 
pre^xp  lo  cori  finte, ma  è piu . còmodo  cibo  il  predetto 
falume, perche  ha  odore  grande,  quando  che'l  pefieil 
qual  giace , piu  cerca  il  cibo  co  le  nari,  eh  e co  l'occhio. 
Ter  che  fiando  co  la  faccia  in  fu,  guarda  in  alto , ne  ue 
de  cioche  è à deflra  ò à finifira  mano.Ter  ilche  dàdoli 
falume, egli  feguendo  di  quello  i odore ,peruiene  al  ci- 
bo.Ma  gli  altri  f affatili  ò pelagici  fi  pafeono  di  quefii 
ma  meglio  de  firesci.  Et  però  l'halecula  dinuouo  pre- 
fa il  cammaro  il  picciolo  go,  & ogni  minore  pefeeno- 
drifie  il  maggiore.  Ma  fé  la  afpre^a  del  uerno  uieta 
che  fi  dia  cotal  cibo , fegli  da  pane  jporco , e pomi  ta- 
gliatili fico  fecco  fi  li  da  fempre  efiendo grandi, come 
quei  di  B etica  e di  TsQimidia.  Tronfi  faccia  come  al  cu 
ni,che  no  li  ddno  mangiare  alcuna  co  fa,  parendo  loro 
che  poflino  tato  tepo  rinchiufi  fopportar  il  difitgio,p - 
che  non  fendo  dal  padrone  nodriti,  portati  poi  a uen - 
dere , danno  inditio  che  no  fiano  nel  mare  libero , ma 
tolti  de  la  pesciera , il  chefciema  di  quelli  il  pregio . 
Torneremo  adunque  nel  feguente  effordio  è parlare 
ddgouerno  baiali  faluatichi  e delgouerno  de  le  api. 
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IL  LIBRO  NONO  DI  LVT1Q 

'-'>vGIVNIO  MODERATO  COLV- 

"•  ' ME  L LA  DI  l’aGRICOITVRA, 

jE  0 bora  o Tullio  Situino  al 
gommo  de  saluatichi  animali , e de 
le  api , lequai  chiamo  ragioneuol - 
ntnte  opere  di  uilla . Cojlumauano 
[li  antichi  di fàbricare  uiuai  de  le- 
prine capre  fanatiche  e fimili  ani- 
mali uicino  à lajiaga  del  padrone , accio  che  fi  dilet- 
tale nel  uedere  tat  ti  animali  di  caccia  rmchiuf; , & 
ouefuffe  bijbgno  ne  pigliajfe  per  un  conuito  conte  d'ii 
na  fango. Daua fi  ttiandio  fianca  a le  api  à noflroar 
ricordo  ò ne  i tagliati  muri  de  la  cafa  ò in  portichi  co- 
perti ò [otto pomari . Fenduta  adunque  ragione  del  ti 
tulo  del  librofeguiamo  ad  una  ad  una  la  cofe,che  bah 
biamo  propofo. 

Di  fare  t uiuai, e rincbiuderui  ifaluatìcbi 
animali . , Cap . 1 

, " ■ > i 

r-*Ll  animali  faluaticbi , come  caurioli , daini , & 
le  generation i de  orici , e di  cerui , e de.  cingiali , 
feruono  à le  uolutta  de  padroni , al  guadagno , chi  fo- 
- no  al  piacere  datti , fi  contentano  di  rinchiudere  il  ui- 
uaio , come  gli  mette  bene  prejfo  à la  Jlanga , e dar- 
li à mano  mangiare , & bere , ma  chi  de  federano  il 
guadagno , se  gli  è uicino  à la  la  cafa  un  bofeo , per- 
che importa  che  non  fia  scottato  molto  da  gli  ccch 
.del  padrone , impongano  i predetti  animali , 0-  fe  ni 
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manca  acqua  naturale ,ò  se  gli  conduce  da  fiume,ouer 
fifiibricano  laghi  di  battuto , che  ritengano  l acqua 
pionana , occupa  fi  la  selua  secondo  lefhcculta,  e fe 
1 la  opera , e la  pietra  non  lo  uieta  per  la  {pesa,  fe  ciron 
di  con  muro , ò a Imeno  con  crudi  mattoni  e lutto . Se 
non  può  il  padre  di  famiglia  fare  ne  l uno  ne  l alt ) o . 
Faccia. fi  unferaglio  come  una  grata  di  rouere , quer- 
“7(1,0  souero,percbe  non  fi  ba  copia  de  uliuo . Et  eleg - 
gaft  ogni  altra  materia  secondo  la  regione , che  per  du 
rare  à le  pioggie  è ben  [oda  fia  commendata  . E se  il 
troncone  faragrojfo , che  fi  poffa  fendere , diuidefi , e 
pertufafi  inpiu  par  ti,  & fìgge  fi  dattorno  iluiuaio 
conalcuni  frati} , dipoi  fi  trabeno  per  trauerfo  rami , 
che  rinchiudano  la  ufcita  a le  fiere,  bafìa  ficcare  i pa- 
li ogni  otto  piedi , & con  le  pertiche  à trauerfo  fare 
una  grata  in  guisa , cbe'l  J patio  lafciato  tra  i pertufi 
non  dia  l' ufcita  àgli  animali , fi  pojfono  rinchiudere 
in  tal guifa  ampisfime  regioni , e larghi  monti , come 
patifcono  i luoghi  di  Gallia  e d' alcune  pr ouincie,  per- 
che u'è  copia  de  filmili  pali , de  l'itra  feguente  mate- 
ria . Et  abbonda  de  fonti , il  che  à quefii  animali  fom 
inamente  è faluti fero  Eminifirano  da  fefiesfi,  àgli 
animali  il  cibo , e fr  edulmente  fi  eleggono  ipasfi  che 
de  frutti  di  terra,  e ds  alberi  abbondano,  perche  fi  co- 
me hanno  bi fogno  di  gramigna , cofigioua  che  fi  hab- 
bino  frutti  di  rouere,  e sono  commendati  quelli  che  fo- 
no fertilisfimi  digianda  di  quer%a  di  ilice  di  acero  , e 
di  arbuto , \di  altri  faluaticbi  pomi , dei  quali  hab- 
biamo  parlato,  trattando  degli  animali  di  cortesi 
quali  ufano  qua  fi  imedefimi  cibi  cornei  faluaticbi. 
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TSIpn  fliaperò  contento  il  padre  di  famiglia de  i ci- 
hi  che  la  terra  genera  di  fua  narura , ma  ne  i tempi , 
che  mancano  le  felue  de  frutti , nodrifca  ,gli  animali 
con  i repofti grani,  dandoli  orw,  farro  ò faua , e mol- 
te uinaccie,  qualunque  cosa , che  non  fa  molto  cara , 
& accio  s'aueggano  gli  animali , che  figli  dia  il  pafio 
fe  ne  metta  nel  fèruglio  uno,ò  due, dime fiizati  in  cafa, 
iquali  andando  per  il  luogo, conducano  gli  animali  al 
cibo . Ts(e  fi  faccia  queflo folamente  ne  la  careflia  del 
uerno,  ma  etiandio  quando  hanno  partorito, accio  me 
glionodrifcano  i figlioli  . Guardi  adunque  fpeffo  il 
guardiano  fe  hanno  partorito , accio  che  fegli  dia  del 
f or  mento. Tsle  fi  lafcia  inuecchiare  Corico,})  il  cingia- 
te, ò altro  animale  oltre  quattro  anni , perche  da  in- 
di innanti  smagrano  per  uecchie^ga , &però  men- 
tre che  la  fiorita  età  , conferua  del  corpo  la  bellezza, 
fi  uendano  . Ma  il  ceruo  fi  può  tenere  molti  anni , il 
quale  dura  gran  tempo  giouane,  perche  è di  longa  ui - 
ta.  De  minori  animali,  come  lepri  commandiamo  che 
fi  tengano  in  uiuai , oue  fi  facciano  picciole  are  femi- 
nandoui  orgo,ueccia , legumi,  &inuarij  luoghi  fi 
pongano  latuche,  se  gli  dia  etiandio  del  granaio,  cece 
dime  fica, or  rzp,  cicerchia  con  acqua  piouana  macera 
ta,  perche  il  grano  [ecco,  non  piace  troppo  à la  lepre . 
Cadauno  può  comprendere  che  quefli,  e filmili  anima 
li  nou  fi  debbono  porre  ne  uiuai  di  traui  circon- 
dati, perche  ageuolmète  efeono  de  lagra 
ta  efjendo  piccioli , & co  fi  fuggo - ^ 

no  trouadofi  fuori  del  chiufo . ' * 
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De  le  api.  Cap.  II. 

m rEngo  bora  à parlare  delgouerno  deleapi , dele - 
V qua  i nò  pi  pun  con  piu  diligenza  commandare  che 
habbia  fatto  Iginio, ne  piu  ornatamente  che  yevgilio) 
ne  con  maggiore  eleganza  che  Celfo . Iginio  ha  racol - 
to  induflriofamètei  precetti  de  gli  antichi  in  piu  fcrit 
ti  diuifi . yergilio  con  fiori  poetichi  gli  ha  illuminati , 
Celfo  a l'uno \& à l'altro  ha  aggiorno  ornata  forma . 
La  onde  no  accadea  ch'io  parlasft  di  quefla  materia, 
fenon  che  la  perfezione  de  l'opera  ricercaua  quefla 
parte  anchora, accio  che  tutta  l'opera  no  fra , taglia- 
tone un  membro,  non  a p parejf  s troncata  & imperfeù 
ta.  Et  Inficierò  à la  poetica  licenza  quelle  cofe,che  nar 
ra  Iginio  de  l'origine  de  le  api  fauolofamente.  Quan- 
doché non  s'appartiene  al  contadino,  inuefiigarefiefu 
Melijfia,  da  Gioue  in  ape  mutata , una  donna  bellis fil- 
ma, ouerojt  come  ha  Eugenio  Voeta,  le  api  furono  di 
Calabrone  e dal  Sole  generatele  che  da  le  Enfi 
foniii  furono  nodrite , & indi  nodrirono  G ioue  ne  h 
jpelonca  Dittea,& hebbero  per  dono  diuino  quel  cibo 
col  quale  nodrirono  il  picciol  figliolo.  Quefle  cofe,qttx. 
tunque  non  fi  dificonuengano  al  poeta,  tuttauiafiono 
da  Vergilio  in  un  uerfo  dette  breuemente , 

'Eie  la  bitea  jpelunca  nodricaro  i 

Il  Re  de  Cieli.  } 

Efon  s'appartiene  anche  a contadini  fapere  quan- 
do, &in  qual  paefe  prima  nacquero . Se  in  tèjàglia 
per  opera  d'^triflro,  ò ne  l'ifola  cea  come  ferine  Euhe 
mero,  ò à tempi  dC Eritthonio  nel  monte  timer o , come 
ha  Eutbronio  ò in  candia  à tempi  di  Saturno,  fecondo 
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7\ Ifcandro.  Et  parimente  fe  generano  animali  giacen- 
do in  fumerò  fe  eleggono  gli  heredi  da  i fiori , come  ha 
uergilio,fe  mandano  il  mele  da  la  bocca  ò d'altra  par 
te . ^Appartienfi  di  cercar  qucflo  piu  tofìo  ad  tnuefit-, 
gatoridi  cofe  naturali,  che  à contadini , & è piu  gio- 
condo a /indio  fi  ne  l'otio/che  à còtadini  occupati , per 
che  non  gioita  à l'opra  ne  à le  f acuita. 

Quante  fono  le  genera  tioni  de  le  api  e qua 
le  è ottima.  Cap.  IH. 


Orniamoci  adunque  a quelle  cofe , che  piu  fi  con - 
1 uengono  à gouernatori  (Tapi  .Arifiotile  de  la  fet- 
ta peripatetica  autore,  ne  i libri  de  gli  animali  dimo- 
fira  ejfer piugeneratione  d'api . .Alcune grandi , ma 
rotonde,  nere  e fetolofe,  altre  minori  neramente  ma 
pur  rotonde  dì  color  fofco , & afpropelo , altre  piu 
picciole,non  cofi  r ot on de,  ma  graffe, e la  rgbe, e di  mi- 
glior colore , alcune  minute  ri/i  rette  d'acuto  uentre,  e 
color  de  oro,  uarie , e liggieri.Fergilio  feguendo  $ ri- 
nfiorile l' autorità  commenda  le  piccioli,  longhe,  lig- 
giere, nette  de  color  d'oro, e di  corpo  ugualmente  tacca 
to,  e di  humanì  co/iumi.  Verche  quanto  l'ape  è mag- 
gior , e piu  grande , tanto  è piggiore  . Efe  è crudele  e 
pesfima.  T Idea  fi  tuttauia  la  colera  de  l'ape  migliore, 
andandoui  fouente  ilguardiano,perche  dal  coturno go 
uernopiu  to/ìofono  dime/licate.  Durano  bengouerna 
ta  anni  i o ,ne  dura  alcune  ufeiane  piu  oltre  comc,che 
fi  fofiituifcono  i figlioli  nel  luogo  quelle , che  muoiono 
p che  l'anno  io. tutta  quella gète  de  la  cafa  fi  cofuma. 
rtdunq;  acciocbe  no  auèga  quefio.  di  tutte  l'api  in  un 
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tratto, attenda  fi  à moltiplicare  gli  ufciami, pigliando 
le  ne  la  primauera, quando  efcono,  e crefcaft  il  nume- 
ro de  le  cafe,perche  fouente  mancano  per  infermità, le 
cui  medicine  diremo  àfuo  luogo.  \ 

Duali  fiano  de  le  api  i pafcoli , e di  quelli 
tifilo.  Cap.  II1I. 

qI  appreflanopoià  filmili  api  i pa[coli,e  fìiano  in  fe- 
denti luoghi , come  anche  Fergilio  commanda , oue 
non  uadano  auimali , & in  luogo  effioflo  al  fole , non 
Aggetto  à ttmpcfta . 

'Non  u' entri  il  uento,e  non  le  uieti  mai 
Che  non  portino  i frutti  à la  lor  fianca. 

'tsfon  fian  da  capre guafii  i nari]  fiori 
E da  pecore  meno, e la  giuuenca 
Che  ua  pe'l  campo  errando  non  atterri 
L'herba,  ne  jfiarga  la  ruggiada  in  terra. 

Sia  parimente  la  regione  fertile  di  piccioli  fruttici, 
fpecialmètc  di  thimo , origano  timbra  ò cunila  dimefti 
ca,che  chiamano  cotadni  fatureia,ftanli poi  maggior 
fufti  d'kerbc , cerne  rofmarino  o l'un  o l'altro  cithiso , 
cioè  quello  che  fi  fcmina,e  l'altro  che  per  fefleffo  nafee 
parimente  il  fetnpre  uerde  pino, e la  minor  ilice,  per- 
che la  Ioga, da  tutti  è rifiutata.  Si  accetta  l' belerà  non 
per  la  bontà, ma  perche  genera  affai  mele. Sono  alberi 
fommammte  contendati  il  gigifo  roffoe  bianco, pari- 
mète  la  magiorana,ct  i mandorli,i  p fichi, i peri , e per 
concludere  qua  fi  tutti  gli  alberi  che  fanno  pomo.  De  i 
faluatichi fono  comodi, roueri  che  fanno ghiando,  il  te 
ribintho , il  lentifco  à que/io  filmile ,e  l'odorifero  cedro . 

Letilie 
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Le  tilìe  fiolamcnte  fon  dannofie,  i tafii  fi  rifiutano . Et 
mille  generatiam  di  forni, o de  iter  de  cefpuglio  naficiu - 
to  ò feminati  generano  per  le  api  ameni  fimi  fiorii  co 
me  fono  in  t eremo  acquatico, le  ucrgbt  d' ante  Ilo  ,itor 
fi  d' acanti*) , la  coma  de  l'asfodelo , il  coltellacio  del 
narcifo.  E ne  C borto  fpelendeno  i cadidi  gigli  feminati 
per  or  dine, ne  leucoie  di  queflipiggiorifle  rose  d'*Afri 
ca,e  le  uiole  Sacrane, parimente  il  Hiacintbo  di  cele - 
jle  diuinita,&la  Coritia  e Ceciliana  radice  del  Tife- 
rà no,  che  dia  al  mele  il  colore  e l'odore . Isjafconopoi 
herbe  meno  prezzate  fenga  numero  ne  i colti  e prati 
ui  campi , che  accrefcono  la  cera , le  lapfane  uolgari, 
drl'a  rmoratia  di  quefle  non  piu  pregiata , il  rapi - 
flro , il  deborio  & i fiorì  del  nero  papauero , La  falua 
fica  e dimeflica  pafiinaca,  che  chiamano  Greci  jìafili 
non.Ma  di  tutte  le  dette, e non  dente  herbe , perche  fio 
no  innumerabili , il  Tbimofh  il  mele  digicondo  fapo -* 
re.sAl  quale  fegue  la  Thimbra,il  Serpillo  e l'origano, 
ìndi  ualeil  rofmarino,la  cunila  dimeflica, detta  Sati* 
reia.Sonopoi  di  mediocre  guflo  i fiori  di  maggiorana , 
e de  gigi fio, e gli  altri  cibi, che  habbiamo  propofli.Ma 
il  mele  di  bofco  è di  tutto' Ipiggiore , che  è di  Jparto  ò 
(irbuto,  quello  di  uilla , che  d'herbuccie  nafeiute  di 
flerco  fi  genera. Et  poi  che  habbiamo  dimoftrato  il  fit- 
to de  paficoli,e  le gcnerationi  de  cibi, bora  de  le  cafie  e 
fianga  de  le  ufeiami  parleremo. 

Di  eleggere  la  filanda  per  le  api.  Cap.F. 
Qladele  apila  filanda  uer  meggio  di  de  la  bruma  , 

& lontana  da  ftrepito  , e concorfio  d'homini  ò d'anima 

li  fin  luogo  non  molto  caldo  ò freddo , perche  da  l'w# 
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t da  r altro fono  mole  fiate. Et  fta  ne  la  baffo  parte  d'u 
na  ualle,accioche  ufcendo  al  pafcolo , uoìino  in  fu  piu 
ageuolmente ,e  raccolti  i cibi  fcendano  co'l  pefò  meno 
affaticando  fi . Se'l  fitto  del  cortillc  lo  confiente  ,fen^ 
dubbio  facciafi  la  fianca  de  le  api  accoflo  la  cajd , e fi 
cinga  di  maceria , ma  oue  non  perguenga  il  triflo pu^ 
Xp  del  deflro  del  letameyedel  bagno. Ma  non  fi  poteri 
do  fien^a  grande  incomodo  far  quefìo,gioua  pur  firn- 
mamente,che  fiano  fiotto  gli  occhi  al  padronejl  che  fi 
niffon  modo  tipuo  riufcire,fi  mettano  ne  la  piu  uicina 
Italie  oue  ageuolmente  fcenda  il  padrone . Ter  che  de - 
ftderano  fidel gouernofil  qual  perche  è raro, dal fiouen 
te  uenire  del  padrone  è piu  ficuro  y&ba  in  odio  non 
pure  il  perfido  guardiamomi  etiandio  fie  è fiocco  ò da 
poco,  e filacele  parimente  il  fiorchex%p>  e la  fiaude . 
Ma  ouunque  porrai  le  caffi , non  fi  rinchiudano  con 
molto  alto  muro,  & fie  per  timore  de  ladri  lo  uuoi  far 
alto,leuato  da  terra  spiedi , habbia  per  ordine  fine- 
ftre  picciole,onde  eficano  le  api , & la  fianca  oue  ha - 
biti  il  guardiano,  riponendoui  i fiuoi  fìromentf  , &fia 
piena  di  preparate  caffè  ad  ufo  de  nuoui  uficiami , & 
herbe  medicinali, & altre  cofie,che  fie  le  danno  quan- 
do infermano. 

* Adombri  ne  t entrata  un'alta  palma 
OJaluaticouliuo,acccio  che  ufcendo  $$  ; 

Co'l  B^gli  ufiiami  nuoui  àprimauera, 

J l rio  uicin gli  imiti  à ripescar  fi 
J*  le  fiorite  fiondi  à porfit  ad  agio.  , 

- Se  le  dia  acqua  correte, fie  gli  è pofiibile , ouer  fi  co 
duca  à mano  per  un  canale, fin^a  la  quale  i paloni , il 
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mele,  & i figliuoli  non  pigliano  forma.  Dandoli  adun 
que  acqua  di  fiume,  0 di  poggo  per  canalini  fi  poga - 
no  Ipefi'e  uerghe,e  pietre  per  commodo  de  le  api . 
iAccìo  uifiian  come fu  pontile posfino 
Stendere  l'ali  al  Sole  [e  per  caso 
Si  bagneranno  ò fian  Jpinte  ne  laqua . 

Da  Importuno  uento . 

Si  piantino  dintorno  piccioli  alberi, perche  fi  con- 
feruino  fine.Terche  fono  à loro  medicinali  i cithifi , le 
caspe, il  Tino , & il  Rosmarino , parimente  le  piante 
di  cnnila,di  tbimo,e  di  aiuole,  & qualunq ; altra, che 
patisca  utilmente  il  terreno.  Si  lieuino  aia  le  herbe, et 
altre  cose  digrièue,  e triflo  odore , come  il  puggo  del 
cancro, e di  paludoso  fango,  ne  meno  fifuggano  le  ca- 
lie rupi  e [onore  ualli. 

Quali  fiano  le  caffè  de  le  api.  Cap.  VI . 
■s-\Rdinata  adunq;  la  fianca,  fi  facciano  le  caffè  come 
sporta  il  paese,oue  abbonda  il  Souero,  le  faremo  ac 
conciamente  de  la  fua  porga,  perche  nel  uerno  non  fi 
raffreddano, e la  fiate  no  pigliano  caldo,ò  fe  ui  è copia 
di  uerghe,che  à quella  porga  fono  per  natura  filmili , 
di  quelle  fannofì  commodamìte  i uafi.  Tfon  ui  effendi ì 
alcuna  di  quefie  cose,  fi  teffano  di  falgo , e non  ne  ha- 
uendofi  fabrichino  di  cauato  albero,  ò de  tauole.Sono 
pesfimi  i uafi  di  terra,  che  ne  la  fiate  ardono  di  caldo , 
e nel  uerno  agghiacciano. Sono  due  altre generatioi  di 
caffè, alcune  di  fango,alcune  di  mattoni  fi  fanno, de  fe 
quai  una  fòrte  è da  Celso  bia  filmata, pcht  è pericolosa 
di  fuga, l'altra  è commendata, qudtunq;  non  tacq;  di 
quella  fincommodofil  quale  no  fi  può  fchiuar,fa(enr 
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dole  tali . 7s(on  conferito  adunque  à colui  che  giudica 
che  fi  facciano  cafe  di  quefla  maniera , perche  queflo 
non  folamente  incommoda  il  padrone , che fendo  im- 
mobile  non  può  uenderle  ne  traffiorle , quando  uolefie 
coltiuare  altri  campi , perche  queflo  commodo  fo  fo- 
rnente s'appartiene  al  padrone,  ma  nepatifcono  an- 
drò le  api , quando  che  per  la  infermità  ò careflia  fuf 
fe  bifogno  portarle  altroue,  il  che  fendo  immobili  non 
fi  può  fare,  adunque  benché  honoraua  di  quelihuo - 
mo  dotifiimo  l'autorità , tuttauia  meffa  da  banda  la 
xtmhit:one,ho  detto  il  mio  parere.  Et  può  fi  prouedcre 
al  fuoco,  & ài  ladri,  i quali  pericoli  muouono  Celfo , 
fabricàdo  (dattorno  un  muro  che  da  ladri, e dalfnogo 
le  difenda,  e quando  le  dei  portar  uia  aprirai  del  fera 
glio  le  congiunture. 

Come  fi  pongano  le  caffè.  Cap.  yi  J. 

perche  queflo  à molti  parefaticofo , qualunq ; 
* caffè  uorr ai  porre , facciafi  per  tutto  il  luogo’ un 
muro  di  pietra  alto  e largo  tre  piedi,  il  qual  fabricato 
fi  polifca  con  calce  inguifa,  che  non  ui pojfa  aggrap- 
par fi  foccrta  òferpe  ò afcenderui  altri  animali  noci- 
nifi  mentono  poifopra  ò fecondo  celfo  le  flambé  fatte 
de  mattoni, o fecondo  noi  le  caffè  rinchiuse  fuori  che  di 
dietro, in  ogni  parte,  ouero  come  tutti  qua  fi  cofluma - 
no  che  di  quefle  fi  pigliano  cura  Fermanfii  uafipofli 
per  ordine  ò con  mattoni, ò con  calce  di  maniera , che 
cadauna  (la  da  due  murelli  flretti  tenuta  nel  mc^- 
t(o, e fiano  cfamendue  le  fronti  libere. Tcrche  à le  fia- 
te fa  meflieri  aprirle  oue  entrano  le  api , e molto  piu 
di  dietro  per  mondare  gli  ufaami.Ma  non  effendo  mu 
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ri  tra  le  caffè, fi  diffondano  alquanto  fcofiate  luna  da 
laltra,acci oche  guarendole  per  curarle  non  fi  croll- 
ilo le  altre  uicine,e  fi  ffauetino  le  api  che  fi  temono  ad 
ogni  muouimento  che  le  deboli  opere  loro  di  cera  non 
rouinino.Bafia  che  filano  tre  uafi  uno  l'opra  1 altre, per 
chea  fatica  può  il  guardiano  guardami  dètro,  la  hoc 
ca  de  la  cafra  che  fcufaàle  api  un  portico,  fila  pedente 
innanti , accio  non  il  entri  la  pioggia  efepur  rientre- 
rà , che  ne  esca  facilmente , & perciò  cuopranfi  le  ca 
se  con  portico , ouer  s' impia  firmo  fiondi  con  luto  raf- 
fiche adombrino  , la  qual  coperta  caccia  da  quelle  il 
fiedo,il  caldo  e le  pioggie.  7s {on  pero  co  fi  nuoce  à que 
fio  animale  il gran  caldo  come  il freddo , laonde  fia 
lafàbrica  fempre  dietro  à le  caffè,  la  qual  da  gli  aqui 
Ioni  uenti  le  di  fenda, et  faccia  tiepido  il  luogo.Et  le  ca 
fi,  quantunque  fiano  da  lo  edificio  di fefe , tuttauia 
filano  uolte  ad  oriente  del  uemo,  accio  escano  le  api  la 
mattina  con  il  file , e fiano  piu  defle . Ma  il  freddo  le 
rende  lente  e da  poco,  la  onde  il  bucco  onde  efeono  & 
entrano  debbe  effer  picciolo,  à fine  che  ui  entri  poco 
freddo , e ba fi  a che  fia  di  una  ape  capace , co  fi  non  ui 
entrerà  il  uelenato  ramarro  ne  la  f porca  generat ione 
difearbei  òfarfale,ne  le  piatole , che  friggono  la  lu- 
ce,che  come  ha  Vergilio  confimano  i jialoni,entr an- 
dò per  larghi  buchi, &gioua  per  la  moltitudine  de  le 
api,che  ui  fiano  due  ò tre  buchi  nel  coperto , ad  ingan 
nare  Vafiutia  de  la  lucertola, la  quale  flando  à l’ufci- 
ta , molte  ne  deuora , ma  ne  muoiono  poche , quando 
pojfino  ufeendo per  altra  uia  fihiuare  il  pericolo, 
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Di  comperare  leapi,e  come  fi  pigliano  gli  ufcia- 
mifaluatichi.  Cap.  PI  IL 
p^jLnto  fta  detto  depafcoli , ftan^ t e caffi , quali  fi 
eleggano, proueduto  di  quelle  cofi,figue  che  fi  ri- 
cerchmogli  ufciamifi  quali  ò fi  comprano , ò fi  hanno 
di  bando.Quelle  che  compreremo,  con  talifigni  dob- 
biamo commendare.prima  fi  confideri  il  loro  numero 
aperte  le  caffi,  e non  potendo gnardar  dentro,  natere 
mo  quanto  ci  è concefjb,che  ne  fiano  molte  ne  l'entra 
ta,e  che  s'oda  gran  mormorio  dentro, dr  quantunque 
fuffiro  tutte  dentro,  (ìandoui  cheti,potremo auicinan 
do  le  labra  al  bucco  e foffiando,  eflimare  dal  loro  fubi 
to  mormorio, fi  fiano  poche  ò molte.  Si  piglino  tutta- 
via piu  toflo  da  luogo  uicino  che  lontano , perche  da 
mutamento  (Tariafogliono  patire  di  fi  odo , ma  douen 
do  condurle  di  lontano  paefi , attenderemo , che  non 
fiano  ne  i luoghi  afpri  conqua (fate,  e portando  fi  com- 
modamente  in  collo  di  notte, perche  di  giorno  fi  la  fiia 
no  ripofare , infondendoli  grati  liquori , de  i qua  li  fi 
nodrifiano.Condotte  poi  à cafafeuenira  di , non  pero 
fi  apprano  ne  fi  pongano  nel  fuo  luogo  ,fi  non  la  fe- 
ra,à  fine  che  le  api  e fiano  chetamente,  hauendo  ripo- 
fato  la  notte, e dobbiamo  per  tre  di  farle  la  guardiane 
efcono  tutte,  ilchefacendo,defiìnano  di  fuggirei  que 
fio  infegneremo  toflo  il  rimedio.  Ma  quelle  che  ci  fono 
donate  b che  pigliamo  meglio  fruttano , quantunque 
non  uorrei  poffiderne  in  tal  gufa, non  effindo  ottime , 
quandoché  le  cattine, come  le  buone  ricercano  la  me- 
de fìma  fpefa  et  opera  e che  piu  importa  non  fi  mtfcoli 
no  le  iterili, accio  no  infamino  le  generofe.Terche  reti 
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dono  manco  mele , a/ /ò«o  interpoli gli  ufciami 

cattiui.Ma  perche  à le  fiate  per  la  conditione  del  luo- 
, gofine  hanno  à tenir  poche  ,ne  debbono  effer  cattiue, 
uferemo  tal  diligeva  ad  inuefiigar  gli  ufciami.  Ouun- 
que  fono  pafii  idonei  da  melle,niuno  è maggiore  indi - 
tio,percbe  eleggono  le  api , fonti  uicini  ouc  concorro- 
no , far  a adunque  bene  offeruare  ne  l'hora  feconda  a i 
fonti , e con  fiderare  quanto  numero  uenga  à l'acqua . 
Se  poche  ui  concorrono, fi  non  fa  il  fiume  piu  riui,  per 
ilche  ftueggano  in  un  luogo  piu  rare , intederemo  che 
fiano  poche, la  onde  giudecheremo  che  non  fta  il  luo -• 
go  di  mele  copiofo.  Ma  fe  uanno  in  fiotta , danno  fie- 
ran^a  di  pigliategli  ufciami , i quali  fi  trottano  in  tal 
guifa.  Dei  prima  inutfiigare  quanto  fieno  lontane,  ap 
prefiando  per  tale  effetto  terra  roffa  flriata,  e bagnati 
do  di  quella  con  fiondila  fihcna  de  le api,che  uengo- 
no  à l acqua,  & co  fi  filando  nel  mede  fimo  luogo,  lepo 
trai  cono  fiere  quando  torneranno , ilche  fe  faranno 
prefio,  intenderai  che  fono  uicine , ma  fi  tarderanno , 
giudicherai  la  diftan^a  per  il  tardare  loro , fe  uederai 
che  tornino  tofio,fe  non  t'aggraua  feguire  il  uolare  di 
quelle,  farai  condotto  àgli  ufciami.Ma  usa  fi  maggior 
cura  in  quelle  che  andranno  piu  lontane  in  tal  guifa, 
taglia  fi  un  bucciuol  di  canna  con  i fuoi  nodi,  e per  tu- 
fi fi  da  un  capo , mettendoui  entro  mele  b uino  cotto,e 
laffafi  uicino  à la  fonte, et  entrate  piu  api  à l'odor  del 
dolce  liquore,pigliafi  il  buccciuolo , e cbiufo  il  bucco 
co'l  detto,  fi  ne  lafiia  ufiire  una,  la  quale  uscita,  mo- 
filra fuggendo  la  uia,&  la  fegue  thuomo  finche  può , 
oue  poi  non  la  uede  piu , ne  lascia  un'altra , c fienai, 
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la  mede  finta  uia  la  fegttt  medefimamete , quando  che 
no  aperto  il  bucco,una  & un'altra  ne  tifiti,  notando 
la  regione  per  la  quale  ne  vanno  piu,e  fegua  quelle , fi 
no  che  pervenga  a la  pane  nascofta  de  l'usciame , il 
quale  s' è ascoìlo  in  jpelonca  fi  cava  col  fumo , drpoi 
ch'è  uscito, con  fuono  di  metalli  fi  ferma.  Terche  /pa- 
ventato incontanente  dal  fuono , ferma  fi  in  albero , ò 
in  piu  alta  fronde  de  la  felua , e co fi  fono  po/le  da  chi 
le  cerca  nel  preparato  uaso.Ma  fe  fono  in  cavato  albe 
to /afono  in  un  ramo , ò nel  troco , allhora fe  la  grojfe ^ 
z$a  lo  consente,  fega fi  con  acutisfima  fiega,per  fiir  piu 
lofio, di  fopra,e  di  fiotto, otte  no  fono  le  api, &auoglie 
fi  in  mondisfima  uefie,il  che  molto  importa , e le  fi  fu 
refi  otturano  portandole  d casa,  e lasciati  piccoli  per 
tufi, come  dicemmo,  fi  ripongono.  Ma  fi  elegga  la  mat 
lina  ad  inucfiigarl  e,per  hauer  fpacio  il  giorno  di  com 
prender  il  viaggio  de  le  api,  perche  cominciando  tar- 
di ad  inuefiigarle  quantunque  fiano vicine , compiute 
le  opere,  fi  riducono  à casa , ne  piu  tornano  à l'acqua , 
la  onde  non  compri  de  chi  le  cerca  quanto  fu  l' liscia- 
rne da  la  fonte  lontano.  Raccolgono  alcuni  nel  princi- 
pio diprimauera  a pia  fico, & ( come  ha  il  poeta)  me- 
liniti. trita , eia  cerinthe  uile  herba , & altre  fimili , 
che  aggradano  à quefii  animali , e firopiccia  con  quel 
le  le  caffè,  di  maniera  che  ui  refia  l'odore , & il  fugo , 
co  fi  mondate  con  alquanto  mele  le  fp  rubano,  metten 
dole  ne  i boschi  non  molto  da  le  fonti  lontani,  et  oue  fo 
no  ripieni  cCusciamifii  riportano  à cafa,ma  non  giova 
far  queflo,fenon  dou'è  d'api  gran  copia.Terche  fouen 
Ufene  portano  le  caffè  vote  quei  che  pajfano  p quei 
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luoghi , benché  non  molto  importa  perderne  piu  uote, 
per  hauerue  una , ò due  piene , ma  Gue  fono  in  copia, 
quantunq;  molte  ne  fiano  tolte , è lutile  maggiore  ne 
le  trouate  api.Et  co/i piglianfigli  usciami  faluatichu 
Come  fi  o fferuano  nel  ufcire  gli  usciami  dimejlichi 
fi  ripongono  ne  le  caffè.  Cap.  1 X . 
j jL  uia  di  coferuar  i dime/lichi  è tale , dtbbe  ilguar 
^ diano  fempre  ftar  d'intorno  alle  case, per  eh  e d’ogni 
tempo  hano  digouerno  bisogno , ma  lo  ricercano  mag 
giore,quando germinano , & abbondano  di  nuoti  1 fi- 
gliuoli, i quali  non  ejfendo  dal gonerhatore  incotanen 
te  raccolti,  fuggono,  quando  che  tale  è de  le  api  la  na 
tura, che  fi  genera  il  l{e  con  loro , & oue  hanno  poter 
di  uolare,  fdegnanfi  di  habitare  con  gli  antichi, ne  ho- 
gliono  altrui  fignoria,  perche  gli  huomini  rationali 
per  generatione  molto  piu  gli  animali  muti  non  pa - 
tiscono  nel  regno  compagnia. Escono  adunque  i nuoui 
Pe  con  la  loro  giouentu , laquale  per  uno,  ò due  di /la 
ne  /’ entrata , mo/trando  con  /’ uscire , che  defiderano 
nuoua  fianca , e contenta  fi  di  quella , come  di  patria 
propria , pur  che  incontanente  dal  procuratore  loro 
le  fia  asfignata.il  che  non  facendo  quafi  con  ingiuria 
cacciate , fe  ne  uatino  altroue.  Dcbbe  adunque  il  buon 
gommatore  /lare  à guardare  le  case  fino  à l' ottaua 
bora , accio  non  auenga  queflo , perche  non  escono  gli 
usciami  quafi  mai  doppo  qnellhora , & offerui  bene 
il  loro  uscire  e tornare . Terche  fogliono  alcune  fubito 
che  fono  uscite,  fuggir  e, potrà  informar  fi  del  lorofug 
gire,  auicinando  l'orecchia  di  fera  alle  caffè,  percioche 
quafi  tre  di  p rima  che  uogliano  uscire , leuafi  un  tu~ 
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multo  come  fe  le  trombe  fonajfiro  al  leuar  d'uno  ejjer 
cito, onde.uer amente  dice  Fergilio . 

Voi  di  quelle  /piar  bene  il  de  fio , 
Tercheodefìdimatreil  fuono  borrendo 
Imitando  di  tromba  il  rotto  canto. 

Attenda fi  à quelle  adunque , lequai  fanno  quefio, 
ac  cicche  ò fe  escono  à combattere  (perche  fanno  tra  fè 
guerre  ciudi , e guerreggiano  con  firaniere)ouero  per 
fuggire , fia  preflo  il  guardiano  ad  ametidue  quefli  ex 
fi,  perche  accbetafi ageuolmente  il  conflitto  tra  uno 
usdame,o  tra  molti,come  dice  il  poeta . 

Gittando  poca  polue  fi  racchetano . 

Ouero  jf  ruigate  con  uino  melato , ò paJfo,b  altro 
fìmil  liquore,il  quale . on  la  famigliare  dolcezza  mi- 
tiga Vira  loro , & cir concilia  i I\e  nimici . Tercbe  fo- 
no molte  fiate  piu  Vrcncipi  del  popolo , per  la  cui  fe- 
ditone diuidefi  la  plebe , il  che  non  fi  lasci  auenire 
JpeJfo , perche  con  la  guerra  ciuile  tutta  la  gente  uie- 
ne  consumata . Ma  feip  ren  dpi  fono  amici  conserua - 
fi  la  pace . Se  uederai  che  fouente guerreggino , ucci- 
derai i capi  de  le  feditioni , acchetando  con  il  predet- 
to rimedio  il  fatto  d'arme.  Come  poi  fura  fermata 
la  fquadra , nel  uicino  ramo  de  l'albero  frondoso , 
auertiraife  pende  tutto  l' us dame  feguente  come  una 
grapa  d'uua,quefio fàra  inditio  che  ui  fia  un  fola  I(e, 
onero  piu  in fiteme  pacificati , e co  fi  li  lascierai , fin  che 
uolino  ne  la  casa  loro , ma  fi  fia  l' usciamo  diuiso  in  due 
ò piu  parti  à guisa  di  mammelle , piperai  che  ui  fo- 
no piu  prencipi , & anchor  fdcgnati,cercberai  adun- 
que i pre?uipi>oue piu  api  uedrai  raccolteci  bagnan - 
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dote  con  fugo  de  le  herbe  predette  meliffofilo  ò appia- 
ftro  perche  nonfugano,cercherai  per  quelle  con  le  di- 
ta iiggiermente , finche  troui  del  conflitto  l'autore , il 
quale  dei  uccidere.  v 

j Quaìfia  de  i pe  de  le  api  la  [or- 
ina. Cap.  x . 

SOno  quefli  l{e  alquanto  maggiori , e piu  fanghi  che 
le  altre  api,  le  gambe  piu  dritte, e piu  [rette  penne, 
di  coler  belli,  neti,  lifeij,  e fenga  pelo, e fenica ponge- 
to , fe  forse  non  giudica  alcuno , il  pomata  cjfer  faro 
quei  polucci  che  hanno  fotto'l  neutre, i quali  non  u fa- 
no  à nuocere,  fe  ne  trouano  alcuni  fofchi,  e pefafi,  de  i 
quali  dannerai  la  natura , per  la  qualità  faro , onde 
ha  Vergilio. 

Son  due  forme  de  J{e, fono  due  corpi  , \ 

Vno  lampeggia ,e  par  macchiato  (Toro 
£ con  squame  lucenti  e uago  affetto. 

JLt  queflo  perche  è migliore , fi  commenda , ma  il 
piggiore  ha  colore  depoluere , ne  laquale  fin  flato  jfn 
tato  & come  dice  il  mede  fimo  poeta  » 

Tira  fi  dietro  il  largo  uentre,e  moflra  . .. 

Somma  uilta  ne  muouimenti  fuoi 
Tutti  i peggiori  uccidi,  e lafcia  poi 
Che  regni  folo  quel  che  riè  piu  degno * 

' kAI  quale  tuttauia  leuerai  le  ali,  quando  piu  fate 
fi  mette  à fuggire  col fio  popolo, perche  teniremó  il  u4 
gabondo  principe  qua  fi  con  cepi,  togliendoli  fa  ali , il 
quale  non  potendo  fuggire , non  ardirà  ufeire  de  i con 
fini, là  onde  non  lafcia  feoftare  lontano  il  popolo  à lui 
soggietto * 


DE  L'jtGBJCOLTV\*A. 

Come  fi  prouegga  quando  le  api  fono  po - 
che.  Cap.  X I. 

ft  uccide  àie  fiate  il  1{e, quando  manca  il  nume 
Mr0jWf  ia  uechia  cajfa , & riempie  fi  £ alcuno  altro 
ufciame.  ^Adunque  fi  ne  la  primeutra  fono  nati  fi 
^ itoli  fi  uccide  il  nouo  Bg,  à finche  fiia  la  moltitudine 
\npace  co fitoi padri,  ma  non  hauendo  generato , fi 
mettano  infieme  i popoli  di  due,  ò tre  coffe,  porgen- 
dole di  dolce  liquore , e poi  rinchiudendole , pofloui 
prima  il  cibo,  finche  imparino  ad  babitare  infieme , e 
lasciami  piccioli  jpiragli,fi  tengano  chiuse  tre  di.M 
cuni  piu  tofio  lieuano  uia  il  piu  uecchio  Bg,  ma  non  fi 
conuiene, perche  uccidendolo, gliè  necejfario  che  le  piu 
antiche  come  fenatori  ubidiscano  àipiugiouani,e  s'al 
cune  prederà  de  ubidire  ài  piu  gagliardi  saranno 
mordute , & uccife , segue  tuttauia  qucfi'incommodo 
à le  piu  giouani  api , lasciando  uiuo  il  ì{e  , de  le  uec - 
chieapi,  perche  morendo  lui , la  famiglia  per  troppa 
licenza  fi  discorda,  ma  se  gli  prouede  ageuolmente , 
elegendo  un  ì{e  di  quelle  caffè,  che  ne  sono  molti,  e dan 
doìo  à quefle  che  màcano  di  Bg . Tuofi  nondimeno  con 
minor  dijficulta  prcuedere  àgliusciami  che  scema- 
no. Compresa  la  pochezza  de  le  api,  fa  mefiieri  confi 
derare  ifialoni , e poi  tagliare  un  poco  di  cera  ne  la- 
quale sono  de  i polli  i semi  ma  pigliare  oue  s' ingenera 
no  i Be,&  quefio  uedefi fàcilmente , perche, appar  di 
sop  ra  ne  la  fine  de  le  cere, come  una  poppa,  e ha  la  cà 
na  piugroffa  , che  quelle  oue  fi  generano  dei  plebei  i 
figlioli . Celfo  confìrma  che  sono  negli  ultimi  paloni 
cannoni  per  trauer so , negli  quali  fanno  i regali  fi- 
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gitoli . Et  Iginio  feguendo  de  greci  fauttorita  niega 
che'l  prencipe  fi  generi  de  la  cafa  dentro  come  le  altre 
api , ma  che  fi  trouano  dattorno  ifialoni  alquanto 
maggiori  che  i femi  di  plebei , & che  empiono  1 dritti 
buchi ,come  un  fforcheggo  roffo,  del  quale  fi  forma  il 
Esalato. 


Di  riporre  l'ufciame  e ritenirlo  che  non 
fugga.  Cap.  XII. 

p Ouernanfi gli  ufciami  di  cafa  in  quefla  forma  ,fe 
forfè  à quel  tempo  ufciti, hanno  col  fuggire  lonta- 
no manifefiato , che  hanno  infafiidio  la  paterna  fian 
•ga,  & comprende  fi  quello , quando  tutte  le  api  efco - 
no  ad  un  tratto , ne  alcuna  ritorna  dentro, ma  inconta 
nente  fi  lieuano  in  alfonsi fpauantino  con  [nono  di  cam 
panelle  di  metallo  Òdi  uafi  di  terra . Et  oue  quelle  im- 
paurite ritorneranno à la  cafa  materna  ammucchian 
do fi  onero  apportano  à la  uicina  fronde , unga  il guar 
diano  una  nuona  cafa  à ciò  preparata  con  lepredette 
herbe , e frugatala  congoccie  di  melle , la  ponga  à 
quel  bucco  uicina.  ^ il' bora  riponga  con  le  mani  le 
raccolte  api,  & usata  ogni  altra  diligenza, lafii  il  uà 
fo  otturato  nel  mede  fimo  luogo  ,fino  à la  fera.  Dipoi 
nel  primo  of curar  fi  lo  porti  uia,e  ripongalo  con  gli  al 
tri  uafi  per  ordine  tengano  fi  nel  luogo  de  le  apicajè 
uote  perche  alcuni  incottan  ente  cheefcono,  cercano 
fianca  uicina, & occupano  quella,  che  trouano  nota . 
Quefla  è la  uia  di  acquifiare  le  api, e ritenirle. 

Rimediale  api  inferme.  Cap.  XIII. 

R Efta  che  fi  defiderino  i rimedi  quando  da  infermi 
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ta  ò pcjìilcn ga  sono  ajfite.  Le  api  di  rado  patiscono  pe 
Jtilenga , nc  ut  trono  altri  rimedi , che  quell  che  degli 
altri  animali  dicemmo ,fe  non  che  fi  portino  le  cafe  al 
troue.Ma  de  le  infermità  ucggonfi  piu  toHo  le  caufe, 
in  quefle,etrouaufi  le  medicine . Hanno  la  maggior 
fatica  nel  principio  di  primauera,quapdo  fiorisce  il  ti 
thimalo,  egli  olmi  producono  la  samera, perche  trat 
te  da  qucfli  nuoui  fori  li  mangiano  algidamente  dopo 
la  fame  del  uomo , come  fanno  ne  i nuoui pomi , ne  le 
nuoce  tal  cibo  se  non  se  riempiono  troppa , perche  à 
Vhora  non  li  soccorrendo  di  fubito , muoiono  di  flujfo 
quando  che' l tithimalo  maone  anche  il  neutre  degli 
altri  animali , e lo  olmo  fpecialmente  à le  api . Ter  ciò 
attiene  in  Italia,  che  oue  sono  tali  alberi  piantati  non 
durano  le  api  in  gran  numero.  Se  adunque  nel  princi - 
piò  di  pvimauera  gli  darai  cibi  medicati , puoft  con 
quei  prouedere,  che  non  fiano  da  tale  pcfiilenga  offe- 
se^ sanare  se  infermano . Ma  non  ardisco  a firmare 
quello  che  dice  lgimo  seguendo gliantich i, perche  non 
lo  ho  ueduto  per  ejperienga . Commanda  egli  che  fi  pi 
glino  i corpi  de  le  api  trouati  da  tal  pefiilenga  uccise 
sotto  i fialoni,e  ripofli  nel  uerno  in  fuco  luogo,  dipoi 
cerca  lo  equinozio  di  primauera  fi ponghino  al  sole  in 
un  di  sereno  dopo  Ihora  terga  coprendoli  con  cenere 
dì  fico.  Fatto  quefto  dice , che  tra  due  bore  pigliata 
anima,  c fiato, entrano  ne  la  caffa,  tuonandola  appa~ 
recchiata.  Io  piu  tofloinfegnero  come  fi  conserumo  da 
morte , medicando  gli  usciami  infermi . Se  le  diano 
grani  di  pomogranato  peflt,  e con  uino  amineo  frug 
gatìfo  una  pafa  con  rugiada  fitriaca pifiddone  ugual 


L 1 B I{  0 IX.  17 6 

misura , e fìemprandola  con  nino  garbo, ma  se  nongio 
uano  tai  rimedi , tutte  quelle  cose  pigliandone  cioè 
ugual  misura  macinate  in fieme , & boglite  con  uino 
^4  minco  in  uafo  di  terra , indi  ra  frodate  fi  pongano 
ne  canali . alcuni  le  danno  rosmarino  cotto  in  acqua 
melata , & poi  che  è agghiacciato  lo  mettono  in  tego- 
le , mettono  alcuni  preffo  à le  caffi  urina  di  bue , ò de 
huomo  come  afferma  Iginio.  Et  parimente  quella  in- 
fermità nuotcuole , che  le  fa  horride,e  rittrate,quan- 
do  trakeno  alcune  di  cafa  , i corpi  morti  de  le  altre , 
alcune  flanoin  cafa  come  ad  un  publico pianto. Quan 
do  auiene  qucflo , fegli  danno  i cibi  per  i canali  spe- 
cialmente di  cotto  mele  con  galla  , ficca  rofa  pifiati , 
fe  le  fàccia  per  fumo  digalbano,  col  cui  odore  sono  me 
dicate,  e fiano  tra  tanto  con  ueccltibpajjò,  ò cotto  ui- 
no foflentate . Gioua  molto  la  radice  de  lanullo , il 
cui  albero  è di  color  roffo , & il  fiore  porporino,  que - 
fia  cotta  con  nino  amineo  fpremefì , & da  fi  il fugo  di 
quella  co  fi  fatto  liquido . Iginio  nel  libro  che  fi  nifi  di 
medica  re  le  api  dice , giudica  jlriflomaco  che  fi  soc- 
corra intalguifà  à le  inferme  api . Trimieramente 
che  fi  licuino  tutti  i guattì  fiatoni , e datole  nuoui  ci - 
bieche  fi  per  fumino.  Giudica  che  gioui  àie  api  confu- 
mate per  uecchiaia, accompagnare  un  nuouo  ufeiame 
anchor  che  fia  pericolo , che  fi  confumino  per  la  difeor 
dia , perche  fi  rallegreranno  per  l'aggiunta  moltitudi 
ne.  Ala  che  fi  uccidano  i Fedele  api  forafiiere , accio 
fiano  con  /’ altre  in  pace , non  è dubbio  che  fi  debbono 
trafpore , & accompagnare  à le  poche  i fiatoni  degli 
ufiiami  ben  piente  he  bario  già  maturi  ifiglioli}accio 
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f he  qua fi  adottando  nuoui  figlioli,  fi  confermi  la  fami 
glia, facendo quello, attenda  fi  di  pomi  quelli  fialoni,i 
cui  polli  ap  rono  già  le  fue  flange , e rodendo  le  cere , 
che  li  cuoprono , porgono  fuori  il  campo,perche  tra- 
] ponendo  ifialoni  con  i figlioli  non  maturi , moranno  i 
polli, per  non  ejfer  couati.Muoiono  fruente  per  tinfer 
mita  detta  da  greci  fkgedena  che  è nafcen^a, laquale 
rode  lavarne , fogliono  le  api  far  prima  tanta  cera , 
quanta  s'auifano  poter  empire , & auiene  fruente  che 
fritta  lacera  l'usciameper  cerchare  il  mele  molto  fi 
sco fra, là  onde  da  pioggie  ò tempefia  foprapreso, per- 
de gran  parte  del  popolo,  ilche  fe  auiene,  le  altre  non 
f afono  empire  ifialoni , &fi  corrompono  le  parti  uo 
te  de  la  cera,cofi  crescendo  il  uitio  a poco  à poco  fi  cor 
rompe  il  mele, e l api  muoiono . Vrouedtfi  à queflo  co 
giongedo  due  popoli , che  posfino  empire  le  cere , ma, 
non  hauendo  altro  ufeiame  fi  tagliono  uia  i uotifialo - 
ni  con  acuto  ferro  primache  fi  mar  cifrano, & impor- 
ta che  hen  tagli  ferro , accio  ligurmente  fi  taglino fen 
muouert  i fialoui  di  fuo  luogo , perche  fi  partireb - 
botto  le  api  per  tal  muouimento.  Vengono  meno  etian 
dio,  perche  nafeono  per  piu  anni  continui  molti  fiori, 
o fludiano  le  api  al  mele  piu  tofio , che  à generare,  là 
onde  molti  di  tali  cofe  ignoratiti  fi  dilettano  de  copio -? 
fi  frutti,  non  fapendo,che  le  api  fono  à la  rouina  Vici- 
ne , perche  da  la  molta  opera  affaticatene  muoiono 
molte, le  altre  non  hauendo  figlioli,  fi  con  fumano  tut- 
te, fe  adunq;  abonderanno  di  fiori  i prati  da  primaue 
va.gioua  chiudere  ogni  ter <%o  di  l'ufcita  de  le  cape  la - 
sciandoui  piccioli  bocchi, per  che  no  ufendo,cesfino  da 
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fare  il  mele,&  non  Jperando  empire  di  mele  le  cere, fi 
diano  àgenerare.£t  fono  quefte  le  medicine  à le  infer 
me  api. 

Cioche  facciano  le  api  à qualunque  tempo , & quello 
che  debbe  fare  il  guardiano.  Cap.  XI  11  1. 
•r^Ipoi  tutto' l gouerno  de  l'anno , come  Higino  accori 
^riamente  mantfefla , Da  l'equinottio  primo , che 
fàfii  ài  5 . di  Margo  ne  l'ottaua  parte  d'ariete  fin' al 
nascere  de  Fergiliefono  48 giorni  di primauera,  di- 
ceche in  quefii  giorni  figouernino  le  api  con  le  caffè 
aperte,  per  cauarne  ogni  frorche'ggo  raccolto  nel  uer 
no,  <&  accio  che  cauatone  1 ragni , cheguafiano  i pa- 
loni fi  per  fumino  con  fieno  di  bue  accefo,il  quale  mol 
togioua  à le  api,come  di  quelle  confang  uineo . Si  uc- 
cidano parimente  le  tignole  & i parpaglioni , i qua- 
li finente  cadono  dai  paloni,  e mefcolando  al  fieno 
midola  di  bue , e co  fi  per  fumandole , ferrnerannofi  à 
quel  tempo,  che  dicemmo  con  tal  cura,  & indi  piu 
gagliardamente  fi  daranno  a la  fatica, auertisca  fom 
mamentc  chigouerna  le  api,  che  fia  cafio  dal  di  pap- 
pato quando  uuole  maniggiare  le  caffè , ne  fia  embria 
co,  neuiuadafenonlauato , & guardi  fi  da  cibi  che 
hanno  grande  odore  come  falumi  & ogni  fuo  liquore > 
e parimente  d'aglio  cip  ole  & altre  cose  fimili , pa ffit 
ti  5 8 -di  dal  uerno  de  l'equinottio  di  primauera,  quan 
do  appaiono  le  uergilieà  11.  di  Magio  cominciano 
gli  ufciami  à crefcere  in  numero  e forile,  & al  medefi 
mo  tempo  muoiono  quelle,che  fono  poche  & inferme » 
e parimente  nafcono  in  capo  de  i paloni , maggiori  fi» 
glioli  che  de  le  altre  api , i quali  pensano  alcuni  che 
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fia.no  i He.  Ma  alcuni  greci  autori  li  chiamano  ifirws, 
•perche  no  lasciano  flar  chetigli  ufciami , la  onde  corri 
mandano  che  s'uccidano.  Da  lo  apparire  de  le  uergi - 
He  fino  al  foltitio , chefiifii  ne  la  fine  di  Giugno  cerca  . 
l'ottaua  parte  di  Cancro , escono  per  lo  piu  gli  uscia - 
mi, & pero  à l'hora  ufafi  maggior  diligenza  à guar- 
darli acio  nonfuggano  igiouani.Vaffato  il  foltitio  fi- 
no à lo  apparir  di  canicola  ^ che  fono  3 o .di  mietonfi  i 
formenti  & i fialoni,ma  come  fi  piglino  faremo  ma- 
nifeflo  quando  daremo  di  fare  il  mele  i precetti.  M f- 
fermano  Democrito , Magone  e VergUio  che  à mede  fi 
mo , tempo  fi  poffono  generare  le  api  di  un  mango  uc 
eiso . Magone  dice  che  queflo  ancho  de  le  interiora  de 
buoi  fi  può  fare,  la  qual  ragione , parmifouerebio  di 
trattare, conferendo  à Celso,  il  quale  dice  prudètifii 
inamente  che  non  co  fi  perdefi  queflo  animale,  che  fi 
habbia  à cercare  per  tal  uia,ma  che  a queflo  tepo  fino 
àl'equinottio  de  anturio,  ogni  dieci  di  fi  aprano  le  caf 
fe,e  fi  perfumino . il  che  quatunq; {piaccia  àgli  usci a 
mi,  tuttauia  è molto  falutifero.  Eifogna  poi  rifrefeare 
le  api  per  fumate  & calde , jpargendo  le  parti  uote  de 
le  caffè  con  frediftima  acqua,  & oue  non  fi  può  bagna. 
re,mondifi  co  penne  d'aquila  ò altro  grande  uccello . 
Et  fi  caccino  le  tignole, s'uccidano  i parpaglioni, i qua 
li  {landa  ne  le  coffe, danegiano  molto  leapi.Terche  ro 
dono  le  cere , egeneranfi  del  fieno  loro  uermini , che 
chiamiamo  tignole  cCapi.Mdunque  nel  tempo  chele 
pialue  fioriscono,  fe  metta  tra  le  caffè  uafo  di  mettale 
• fimile  al  miliario,che  è naso  alto  è finito,  nel  cui  fon 
do  fio  un  lume , oue  concorrono  d'agni  pane  le  far- 
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falle  y&  volando  cerca  la  fiamma  fi  abbracciano , per 
che  malagevolmente  poffonouolarin  fu  per  il  luogo 
foretto, ne  molto  feofoarfì  dal  fuoco , fondo  da  i lati  del 
naso  circondate , là  onde  dal  uicino  ardore  fono  arse. 
Cerca  50  di  doppo  la  canicola  appare  arturo,  qvado 
bagnati  di  rugiada  i fiori  di  tbimo,di  curala , e di  tbim 
bra  le  api  fanno  il  mele , dr  quello  cb'è  ottimo  rifplen 
de  nello  equinozio  di  avtunno,che  è ne  la  fine  di  Sette 
brio  offendo  il  fole  alla  ottava  parte  di  libra.  Magnar 
di  fi  tra  il  nascere  di  arturo , che  non  fiano  le  api  da  ca- 
labroni ucciseci  quali  fogliono  filare  allo  aguato  innari 
ti  alle  caffè. Dopo  lo  apparire  di  Arturo  cerca  l'equw 
nonio  di  libra , come  dicemmo , pigliamo  utilmente  i 
fialoni.  Da  lo  equinottio , che  fa  fi  1 cerca  14  di  Settem 
brio  fino  al  tramontare  de  le  uergilie,per  undici  di  (Ut 
diano  le  api  à riporre  per  i cibi  del  verno  il  mele  di  fio 
ri  di  tamarico , e de  alberi  faluaticbi , dtlquale  non  fi 
pigli  parte  alcmia,accioche  piu  fiate  offese , no  fi  par 
tino, come  dcfperate.  Dal  tramontare  de  le  uergilie  fila- 
no alla  bruma , che  fi  compie  a ventitré  di  Settembrio 
nella  ottava  parte  di  Capricorno , mangiano  le  api  il 
ripofiio  mele, e con  quello  fino  allo  apparir  di  *. Arturo 
-fi  fofilentano.Jgon  mi  fiordo  la  ragione  d'Hipar  cocche 
mole  far  fi  lo  equinottio  non  ne  la  ottava, ma  ne  la  pri 
ma  parte  de  i fogni.  Ma  in  quefiìa  dottrina  di  villanie 
guo  l'auttorita  di  Eudoso  di  Metone , e degli  antichi , 
che  fi  accommodano  à i fiacri  fi  ctf , perche  tale  ueccbia 
openioneèà  contadini  piu  manifefta.  Si  aprano  adun 
que  le  caffè  ne  l'apparir  de  le  uirgilie,purgadole  d'or- 
gni  immonditia  diligentemente, perche  non  giova  nel 
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verno  muovere  o aprire  le  caffè  .Terilche  ne  la  fine  de 
l'auttunno  in  un  di  freno, purgate  le  caffè  fi  auicinino 
i coperchi  firìà  ifialoni,non  lafciandaui  alcuna  par- 
te uota.y  àfine  che  meglio  fi  f caldino  nel  uemo  i fret- 
ti luoghi  ne  le  caffè , & fàccia  fi  quefio  fempre  anche 
ne  le  caffè  oue  fono  poche  api . Ottureremo  poi  di  fuori 
tutte  le  fiffure  e pertufi  con  luto  à fieno  di  bue  mefco 
latOylasciadoui  folamente  la  uia  d'u  fcire.  Et  quantun 
que  funo  coperte  le  caffè  cól  portico  tuttauia  confà - 
fci  di  paglia  e fiondi  le  cuopriremo , e quanto  fi  può 
da  freddo  e da  tempefla  le  difenderemo.Mcuni  ui  rin 
chiudono  uccelli  cavatoli  prima  gli  interiori , perche 
con  le  piume  rendono  caldo  a le  api,  che  fanno  nafco 
fle.Et  fe  uengono  meno  i cibi,commodamente  fe  ne  pa 
fcuno , lasciandovi  le  nude  de  offa , &fe  le  bufano  i 
fiatoni  fi  coìifcruano  incorrotti,  ne  le  offendono  con  Co 
dorè , come  che  fiano  di  montia  amantifiime . Giudi- 
chiamo tuttauia  che fia  megliofenel  verno  patifcono 
fame , darle  innanti  à l'entrata  in  canali  fichi  fecchi 
pefati , e con  acqua  bagnati  ò de  frutto  ò puffo . Con  i 
quali  liquori  bagnerai  la  lana,  accioche  le  api  flando 
ui  fopra  tirino  il  fugo  come, per  un  canale.  Le  daremo 
acconciamente  uue  paffe  rotte,e  con  acqua  ffiru^ga- 
te,ufando  tai  cibi  no  pure  nel  uerno,ma  etiandidquan 
do  il  thitimalo  e l'olmo  fiorirono . CÒpiutala  bruma , 
confumano  tutto' l mele  ripofloin  40 .di  non  u'effendo  , 
dal  guardiano  lasciato  piu  largamente,  et  ffieffo  vota 
* ta  la  cera,  fanno  digiune  e flupide  come  le  ferpe  fin' al 
nafcere  dt \Arturo,che  è dopo  13.  di  F ebraro,e fìando 
'Chete  fi  conferuano  in  ulta , le  conferuerai  uxue  ne  la 
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longa  fame , flillando  per  l'entrata  dolci  liquori  con 
cannoni,  fomentandole  ne  la  carefiia  in  talguifa , fin 
che  Papparne  (Torturo  &il  uenire  de  la  rifilaci 
prometta, migliori  tempi.Terche  dopo  quefìo  tempo * 
quando  èfereno  ardificono  andare  in  pascolo.  Et  paffa 
to  l'Equinottio  di  primauera , fenga  timore  uàno  per 
tutto,  e pigliando  idonei  fiori,  à generare  figlioli , à le 
caffè  loro  li  riportano.Commanda  Higinio  che  quefio 
fiofferui  nei  tempi  de  l'anno  . Ma  uiaggiugne  CeU 
fio  che  fono  pochi  luoghi  tanto  felici , che  fi  diano  àie 
api  altri  cibi  la  fiate  altri  il  uerno . Tqjega  adunque 
che  non  muouano  gli  usciami  ne  i luoghi , oue  dopo  la 
primauera  ucngono  meno  i fiori  Idonei , euuoleche 
pafiati  quei  di  primauera , fi  trapportino  à quei  luo* 
ghirbe  con  tardiui  floridi  thimo  di  origano,  di  thim* 
bra  poffono  meglio  nodrire  le  api . I / che  dice  egli  che 
fifa  in  Mcaia,  oue  fi  trappolano  fu  quel  di  Mithene, 
& di  Eiiboea , ciò  è Tfegroponte , & delle  isole  cicla* 
di, e da  le  altre  fi  trasferiscono  à Seno . E di  Cicilia,  e 
di  altre  fue  parti  in  Hibla  le  portano . Dice  il  mede  fi * 
mo  che  fa  fi  i de  fiori  la  rugiada  il  mele , il  quale  è tan- 
to piu  giocondo , quanto  di  piu  grata  materia  fafir. 
Commanda  tuttauia  che  fi  guardino  le  caffè  con  dili- 
genza prima , che  fi  trapportino  cauandonei  uecchi 
roduttida  tignole , e cascanti  fialoni , e confier * 
uandone  pochi , e buoni , <&•  fatti  di  mi - ' 
glior  fiori . Si  portino  uia  le  ca ffe  di 
v notte , e feu^a  crollarle . \ 
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Di  fare  il  ìndie  c quando  fe  cafìrono  o uin 
* demiano  le  caffè  de  le  api. 

Cap.  XV. 

P .Affata  le  primauerayfegue  incontanente, come  ho 
detto , la  uindemia  del  mele , per  la  quale  piglia  fi 
tutto  l anno fàtica.CÓ prende fi  che  fta  maturo ,quan- 
doucggianoleapi  cacciarei  fuchi.  Che  fono  maggio- 
riyma  à le  api  al  tutto  fintili , & come  ha  uergilio  fo- 
no i fuchi  animali  inutili ,ch e fenga  indufiria  mangia 
no  il  mele.Terche  non  portano  i nodrimenti , c ir.  i por 
tati  da  le  api  consumano.  Tutta uia  pare  che  quefìi  at 
■ quanto  giouano  à la  generatione  de  figliuoli,  couando 
i femi , de  i quali  fi  formano  le  api . Et  però  à cenare , 
& a nodrire  i figlioli piu  famigliarmente  fono  ammef 
fiyma  nas  ciuf  i, poi  i polli  fono  cacciati  del  coperto , là 
onde  ha  il  mede  fimo, li  cacciano  da  le  mangiatore.Co 
mandano  alcuni  che  s'uccidano  tutti , il  che  non  giu- 
dico che  fi  fàccia  feguendo  Magone , ma  che  fi  tenga 
mifura.Tercbe  non  fi  debbono  uccider  tutti , accioche 
le  api  non  doucntino  pegre  e da  poco , le  quai  confu- 
' mando  i fuchi  alcuna  parte , rifacendo  il  danno,  firn- 
nofi  piu  agili,ne  fi  lafci  moltiplicare  gra  copta  de  rub 
hatoriyaccio  non  rapiscano  tutti  gli  altrui  bcni.Quan 
do  uedrai  adunque  le  api  con  i fuchi  contendere ,aper 
tele  caffè  guarderai  dentro , &effendoi  fiatoni  meg- 
gi  pieni  tarderai  alquanto , e fefono  di  liquor  pieni  et 
con  cera  vinci  ufi,  fi  miettano . Ma  fi  caflrino  la  matti 
na, perche  non  conuienfi prouocare  le  api  nelmeggio 
di  trauagliate  dal  caldo . Fa  mefliero  à qittflo  de  due 
ferri  <f  un  pi  ede  e mego,  de  iquai  uno  fia  un  coltei  lori 
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gattigliente  d'amendue  le  partitoti  fcalp elio  adone# 
da  una  pane  l'altro  ne  la  poma  piano  et  acuto , aceto 
con  quefio  meglio  fi  taglino  ifialoni,  e con  quello  fi  ut 
dino,e  fi  caui fuori  ogni  ffiorcheg^o  che  cadefie . 7s {or? 
hauendo  la  parte  di  dietrola  coffa  alcuna  copertala 
pa r fumeremo  con galbano  ò feco flerco,  e pongafiin 
uajo  di  terra  con  prdni  mescolati , il  quale  uasofiifii 
con  manichi  à forma  di  picciola  ola  inguisx,che'l  bue 
co  onde  efee  il  fumo  fra  fretto,  e la  parte  di  fiotto  lar -» 
ga,  & una  bocca  /largata , per  la  quale  fipoffa  fiffia 
re.  Cotal  olii  à le  caffi  auicinata  , efoffiandouientro  9 
manda  il  fumo  à leapidequai  offese  da  l'odore , fi  ti- 
rano ne  la  parte  dauanti,  e tal  fiata  escono  fuori,  cofi 
hauuta  liberta  di  guardar  dentro  piu  liberamente  ,fe 
uijono  due  usciami,  ueggonfi  qua  fi  fempre  duegene- 
rationi  di  paloni . Tercbe  quantunque  fiano  in  pace , 
offerita  cadauno  popolo  il  Juocofiume  di  formare  la 
cera . Ma  tutti  i paloni  fempre  fanno pendenti  da  le 
concauita  del  tetto,  & alquanto  s'appoggiano  à i la- 
ti in  guisa , che  non  tocchino  terra , il  che  da  la  uia  à 
gli  us ciami.  Et  è de  le  cere  la  forma  tale,  qual  è la  qua 
lita  e figura  de  la  fianca,  perche  i quÈlr atifi  rotòdi, 
v longhi  fpacij  danno  à i fialoni  la  propia  forma, là  otc 
de  non  fempre  fi  trouano  de  la  fi  e (fa  forma.  Tur  come 
fi  fiano, non  fi  licuino  tutti.  'Efel  primo  ricolto,  quan- 
do anchora  le  uille  di  pascoli  abbondano , fi  lascia  la 
quinta  parte  de  paloni , ma  ne  l'ultimo , perche  del 
uerno  fi  teme , la  terga  parte  lascierai . Quella  mi- 
sura tuttauia  non  fi  conuitneà  tutte  le  regioni , per- 
che debbefi  prouedere  à le  api , fecondo  la  copia  de 
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fiori, c grafferà  de  pafcoli.Se  pendono  le  cere  per  lm 
goffi  tagliano  i paloni  col  ferro , che  al  coltello  fi  affo- 
miglia , e pofle  dentro  ambe  le  braccia , fi  cattano 
fuori.  Ma  fe  per  trauerso  al  tetto  de  le  caffè  fi  accofia 
no , con  quello  che  ha  il  fcalpello  li  taglierai  premen- 
do alleine  otro.  Si  cauinoperò  i ueccht,e  guafii,  lafcian 
dottigli  intieri ,e  di  mele  pieni.Et  fe  in  alcuni  faranno 
figliuoli,  fi  conseruino  à generare  l'usciame.Si porta- 
no poi  tutti  i paloni, oue  fi  fu  il  mele , otturando  bene  i 
pertufi  de  pareti , e fineflre , che  non  ui  entrino  le  api, 
lequai  cercano  ofiinatamence  le  perdute  ricch&tfe , e 
le  consumano  ritrouadole.E accia  fi  per  fumo  de  le  cofe 
mede fimo  ne  1 entrata  di  quel  luogo,  il  quale  cacci  le 
api, che  d'intrare  fi  affaticano . Cafirate  le  caffè,  fe  ui 
furano  alcune  che  habbiano  i paloni  à trauerjò  de  l'en 
trata.  Et  co  fi  caflradole  la  feguente  fiata,  cauerai  piu 
tofio  i uecchi,  che  i nuoui  paloni,  e fi  rinouano  le  cere, 
lequai  fono  peggiori  quanto  fono  piu  uecchie.Ma  effen 
do  le  caffè  fhbricate  d'intorno,  & immobili,  harremo 
a mente  di  cafirare  hora  dauanti  bora  di  dietro. E fkc 
eia  fi  queflo  innanti  la  quinta  hora , ritornandoui  do - 
poi  la  noua,ò  % feguente  mattina. Ma faccia fi  il  mele 
mentre  che  è tiepido  in  quel  di,  che  fi  tagliano  ifialo - 
ni.Mppiccafiin  oscuro  luogo  un  fiacco  difillo,  onero 
di  fottiluimine  teffutoraro,  & uolto  con  l'acuto  in 
giu,  come  quello,  che  fi  cola  il  uino , e fi  pongono  i fia- 
toni,pigliadoli  in  qua,<&  in  la.Ma  fi  mettano  da  par 
te  quelle  cere,  che  ui  hanno  i polli , ò rosfi (porche^T^* 
perche  hanno  triflo  fapore,e  col fugo  loro  corrompono 
41  mele . Toi  che'l  mele  è colato  nel  naso , mctttafi  in 
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uafi  di  terrari  quali  fi  lascino  aperti  per  alquanti  di, 
finche  fi  raffreddi, et  purghi  fi  ffreffo  con  lafiecca.Di - 
poi  fi  fremono  ifialoni  rimafli  nel  fiacco ,£  fàfii  il  fe- 
condo mcle,ilquale  da  piu  diligenti  mette  fi  dà  per  fe, 
accio  non  figuafii  quello , che  è di  ottimo  Jàpore . 

Di  fare  la  cera.  Cap.  XVI. 

NOn  fi  lasci  il  frutto  de  la  cera , benché  fiadipoco 
guadagno, per  che  è à molti  effetti  neceffario.  Le  re 
liquie  de  i fialoni  premute  bene , e lauate  diligètemen 
te  con  acqua  dolce , fi  mettano  in  naso  di  mettallo , & 
aggiontoui  acqua  fi  liqutfnnno , indi  pofla  la  cera  in 
%rojfe  telerò  mgionchi  fi  colale  cuocefi  da  nuouo,efhf 
fi  in  qualunque  forma  fi  uuole  aggiontoui  acqua,  ac- 
etiche fi  pop  a ageuolmentecauar  e poi  che  è rappi- 
gliata, hauendo  ì'humore  uietato,che  non  fi  attacchi  à 
le  forme.  Compiuto  hoggi,  ma  il  parlare  de  gli 
animali, e de  i pascoli  di  uilla,refla  che  fi 
dica  di  coltiuargli  horti,laqual  par 
te  ò Tubiti  Siluino  per  com- 
piacere à te,  &à  Ga- 
llone riduro  in 
• uerso. 
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IL  LIBRO  DECIMO  DI  LVCIO 

GIVNIO  MODERATO  COLV- 

MfiLLA  DE  t ' A G R I CO  L T V R A. 


t'bj.f^atio'he.  y y ‘ J; a 

IG  LI  ò Siluino  l’altra  parte  de 

’a  ufurayche  ti  bauea  promejfo.  Ter 
:he  nt  i pajfati  libri , botti  rcnduto  il 
iebito^ccetto  qucfia  parte , che  bo- 
ra ti  pago,  pefia  adunque  la  coltura 
degli  borti  la  fidata  da  parte  da  gli 
antichi  agncoltori^ma  bora  celeberrima , pcbe  quan- 
tunque uiuejferogli  antichi  parcamente  Jjaueano  tut 
tauia  i poueri  larghi  nodrimeti  di  copioso  latte  ,di  car 
ni  falmtiche ,e  di  mefticbe,  fendo  ponente  ricchi  di  ac 
qua,eformento  conteti.  Hauendo  poi  la  fcguente  età, 
e Jpecialmente  la  noflra  fatto  forami  preti)  à i delicati 
cibi , e fiimandofi  la  cena  non  per  i naturali  de/ìderi , 
ma  fecondo  i pretij , i plebei  feparatida  predo  fi  cibi, 
fono  affetti  à mangiare  de  piu  uili . Ls  onde  habbia- 
mo  à comandare  di  coltiuaregli  borti  con  maggior  di 
ligenga  di  quella ^he  hanno  ufatogli  antichi , perche 
il  frutto  di  quelli  è piu  in  uso , & fcguirebbc  come  ha - 
uea  cominciato  in  prosa , ma  la  tua  dimanda  mi  ha 
moffo  à compire  in  uerso  le  parti  mancati  ne  la  Geor 
gica , lequai  però  manifejlo  F ergdio , che  lafciaua  à 
descendenti  per  cose  memoreuoli , perche  non  fi  deue 
tentare  alcuna  cosale  non  per  uolonta  del  Toeta , il- 
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tjuale  JlimoUndomi  qui  fi  con  una  divinità , habbia- 
mo  (p egramente  in  nero,  per  la  difficulta  de  l'opera , 
ma  con  buona  ffieranga  di  [eli  ce  fuccejfo  ) dato  prin- 
cipio à materia  qua  fi  nota  di  corpo , e pie  dola  in  gui- 
fa,chepuofi  ne  la  fine  de  l'opera,  chiamare  una  par- 
ticella de  la  no fira  fatica , ma  per  fe  sola  non  può  ap- 
parire molto  nobile. Et  quantunque  habbia  piu  mem 
bri , de  i quali  fi  può  dire  alcuna  cosa  fono  tuttauia  fi 
piccioli,che(come  dicono  ignei)  de  l'arena  per  la  pie 
colegga,non  fi  fh  fune . Et  però  tutto  ciò  che  habbia 
mo  compoflo  è affai  commendatole  non  bia finta  le  có 
feda  me  prima  ferine» 


DI  COLTIVARE  GLI  HORTI 

LIBRO  DECIMO. 


Che  fergilio  cantando  de  le  biade 
Come  fifkccian  liete, e de  le  uiti. 
De  pafcoli,e  del  mel,celefie  dono 


.A  firn  fine  de  la  prefittone. 

I nfegneroti  o mio  Situino  anchord 
Degli  botti  la  coltura, e quelle  cofe , 


La  qual  pappata  à fibbia  s'afjòmiglii 
Sia  per  natura  accio. generando 
Lieta  gramigna  e roffeggiati grani 


Ci  la)  ciò  da  nari  ar  di  fama  degne. 
Sii  prima  /’ botto fpacciofo  in  luogo 
Di  graffe  golle  e ben  riffolta  terra 
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De  tebulo,perche  la  fecca  terra 
O paludoja,ouc  fi  fermati  l' acque 
£ le  rane  ui fanno  afpro  concente , 

Iqn  fi  commendale  quella  che  produce 
Ter  se  medeftma  egli  olmi,e  che  fi  gode 
Di  saluatiche  uerghe  ò fajprefelue 
0 coperta  di  pruni  ò peri  amari  V,c 

£ da  non  colmate  herbe  noiofe  - V v ; 
yien  confumata. Ma  fi  pigli  quella  ■ 

Che  non  produce  helleboro  ne  tajfo  \ 
'Negalbano , che  fa  noiofofugo 
'Nj  fuda  altri  ueleni , benché  fàccia 
Mandragore , che  han  qua  fi  humana  forma 
£ la  mefìa  cicuta. 'Non  produca 
Ferule ,ò  roui  ouer  le  acute  fpine 
Del  paliuro.E  fia  uicino  al  fiume,  i J 

Otide'l  duro  hortolano  diafoccorfo 
Mherba  che  per  sete  fi  ripiega . 

0 ui  forga  una  fonte  non  profonda 
Terche  nongraui  chi  /’ attigue  ò cerna . 
yn  tal  terreno  con  fiepi  ò con  mura 
Mite  fi  cinga,che  i ladri  è le  fiere 
'Nc  fimo  efcluse.E  non  cercar  poi  l’opra 
Di  Dedalo  ,o  del  magno  Tolicleto 
Di  Fradmone  ò cfMgela  il  raro  ingegno 
Ma  ti  bafla  d’hauer  dolato  un  tronco 
Facendo  un  uiril  membro, e quello  adora 
il  qual  filando  ne  Ihorto  fempre  dritto 
M fanciulli  col  membro,e  con  la  falce 
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M inacci  a ladri,  e ti  difenda  l'horto. 

V oi  mufe  adunque  conducete  il  uerfo 
Oue  di  coltiuare  il  tempo  e’I  feme 
Si  manifefia,e  come  figouerna 
La  biada, & in  qual /iella  primamente 
Tfafcano  i fiori, e germinila  rofa 
In  Ve/lo  genero  fa  e di  grati  fama. 

Con  qual  uite  ò altro  germe  flia  piegato 
V albero  che  fofliene  i scielti  frutti 


Voi  che  barra  la  canicola  rifiretto 
De  l'occeano  l'acqua, e l'equinottio 
Ha rra  diuifo  il  m ondo  in  ugual'hore. 
Quando  l'autunno  è ben  di  pomi  carco 
E {preme fi  de  l'uua  il  dolce  mofìo 
Ppmpafi  con  la  uanga  il  terren  dolce 
Seda  pioggie  è bagna  to,ma  fe  duro 
Lo  trouerai,perche'l  del  fia  sereno 
Se  li  conduca  l'acqua, onde  la  terra. 
Beuendo  s'apra  e se  ti  mancapoi 
La  pioggia  e'I  fumé, perche' l luogo  e'I  cielo 
'Hpn  lo  confenta, affetterai  nel  uerno 
Che  manchi  il  gran  calor  dal  mar  nascofio9 
Che  genera  corona,laqual  Bacco 
jLd  Adriana  fua  jfofa  conceffe. 

E temino  le  Tleiali  apparire 
Bfmpetto  al  sol,  che  dal  terribil  Storpio 
'Non  fi  fidando  far  nel  deio,  fugge 
Seguendo  pur  di  Sagittario  il  cor fo. 

Onde  fe  ne  fu  il  giorno  oscuro  e corto.  r ; 
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*}^on  perdonate  à quefla  falfa  madre  • . . 

yoi  che  Corigin  uofira  honfapete  a;o\ 

£)uefta  fu  madre  de  la  gente  nata  \v\\*  ' > »\0 

Da  Trometbeo, un'altra  madre  noi  \>  ' ' v 

Cenerò  quando  che'l  crudel  Ttetuno  y*j  • ••  is.jl 

Sommerge  de  la  terra  ogni  confine.  . ' ,/- 

£ muouendo  nel  fondo  il  mare  e pumi  .. 

^ V acque  de  l'inferno  die  ffauento,  \ , * J 

Vhor  Tluton  fu  da  paura  uinto 
ycdendol' ombre  fotto'l  bneuepefe 
Del  mare  afflitela  l'hor  lafertil  mina  j ; -j  lì 

Ci  generò,  trouando fi  priuato  * 

D'buomini  il  mondo  ,e  co fenati  fi  amo 
Di  pietre  dure, che  Deucalione  ••  à 

Cauo  de  monti, e fi gitta  di  dietro , * J \\  Avxji 

Onde  eterria  fatica  e dura  molto 
Ci  chiama  ogrìb or, adunque  o negligenti  •_* 

Cacciate  il  fono, e con  l'adunco  aratro  ^ 1 ^ 

Stratiate  il  uerde  fuol  fendete  al  tutto 
la  dura  uefte  con  l'berepicagrieue,  x*rk<\ 
Radete  in  giu  le  uifeere  di  quefia  ’ uV  ‘ ; 

Madre, ne  dubitate  di  uoltare  • • , . . » \ A . ' • ) 

j cefl>u?li,cbe  fia  da  bianco  brin#  t r.  -y.m  vÀ  ) 
£ dal  Coro  battuti,e  che  da  Borea 
Vengan  riftretti,e  da  fhuonio  sciolti,  : -A  ofcisv:  \ 5 

Toi  che  Tifico  barra  con  l'aria  caldo  \ o 

Cacciato  il  freddo,che  da  I{ifei  monti  \:  i 

Sara  uenuto  & Libra  fia  najcofìa.  obtf  -«v  \ 
JE  ci  darò,  primauera  ilfegnQ  f.  ì\>«  - - v ò 
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La  ciftlla  cantando  ingrafferai 
Con  gra  ffo  di  letamerò  fodo  Jierco 
D' a fino  ò de  altri  armenti  il  digiun  fuolo 
Sia  Phortolano  attento  di  portare 
Le  corbe  piene  di  ogni  immonda  fàccia. 
Ter  rallegrar  de  Ilo  orto  le  nouali 
E intenerir  il  Jitol  da  brine  tocca , 

E da  pioggie  indurito , à l'hor  di  nuouo 
yfi  la  gappa,e  rompa  ogni  Cejpuglia 
0 grolla  che  ni  troui,e  con  la  uanga 
Sciolga  del  campo  ogni  finiSlro  intoppo 
liccio  li  esca  il  graffarne  e piu  utrdeggi , 
Tigli  il  sarchiello  poi  che  jia  ben  trito  . 

trauerso  herpicando,epoi  con  solchi 
Stretti  diuiderai  tuttol  terreno 
In  patimenti  acconci  al  tuo  bifogno. 
Come  poi  fia  la  terra  acconcia  e trita 
In  modo  che  fi  uegga  rilucente 
E ben  purgatale  le  diano  i femi 
liccio  uerdeggi,e  di  piu  uarij  fiori 
Ornata  fi  dimoflri ,e  di  leucoia , 

Di  celtha,e  di  Tsfarcifo,e  di  leone 
Sparga  le  eh  rimeggigli  uerdeggiantiy 
Col  candido  hiacitito,e  con  Paguro. 

La  mola  anchor  cheli  terra  impallidifce 
Et  orna  il  campo  come  or  lampeggiante, 
Pi  metterai, co  fi  la  rosa  piena 
Di  rofforper  uergogna,e  jfiargerai , . 

La  panate  di  cui  cotanto  naie 
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La  lagrima,  e la  Glaucea,il  cui  buon  fugo 

Salutifero  molto,à  tutti  piace. 

E'ipapauero  anchor, chi  ti  richiama  o;  vy 

ligia  perduto  sonno,&  il  marino 
*AglÌ0yche  muouo  lhuom,ne  men  la  donna* 
tA  quel  commuti  defio^cofi  la  Scilla 
In  Getulia  raccoltale  la  rucbeta , 

Che  à priapo  fi  auicina  ognhor  fi  piatita 
E defla  nei  amor  le  fredde  membra , 

jl  cherofilo  breue,e  feco  anchora  

Vintiba  chefuol  muouer  l'appetito . 

E la  lattuca  di  tenere  foglie. 

'Pianterai  l'aglio  capitatojnfieme 
L'r  lpicOyChe  piu  Sparge  ilgreue  odore. 

Quell’berbe  ancbortche  per  condir  le  fatto 
yfano  li  magnani  àilor  corniti.  , , 

Jl  fifere  fi  pianta,e  la  radice  iyu  . v 

Siria  cacche  tagliata , e col  lupino 

Bagnato  mescolata  suol  deflare 

P{e  Telofiaci popoli  la  uoglia 

Di  bere  il  7^ito,o  uoglia  dir  ceruofa , ....vó 

Semina  à quefio  tempo  il  Cappar  uile9 

l' inula  mefla  e ferula  tanto  l 

Minaccieuole,e  poi  la  menta  ardita  . ... 

jL  jparger  le  radici  d' ognintorno . 

E l'aneto  che  tien  foaue  odore , 

Za  ruta  anchor  che  per  giocondo  guJloy 
Vince  l'oliua/l  fenapo  che  muoue 
piagner  chi  ne  mangiale  la  radice 

D'olufatro , 
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D'olufatro,e  cipola,che  ci  sforma 
jL  lagrimar e, &il  lepidio  anchora 
Che  per  condire  il  latte  è co  fi  buono , 

E lieua  de  la  fàccia  i brutti  fegni 
llcaolo  anchor,che  uerdtggiando  appare 
Ter  tutto' l mondo, fpargerai, dipoi. 

Che  grato  à pe  grato  à prebei  lo  aedi , 

7s \el  uerno,e  che  germoglia  à parimauera. 
Quello  che  nasce  nel  cumanolitto 
Tfe  i Marucini  e in  ftgnia  che  è uicina 
Mi  monte, eh  e Lepino  iui  fi  chiama 
In  Capuane  anchora  ne  i caudini  papi, 
xA  i fonti  che  di  flabia  fiori  chiamati , 

E ne  i campi  Vefui,e  di  Tathenope 
D al  febethido  fonte  ogni  hor  bagnata , 

E quel  che  ne  i Tompei  tanto  germoglia 
Ch'àie  faline cT H ercole auicina 
Longo  à fiere  fiume, & il  fabello 
li  tiburtino,e  del  lago  di  Turno, 

Quello  che  nafee  in  Brutte  quel  d'Mritia. 
Toi  cht'L  terren  di  quefli  femi  è Jfiarfò, 
Dobbiam  fludiofamente  à coltiuarlo 
E arci, perche  neuenga  il  frutto  in  copia ♦ 
T rima  commando  che  fi  adacqui, à fine 
Che  non  s'abbruci  il  ben  concetto  feme. 

Ma  poi  che  à partorire  aprirà  il  manto9 
E ri  ufi  ira  il  figlimi  fiorito  e nuuuo, 

Si  addacqui  leggiermente, con  la  Tappa 
Di  fopra  fonduta  ogn'hor  fi  cauù 
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VherbUychegli  da  noia.Mafegli  botti 
Saran  itegli  alti  colli  ,ouc  non  forga 
l \iuo  corrente,  un'argine  fi  fàccia 
Di  pia  raccolte  ^ olleyàfìn  die  l ara 
SiafolleuatXyOnie  fi  aurigi  a fiate 
La  pianta  in  terren  f ecco , e che  piantata 
jlltroue  non  patifca  al  caldo  efiiuo. 

Ma  poi  che+Arizte  portator  di  Frifo 
£ t t belle  apparita  ne  l'alto  cielo 
Che  de  pafiori  t de  celefii  fegni 
Chiamafit  il  primOygia  la  f anta  terra 
^Aprirà  il  fenOye  degli  adulti  fimi 
Vaga  dimoflrerafii, enfiando  ^ 
ynirfe  con  le  piante:huomini  àlhora 
Starete  uigilatuiyperche  pajfa 
Tacitamente.il  tempo  e lafiagione, 

Ecco  la  madre  pia  che  ti  dimanda 
I fuoi  figliuolite  di  nodrirli  ha  cura. 

£ brama  hauer  figliuoliyhor  concedete 
jL  la  madre  i figliuoliyhora  ue fitte 
La  madre  con  la  tterdefua  progenie. 

Tu  dei  cingerle  il  crine, e tu  partirlo 
Mora  con  apio  uerde  increfperai 
il  florido  terrenoyhora  col  porro 
Sia  capitatoyouer  di  fparfe  foglie. 

£’/  flafilino  ombreggi  il  proprio  gambo. 
Mora  le  piante  forafiiere  tolte 
Da  monti  di  Cicilia  ,e  per  gli  odori 
Jl  tutti  grate  dei piotare^  poi 
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La  maggiorana  ò uogliam  dir  fampfuco. 

E L'albero  chefol  co'l  lagrimare 
Ci  fornice  di- gommale  anchor  la  State 
De  la  mirrba  d'Acha ia  a (fa i migliore 
Et  il  biadato, e l'amaranto,  il  quale 
Fine  immortale :e  quei  uanj  colori 
Che  produce  natura,l'hortolano 
Studij  di  femtnare  à fua  flagione. 

Venga  poi  la  cor amble, anchor  che  fia 
Tannica  à gli  occhi, e la  lattucca  fana 
Ce  heua  l'huom  da  longa  in fermitade 
* Alcuna  è crejpa, un'altra  ha  color  fofco 
D ette  amendue  da  quel  Metello  antico 
Che  Cecilio  eh iamofli,  e l'altra  Jpecie 
E folta,e  ne  la  cima  impallidijce 
Capodocacbiamata,epoilamia  - 

Generata  in  Tarthe  fio  Gaditano, 

Con  parimenti  bianchii  bianco  torfo 
E la  Cipria,e  la  Tafia,e  quante  fono 
Le  jpecie,à  tante  uarieta  de  tempi 
Le  debbi  feminare,e  nel  principio 
De  tanno  la  Cecilia, e la  Capadoca 
'Efel  mefe  di  Febraro,&àcalende 
Di  Martio  la  Tarthe  fia  e anchor  la  Tafia 
Mentre  difta  à la  bramofa  madre 
Giugnerft,e'l  tempo  à generare  fi  pronto 
Spigne  l'amore  al  coito, & ogni  Jpirto 
Del  mondo  ne  l' amor  fi fende, mojfo 
Dafiimol  di  de  fio  d'empir  di  frutto 

Jl  2 • 
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Il  mondo , che  per  ciò  dura  in  fuo  fiato. 
Hora  il  padre  del  mare,Hora  il  Signore 
De  l' acque  chiaman  Thenti  e jLmfitrite 
Empiendo  de  figliuoli  il  mar  fecondo 
E'I  fommogiouepofiogiu  il  furore, 

Tioue  nel  feno  de  la  madre, come 
Legge  fi  che  già f e nel  feno  amato 
Di  Danee,Me  difirei^a  la  gran  madre 
L'amor  del  figlio, & indi  il  mare  e monti 
£ tutto'l  mondo  moflra  primauera. 

Ter  ciò  Vhuom,l animargli  uccelli anchora 
^Ardon  d' amor, finche  fi  fattjà  pieno 
Vamorofo  defio,che  fempre  generi 
yarij  figliuoli, e con  progenie  nuoua, 
Soflenti,che  non  manchi  il  mondo  uoto, 
Doue  fon' io  trafcorso,e  dato  il  fieno 
jL  ueloci  cor  fieri?  hor  canti  quefio 
Mlcun  Toeta  che  da  Febo  fpinto 
Si  uegga  rapportar  per  citherone  ■>  ■ 

Ter  Tsljfaper  Tarnafo , e per  quei  boschi 
Cheti, e fagrati  à le  benigne  mufe 
La  musa  mia, che  di  minor  potere 
Mi  uede,uuol  eh' in  piu  riftretto  cerchio 
M'aggiri  e teffa  piu  piaceuol  carmi. 

Che'l  roTgo  podator  tra  l'opre  canti 
Dagli  alberi  pendendo  e l'hortolano 
Tra  l'berbe  uerdeggianti,hora  feguiamo 
L'opra  comincia, fiargerai  ilnafturcio 
Tlimico  à ferpi,e  anchor  la fatureia 
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Che  al  thimo  gràia  thimbra  s'affomiglia 
Dico  nelguflo,e'l  cucumero  poi 
E la  •xuca.che  fon  di  tener  collo. 

Tongafi  ancho  la  cinara  pongente 
Mrchicbioco  da  noi  detta  per  nome 
Dolce  però, fe  di  beuer  f aggrada 
Ma  non  già  grata  à Febo  contatore. 

Cresce  quefia  talhor  con  giallo  frutto 
Bora  uerdeggia,come  fe  di  Mirto 
Hauejfe  foglie, Et  bora  fla  coperta 
Bora  è pongente,  hor  filmile  al  canefiro9 
S'affomiglia  tal'hor  propto  à l'acanto. 

Quando  poi  mette  i rubicondi  fiori 
Il  melo  grano, è tempo  che  coltiui 
Gli  horti,e  nafeonoà  l'hora  i coriandri 
Detti  melanthij  anchora,ouer  nigelli 
Grati  quanto  efferpoffa  co' l cornino 
Mette  il  frutto  lo  fparige  fpinofo 
E malacbe,laqual  piega  la  cima 
Seguendo  il  Sole,e  la  ulte  alba  anchora 
Che  à la  uite  affomiglia  e poco  teme 
Dejpini  ò roui,an?i  fabbraccia  e flrigne 
gli  alberi.  & brionia  anchor  fi  chiama 
Bauendo  in  capo  la  feconda  lettra. 

•piata fi  anchor  la  uerdeggiante  Beta 
Coll  piede  bianco  in  graffa  e culta  terra . 

Tempo  è già  di  raccogliere  de  fiori 
il  defilato  odore,e  primauera 
Lieta  fi  moflra3e  la  commune  madre 

*A  j 
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Code  fi  che  di  figli  fi a cuoperta. 

Moftrafi  ilgruogo  & il  ungo  hiacinto, 

Jn  Frigi a fifhmofi,E  le  uiole 
jtpr orto gli  occhile  anchor  l'h erba  leone, 
lAprc  la  boccafegue  poi  la  rosa 
Di  uirgineo  rojfor  tutta  coperta. 

Rendo  quefla  ne  tempi]  un  caflo  odore 
Come  d'incenso, à Dei  fi  grato  dono . 

Tregoui  ninfe  Tegasee,co'l  coro 
De  le  manile,driade  e napcc 
E uoi  che  ne  tanfrifo  bosco  fiate 
E ne  luoghi  felici  di  thefaglia 
E ne  gioghi  cileni, e ne  uille 
De  l ombroso  liceo,ne  meno  uoi 
Che  de  l'acque  caftalie  ui  bagnate 
E uoi  che  raccoglile  i grati  fiori 
D' aleso  ceciliano,à  Ihora  quando , 

Di  Cenere  la  figlia  à uofiri  balli 
Stando  fi  attentarne  l'Etneo  pigliaua 
I uaghi gigli, e da  Tlutonfu  prefa , 

Egli  diuenne  moglie, piu  filmando 
Vombre  e Ìinferno,che'l  /iellato  cielo , 
Tintone  che  Gioue,e  morte  che  falute . 

Hor  ne  /’  inferno  Vroferpina  regna . 
adunque  uoijafciata  ogni  paura 
Voltate  à mele  piantele  rimettete 
Le  chiome  de  la  terra  ne  canefiri. 

Qui  non  s'ingannan  ninfe, e non  fi  pigliano* 
tAngi  la  cafia  fede  e fanti  Dei , 
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S'honoran  fempreye  qui  fempre  di  giochi 
E di  rifo  fi  uede  ogn'un  copiofo. 
y'è  in  copia  uino,e  i nereggianti  prati 
Di  corniti  ft  fan  per  tutto  adorni: 

Trimauera  è / gellata ye  l'ano  molle . 

Mentre  che  Febo  ne  la  tener'herba  \ 

Giacere  fi  gode  del  corrente  riuo 
'Non  lo  beuendo  ardente  per  gran  caldo, 

Ne  freddo  fi  che  fe  n'offenda  il  petto 
L'horto  è già  ornato  con  uenerei  fiori 
S'apre  la  rofa  piu  lucente  affai 
Che  porporate  del  fol  molto  piu  chiari  i 

E piu  de  la  canicolare  meno  j 

De  la  dipinta  aurora  appaion gli  hortì.  i 

Tercio  nafciuto  il  Sole  ò manti  al  giorno 

0 uer  la  fera,quando  in  occidente 

Na fconde  il  nottole  quando  ombrerà  molto 

la  magiorana:Cogliete  le  foglie 

Dinarcifoe  del  fterile  Balaufo.  I 

E accio  che  jllefiio  non  difpre^i  al  tutto 

il  ricco  coridon,formofa  Naiy 

D'Jllesfio  affai  piu  bella  porterai 

La  uiola  co'l  ligufiro  accompagnata 

Ne  tuoi  canefiri,c  raccogliendo  in fiemt 

BalfamoyCafiia  e le  coccole  gialle 

Spargendole  di pmofil  quale  adorna 

Ogrì altro  odore, bora  uoi  contadini  • \ 

Che  raccogliete  conia  dura  mano 

1 tener  fiori^emp ite  il  canefirino 
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De  lofc uro  biacinto,  e [è  difenda 
La  rofa  con  la  calta, e s'arriccbifca  . 
Tortuno  à primauera  d'ogni  fiore.  * ■ a 

E'I  contadin  con  tremolante  pajfo , 

Di  uino  carco  sporti  le  man  piene 
D'argento  fuor  de  la  ricca  cittade . 

Quando  poi  jplende  la  matura  {pica 
E'ifol  andando  ad  ambi  gli  hemijperi  . * 
jLllonga  il  giorno,  & ha  fpinto  di  terra 
Cancro, che  fu  ne  la  palude  lerna. 

Fatte  lepide  d' aglio, e di  cipole. 

Di papauer,# aneto,  e renderete 
Gratieà  fortuna, e uendute  le  merci. 
Fotomat eui  àgli  horti,  e coltiuate 
llnoual campo,  l'ocymocuoprite 
Tremendo  col  cilindro  il  luogo  beney  ' 

liccio  lapolue  pe'l  calor  disciolta , 

'Non  arda  i femìnati , e che  non  u'entri 
Jl  picchi  uerme  à roder  le  radici , 

Ne  la  formica  fe  ne  porti  i femi. 

Consuma  la  lumaca, e' l bruco  infteme 
Non  pur  le  fiondi  tenere,  ma  il  tutto . 

Ma  poi  che'l  caolo  è ben  cresciuto ,e  fodo9 
E'I  Cambogia  fi  gonfia  de  la  bietola 
Onde  fi  gode  l’hortolano,e  fiasfi 
In  ponto  di  tagliar  l'berba  matura 
Saetta  G ioue  jpe  ffo  i lieti  campi 
Guaflando  con  la  gragnola  i fudori 
Degli  buomini,e  de  buoi,piouèndo  anebota 
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Morti fer' de  qua,onde  nafion  ten^ciU 
TQmicheàuiti,  e falerno,  le  caccia 
Vernina  di  fuoi  me  fi  inferma  e fionda. 

Il  capofila  con  l'occhio  opera  in  guisa 
Che  fon  come  da  tosco  afflitte  e jpente . 

Ma  perche  non  patijfir  contadini 
yn  tal  finifiro , la  longa fatica 
Epruoua  de  le  cose  ha  ritrouato 
jjuoui  artifici]  à contadini , e dato 
La  uia  di  racchetare  gli  horribil  uenti 
E la  tem pefia  con  toscani  incanti . 

F asfidi  picciol  cane  fa  cri  fido 

Che  non  arda  il  carbonchio  l'bcrbe  uerdi. 

Dicefi  anchora  cht'l  Tirreno  Tage 
D’a fino  pofe  un  teschio  à fuoi  con  fini. 

Tarchone  anchora  per  uictar  che  Gioue 
TTpn  fulgora ffe  la  fua  casa  cinse 
il  luogo  tutto  con  la  bianca  uite . 

Chirone  \Amithaonio  insegno  poi  :x  . 

Di  porre  in  croce  gli  notturni  uccelli 
Terche  negli  alti  tetti  non  cantaffe  4 

jLlcundelalorffecie  ilmefiouerso.  . . ^ fv 

Et  accio  che  non  mangian gli  animali  i ■' 

Le  nuoue  biaderà  le  fiate  è giouatoy 
Con  morchia  non  falata  medicare 
1 frutti,  e fiarger  con  cenere  i campi , 

Gioua  jparger  le  piante  cogli  amari 
Liquori  di  maruoio,ò  fempreuiuo 
Ma  fi  non  gioua  alcuna  medicina 
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Vengo  l'arte  Dar  damo,  & una  donna 
Scalga,e  macchiata  de  l'ufato [angue. 
Discinta , e co  capei  feongi  e fhodati 
Vada  co  fi  tre  fiate  intorno  à Chorto , 

E fia  mirabil  cofa,che  ogni  uerme 
Cadrà  come  la  pioggia  òpomi  ò ghiande 
Da  l'albero  sbatute,à  gran  furore, 

'Non  altrimenti  chejufie  dal  fonno 
Opprefibcon  incanti  il  fiero  drago 
Che'l  nello  (Coro  bauea  fempre guardato. 
Magli  è già  tempo  che  fi  mictan  Imberbe 
Trime  nel  germinar, come  lattuche 
Tartefie  e ciprie ,e  con  apio  ò con  porro 
Feffo  ciguere  i fafii,hor  la  ruccheta 
Libidinofa  crefcie,  in  grafia  terra 
Jl  lapato  & il  thimo  per  fe  fiefio 
Verdeggia^  fi{uilla,e  crefcie  anebor  la  ftepc 
Di  r usco^e  la  coruda,che  fi  chiama 
Sparige  in  culto,c.poi  l'humida  <Andrachne 
che  cuopre  ifolchi  fitibondi,e  forge 
il fnfiolo  à F attrrplice  nimico. 
tAl'hor  cresce  per  l'herba  nel  gran fole 
Il  cucumero  torto  come  il  uerme 
Nimico  à cani, e come  il  crudo ferpe , 

Seco  è la  gucca,e  fon  di  uarie  forme. 

Se  ti  piace  fottil,cogli  del  collo 
1 femi,e  fe  la  uuoigrofia  di  corpo 
E ben  gonfiata, pigliali  del  uentre . 

Qutjh  ti  produran  capaci  uafi 


L I B \ 0 X.  ' l$o 

Da  ripor  pefci  ò melico  per  le  ninfe 
Vnaguafiada,  ò per  Bacco  un  fecchione 
'Nuotati  con  quefiè  nel  fiume  i fanciulli. 

Meri  fferti  di  nuotare  ,per  aueggarfi. 
il  liuido  cucumero  che  nafte 
Con  groffouentre^ir fiutole  corno  un  ferpe 
Nodofo  ricoperto,fiudia  ogn'hora 
l>i  raccoglier  fi  in  cerchio  & è nocino 
La  fiate  quando  il  cielo  arde  e sfamila. 

Co  frutti , e poi  col  fugo , onde  è ripieno. 

£ i femi  anchor  fon  di  noiofo  effetto . 

Ma  quel  che  l’acqua  fi  fentc  uicina  ,, 

Stendefi  per  amor  c'ha  di  goderla 
E candido  diuien,ma  fegli  dai 
Mi  piede  latterie  uerra  piu  molle , 

£ di  maggior  dolcetta  ammorbidito * 
dona  quefio  à mortali, quando  regna 
Canicola,che  i fr  utti  apre  col  caldo . 

£ la  {porta  di  more  empiuta  e colma 
Stilla  l'humore  fanguigno,e  co  fi  il  fico, 

Che  produce  due  fiat  e >il  frutto  rende . 

S'empion  di  prugni  damafeeni  e gialli 
l gran  canefirx,e  degli  armeni]  anchorA 
Tiglianfi  i pomice  la  perfia  diede , 

Come  fi  dice  di  ueleno  armati. 

Benché  bora  fon  di  dolce  fugo  pieni 
Scordati  di  noiar  l'humana  prole , 

£ perfechi  da  Terfia  son  chiamati 
Mlcuni  che  maturati  piu  per  tempo. 
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E degli  altri  minori  e piu  foaui. 
Vengonper  tempo  i galliche  piu  tardi 
T^el  freddo  puoi  mangiare  quegli  Afiani. 
Ma'  l fico  che  produce  quando  art  uro 
Stella  affai grieue  addopra  il  fuo  uigore , 

J ficchi  Liuq,Cauni,Amulachif 
Calcidichi  Marifci  e T or porini 
Con  chelidonij  e califiruti,  i quali 
Beffeggiando  c'inuitano  à mangiarli. 

1 bianchi  anchor,che  cerei fon  chiamati . 
Scisfi,libifchi,e  quei  che  d* una  parte 
Sono  dipinti,e  grati  à l'occhio  e al  gufo. 
Compiuti  al  goppoDiogli  facrificif, 
Quando  minaccia  pioggia  dei  piantare 
la  rapa,che  tra  Isforfìf  ha  fi  gran  nome 
E quella  dC  Amiterno  Bunia  detta . 

Ma  ci  ricchiamaj'anfiofo  Bacco , 

Sendo  mature  l'uue,e  ci  commanda. 

Che  chiudiamgli  horti,onde  noi  contadini 
Li  chiudiam  uolentierper  ubidirti 
0 dolce  Bacco  ,e  racco  gliam  tuoi  frutti . 
Tra  satiri  lafciui,epani  Dei 
Con  uarieforme,e  per  buon  utno  lieti 
Muouiamo  i bracate  leneo  chiamando 
Te  Bacco , te  Menalio  e te  Lieo. 

Che  uenghi  fitto' l tetto  à finche  boglia 
lluafo  di  falerno  mo fio  pieno. 

E che  fidino  i dogli  per  la  {puma. 

Quefto  Siluinoho  detto  rinarrando 
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Del  cele/le  Marone  i gran  precetti. 

Che  primo  ardi  £ aprire  gli  antichi  fonti 
E cantò  al  Bgman  flato  il  degno  uerjò 
D'M [creo,  eh  e p rima  fu  chiaro  efamofo. 


IL  LIBRO  VNDECIMO  DI  LVTIO 

GIVNIO  MODERATO  COLV- 

M E L L A De  i’aGKICOITVRA.. 

Qufii  opere  debbia  far  l'huomo  in  cafa,il 
q uale  à l'ufficio  de  l'agricoltura 
èprepoflo.  Cap.j. 

L .A  VD 1 0 lAuguSlale gioitane  e 
per  natura,  e per  dottrina  ragliar— 
deuole,e  de  molti  /ludi /,  ffecialmen- 
te  di  agricoltura  ben  jperto  hammi 
diftinta  la  coltura  degli  horti , accio 
che  io  in  prosa  la  mette ffe  in  luce. 
rb{pn  mi  era  tuttauia  nafcoflo  di  tal  coffa , il  fucceffo , 
auogliendo  in  uerfft  tal  materia . Ma  non  potea  nega -t 
re  à te  Tubio  Situino  i miei  uerfi , chiedendoli  tu  co- 
fi  pertinacemente,  anzi  era  per  fare  quel  che  bora  co 
minciojdi fottoporre  la  cura  de  l'h ortolano  à l'ufficio 
de  l'agricoltore , il  quale  quantunque  paratami  ha  - 
uer  nel  primo  libro  de  l'agricoltura , qua  fi  dijìinta-r 
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mente  narrato , nondimeno  perche  il  noflro  Augufla 
le Sommamente  la  de  flava , ho  paffuto  il  deflinatonu 
mero  de  libri , il  quale  hauea  qua  fi  compiuto , & ho 
compofìo  queflo  undecimo  precetto  de  l'agricoltura. 
Preponga fi  al  pondere , <&  alla  famiglia  agricoltore 

0 uoglian  dire  fattore  ò Caflaldo  di  meggia  età , per- 
che fendo  gioitane  fi  a {predato  da  serui , fi  come  an- 
che fendo  molto  vecchio,  quello  perche  non  fa  de  la  uil 
lugli  uffeij,  queflo  perche  non  li  può  mettere  in  opra 
& quello  per  la  gioventù  è negligente,  queflo  perla 
ueccbieg^a  pegro.Sia  adunque, come  ho  dcttofdi meg 
già  età,  e potrà  da  trenta  anni  fino  a feffanta  effequi- 
re  le  opere  di  villa  gagliardamente , quando  non  gli 
auenga  tra  tanto  qualche  difgratia  nel  corpo. Qualun 
que  fa  deftinato  à tale  imprefa  debbe  effere  di  agrieoi 
tura  ben  dotto,e  di  corpo  robuflo, accio  che  ammaeflri 

1 foggetti , e mandi  commodamente  ad  effetto  ciò  che 
commanda , quando  non  bene  fi  infegna  ò impa  ra  al- 
cuna cofa,  fen-ga  che  fi  moflri  con  effempio . Et  debbe 
effer  il  Caflaldo  maeflro  de  le  opere , no  defcepolo  ba- 
ttendo Catone  detto  del  padre  di  famiglia  fecondo  i co 
fiumi  antichi.  Male  fla  il  padrone, che  dal  Caflaldo  è 
ammae  firato . Et  però  nel  libro  detto  padre  di  fimi* 
glia  da  Xenofonte  compoflo , e da  Marco.  Cicerone  di 
greco  tradotto  in  uolga re, quell' egregio.  Mtheniefe pa 
dre  di  famiglia  dimandato  da  Socrate  fe  coflumaua  fk 
cendoli  dibifogno, comprare  il  Caflaldo  come  ogn' al- 
tro artefice , ò pure  ammaeflrarlo , rifpofe.  Io  loamae 
flro . "Perche  colui  che  re  fla  in  mio  luogo,  e fuccede  ui 
cario  de  la  mia  diligerne  > debbe  quello  che  iofofapc- 
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re.  Ma  quejt offeruan^a  è troppo  antica  e di  quel  tcm 
po  f nel  quale  il  mede  fimo  rettore  di  famiglia  uolea9 
che  ogni  uno  fa  p effe  coltiuare . Ma  noi  conofcendofi 
ignoranti  ricommandiamofò  peritisfimi  agricoltori  i 
giouanetti  uigorofi , e di  corpo  robuflo , con  i cui  auifi 
uno  almeno  de  molti(perchegliè  difficile  imprefa )im 
pari  non  foloà  coltiuare , ma  etiandio  à commandare 
ne  l agricoltura  Quandoché  alcuni, quantunque  a le 
opere  attirimi,  ma  di  commandare  mal  ffcrti, perche 
portanfiòpiu  crudelmente  ò pr egramente , la  f acui- 
ta del  padrone  fcicmano . Et  però  come  dicemmo , fia 
nodrito  da  fanciullo , & ama  c firato  Colui , che  uoi  alla 
uilla  preporre , informandoti  di  lui  con  molte  ejperun 
%e.  T^on  folamentefe  ha  imparato  1 agricoltura , ma 
ctiandio  fe  è bencuolo , e fedele  al  padrone  ,fen^a  le 
quali  co  fe , poco  gioua  al  padrone  la  scienza  de  l'a- 
gricoltura . Dcbbe  Jpecialmentc  sapere  il  Caflaldo 
quale  ufficio , & opra  fi  affegni  a cadauno , perche 
non  potrebbe  mandare  alcuno  ad  effetto  le  cpre,quan 
tunque  fuffe  robuflo , non  sapendo  ciò  che  fh,ne  qua- 
lunque dottis fimo  y effóndo  mal  fperto  . Confiderifi 
adunque  di  cadauno  la  qualità . Sono  uer amente  alcu 
ne  opre  folamente  conforme  effequiteycome  muouere  ò 
portar  pefi, alcune  le  forile  e l'arte  riccrcao,come  7^ap 
p are  ,ar are, tagliar  e le  biade  & i prati, in  alcune  me- 
no foriate  piu  arte  fi  rie  eh  lede,  come  à potare  & ine 
/lare  il  uignale.In  molte  piu  gioua  la  scienza,  come  à 
pafcolare , & à medica  re  gli  ani  mah. Di  tutti  i quali 
uffici]  non  bene  può  giudicare  il  caftaldo,non  effeudone 
he  ffertOyp  erche fappia  emedare  di  cadauno  l'errore , 
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quandoché  non  bafia  batter  riprcfo  chi  pecca , non  nto  : 
Arandoli  la  ditta  uia . Replico  adunque  uolontierila 
medcftma  fentenga , co  fi  deiammacflrare  colui , che 
debbe  effer  Caflaldo  ò uuoi  dir  ài' agricoltura  uicino 
prepofioyCome  che  dcbbe  effer  maejlro  deuafiòfkbro. 
Et  non  dirò  ageuolmente  quanto  fono  quelle  arti  piu 
facili  da  imparare,pcke  fono  meno  ampie.  Ma  la  ma 
teria  de  l'agricoltura  è grande  è diffufa , & à pena  po 
tremo  le  fue parti  comprendere . Ter  il  che  non  poffo 
marauigliarmi  à bafianga,  che  nel  principio  di  que - 
fla  opra  con  ragione  mi  ho  lamentato , che  de  le  altre 
arti  meno  al  uiucr  necejfarie  fono  fiati  trouati  precet- 
tori , ma  de  t agricoltura  ne  difcepoli  ne  maeflri  fono 
flati  uedutiyftno  f orfe  la  grandetta  de  la  co  fa  ha  par 
torito  la  r inerenza  ò de  imparare  ò di  promettere  co- 
tal  fmifurata  fciengajaqual  tuttauia  no  fidoueaper 
defferatiónc  iafeiar  da  parte. Quando  che  non  fi  ab  an- 
dana la  igethonca^come  che  no  fi  troui  il  perfetto  ora- 
tore , ne  la  filofofia , per  che  niuno  fia  di  quella  piena *- 
mente  dotto,angi  à l'incontro  molti  confortano  Cuno 
e Ultroyche  nemp arino  alcune  parti^come  che  no  pof 
fino  mt edere  il  tutto . Come  è ragioneuole  che  tu  uogli 
ftar  mutOyquantunq ; nopofli  douentare perfetto  ora 
torejouero  darti  à l'otio, perduta  la  fperanga  di  acqui 
flar  la  fapicnga^'bfo  è pocca gloria  poffederedigran 
co  fa  una  picchia  parte.  Chi  adunque  dirai  tu,infegne 
ra  à colui  che  debbe  effer à la  uilla prepofio , non  ui ef 
fendo  alcuno  maejlro^ io  parimente  giudico  che  fla  ma 
lagcuole  imparare  da  uno  tutti  gli  precetti  de  l'agri- 
coltura.Ma  fi  come  à pena  trouerai  uno  al  tutto  faer- 
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to  di  quefFarte  cofi  uedrai  molti  che  in  alcuna  parti, 
ti fapranno  amaefirare?  & per  loro  opra  potrai  fare 
un  dotto  Cafialdo,  perche  trouaft  un  perfetto  arator9 
un  pappatore , un  fegatore  ottimo  uno  di  maniggiar 
alberi  e uiti perito , cofi  un  marefcalco  ò medico  d'a- 
nimali & un  buono  pafiore , che  uolentieri  insegne * 
rano  la  lor fetenza  à chi  ne  far  a uago.In formi  fi  ad  un 
que  da  piu  fperti  cotadini  colui ,che  barra  pigliato  di 
Cafialdo  l'ufficio , fchiui  i corniti  di  caffi , e molto  piu 
quei  di  fuorivia  nel  fonno  e nel  bere  temperato.  Ter - 
che  perde  lembriaco  la  cura  de  l'ufficio  e la  memo- 
ria , &piu  coje  uanno  fopramano  al  fonnachiofo . E t 
che  può  far  egli  ò commandare  àgli  altri  dormendo l 
J^on  fia  dato  à L' inamor ar fi. Ter  che  non  potrà  ad  al- 
tro pensare , che  à la  cosa  amata, Et  l'animo  addesca- 
toda  taiuitij , giudica  fommo  premio  il  frutto  de  la 
lu furia,  & la  perdita  di  quefio  un  gran  danno.  Sia 
adunque  il  primo  à deftarfij  conduccndo  la  famiglia 
fecodo  lafiagio  ne  à le  operanda  egli  innanti.Quan 
do  che  molto  importa  s'el  contadino  comincia  l'opra 
la  mattina  per  tempo , e che  non  rndino  adagio  epe - 
gramcte.Dicendo  il  mede  fimo,  to  amo  meglio  cCun  fi- 
lo la  pronta  & induflriofa  operaie  di  io.  huomini 
la  negligente  e tarda  fatica. Ter  che  nuoce  affai fe  po fi- 
fino  le  opiemefcolarfi  con  meretrici  quando  che  fpef 
fi  compifce  il  uiaggio  la  meta  piu  toflo  colui , che  ga- 
gliardamente , e fe?iga  pofarfi  camina,che  quello , il 
quale  andato  con  lui,ne  le  ombre  ,fopra  lieti  fonti, o 
ve  uenticelli  fi  rinfresca , cofi  ne  l'agricoltura  à pena, 
fi  può  dire  quanto  fia  il  lauoratore  diligente  piu  cht'l 
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Unto  utile  è buono.  OJferui  il  Cafialdo  quefio , che  in- 
contanente la  mattina , no  uada  la  famiglia  letamcn 
te,angi  che  uada  dietro  alni  lietamente  come  alla  bat 
taglia , & ne  le  fatiche  ufi  uarie  eshortationi  per  re - 
fiorarli.  Et  alle. fiate  qua  fi  uolcndo  [occorrerli  pigli 
di  alcuno  il  ferramento , e lauori  alquanto  ammonen 
dolo  che  co  fi  debbefare , come  ha  ueduto  lui  gagliar- 
damente adoperar  fi.  Et  facendoli  la  fira,non  lafcial 
cuno  di  dietro , ma  tutti  come  buonap a flore  lo  figua- 
no,il  quale  non  lascia  nel  capo  alcuna  pecora  del  gre 
ge.  Venuto  poi  à casa,  faccia  come  il  diligente  pallore 
non  fi  nasco  da, ma  fi  pigli  di  cada  uno  grà  cura.  Se  al 
cuno,  fi  come  auiene,  [ara  ferito  lauorado,lo  medichi. 
Se  alcuno  fara  molto  languido, lo  conduca  ne  V infer- 
meria,facendolo  curare  come  fa  mefiiero . T^on  meno 
habbia  penfiero  de  i fani , che  fi  dia  lor  mangiare  bene 
finga,  fraude.Et  aueggi  i contadini  à mangiare  innan 
ti  àia  casa  ò al  fuoco  del  patrone,  & egli  parimente 
mangi  alla  presenta  loro.  E dia  loro  efiempio  di  tem 
peranga , non  mangi  à federe  fe  non  ne  i giorni  facri  e 
folenni,  celebrando  le  fefie  con  donare  presenti  à ca- 
dauno gagliardo  e temperato  lauoratore,  alle  fiate  an 
thora  li  chiami  àlafua  tamia, honorandoli  in  piu  mo 
di . Confideri  le  fefie  gli  ftromenti  de  la  uilla , finga  i 
quali  non  fi  può  far  l'opera,  e Jpeffu  li  guardi,  facen- 
done due  per  forte  & li  confimi,  à finche gua fiatone 
tino,  non  fia  a fir etto  pigliarne  inpreflito  dal  uicinoy 
perche  è maggiore  la  perdita  fidare  iferui  da  l'opra  , 
che  non  è la  [pesa  à comprarli. Rabbia  la  famiglia  ue 
fitta  utilmente  piu  to fio,  che  deliu(amtte,cioè  difesa 
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con  le  uefli  da  freddi  e da  pioggie , le  quali  cose  con  ut 
fie  affittate  aggiontoui  le  maniche  fi  cacciano , il  che 
facendo , puosfi  tutto  il  uerno  tollerare  tal  fatica. Deir 
be  adunque  ogni  meseriuederc  coft  le  uefli  come  ifer 
r amenti , perche  tal  riuedere  fouente  lieua  la  jferan— 
ga  di  non  e ffer  puniti,  e meta  il  peccare.  Chiami  adum 
que  per  nome  i feriti  che  fono  in  prigione , e uegga  fe- 
bea fono  legati  nei  ceppi  efela  prigione  èfecura , ne 
fciolga  fènga  comifiione  del  padrone  alcuno,che  egli 
è il  padre  di  famiglia  habbia  pofio  in  prigione . ^ott 
fappiafhre facrificij  fen^a  precettodel  padrone,  firn 
uada  da  indouinu  b incantatrice,  perche  quefli  con  ua. 
na  fipctfiitione  trauaglli.no  i roc^gi  animi. 'hjonffe-*. 
queliti  le  citta  ò i mercati,fe  non  per  uendere  b compt  . 
rare,  perche  no  debbe  uscire  i co  fini  de  la  firn  colonia * 
accLchc  non  dia  fpacioà  la  famiglia  di  rimetter  l'o-* 
pra  ò fin  e alcuno  errore.  Tyon  lasci  fire  nel  capo  nui % 
ui  fentteri.'lqpn  accetti  fora  fieri  ,fe  non  di  rado  alciè 
ni  amici  del  padrone , ne  fi  fàccia  fruire  à i corner  ut 
ne  ifuoi  uffici] . TSfon  lasci  che  esca  alcuno  de  fuoi  con-*. 
fini,non  tffendo  la  necefiita grande  non  occupi  lape - 
cunia  del  padrone  inanimali  ,o  altre  cose  da  riuen~ 
dere,  perche  que  fio  fi  il  fattore  piu  tofio  menate  che 
agricultore,rimuouedolo  da  la  cura  fua,ne  lascia  che. 
’ faccia  uerfo  il  padrone  il  fio  debito, an^i  qua  do  baffi 
à pagare  il  denaro , mojlra  fi  in  luogo  de  k denari  la  ro 
ba  comperata.Guardifi  tato  da  quefio, quanto  dal  flit 
dio  di  cacciare  ò d'uccellare,  lequai  cose  alienano  firn 
reamente  le  opere  da  lafitica.Confideri  ctiandio  quel, 
le  cose,  che  nei  maggiori  imperi]  à fatica  fi  conterà 
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nino, che  non  fi  porti  co  maggior  crudeltà  ò remiflio 
nt  del  douere  con  i foggeti , accarezzi  tutt'hora  i buo- 
ni e folleciti, perdoni  à i men  buoni,  e fi  temperi  in  gui 
fa, che  temino  piu  toflo  la  fua  feuerita,cbe  habbiamo 
in  odio  la  fua  crudelta.Et  potrà  meglio  far  queflo  Jlu 
diando  piu  toflo  che  /’ operario  non  commetta  errore , 
checafligandolo  dopali  peccatone  fi  guarda  meglio 
un  federato  buomo  che  tenendolo  ogni  di  ne  le  fatiche 
ùccupato.Terche  è uerifiimo  di  Mar.  Catone  il  detto. 
Gli  h uomini  non  facendo  alcuna  opta,  imparano  à 
far  male.  Studierà  adunque  il  Caflaldo  che  fi faccia- 
no le  opre  compiutamente, le  quai  fi  faranno  ageuol- 
mente,fe  egli  ffeffogli  foprauerra, perche  cofi  i mae- 
ftri  de  gli  ufficij  faranno  il  debito  loro , e la  famiglia 
da  refercitto  affaticata, dafii piu  toflo  al  cibo , al  ri- 
poffo&al  fonno,che  à trifte  opere.La  principal  cofa 
in  queff ufficio  è fi  come  anche  ne  le  altre  cofe  copren 
dere  di  nofapere  quello  che  non  fi  fa,  e defiderar  dim 
fararlo.Et  benché  affai  gioua  la  feien^a , nuoce  tutta 
uia  C imprudenza  e /ferialmente  la  negligemmo,  ne  ta 
gricoltura , il  cui  capo  è hauer  fatto  la  prima  fiata  co 
me  ricerca  la  ragione  l'arte ,<&  quantunque  fi  amen- 
di  l'errore  per  imprudenza  ò negligenza  commeffo , 
tuttauia  il  padrone  ha  riceuuto  il  danno,  ne  tanto  pre 
fio  germina,  che  rifaccia  l'ha  unto  danno. Et  chi  non  fa 
che  non  fi può  riflaurare  il  paffuto  tempo,  Hauendo 
adunque  in  memoria  queflo , ftia  attento  che  non  fia 
vinto  da  Copra.! I tarda  re  fommamente  nuoce  à Pagri 
cultore,  il  che  fece  manifeflo  Hefiodo  in  queflo  uerfo . 
Chi  à la  fatica  è lento  barra  tutt'hora 
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Miferia  al  fianco  e pouerta  uicim.  Va 

Et  pero  ufurpano  i contadini  quel  uolgare  prouer 
bio . Tronfiare  in  dubbio  d' incalmar  e,  que fio  fi  riferì 
fca  dal  Cafialdo  à tutta  P agricoltura , dàndofiàcre*. 
dere  che  paffare  bore  iz.fia  pajfato  uri  anno , non  fi 
facendo  ogni  dii  opera  conueneuole.Tcrche  douendo - 
fi  fiere  qua  fi  ogni  momento  alcun'opra , tardandone  i 
fiir  una , ratte  /etf/tte  opere  che  fe^uono  sfanno  fi  piu 
tardile  Por  dine  di  tutta  t'opra  turbato, guafia  di  tut * 
to  l'anno  lafieran^a,  la  onde  è neceffaria  la  cogniti ó 
ne  de  gli  uffici]  à qualunque  mefi  ricchiefli  la  quale 
da  la  ragione  de  i celefìi  muouimenti  fi,  comprende . 
Terche  come  ha  Vergilio.  x‘  \ • ; 
Habbiamoà  fihiuar  noi  tanto  Catturo 
Et  offerirne  i di  degli  Hedi,e  quando  wx: 

Lampeggia  il  gran  dragone, quanto  quei ; 

Che  per  mari  uentofi  ritornanando  . > 

Tafano  il  ponto  e la  bocca  cPMbido 
D e la  qual  farge  ioflro  il fuo  furore.  .•  y.  a 

Contro  quefiofjeruanga  ho  difiutato  con  molti  or 
gomenti  nei  libri  che  ho  Jcritto  contro  gliaflrologi . 
Ma  ricercauafi  in  quelle  difiuteiinfulsapromeffa  de 
Chaldei,cbe  i mutamenti  de  l'aria  confondano  qtb 
fi  concerti  termini  à i determinati  giorni,  7 qon  fi  ri~ 
cerca  ne  Pagri  col ura  co  fi  minuta  cognitione , ma  ba* 
fiiy  che'l  contadino  fappia  preuedere  la  tempeflà 
che  debbe  uenire , hauendo  per  cofa  certa , che  hors 
prima  bora  dopo,hora  nel  determinato  giorno  ha  ui * 
gore  la  fella  cP  oriente  è de  occidente.  Terche  affai  giu 
dico  prouido  colui,  che fa  fchioare  molti  giorni  innàr* 
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ti  i foretti  tempi.  r 

•r  Che  cofa  è da  fare  in  cadauno  mefe^accomodan- 
\ do  le  opere  ài  tempi.  Cap.  II.  ? 

f>Ommandcrem<r  adunque  dock  e fi  dtbbe  fate  in 
V' cadauno mefe , accommodanda  tnguifa.le  opere  à 
i tempi,  quanto  confentira  il  fiato. del  cielo . De  la  età 
uarieta  e mutamenti  ammonito  il  Cajìaldo,b  dirado 
ò non  mai  fara  ingannato. Seguiamo  adunque  il  Toe- 
ta  che  dice.  <•  *•  •.  vì  ..  : . , ' : * : 

/ comminciar  di  p rimauera  rompi  la  dura  terra . 

3 7{on  debbeojfe’i'uare  il  contadino  co  fi  il  principi  o 
di  primauera , come  fa  loafìrologo , affrettando  quel 
determinato  giomo,che  comincia  la  primauera . Ma 
pigli  alquanto  del  uérno , perche  paffuta  la  bruma  , 
l'anno  comincia  à intepidir  fi , & il  giorno  piu  cle- 
mente lascia  lauorare  il  terreno , poffono  adunque 
dar  principio  a coltiuare  da  di  Gennaio  per  offer- 

uare  il  primo  mese  del  Romano  anno , & compirà  al 
cuna  de  le  p affate  opere,  <&•  ne  comincierà  alcune  del 
tempo  àuenire.  Et  bafìera  efftquire  ingioimi  pri- 
ma ò dopo  qualunque  opera , perche  non  fara  in  tal 
inodo  troppo  acerba  ne  molto  matura  a 13. di  Genaio 
d giorno  tempeftuofo  per  i uenti,  & un  flato  incerto ,à 
►1 5Ì  incerta  tempefià,a  1 6.  il  Sole  paffa  in  Acqua* 
rio, leone  comincia  à tramontare  la  mattina , e regna 
Àfrico  & à le  fiate  oflro  con  pioggia,  à 1 7.  di  Gènaio 
Cancro  fini  fee  di  tramontare , &fh  tempo  di  utrno, 
à 1 8. comincia  apparire  Acquario , & il  uento  afri- 
co fignifica  tempiflà,  à n.la  fidicula  tramonta  la  fe 
*a9&  il giorno  è piumoso  %d  2.4.  tramota  la  predetta 
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fieUa,e  fignifica  tempefia , laqual  ftcffoauiene,à  27* 
la  chiara  fiella,cbe  appare  nel  petto  dì  leone , fignifi* 
ca  alle  fiate  il  uerno  diuiso  in  due  partici  p.Ofiro,  et 
. dfiico  è giorno  di  uemo,  c piumosa ,à  30.  comincia  & 
tramontare  Delfino, c la  fidicula  tramonta.#  3 1 .pur 
di  Gennaio , il  tramontare  de  lefieHé  predette  genette 
tempefia  ,& alle  fiate  Solamente  la /igni fica  potati 
adunq;  di  quefio  meg^omesée  partine  tede  gli  aliti 
mefiti  giorni  alia  tempefia  /oggetti  ,fiam  il  contadini 
(come  dicemmo  )piu  accorto  à preuenìréfio  atra  (por*, 
re  le  opere.^tdunq;  da  13  di  Genaio , che  è tra  la  bm 
ma,&il  uenir  di  Fauonio . Seluignale  è molta  gran* 
de  fio  lo  arbufio , fi  puota  quello  che  è re/lato  nel  antan 
no,non  però  fi  tagli  la  urte  la  mattina, perche fono  art 
chor  duri  i legni  d quella  bora  per  le  brine , e gelo  de 
la  nottefià  onde  temono  il  fi  rrò,  fi  potrà  adunque  finì 
che {ghiaccino  fino  alla fiecondafio  terga  bora, tagliate 
le /pine,  à finche  col  loro  aumeto  non  occupino  il  cam 
po,mondare  le  biade,r accogliere  uergfibe,  efinalmen -* 
te  far  de  le  legne, fatto  poi  tiepido  il  giorno, dar  fi  ape 
tare.Tfe  i luoghi  efpofii  al  Sole,magri,e  ficchi  {spur- 
ghino i campi, non  ui  laficiando  andare  ammali,  per * 
che  rendano  piu  fieno. eli  è anchora  tempo  conueneuo 
le  rompere  gli  aridi,  e grasfì  terreni.  Ma  gli  acquati- 
che mediocrinella  primauerafiò  uicino  alla  fiate  fi  la y 
uorano.I  piu  magri, & aridi  doppo  la  fiate  nel  corniti 
dare  dello  autunno  fi  arano, e fi  fieminano  incontanen 
te.  Maà  quefio  tempo  de  Fanno  rompefi  un  giugero 
di  graffio  terreno  acconciamente  con  due  opere , per- 
che la  terra  anchov  bagnata  da  le  pioggie  del  iter* 
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no,ageuolmente  fi  coltiua.T^el  medefimo  mese  innari  1 

ticalendediFebraro  fi  farchinole  biade  di  autunno, 
fia  adoreo  jème,  che  chiamano  alcuni  farro  dimeftico , 
onero  diformento.Et  fi  farchiano  à tempo  quado  han 
no  quattro  foglie  ,e  l'orbo  maturo  fe  ti  auanxa  tem- 
po,finalmente  fi  farchi.  La  fùua  medefimaméte  fi  col 
tiua, quando  il  gambo  è cresciuto  4 deta , negioua  far 
chiaria  prima . Meglio  fia  feminar  la  robiglia  il  mefe 
innati, pofii  tuttauia  feminar  anco  in  quefto,ò  in  quel 
lo, che  fegue.Ma  di  Martio  no  uoglion  i lauoratori,che 
fifemini . Le  ulti  al  palo  legate  acconciamente  fi  3 tp 
pano  le  ramelle, che  prima  fioriscotto,cerca  i tredici  di 
Martio  incontanente  s'ineflano,  come  ditirieghi  de  tu. 
beri  de  mandorli ,e  di  perficbi,& è tempo  idoneo  àfhr 
pertiche,  e pali,  e parimente  à tagliar  legnami  per  le 
fitbriche,mafhfii  meglio  funo,  e l'altro  nel  fciemare 
de  la  luna  da  la  uigefima  fino  alla  trigefima , perche 
o%ni  legname  coft  tagliato  non  uiene  dal  carolo  con- 
fumato. Taglia  & agug^a  un'opra  cento  pali , e può 
fendere  60  ridiche,  che  fono  fpecie  di  pertiche, di  quer 
-rti  jò  di  ulìuo,& aguzzarli.  Et  alla  luce  di  fera  accori 
tiare  dieci  p ali, ouer  cinque  pertiche,  & altretante  in 
nauti  giorno.  Sei  legno  è di  rouere , fifquadrino  da  un 
fkbro  per  uinti  pie , & chiamerasfi  queflo  un  carro , 
ciò  è una  misura,  & di  pino  1 5 piedi , laqualfhsfi  da 
un  folo,e  chiamafi  pure  carro , e parimente  l'olmo,et 
il  frasfino  di  30  piedi,  ma  il  cupreffo  di  40.  l'abiete  di 
60.  &ilpouolo  fi  [quadrano  à misura  da  una  opra, 

& tutte  quefie  misure  chiamafi  carri  parimente . 
quefli  tempi  fi  fa  fegnoàgli  agnelli , & altri  figliuoli 
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di  pie  oli  animali, e parimele  à i maggiori . *A  caledc 
di  Febraro  la  fidicela  comincia  à tramontare , regna 
il  uento  di  euro,  & alle  fiate  oflro  con  gragnola , à tre 
di  Febraro, la  jidicula , e Leone  tramontano  del  tutto , 
e regna  Coro , 6 Settentrione , & alle  fiate  Fauonio,  à 
cinque  di  Febraro, appare  la  meggia  parte  di  ^icqua 
rio,& è uentosa  tempe(ìa,à  fette  tramontana  Calijlo 
f iella , e cominciano  a fo filare  i Fauonfià  otto  è tempe 
fta  uentosa,  à undici  foffia  Euro.ìnquefìi  di  fi  purga* 
fio  i prati,  & i campi  ne  i luoghi  maritimi , c aldi, e fé  c 
chi,&  fi  acconciano  al  fieno . Le  ulti  per  la  bruma , ò 
per  il  freddo  lasciate  fi  ricreano  à i pali,e  leganfi,ac - 
cioche  poi  non  fi  offendano  le  gemme,  che  figotijiano9 
le  fi  rompanogli  occhi  4 Si  pappano  in  quelli  luoghi  lè 
aiti, e fi  compie  da  potare , ò legare  gli  alberi,  benché 
non  fi  può  determinare  la  lorogiufla  opra,  cerca  tre - 
dicifnccianfi  i feminari  de  i pomi , e le  piante  mature 
de  feminari  ne  le  foffe  fi  trafpongono  .Et  fi  compie  il 
pappare  nel  Deccmbrio,ònel  Gennaio  cominciatoci 
fi  piantano  le  uiti  Trippa  fi  un  giugero  di  terra  tre  pie 
di  ingiù  con  ottanta  opere , e due  piedi , e meggo  con 
cinquanta  opere,  oucro  alto  due  piedi  con  quaràta.Et 
è quefia  la-minor  misura  di  gap  pare  il  campo  fecco,à 
piantami  i furcoli, ma  per  piantare  le  uiti  bafla  gap 
pare  ingiù  un  piede, e meggo , il  chefafii  con  $o  ope- 
re in  un  giugero.  queflo  tempo  (farge fi  ne  i campi 

parte  del  letame,  e dafiene  parte  àgli  uliui,  e faccian 
fi  i feminari  de  uiti, e con  magi  ioli  da  nuòUo  tagliati  fi 
platino.  Tiope,  falgi , e frasfini  prima,  che  fioriscono, 
e le  piante  de  l'olmo  utilmente  ui  fi  piantano , ouerofi 


by 


>gle 


Digitiz 


..  DE  L'v4G*JC0'LTVì£'A. 
potano  ye  falcano  dintorno ye  taglianfi  le  radici , che. 
nascono  ne  la  fiate  di  [opra . Cauinfi  bora  i j armenti , 
prima  che  fi  Tappino  le  uiti,  & i rami  degli  arbufìi , 
C tr  ogni  altra  cosa  che  impedisca  il  T^appatore , e fi  ac 
cofli  alla  fiepe.Se  piantano  rofari  da  nuouofo  fi  purga 
noyò  gouernano  i iieccbi,  fanno  fi  i cannati  di  nuouoyo 
fi  coltiuano  i uecchi , parimente fanno  fi  i falcetti , po- 
ta fi  tagliai! fi  leherbc , e ^ ippafi . Tronfia  da  quello 
tempo  alieno  il  feminare  di  tre  mcft , quantunque  nel 
le  tiepidi  regioni  è meglio  feminarlo  di  Gennaio.  jL  1 $ 
di  Febraro  fagittario  la  fera  tramonti  yà  14.  appare 
la  fera  cratcra,c  mutanfi  i uenti,  à 1 5 .paffa  il  Jole  in 
pesci , & è alle  fiate  uentosa  tempefla.  à 17.  e 18.  re- 
gnafiuoniojb  oflro  co  gragnola^  nembiyà  io.  Leone 
ceffa  di  tramontar eye fogliono  effer  uenti  fettentriona 
li  detti  orniti  per  giorni  30.  èrallhora  uienela  tifila, 
à zi. appare.  . Arturo  nel  principio  de  la  notteyilgior 
no  è freddo  per  aquiloneyò  coro , alle  fiate  piouey  à 

zz.apparefaetta  nel  far  del  giorno,  fono  uarie  tempe 
fie,  i giorni  fi  chiamano  halcinoi , & è nel  mare  atlan 
tico  fomma  tranquillità yà  i$.è  uentosa  tempefiayue - 
defila  tifila,  in  quefii  di  feminanfi  acconciamente  le 
[opra  ferine  cose  ne  i freddi  luoghi , ma  nei  caldiyben- 
che  fia  tardiyè  neceffario  che  fi  fàccia y plàtano  ottima 
mente  in  quefìo  tempo  il  magliolo , e la  uite  barbara . 
Tuttauia  non  fi  discomtiene  piotarle  al  primo  òd  15 
di  Marino  non  efjendo  il  paese  caldisfimoyma  fe  è mol 
to  freddoyriescono  meglio.  Se  incalmano  ttiandiocom 
modamente  in  questo  tempo  arbori , & uiti  ne  i luo- 
ghi tiepidi.  Isfel  primo  di  Maryo , regna  africo , e tal 
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fiata  ofiro  con  gragnola, à 2 di  Martio , appare  il  uin 
dcmiitore  he  chiamano  i Greci  trigitira,  regnano 
uenti  Settentrionali,  à fa  nonio , &à  le  fiate  offro 

fa  freddo^  sette  appare  di  mattina  il  cauallo,  e foffia 
aquiloneJ.  1 5 pur  di  Marzio , non  piu  appare  il  pefce 
d'aquilone^  fono  uenti  Settentrionali, à 14  di  Martha 
appare  argonaue,e foffiano  fhuonio  ouer  offro, & alle 
fiate  aquilone .M.  quefii  tempi  fi  acconciano  gli  horti, 
de  i quali  parleremo  à fho  luogo  accio  non  paia  bauet 
tra  quefla  moltitudine  de  precetti  trattano  degli  ufi 
ctj  de  Portolano  ò hauere  bora  interrotto  l'ordine  de 
le  altre  colture . , Adunque  da  calende  dvMargo  fian  d 
15  purché  no  anchor  fi  gonfiano  le  gettimele  ramelle 
che  non  germinano  anchor  a fi  apprefìinopcr  lo  inefìa 
re,  il  quale  fasfi  à qutflo  tempo  ottimamente . Giona 
piantare  le  uiti  in  luoghi  freddi,  & humidi  e le  cime 
del  fico , quando  già  fi  gonfiano  gli  occhi  utilmente  fi 
piantano,  fi  herpicano  da  nuouo  iformtnti,et  un'opra 
ne  berpica  tre  mo^gi,  gli  è tempo  anchor  di  nettarei 
prati,  e difenderli  degli  ammali  ma  ne  i luoghi  ca  Idi 
e fecchi,facciafi  queflo,come  dicemmo, ancho  di  Gen- 
naio , perche  ne  1 freddi  luoghi  fi  apparec  chiatto  i pra 
ti  da  zo.di  Margo.  Bifògna  à quefio  tempo  fare  Itfof 
fe  di  qualunque  maniera  fi  ricerca  per  quello, che  uoi 
piantare  lo  autunno,  fel  terreno  è commodo  una  opra 
ne  fa  14  di  4 piedi  per  ogni  uerfo,  e 1 8 di  3 piedi.  Ma 
per  piantare  le  ulti  ò alberi  bus  fi , facciali  un  folco  di 
1 io.piedi,  'a  largo  2.  & profondo  ilu  c piedi  e mei^o, 
e fasfi  parimente  da  una  opra.  M.  quefìo  tòpo  fia  %ap 
pato  e colmato  il  rofaro  tardino. Hor a fi  infonde  mor 
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chia  non  [alata  attorno  le  radici  degli  uliui  infermici 
i maggiori  6.congij,à  i mediocri  bafta  un' ornala  gli  al 
tri fecondo  la  proportione  fi  dia.Et  i fi ani  anchora  do - 
nomeranno  piu  lieti , fendo  con  morchia  non  falata  ba 
gnati.  Alcuni  hanno  detto  quefio  efftre  ottimo  tempo 
di  fare  seminarli . Et  hanno  commandato,  che  i frutti 
del  lauro , & i fimi  de  mirtho,  e d'altri  alberi  fempre 
uerdi  fi  femino fiparfi  ne  le  are, e che  l'hellera  da  i$.di 
febraro  outr  nel  primo  di  Marcio  fu  feminata,  à 1 5. 
di  Marcio  fior  pione  comincia  à tramontare,  e fi igni - 
fica  tempefla,à  1 7 .il  fole  paf]a  in  Ariete,e  foffiafauo 
nio  ò Coro.  àn.  tramonta  di  cauallo  e fono  uenti fit- 
tentrionali.à  13.  Comincia  ad  apparire  jlriete,il  di  è 
pluuioso , & à le  fiate  neuica , à 14.  e 2 5.  lo  equinot - 
tio  di  primauera  fignifica  tZpefia.Da  i quindeci  gior- 
ni innanti  faccianfi  le  medefime  cose, che  dicemmo, fi 
rompono  acconciamente  i campi  humidi , egrasfi , e 
quell  che  nel  Gennaio  habbiamo  di  nuouo  arati,  ne  la 
ultima  parte  di  Marcio  da  nuouo  s'arano , e fi  potano 
innanti  le  calende  d' Aprile  i pergolati  de  uiti  genero 
fe , & altri  alberi  à le  uiti  maritati  che  fi  trouano  fi- 
parati daglialtri fifine  ò macchie, che  da  potatori  fia 
no  lafiiati  à dietro , perche  dopo  quelli  il  potare  è tar 
do,&  in  fiutruo  fo . Seminafi  la  prima  fiata  il  miglio 
e'I  panico , e fia  compiuta  quefia  opera  cerca  tredeci, 
d.' Aprile , occupano  ungmgero  cinque  fe  filar  fi  di  l'u- 
no , e l'altro  feme , & ò tempo  di  cafiraregli  ammali 
lanati , & altri  animali  di  quattro  piedi , ne  i luoghi 
tiepidi  da  tredeci  di  Febraro  fiin'à  1 3 . di’ Aprile,  ne  i 
freddi  da  1 $.di  Marcio  fiin'à  1 5. di  Maio.  A calède  de 
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Aprile  tramontana  il  fcorpione,e  ftgnifica  tempefla 
à fette  d' .Aprile  soffia,  fiuonio  & oflro  con  gragnola , 
&lpe[fofh  quello  il  di  innante, à 8.  $ Aprile, le  uer- 
gilie  tramontano, à le  fiate  è freddo,  à % ìo.en. 
oflro  & africo  figtiifica  tempefla, à 1 i 'nel  nafiere  del 
Sole,  libra  tramontala  le  fiate  ftgnifica  tempefla , 
à 11.  d:  aprile  tramontano  le  fucule,  & è freddo.  In 
quefli  di , ^p  pan  fi  la  prima  fiata  le  uite  ne  i luoghi 
freddi,  ma  fi  compifca  innanti  à 15 . del  mefe,  & 
fhccianfi  incontanente  quelle  cofe , che  fi  doueano  fa- 
re il  Marcio  dopo  l'equinottio.Mncbora  fi  poffono  ine 
farei  fichi,  e le  uiti,  & purgare  ifeminari fatti,  eda 
nuouo farne . Si  lanino  le  pecore  ta  tentine  fin' àia  ra- 
dice de  la  lana, perche  ftano  à la  tonfura  apparecchia 
te.M:  15  cT aprile,  come  è detto,  libra  tramonta,  & è 
freddo,à  i^.è  uentofa  tempefla  e pioggie,  ma  inconta 
nente,  a 15.  il  Sole paffando  in  tauro,  ftgnifica piog- 
gia,à  1 6. le  fucule  tramontano  la  fera, e ftgnifica  piog 
gia,à  10  fliuide fi  la  primauera,e  regnano  pioggie,  et 
à le  fiate  gragnola,  à 21.  appaiono  le  uergilie  col  na- 
scer delfòle,foffia  a fico  ò oflro  & il  di  è humidof  zi 
appare  lefìdicula , e ftgnifica  tempefla , à z 8 f oflro 
con  pioggia, à ^.appare  capra, foffia  oflro,  & à le  fia 
te  pioue,à  3 oA Aprile  cane  tramonta  la  fera,  e figni 
fica  tempefla  in  quefli  di  seguiremo  le  opere  fòpradet 
te, e fi  poffono  ine  fare  gli  uliuì  fe  la  feor^a  fi  lieua  oue 
ro  fiere  l'empiaflro,e  le  altre generationi d'alberi pa- 
rimète  ineflare,ff>ampinafi  la  prima  fiata,  metre  che 
fi  poffono  col  detto  leuare  gli  occhi  che  germinano, & 
il  diligente  coltiuatore  debbe  riflaurare,ciockc'l  \ap- 
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fatare  ha  ( concio , ò pretermeffo  per  negligenza  ,e  ri- 
fire  t gioghi  che  trotta  rotti, Iettare  gli  abbuffati  pali , 
ma  in  gai  fa  che  non  gittinoà  terra  i tencnpampini,à 
quel  tempo  segnati  fi  le  pecore  del  fecondo  parto . *Al 
p rimondi  Maggio , dicefi  che  il  fole  per  due  di  fa  ne  la 
tncdefima  parte,à  z.  di  Maio , appare  laftcula  tolfo 
le,  e fono  venti  ftttentrionali,à  3.  Centauro  tuttofi  mo 
fica, e ftgnifica  tempefia,  à j.la  me  de  finta  fella  fgni 
fica  piòggia, à 6.Scorpione  mexjo  tramontale  figni- 
fica  tempefia , a fette  di  Maggio  le  ucrgilie appaiono 
la  mattina , e [offa  fhuonio , à none  comincia  la  fiat  e y 
fioffia  fhuonio  ò coro,& à le  fiate  pioue , à dieci  le  uer - 
gilie  fi  mofirano  tutte,regna  fhuonio  ò coro , & le  fia- 
te pioggia  à tredeci  appare  di  mattina  la  fìdicula , e 
fignifi  ca  tempefia . In  quefii  di  canati  fi  de  le  biade  le 
herbe, fegnan fi  i fieni , una  buona  opra  figa  ungiuge- 
rot  e no  Uga  meno  che  1200.  manipoli  di  4. libre  una 
ope^a.  Gli  è tempo  di  zappare  d'intorno  discalzati 
alberi,  & ricalzarli,  una  opra  zappara  Bo.noudlial 
beri. mediocri , e $0.  maggiori  yque fio  mefe  zaP~ 
panfi  /pecco  i seminari . Ala  dal  primo  di  Marzo  fino 
à 13.  di  Settembre  gappinfiogni  mefe  nonfoloifemi. 
nari , ma  etiandio  le  nouelle  uiti . Tfie  i medefimigm- 
ni , oue  è l'aria  freddo  e pluuioso,  potati  fi  le  uiti  e lie - 
nafi  il  mufeo.  Ma  ne  ipaefi  tepidi,  fhc  eia  fi  q uefio  due 
fiate  al  anno , prima  da  quindeci  diottobriofinoa  tre 
deci  di  Decembro , e poi  da  tredeci  di  Febraro  fino  a 
quindeci  di  marzo, purché  la  forza  non  fi  fiacchi  da 
lo  albero, in  quefio  mefe  piantafi  nel  zappato  femina 
rio  la  talea  di  uliuofiaquale  come  b A rraipiatata,  dei , 
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impiafirare  con  fier co  a cenere  me f colato,  e cuoprirlz 
con  mufchoyche  non  fiafeffa  da  Isole,  ma  fi.  s fi  meglio, 
quefia  opra  ne  la  fine  di  Margo,ò  nel  principio  d'.A - 
prile,c  negli  altri  tempi, ne  iqiudi  commandiano  che 
piantino  i lemmari  con  piante  o rami.,  A i j Ai  Mag- 
gio mofirafidì  mattina  lafidicula , regna  ofiro,  ò euro 
noto, e tal ' fiata  pioue,à  i6e come ilp a [fato ,à  l'jouer. 
i S.  Euronoto  ouer  offro  con  pioggia, a i centra  il  fole 
ingemmi,  à z r-,  le  fucule  appaiono,  foffiano  i uenti  di 
fettentrione,^  àie  fiate  ofiro  con  pioggia  fi  zz.e  zj., 
^Arturo  che  tramonta  la  mattina, lignifica  tempefìa , 
à 2,5.26  e 27.  Capra  fi  mofira  la  mattina,  e fono  uen 
ti  fettentrionali,  da  15  di  Maggio  fino  al  primo  digiti 
gno, zappa  fi  da  nuouo  la  uite  nocchia, prima  che  com 
ininci  à fiorire, fi  jfiampinino  le  altre  ui ti.  Il  che  se  fa- 
rat  finente  una  opera  di  un gargione  jfiampinera'  un 
giugero  de  ititi.  In  alcuni  paefi  bora  fi  tondeno,  e fi  cal 
cula  la  ragione  de  le  perdute  pecore,  c denasciute,chi. 
semina  il  lupino  per  ingranare  i campi,  bora  lo  uol- 
ta  con  lo  aratro. SaI  primo  di  Giugno  e secondo  l'aqui 
h appare, è uentosa  tempefla,e  tal  horapiouefi  7.  di 
giugno  arturo  tramonta ,e  regna  fauonio  ò coro,à  io. 
appare  la  fera  il  Del fino, fauonio foffia,  e àie  fiate  pio 
ue, ligurmente.  In  quefii  di fe  no  fiano  da  le  opere  uin 
ti,  faccianfì  le  medcfiimc  opere  come  ne  la  fine  di  mag 
gio , e tutti  gli  alberi  frutti  feri  pappati  d'intorno,  fi 
rincalzino, il  chefia  compiuto  innanti  alfilfiitio,  an- 
zi fecondo  la  qualità  de  la  regione , e de  l' aria  il  terre 
no  fi  rompe,  ò fi  ara  la  feconda  fiata  . Scia  terra  è 
ben  dura  , rompe  fi  con  tre  opere,  arafi  la  feconda 
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fata  con  due,la  terga  con  una.  Si  b erpicano  duegiu- 
gerì  con  un'opra , ma  fe'l  terreno  è facile , > ompefi  un 
yiugero  con  due  opere,fì  ara  la  seconda  fiata9replica- 
*fi  con  urta, et  herpicafi un'opra  quattro  giugen,  quan 
do  inlauorato  terreno  fanno  fi  ifolchi,per  laqual  ra- 
gione fi  comprende  che  un  giogo  de  buoi  può  ne  l'au- 
tunno feminare  1 50  .moggi  di  formentone  de  gli  altri 
legumi  1 00.  moggi  • i mede  fimi  di  app  refianfi  le 

are  per  il  trebiare,e  per  condurui  i grani  mietuti . Et 
da  nuouo  coltiuano  le  ulti  quei  che  hanno  gran  uigna 
le . Si  mandino  à la  paftura  gli  animali  inantiafolfli 
fio, se  barrai  il  commodo,  ouero  alprefente,ò  1 $.gior 
ni  innante  le  calende  di  Giugno, dal  qual  tèpo  jè  mari 
ca  therba,  li  daremo  tagliate  fondi  fin’ à la  fine  <f  ati 
tunno  M 1 $.di  Giugno  comincia  ilcaldo,à  19. di  Giu 
gno, entra  il  Sole  in  cancro  efignifìca  tempefla,à  2 1. 
tramonta  il  ferpentinarìo , efignifìca  ttmpejìa,  a 24* 
a 5.C  1 6 et  il  folflitio  regna  fauomo,& è gran  caldo , à 
29  pur  di  Giugno  0 uentofa  tempefla , in  quefti  dife— 
^uan file  opere  fopradette.  Sega  fi  la  ueccia  per  fenoy 
’primache  legufeie  indurifcano,miedafi  borgo,  la  fa- 
uci tardiua  fi  conduce  à cafa , la  matura  fi  trebia,  e fi 
ripone  la  fua  paglia,  trebia  fi  l'orbo  confermando  tut- 
te le  fue  paglie, e caftranofi  le  caffè  de  le  api , le  quali 
dipoi 9.0UCY  iodi , da  l’equinottio di p rimaner  a fin' à 
Calende  di  Maggio  fi  debbono  nettare , e (e  fono  ifialo 
ni  pieni  e coperti , fi  miedono.  Ma  effendo  la  maggior 
parte  uoti,  & [coperti , gli  è inditio , che  non  fono 
maturi , là  onde  fi  di  fferisca , il  fare  il  mele . Mlcu- 
ni in prouincie  oltramare  feminano  inquejlofonel 
r feguente 
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fegnente  mefe  il  fcfamo.  Mi  calende  di  Luglio  regna  fit 
uonio,&ofiro  con  gran  caldo, d 4 di  Luglio  corona  la 
mattina  tramontana ,à  ó.Cancro meggo  tramontala 
8.  Capricorno  meggo  tramonta , à 9.  ccfeo  appare  la 
ferace  lignifica  tempefia , à io.  cominciano  i prodro- 
mi ucnti  àjòjfiare . Faccia» fi  in  quefii  delle  opere  fo- 
epr adette , ara  fi  la  feconda  fiata , il  nouale  rotto , & 
ftirpafi  il  campo  falnatico  nel  calar  de  la  luna,  415 
di  Luglio  Trocio  appare  la  mattina , e figmfica  tem- 
pefla,d  zo.paffa  il  fole  in  Leone , e regna  fiuonio , d 
2,4. appare  lafiella  rilucente  nel  petto  di  leone, & alle 
fiate  lignifica  tempefta  ,à  25.  Acquario  comincia  d 
tramontare  chiaramente  ,foffiafhuonio,  ouer  oflro,à 
26. appare  la  canicola, & è una  caligine  calda  ,àin. 
Mquila  fi  moftra,d  zp.appaiono  nel  petto  di  leone  le 
lucide  /Ielle , & alle  fiate  lignificano  tempefia  ,à$  a 
aquila  tramonta , e lignifica  tempefia.  In  quefii  gior- 
ni ne  i luoghi  temperati,  e maritimi,  fi  finisce  di  mie- 
dere  ,*  & indi  450  di  i firami  tagliati  fi  raccolgono  in 
un  mucchio,una  opra  fega  ungiugero  de  firami, i qua 
li  tagliati, prima  che  la  terra  dal  Sole  fia  arfa , fi  'gap 
pino,  e ricalano  tutti  gli  alberi,  che  faranno  ne  la  bia 
da,  &i  campi  d gran  f mina  preparati  da  nuouo  fi 
arano . Ma  di  pappare , e coltiuare  le  nouelle  uiti,  ho 
detto  finente  che  non  pasfi  mese  alcuno  fino  allo  equi 
nottio  d'autunno, eh  e non  fi  coltiuino.  E tega  fi  d men 
te , che  in  quefii  di,  e nel  mese  di  ^ igofio  tagliamo  le 
fiondi  alle  pecore  la  mattina  binanti  giorno, e la  fera. 
Et  che  pappiamo  le  uiti,che  habbiamo  d coltiuare,no 
per  il  caldo , ma  di  mattina  fino  alla  terga  hora , e da 
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la  decima  fino  à lafira.In  alcuni  pae fi ,come  in  Cili- 
cio, & in  Tanfilia  fi  mina  fi  fisamo , ma  ne  le  regioni 
d'Italia  humide  puofifiminare  ne  la  fine  di  Giugno. 
Gli  è tepo  di  appiccare  i fichi  faluatichi  aldimeflico 
ficofil  che  giudicano  alcuni  douerfi  fare,accio  non  ca- 
dano i fruttile  piu  toflo  fi  maturino. .A  colende  <T^4- 
gofio  foffiano  i uenti  Ethesij,à  quatto  leone  meggio  ap 
parere  lignifica  tempefla,à  q.d' .Ago. aquario  meggio 
tramonta , e regna  nubiloso  tempo . fi  n. la  fidicu 
la  tramonta  la  mattina  ,fannofiin  quefti  di  le  opere 
fop  radette . In  alcuni  luoghi  fi  miedono  i fialoni , ma 
non  ejfendo  pieni  di  mele  e copertici  differifica  ne  l'Ot 
tobrio.^t  1 3 .cC^igoflo  Delfino  tramontando  lignifi- 
ca tempefla,à  14 la  medefima (iella tramontandola 
mattina  predice  tempefla,à  io. entra  il  fole  in  Vergi 
ne,  e predice  tempefla  in  quello  e nel  figliente  di,  & à 
le  fiate  tuona.Tqel  dimedefimo  la  fidicula  tramotayà 
23. nasce  da  la  medefima  flclla  freffe  fiate  tempefla  e 
pioggia ,à  i6pur  cC \Agoflo,appare  la  mattina  il  uen 
demiatore,  fratturo  comincia  à tramontar  e,à  le  fia 
te  pioue,à  ^.appaiono  le  fpalle  di  uergine,gli  Ethe - 
sij  non  piu  foffiano , & à le  fiate  fii  freddo , à l'ultimo 
dì^igoflo  Andromeda  appare  la  ftra,&à  le  fiate  fà 
fieddo.iA  quefli  tempi s'ineflano  i fichi  negli  occhiai 
qual  modo  cCineflare  chiama fi  impia flrare . Et  può fi 
far  queflo  il  mese  paj]ato,dopo  1 5 .di  Luglio,nel  qual 
tipo  anche  alcuni  altri  alberi  riceuono  empiaflro . I a 
alcuni  l uoghi,  come  nelle  ma  ritime  reg  ioni  di  B etica. 
A la  ne  le  fredde  regioni fiifli  lapolueratione,cioè  rom 
ponfi  le  %olle  e fi  tritano  in  poluere . queflo  tempo 
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prima  che  fi  poluerino  le  uiti,fe  la  ulte  è debole ,ò  ra- 
ra,fi  fpargono  tre , o quattro  mogga  di  lupini  per  giu 
gero,e  fi  trita  la  terra , i quali  riaffiliti,  fi  riuer sciano 
con  le  'gap  pe, e fanno  ottimo  letame  alle  uiti.Molti  fel 
cielo  è piumoso,  come  nella  regione  d'Italia  uicitia  à 
Bpma,  lieuano  i pampini  da  le  ulti , accio  fi  cocciaio  i 
frutti  che  no  marciscano  per  le  pioggie.Ma  per  il  con 
trario  ne  luoghi  piu  caldi , come  nelle  prouincie  bora 
nominate, cerca  le  uendemia  fi  adombrano  le  uue  con 
flrami,ò  fondi , acciocbe  per  il  uento , ò caldo  non  fi 
fecchino.iA  queflo  mede  fimo  tempo  feccanfi  le  uue,  et 
i fichi,  ma  diremo  à fuo  luogo, come  fi  facciano  i pafii% 
quado  mamfefieremo  de  la  caflalda  l'ufficio. La  feli- 
ce^ carice, che  nasce  in  ogni  luogo,  e flirpa fi  acconcia 
mète  nel  mese  di  ^ igoflo , ma  meglio  cerca  à 15  di  Lu 
glio, prima  che  appaia  la  canicola.  Il  primo  di  Sette 
' brio  fa  caldo,  jl  2 di  Settembrio  pescic  auflrale  ceffo 
di  tramotare,  fr  è caldo,à  5 di  Settembrio  appare  ar 
turo, e regna  fuuoniofo  coro,à  7.  Vesce  aquilonare  no 
piu  tramonta,  fr  appare  capra,  che  predice  tèpefla, 
à 1 1 regna  fauonio,  ò africo  neri  ti,  frappare  rnegga 
uergine.  In  qucfli  di  ne  i luoghi  caldi,  e maritimi  fasfi 
la  uindemia,fr  ogni  altrade  lepredette  cose,  fr  deb 
befi  hauer  arato  la  fecoda  fiata  ,fe  la  terra  è fiata  rot 
ta  tardi,  ma  s'è  fiata  rotta  per  tempo  debbe  effer  com 
piuta  d'arar  la  terga  fiata. Chi  fogliono  condire  la  uec 
cia,apprefìano  à queflo  tèpo  acqua  di  mare, e la  cuoc 
dono, laquale  come  fi  faccia  mani  fi  fiero , quando  df> 
l'ufficio  de  la  caflalda  parleremo ,à  13  di  Settembrio 
la  paffuta  flella  predice  tempefìa,à  dicifette  moflrafi 
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arturo,  regna  fhuonio,ò  africo,  & alle  fiate  euro , che 
chiamano  alcuni  uulturno,  à 18.  appare  la  /pica  di 
uergine, foffia fhuonio,ò  coro,à  19.il  fole  paffa  in  Li- 
bra, & appare  la  mattina  cratera  ,à  21.  Tesci  tra- 
montano la  mattina,^  ariete  comincia  à tramonta- 
re,regna  fauonio , ò coro,  & alle  fiate  ofìro  con  piog- 
gia,à 2 2.tramonta  argonaue , predice  tempefla,e  tal 
fiata  pioggia , à 2$.  centauro  comincia  moftrarfi  la 
mattina , lignifica  tempefta , & alle  fiate  pioggia , a 
24.25.^  26.1‘equinottio  d'autunno  fignifica  pioggia , 
à 27. appaiono  i capretti, e foffia  fauomo,  <&-alle  fiate 
oftro  con  pioggia, à 2%. Vergine  non  nasce pin,e predi 
ce  tèpefla.ln  quefii  dii fi  uindemia  m piu  luoghi,  et  ua 
riamente  è fiata  con  fiderata  la  maturerà  de  le  uue. 
.Alcuni  uedendole  in  alcuna  parte  uerdeg^are, han- 
no giudicato  la  uindemia  ejfet  in  pronto,  altri  ueden- 
dole colorate,e  lucide,alcuni  uedendole  cadere k pam- 
pini,e  le  foglie, tutti  i quali  fegtii  fono  fallaci , perche 
poffono  i medefimi  apparire  ne  le  uue  non  mature , 
per  la  flempratura  del  folefo  de  l'anno. Là  onde  alcu- 
ni s'hanno  pofio  d'affaggiare  col  gufio  per  fhr  giudi- 
ciò  fel faporefufje  accerbo, ò dolce.Ma  queflo  etiandio 
non  è finga,  inganno . Ter  che  alcune  generationi  de  ui 
ti  non  mai  pigliano  dolcegga,  per  la  molta  aufierita . 
Et  per  ciò  gli  è meglio  con  fiderare  (come  facciati  twì) 
la  maturegga  naturale,  che  è,fe  canate  le  uinaccie  de 
i grani,  le  uedrai  già  fofcke,&  alcune  nere,perche  niu 
na  cofa  può  colorare  le  uinaccie  ,fe  non  l'uua  matura , 
Jpecialmente  efiendo  nel  meggo  de  i grani  talmente 
difpoftiyche  dal  caldo fole,e  da  uenti  fono  difefe>et  non 
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gli  la  fri  a Chumore  douentar  fofchi,ò  neri  ,fe  non  per 
fua  natura.  Come  barra  compreso  quefio  il  Caflaldo9 
fappia  egli  la  uin demia  ejfer  uicina.Ma  prima  comin 
eia  raccogliere  il  frutto , apprefiifi  il  tutto  ( [egli è 
posfrbile ) il  mefe  innanti,ò  almeno  1 5 .di,  i ua fi  parte 
impecciati,  parte  firopicciati , c forbitile  lauati  dili- 
gentemente con  acqua  di  mare  ò [alatale  ben  fecchi,e 
parimente  i coperchi  i colatoi  del  mofio , & altre  co- 
fe  a farlo  bifognofe . il  torcolo  i tauolati  fi  mondino  e 
lanino  ,e  fi  a meflieri  babbia  legne  che  producano  pe- 
ce , con  le  qua  li  fi  cuoccia  il  uino  cotto , e la  fapa , fra 
ettandio  prima  apparicchiato  il J ale , & altri  odori  a, 
condire  il  uino  ufati  . Tsjon  però  tanto  fi  occupi  in 
quefio,cheda  l'altra  coltura  fi  rimanga,  perche  s'ap 
parecchiano  i campi  per  feminaruile  rape  & ina- 
pi, e la  femina  de  piu  grani  con  fu  fi  pernodrirgliani 
mali  nel  uerno.  Semina  fi  parimente  il  freno  greco , . e 
la  ueccia , & femineranfi  acconciamente  i lupini , i 
quali  uogliono  alcuni , che  lettati  da  l'ara , fi Jèmini- 
no . Miedefià  quesìo  tempo  il  miglio  e il  panico,  e fe- 
mina fi  ilfagino  per  mangiare,  perche  uolendolo  per 
camme  freme , e meglio feminarlo  alla  fine  di’Ottò- 
brio  cerca  le  calende  di  Tqpucmbrio . La  onde  batten- 
do fi  àfare  ne  i campi  quefie  cofe , le  altre  che  fi  hanno 
a fare  in  cifra,  fipoffono  commettere  alla  Cafialda, 
purché guardi  poi  il  Cajlaldo  fe  fono  fatte  con  ordine 
e bene.  Il  primo  e secondo  di  Ottobrio  fptfft  fiate  fi 
predice  tempera,  à quattro  di  Ottobrio  auriga  la  ma, 
tina  tramonta , ungine  refla  di  tramotarc , e predice 
alle  fiate  temprila , a cinque  corona  comincia  a ma - 
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flrarfi,e fignifica  tempefta , a fti  appaiono  i capretti 
la  fera,  ariete  meggo  tramonta , e regna  aquilone 
uento,a  otto  cCOttobrio  appare  la  chiara  (Iella  di  co- 
tona, a dieci  appaiono  le  uergilie  la  fera , foffiafk- 
uonio  & a le  fiate  africo  con  piogggia,a  13.  e inco- 
rona moflrafi  tutta  la  mattina , regna  oftro  del  uer- 
no , e tal' bora  pioue . In  quefli  di  ne  le  regioni  fred- 
de fi  fogliano  fare  in  fiume  con  la  uindemia  le  altre 
tofe  fopradette  rb{e  le  medefime  regioni feminanfi  i 
maturi formenti,  & ferialmente  il  farro  adoreo,fe- 
minafi  ne  i luoghi  ombrofi  il  formento . Et  hauendo 
parlato  di  fopra  del  feminare , non  pira  fuor  di  pro- 
pofito  a mani f e fiat  e la  misura,  di  ogni  feme  che  em- 
pie ungingero . Capifce  ungiugero  4. ouer . 5.  molaci 
.di  formentoni  farro  adoreo  y.ouera  o.  (Porgo  5 .ouer 
4>.mogi,di  miglio  ò panico feftarijq.  ouer  5 .di  l upino 
g.  ouer  io . moggi , difhgini  4.  di  piseli  3 .ouer  4.  di 
fhua  6.di  lente  uno  moggo  ò poco  piu , di  feme  di  lino 
moggi  p.ouer  io. cicerchia  moggi  3.  ouer  4 .cece  mog 
■gi  due  ouer  3 .fesamo  feflartj  4. ouer  5 . neccia  de pa- 
fcolo  moggi  7. ouer  8.  neccia  da  pigliarne  feme  mog- 
gi 5.  ouer  6.  Mobiglia  moggi  4.  ò 5.  di  farragine  rio  è 
de  mescolati  grati  di  piu  fòrti  d'orgo  mogga  7.  ouer 
!8  .filique  mogga  9.  la  medica  fi  femina  un  ciatho  in 
porche  longhe  lo.piedielarghe  5 .del  canape  fi  pon- 
gono 6 grani  in  un  pie  quadrato. (a  i^.cC Ottobrio 
i doi  di  feguenti  è tempefta  & a le  fiate  pioue  ,a  19. 
di  folepaffa  in  fcorpione,a  zo.e  zi  .cominciano  a tra- 
*. montare  le  uergilie  co'l  nascere  del  fole , e predicono 
-tempefta, a zi. tramonta  di  Tauro  la  coda , regna 
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oftro,  & alle  fiate  pioggia , à uinticinque  la  mattina 
centauro  rcfla  di  tramontare,e  predice  tè p e fia,  à uen 
tisei  appare  la  fronte  di  fior  pione,  e predice  tcmpefìa 
à 28  di  Ottobrio  le  uergilie  tramontano , fa  freddo , e 
gelo,à  19  arturo  la  fera  tramonta , il  di  è uètoso,à  3 o. 
e 3 1 di  Ottobrio  Casfiope  comincia  à tramotare,e  pre 
dice  tempefia.  In  que/iidi  piantano  fi  acconciamente 
gli  alberi , & i femi , che  uogliono  effere  tardiui , e fi 
maritano  le  uiti  àgli  olmi , e le  uiti  negli  arbufìi , e ne 
i uignali  fi  propagano . Gli  è tempo  di  nettare  i fimi- 
nari  da  berbere  di  pappare , fi  fiatano  etia  dio  gli  al 
ben, e fipuotano  le  uiti,  {ferialmente  le  maritate . 1 fe 
minati, che  non  fono  flati  ffampinati  à fuo  tempo , & 
le  piante  de  fichi  ne  i fiminarifi  debbono  potare , e ri 
dure  ad  una  uerga , ma  tuttauia  è meglio  fin  che  fono 
tenere  {{tampinarle  poi  che  hanno  germinato.  Ma  do - 
uendofi  fare  il  tutto  ne  l'agricoltura  gagliardamen- 
te,la  {emina  piu  attentamente  s'ha  da  fare . Gli  è un 
uecchio prouerbio  de  cotadini,  che'l fiminare per  tem 
po  fuole  ingannare,ma  il  tardo  non  mai  è cattiuo, co- 
mandiamo adunque  al  tuttoché  prima  fi firnini  nei 
luoghi  per  natura  freddi , & i caldi  do poi . D ice  fi  che 
la  ueccia , e la  faua  letamano  il  terreno,  il  lupino  fe 
non  riuer sci  il  fiore  fott erra  con  l'aratro , non  ingrafi 
fa  il  campo,  ne  altra  cosa  con  menor  fatica  de  le  ope- 
re fipianta,ò  ripone.  Ter  che  puosfi  feminare  innanti 
gli  altri  fimi,  e doppo  il  ricolto  di  tutti  i frutti  racco- 
gliere , feminato  che  hauerai , fi  triti  il  terreno  con  la 
herpica  . T re  opere  acconciamente  herpicano  due 
giugeri,e {calmeranno gli  alberi^  che  muoiono,quaitr 
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tunque  uogliano gli  antichi  che  un'opra  (archi  e trìti 
ungiugerOyil  che  non  ardirei  affermare  fe  fi  può  fare. 
jL  quel  tempo  fi  nettano  lefoffe  & i riui , efitccianfi 
condutti  e folchi  d’acqua . Et  daremo  à buoi  fiondi  di 
frasfino , ò di  orno , ò almeno  d'ilice . rK[on  nuoce  darli 
per  giogo  un  moT^o  di  glande, ma  non  piu , accio  non 
fi  carichino , e fegli  diano  (blamente per  30 .di . Ter - 
che  dandole  manco  giorni  ( come  ha  Iginio  ) i buoi  nel 
uerno  douentano  rognofi . Mefcolifi  la  paglia  con  le 
giande  quando  fegli  mettono  innanzi,  fe  uova  alcuno 
fhrfelua  barbarica, cioè  di  uarij  femi  Jeminifi co gian 
de  &•  altri  femi . E debbefe  purgare  da  rami  fecchie 
foperfiui  l'uliuo , del  quale  uoi  far  e Foglio  uerde , ri 
quale  fafii  ottimo  di  uarie  oliue , quando  cominciano 
d negre^gare, perche  non  fifa  l’ acerbo, fe  non  di  bian 
xaoliua.il  primo  di  & fecondo  di  Tsfouembrio  tauro 
tramonta  e predice  pioggia,  à $.  di  Tslouembrio  fidi - 
tuia  appare  la  mattina , che  genera  freddo  e pioggia , 
à ó.lamede filma  flella  fi  moflra  tutta  ,foffia  oflro  ò fit 
nonio , e fa  freddo,  à 7.  appere  la  chiara  flella  di  fcor - 
pione, predice  tempefta,e fa  freddo,  ouerfoffia  uultur 
no , &pioue  tal  fiata , a 8.  le  uirgilie  tramontano  la 
mattina, predicono  tempeflà,e  fu  freddo,  à 13.  di  Ts(p 
uembrio  comincia  il  uerno , regna  oflro  ò Euro,  e tal 
fiata  pioue . Totrai  in  quefli  di  fin'à  13. compire  le  co 
fe  non  perfette  nel  mefèpaffato , offeruerai  tuttauia, 
che'l  di  innantiil  tondo  de  la  luna,  ò almeno  nel  t on- 
do,ffiargi  in  un  di  tutta  lafnua,  che  uoifiminar,e  poi 
cuoprirla , perche  dagli  animali  terreflri e uolatili 
non  fia  deuorata,  e fe  cofi  porterà  de  la  luna  il  corfo  , 
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fit  che  fhabbi  herpicata  innantià  ly.di'ì^ouembrìo 
in  nomiegra  fiifiimo,ò  almeno  ben  letamato, bufi  era 
no  per  ogni  giugero  1%.  carri,  &èun  carro  di  fieno 
8 o.moggfi.La  onde  fi  comprende  chtn  dieci  piedi  per 
quadro  s' hanno  àfpargere  5. moggi  di  flerco,  la  qual 
ragione  cimoflra  che  bafìano  ad  un  giugero  1440. 
moggi. Conuien fi  à ['bora  f calcare  gli  uliui,come  che 
fufferopoco  fruttiferi  ò con  le  cime  ritorte . ^ {gli  al- 
beri granài  fi  fpargano  quattro  moggi  di  fieno  capri 
no,à  i minori  fi  confideri  la  proportene  de  i gradi, e fe 
gli  dia  in  talmifura  il  letame  . mede  fimo  tempo 

fiatate  le  uiti , fi  ffarge  a cadauna  fieno  di  colom- 
bo quanto  tiene  un  ( eflario , ouero  quattro  congi  d'uri 
na  d'huomo  ò.^.feflarq  d'altro  fieno.  Due  opere  [cal- 
cano un  giugero  de  uiti  piantate  ogni  5 . piedi, a 1 3» 
di  Jfouembrio  è un  giorno  incerto , ma  per  lo  piu 
tranquillo, a l 'jfoffia  aquilone,&a  le  fiate  ofiro  con 
pioggia’ a 1 S.ilfole  paffa  in  fagittarrio,  le  fucule  ap- 
paiono la  mattina, e predice  tempefla , a 20 .le  corna 
del  toro  la  fera  tramontano , regna  aquilone  freddo , 
e pioggia, a 21  .la  fuccula  tramonta  la  mattina , & è 
freddo . a 22 .la  mattina  tramonta  la  lepre , e predice 
tempefia,a  25 .la  canicola  tramonta  ne  l'apparir  del 
fole, e fa  freddo, a 30.  lefucculeal  tutto  tramontano, 
regna  fauonio  ouer  ofiro, e tal  fiata  pione.  In  quefli  di 
fi  facciano  le  pretermeffe  opere.  E fe  non  facciamo 
gran  feminato,fia  bene  che  fia  compiuto  innantia  ca 
tende  di  Decembrio . Debbcfi aggiugnerc  parte  de  la 
Ioga  notte  al  tempo  del  giorno, perche  molte  opere  fi 
poffonofiire  al  lume  di  candela. Sehabbiamo  uiti . Si 
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fiocino  le  pertiche , &aggugzino , ouerfe  il  paefe  di 
uerghe  ò fcorge  abbonda,  fi  fiwrichino  caffè  per  le  api 
e ft  ui  nafcono  palme  ògionchi.Si  teffanofporte , ò cor 
ht  diuimine.Etper  non  diffondermi  troppo, no  èpae 
fe,che  non  produca  qualche  cofa,la  quale  fi  poffa  fi- 
re  alla  lucerna.  Terche  è da  poco  quel  contadino , che 
affetta  i giorni  brieui, {ferialmente  ne  ipaefi , oue  fo- 
no i giorni  brumali  d'hore  9.  e la  notte  di  15.  può  fi  an 
cho  mondare  alla  lucerna  il  fal^o  prima  tagliato , <*r 
apprefìarlopcr  legami  de  uiti,  & fe  non  fura  per  na- 
tura piegeuole, tagli  fi  1 5 giorni  innantì,e  rimondato 
ponga  fi  nel  letame,  accioch  e s' inteneri fca . Ma  fe  per 
efftr  di  gran  tempo  taglia, far  a fecco , ne  la  pifeina  fi 
maceri . Tucfi  alla  lucerna  aruotare  ogni fìromento  , 
fargli  i manichi ,0  conciare  i rotti, e fono  buoni  de  ilice 
ò di  Carpino,epoi  difrasfino . il  primo  di  Dccembrio 
è giorno  incerto,  ma  per  lo  piu  tranquillo , à 6.di  D e- 
cembrio  Sagittario  meg^o  tramontale  predice  tempe 
fla , à fette  aquila  fi  mofira  la  mattina,  foffia  africo , e 
alle  fiate  ofiro  e pione,  dii.  regna  Coroouer  Setten- 
trione,et  alle  fiate  ofiro  con  pioggia. In  quefìi  di  fi  ca- 
piscano le  opre , che  fi  haueano  à fare  il  mefe  paffuto 
ne  i luoghi  dico  temperati  ò caldi , perche  ne  i freddi 
non  piu  fi  pojfono  fare  utilmente, d quindeci  di  Decem 
b io,appare  tutto feor pione  la  mattina , e fi  freddo , à 
17  il fole  puffi  in  Capricorno , & fecondo  Hipparco  il 
Solflitiobrumale,ld  onde  predice  tempi fia,à  1 8 {igni 
fica  fi  mutamento  de  uenti  ,d  13.  Capra  tramonta  la 
mattina  e lignifica  ti  mpefia,d  i+è  il [olflitio  bruma 
le  fecondo  i Caldei,  a 27.  la  mattina  comincia  -otu  v 
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flrafiil  Delfino # lignifica  tempefia, d 29  aquila  tra- 
monta  la  mattina#  fh  freddo,  à $0. canicola  tramon- 
ta la  fera#  predice  tempefia,  M.  l'ultimo  pur  di  De- 
cembrio  è itentofa  tempefia.  Quei  che  coltiuano  la  ter 
ra  piu  regiofamente,  non  uoglio  che  fi  muoua  la  terra 
con  ferrose  non  fi  pappano  le  uiti . La  onde  fi  danno 
altre  opere#ome  raccogliere  le  uliue,fixr  l'olio , impa 
lare  le  uiti,  e legarle  fin'al  capo  per  fopraporrei  gio- 
ghi alle  uiti  & legarli.  Lgon  è bene  à quefio  tempo  le- 
gare leuimine , perche  molte  dal  freddo  indurite  fi 
Jchiantano.Si  poffono  à quefio  tepo  il  calmare  il  cirie 
il  prismatico  ouer  armelino, il  mandorlo#t  altri  albe 
ri,  che  prima  fiorifeono.  Mlcuni  ancho  feminano  i le- 
gumi.ll primo  di  Gennaio  è d'incerta  qualità , à i 5. 
Cancro  tramonta  et  è uario  mutamento ,à  q.è  megjo 
inuerno. Soffia  molto  ofiro,& pioue  tal  fiata#  5. mo - 
flrafi  fidicula  la  mattina  è uaria  tempefia ,à  S.allefia 
te  foffiafh  nonio#  9 regna  offro#  tal' bòra  pioue#  1 z 
pur  di  Gennaio  è l'aria  incerta , e fruente  muta  fi ..  in 
quefii  di  fi  aflengono  1 contadini  religio  fi  da  lauori  di 
terreni , nondimeno  il  primo  di  Gennaio  fanno  d'ogni 
opra, per  dare  alt  anno  principio . Ma  muouono  il  ter 
reno  fino  à quindeci  di  quefio.  Sappia  etiandio  il  con- 
tadino ciò  che  bafla  à nodrire  ogni  di  un  paio  de  buoi, 
& pero  di  queffo  anchora  parleremo  . Se  gli  dia  di 
Gennaio  paglia  con  fri  Seflerti)  di  robiglia  macera- 
ta, ouer  con  un  moggo  e meggo  di  cicerchia  franta,  ò 
una  corba  di  fiondi  capace  di  uinti  mogga , ouer  pa- 
glia quanto  uogliono,  e io.  libre  di  fieno , onero  fion- 
ih  d'ilice  ò di  lauroy  0 che  è meglio  afidi  la  farragine  > 
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cioè  mefchia  d’orbo  ficca,  & dia  fi  il  mede  fimo  cibo  di 
Eebraro , e di  Marino.  Ma  fe  hanno  à lauorarc,  5 o li- 
bre di  fieno . l'aprile  fiondi  di  quercia  ò dipauolo 
dal  primo  fimo  a 1 3 paglia  ouer  40  libre  di  fieno.  Di 
Maio  paftura  abondantemente.  Dal  primo  di  Giugno 
fiondi  in  copiale  parimente  di  Luglio  e d'Mgoflo  ouer 
50.  libre  di  paglie  tolte  del  campo . Di  fittembrioe  di 
ottobrio  fiondi  abondat ement e ,e  foglie  di  fico.  Di  l^o 
uembrio  fino  a 1$  una  corba  de  foglie  di  fico,  da  15  in 
nanti  un  mog7o  di  ghiande  con  paglie  mefcolato , & 
uno  de  lupini  con  paglie  ouer  maturi  grani  di  piu  for- 
te, che  fi  chiama  farragine.  Di  Decembrio  aride  fion- 
di 0 paglie  con  un  mog^o  e me^go  di  robiglia  mace- 
rata , 0 lupino  canato  d'un  moggo  e meggo  macina- 
to ò un  moTgo  di  glande, come  e detto  ouer  farragine . 

Trofia  di  colmare  gli  horti, & de  le  herbe 
che ui nafeono . Cap.  111. 

p Oi  che  habbiamo  narrato  f opere  che  debbefnrre  il 
* contadino  ad  ogni  tempo  de  l'anno  non  mi  scordan 
do  de  la  promeffa , feguiro  di  colmare  gli  horti , de  i 
quai  fi  debbe  parimente  pigliar  cura, e per  alleggeri- 
re le  cotidiane  fpefe,  & uenendo  il  padrone,  gli  ponga 
innanti , come  dice  il  poeta,  uiuande  di  uilla  non  com- 
prate Democrito  nel  libro  che  chiamò  Georgica,  ciò  è 
lauorare  di  terreno,  giudica  che  fiano  poco  prudenti 
quei  chefhbricano  muro  ò pareti  a gli  horti,  perche  i 
mattoni  da  pioggie  e tempefia  cofumati,poco  durano 
& le  pietre  fono  di  troppo  Jpefa  di  maniere, che  fe  Mo- 
ra alcuno  cignere  buon  Jpacio  di  horto,gli  consumerà 
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il  patrimonti.Mofirero  adunq;  lauti  di  fùria  fiepe  à 
gli  borti  con  poca  fpefa , che  non  faranno  dagli  huomi 
ni  ne  dagli  animali  offefi.  Gli  antichi  agricoltori  corri 
mendamo  piu  la  fiepe  uiua , che  quella  che  fifàbrica , 
non  filo  perche  fasfi  con  minor  {pesa,  ma  ettindio  per 
che  dura  piu  longamente.  là  onde  hanno  mofìrato  que 
Ha  uia  de  fare  le  Jpinate.il  luogo  che  uuoi  rinchiudere 
co  fiepe  pajfato  l'eauinottio  <f  autunno  poi  chela  terra 
fara  da  le  pioggie  bagnata  fi  circondi  con  due  folchi  5 
piedi  fcoflati  l'uno  da  l'altro  larghi  et  alti  1 piedi, e li 
lafcieremo  uoti  il  uerno, apparecchiando  per  feminar 
li  femi  de  maggiori  jpine,mafiimamentc  de  roui paliu 
ro , & la  fina  da  noi  chiamata  di  cane . Eleggati  fi  di 
quefìe  roui  i femi  maturifiimi,  & farina  de  robigliay 
laquale  con  acqua  me fcolata  empia fìri  à uecchie  fu- 
ni de  marinari  ò ad  altra  forte  funi, dipoi  fi  ripongono 
nel  palco.  Taffati  40  di  dopo  la  bruma,cerca  il  uetiirc 
dela  cifilla , quadofauonio  comincia  à poffare  dopo  1 3 
difebraro,camfi  de  i folchi  l'acqua, che  uifoffe  nel  uer 
no  fermata  e la  terra  re(foluta,cbe  ne  l'auiuno  haueui 
canata  fi  rimette  fino  à meggo  i folchi.  Et  fi  pigliano 
del  tau  olato  ò palco  le  predette  funi , & in  amendue 
i folchi  fi  cuopronofte  fi, no  legittando  fopra  affai  ter 
ra , acetiche  i femi  alle  funi  auolti  posfino  nascere , i 
quali  germinano  in  5 o di,&  poi  che  fono  ere  fiuti  al- 
quanto,fi  aue^ginoà  flar  pendenti  uer  fi  qual  fiacio, 
che  è tra  i folchi . Et  pongaft  nel  meggp  una  fiepe  di 
uerghe, fopra  la  quale  fi  attacchino  le  fine  de  amen- 
due  i folchi, accio  habbiano  come  un'aiuto,  sopra' Iqua 
It  fi  fortifichino  e riposfìno , quefia  finata  non  fi  può 
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anullarc  fe  non  fi  eftirpa , et  è manifefio  che  meglio  ri 
nafte  polche  èdrfictiata,& commettano  sommamen 
te  gli  antichi  quefia  foggia  dirinchiudere  gli  borti . 
Elegga  fi  il  luogo  ftgltè  pofiibile  uicino  alla  cafa,efpe 
cialmente  graffo, il  quale  da  corrente  riuo , ò almeno 
con  l'acqua  di  pog^go  fi  p offa  adacquare.Ma  feuoi  fa 
re  il  poggo  di  acqua  ftmpre  abbondante , lo  cauerai 
quando  il  fole  e ne  l'ultima  parte  di  uergine , ciò  è di 
fettembrio  innati  ti  lo  eauinottio  di  autunno , per  che  a 
l'hora  comprende  fi  la  porga  de  i fonti,  quado  che  per 
longa  fecchegga  la  terra  manca  d'humore.  Ma  fi  prò 
uegga  che  l'horto  non  fita  alt  ara  fottopoflo , accioche 
nel  trebbiare ,i  uenti  non  portino  in  quello  la  poluere , 
e la  paglia , lequai  due  cofe  fono  all'horto  nemiche.  In 
contanete  feguono  due  tempi  di  ordinare  e gappare  il 
terreno,percbe  fi  piantano  le  herbe  due  fiate,(Cautun 
no  e da  primauera , tuttauia gliè  meglio  da  primaue - 
ra  ne  i luoghi  che  fi  adacquano, perche  germinano  i fe 
mi  uer  la  clemenga  di  l'anno  crefente , eia  fete  de  la 
fiate  con  le  fonti  s'ammorga  . Ma  oue  non  confente  la 
natura  del  luogo, che  fi  habbia  acqua  condotta  à ma- 
no neper  fe  nafcente,non  u'è  altro  aiuto  che  le  pioggie 
del  uerno.  Tuo  fi  tuttauia  conferuare  l'horto  in  luoghi 
aridisfimi  uangando  profondamete  il  terreno,  e bafia 
profondare  il  folco  tre  piedi  che  la  terra  de  la  porta 
fila  alta  quattro. Ma  oue  fi  può  adacquare,  baflera  ud 
gare  il  nouale  quanto  e alta  la  uang  1 , ciò  è meno  di 
due  piedi.  Studieremo  tuttauia  che  il  campo  nel qua- 
le uogliamo  ftminare  da  primauera, cerca  il  primo  di 
'Nouembno  fi  uatighiy  e quello  thè  uogliano  ftminare 
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di  autunno , fi  uolti  di  Marfo,accioche  fi  riffbluino  le 
'folle  il  uerno  col  freddo , e la  fiate  per  il  caldo , e fila- 
no ucci  fé  le  radici , de  le  herbe , <&-  poco  innanti  figli 
dia  il  letame,  ma  cinque  di  prima  che  fi  ftmini , dei  ca 
uare  le  berbere  letamare  il  luogo , uangandolo  da  nuo 
uo  inguijà  che  la  terra  col  letame  fi  mescoli.  .A  que - 
fio  è ottimo  il  fieno  de  Va  fino , perche  genera pochi f-, 
filma  herba , uicinoà  quefio  è di  armenti  ò di  pecore , 
macerato  un'anno , quello  de  Vhuomo , come  che  fia  ec 
celienti  fi  imo, tuttauta  non  è neceffario  che  fi  dia  fe  non 
à nudagiaia,ouero  ad  arene  folutisfime  e al  tutto  ma. 
gre, cioè  quando  fu  bifogno  di  maggior  nodrimeto.  La 
fideremo  adunq;  alla  bruma  & à 1 freddi  de  la  bruma 
e brine  macerare  il  uangato  terreno , dopo  V autunno , 
il  quale  uogliamo fieminare  da  primauera, perche  cuo 
ce  parimète  la  terra  il  caldo  e fimo,  come  la  fior  fa  del 
freddo  e la  riffiolue  come  fermentatala  onde  compiu- 
ta la  bruma  se  le  da  il  letame. Cerca  i 13  di  gennaio  la 
terra  uangata  di  nuouo  diuidefi  in  porche  larghe  in 
guisa, che  fi  posfino  cauare  co  mano  V herbe  fin'à  mef 
fo,accioche  non  fitano  aflretc  le  opere  à calpefiare  i fe 
mi,  uolendole  efiirpare,anfi  entrino  per  i fiolchi  et  ca 
nino  le  radici  fida  meffo  d'amendua  le  parti.  Tanto 
fia  detto  V opere  che  fi  anno  à fare  prima  che  fi  semi- 
ni , bora  commandiamo  à che  tempo  qualunq;  cosa  e 
da  coltiuare  ò fieminare, et  prima  fi  dica  di  quelle  gene 
rationi  che  d'autunno  t da  primauera  fi poffono  fiemi 
nare.Efiono  quefle,caolo,lattuca,cinara,rucheta.Tsla 
fiurfo  coriadro  cherefilo,aneto,pcfiinaca,fiferopapa 
uero.Queftifiemi  cerca  le  calède  difiettcbre}ma  meglio 
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ne  la  fine  difebraro  fi [eminano.  Ma  ne  i luoghi  ficchi 
t ò tiepidi , come  il paefimaritimo  di  Calabria  e di pu- 

glia  fipoffonoà  1 3 .di  Gennaio  [eminare.Quei  che  fo- 
llmente d’autunno  fi  [eminano,  [e  però  colmiamo  ca 
po  e fiotto  al  fole  ò maritimi, fono  quefli,aglio,  capi  di 
cipole, ulpico, fenape.  Ma  difioniamo  bora  le  co[e,che 
s'hano  ageminare  in  qualuq;  mefe.  Seminafi  dopo  ca 
lende  di  gennaio  il  lepidio.Difebraro  la  ruta  co  pian 
ta  ò feme  fi  pone,VaJparago,il  feme  di  cipole  e porriit 
fe  uorai  hauere  frutto  da  primauera  e ne  la  fiate, Jpar 
geraijemi  di  firiaca,di  rapa , e di  napojma  l'aglio  e lo 
ulpico [emina  fi  ultimamète . Cerca  le  calende  di  Mar 
•go  p uofi  trafiorre  il  porrose  già  e grande  ne  i luoghi 
e fio  fi  i al  foleja  panacea  ne  la  fine  di  Marzo  fi  femi- 
na.Cerca  calende  d'Mprile parimente  [emina  fi  il  por 
ro  Vinula, e la  tardiua  pianta  de  la  ruta.ll  cucumero , 
la  zucca, il  caparo, accio  nafcanopiu  per  tempo,&  il 
feme  de  le  bietole  [emina fi  ottimamente , quando  il  po 
mo  granato  fiori fce.  il  capo  del  porro  à 1 5. di  mazzo 
acconciamente  fi  trappianta.Dipoi  non  fi  (tmini  alcu 
na  co  fa  [oprauenendo  la  fiate, fc  non  il  seme  di  Mpio, 
[e  però  uuoi  adacquare,  perche  co  fi  ottimamente  uie- 
ne  ne  la  fiate , la  terza  [emina  e l'Mgotto  cerca  le  fe- 
lle di  uulcano,  e [eminafi  ottimamente  di  rape , napi , 
fiseri  & herkucie . Et  fono  quelli  tempi  di feminare, 
bora  parliamo  di  quelle  co  fe  particolarmente, che  defi 
derano  alcuno  gcuerno,& quelle  che  tacerò, dei  [ape- 
re  che  non  ricercano  alcuua  cura  se  no  di  Juellere  l'her 
be,  de  laquale  opra  dico  per [empre,  che  non  fi  lasci- 
no per  tempo  alcuno  Vherbe pigliare  uigore.  V ulpico 
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detto  cC  alcuni  ciglio  africano. Greci  lo  chiamano  afro 
fcorodon , il  quale  e da  l'alt  faglio  affai  maggiore , & 
cerca  le  caltnde  di  ottobrio , prima  che  fi  pianti  diui- 
de  fi  un  capo  in  piu  fpichi  che  ui  fono , i quali  diuifa - 
mente  fi  pongano  per  ordine  tic  le  poche  inguifa , che 
da  la  terra  \cop erti  meno  da  le  acque  deluerno  fiano 
off  e fi.  Siano  quefie  poche  à quelle  firmili  y che  fanno  i 
lauoratori  ne  i feminati  de  campi  per  fuggire , l' Lu- 
mi do}ma  quefie  fi facciano  negli  horti  minori,&  per 
la  piu  alta  parte , cioè  ne  l'eleuatur  a un  palmo  fio- 
flato  un  fpico  da  l'altro  ponga  fi  l'ulpico  ò l'aglio , per 
che  [emina fi  à mede  fimo  modo  i falchi  de  le  porche  fi  a 
no  larghi  un  me^TO  piede,  come  poi  le  fpichc  mande- 
ranno fuori  tre  foglie , fi  [archino,  e quanto  piu  fpeffo 
ftifiiqueflo, tanto  piu  crefiono  i fimi, e prima  che  fac- 
ciano il  caolo,fa  me ftiero  torcere  ingiù  ogni  parte  uer 
de,  e piegarla  in  terra,  accio  chefàccia  i capi  maggio 
ri.Ma  ne  le  regioni  oue  regna  la  brina  non  fi  fàccia  al 
cuna  di  quefie  co  fi  nc  l'autunno,  perche  fono  da  la  bru 
ma  corroti, laquale  di  gennaio  fi  fa  mengrieue.  Là  on 
de  ne  i freddi  luoghi  fa  bene  piantare  l'aglio  ò l'ulpi- 
co  cercai  13  di  gennaio.  Ma  offtruercmo  nel  piantare 
e riporre  l'aglio  nelpalco,lo  confideremo  in  quei  luo 
ghi  oue  fara  coperto  di  terra  ò cauato, guardando  che 
fta  la  luna  [ otterrà , perche  gli  agli  fiminati  in  talgui 
fa, e poi  ripofii,  giudica  fi  che  non  fiano  di  fapore  mol- 
to acerbo, ne  fàcciono  purgare  il  fiato  à chili  mangia. 
Tuttauia  molti  li  feminano  da  mezgp  di  uer  la  fine  di 
decembrio,fe  la  tiepidezza  de  l'aria  & il  fino  de  ter- 
reno lopermette.il  caolo  quando  ha  f ci  foglie,  fi  trap 
, DD 
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pianta  impiaflrado però  la  fua  radice  con  liquido  fler 
co,&  auolgendo  con  tre  fof  ie  d alega , perche  qittflo 
fora  che  piu  teflo  fi  c nociate  coferui  il  colore  ucr  de  fini 
•%x  nitro . T iarda  fi  ottimamente  415.  di  Aprile  ne 
le  regioni  fredde  c pi uuiofe , le  fue  piante  poi  che  fono 
rappigliate  quanto  ricerca  la  ragione  de  l'hortolano , 
forchiate  Jpeffo  e letamate  meglio  fi  fermano,  e formo 
il  caolo  e'I  germoglio  difopra  piugrddi . Alcuni  da  ca 
tende  di  Maroso  lo  platano  ne  i luoghi  piu  /coperti  al 
sole, ma  la  maggior  parte  di  quello  oreficerie  la  cima , 
nefo  il  gambo  groffo  per  il  uernofe  è taglkto  una  fra 
t a. Vuoi  trajporre  due  fiate  i caoli grandi,  iltbe  facen- 
do ri  barai  piu  femi,efe  faranno  maggiorila  lattuca 
farimete  difei  foglie  come  il  caolo  fi  trap  pianta. 'Efe 
i luoghi  repofli  al  fole  e maritimi  ottimamente  ne  lau 
tunno  feminafi,  ne  infra  terra,  ne  in  freddi  luoghi  è be 
ne  feminarlo  nel  uerno,  empia jìra fi  à quejla  anchora 
la  radice  co  jlerco,e  defia  copiofa  acqua, là  onde  fo  la 
foglia  piu  tenera. Ma  fono  piugenerationi  di  lattuche  ■ 
lequai  à fuo  tempo  fi  feminano,  quelle  che  fono  di  color 
fofico,porporino  ò uerdc,e  di  cre/pa  foglia, come  le  Ce- 
ciliane,  digènaio  fi  feminano, in  Capadocia  quelle  che 
hanno  la  foglia  pallida,  lifeia , e fpeffa  uerdeggiante , 
nel  mefe  di  E ebr aro, la  candida  e ere  fra, come  uiene  in 
Betica  ne  i confini gaditani  di  Marzo  fi  pianta . Gli  è 
un'altra  generatane  Cipria, che  è tra  bianca,  e roffa, 
di  foglia  molto  tener  a, laquale  à 1$  di  Aprile  ottima 
mente  fi  fparge.Ma  qua  fi  tutto  Canno  puosfi  [emina - 
re  lattuca  in  luogo  ejpofio  al  fole,  oue  fia  copia  di  ac- 
qui , &actiochc piu  tardi  à fare  il  caolo , comi  farà 
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cresciuta  alquanto,  un pergo  di  terra  cotta  li  mette- 
rai 7iel  men^o,  co'l  qual pepo  aggr aitata,  (largherà f- 
fi  piu  tofio , coltiuafi parimente  lo  intibo  ,fe  non  che 
meglio  fòpporta  duerno , là  ondarne  le  fredde  regioni 
puoft  nel  p rcs fimo  autunno  feminare.  Le  piante  de  la 
chiara  meglio  difporremo  ne  l' equinozio  di  autunno , 
ma  il  ftme  piu  acconciamente  cerca  le  cale  de  di  Mar 
%o  feminaremo , e la  fua  pianta  cerca  le  calende  di  no 
uembrio  cuoprircmo , ingranandola  con  cenere  copio - 
fa,  laquale  è à quefìa  berla  attis  fimo grafj, urne.  La  fe 
nape  il  coriandroja  rucheta  e l'opimo  rejlano  otte  fon 
femmate , e fclamcnte  fi  letamano  e fuelleno  le  nociue 
herbe  . E fi  poffono piantare  non  folo  ne  l'autunno , 
ma  etiandio  ne  la  prhnauera . Le  piante  de  lafenape 
nel  principio  del  uerno  trafpofìe , fanno  da  primaue - 
ta  piu  germogli . La  panacea  l'uno  & à l'altro  tem 
po  feminafi  m terra  liggiera  ,elauorata , ma  rarifii- 
mamente,aceiochepm  crefca,è  tuttauia  meglio  che  fi 
fitninida  primauera.Se  uucifareil  porrofcttiuo,han 
no  commandato  gli  antichi  che  fi  lafci  (minato  fpef- 
fio, & poiché  è crefciuto , fi  s fenda . Ma  l'ufo  ci  ha  di- 
mostro che  fas fi  affai  meglio  piantandolo  raro  come 
il  capitato  ogni  quattro  deta  un  capo,  & quado  è ben 
fermo, sfenderlo.  V olèdolo poi  fare  capitato  deilcuar 
li  ogni  radicina  prima  che  lo  ripianti,  e tagliate  le  ci- 
me difopra  e fi  mettono  pe^i  di  pentola , ògufeia  de 
e firea  per  cadauna  di  fiotto, accio  che'l  capo  piu  fi  filar 
ghi, coltiuafi  il  porro  capitato  Jàrcbiadolo  fpejfo  e Icta 
mandalo. Et  parimente  fas  fi  del  fettiuofie  non  che  deb 
befi  tate  fiate  adacquar  e, letamar  e e fitrehiare,  quate 
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fi  miede , il  fuo  finte  ne  i luoghi  caldi  di  Gennaio  ne  i 
freddi  nel  Febraro  feminafi,et  accioche piu  cresca , le 
gberai  piu  grani  in  raro  panno  lino , e cofi  li  [emina. 
Quelle  che  fono  nafiiute  in  luoghi , che  non  fi  pojfono 
adacquare , fi  trafpongono  cerca  l'equinottio  d'autun 
no. Ma  dotte  se  gli  può  dare  l'humore , acconciamente 
fi  trappiantano  di  nta^o . Tuoi  feminare  l'apio  con 
piantale  con  feme, gode  fi  d'acqua  fommamente,  et  pe 
rb  uien  bene  uicino  à fonti , fi  uorra  alcuno  farlo  con 
larghe  foglie,  leghi  in  raro  panno  lino  quanto  di  fe- 
me  può , pigliare  con  le  deta , fr  cofi  lo  pianti . Ma 
uolendolo  far  ere  fio , il  fuo  feme  poflo  nel  mortaio , e 
con  pcfiello  difillo  pifio  e (fogliato  di  fiordo, , fimil- 
mente  auolto  in  panno  lino  lo  pianterai.  Farafri  fin - 
7a  queflomodo  crefioà  qualunque  modo  che  fi  fi- 
mini  , fi  quando  è nasciuto  l' appianerai  Joprapo fro- 
llili cilindro.  Semina  fi  acconciamente  da  i^.diMa^ 
Zp  fin' al  folftitio,  nel  qual  tempo  [emina fi  anche  l'o- 
7jmo,il  cui  feme  poi  che  è di  terra  coperto  con  palo  ò 
co'l  cilindro  li  premerai  la  terra  d' attorno.  Terche  la 
fiiandoui  la  terra  fofiesa,  le  piu  fiati  fi  corrompe.  La 
paftinaca,  il  fisere  e l'inula  in  luogo  profondamente 
uangato  o ben  letamato  uien  bene,  ma  fi  mettano  ra- 
rifiime,  à fin  che  piu  crescano . L'inula  fi  mette  fio- 
fiata  tre  piedi  una  da  l'altra,perche  fh  gran  fruttice, 
&con  la  radice  fi  ua  pigliando  come  l'occhio  de  la 
cerna, ne  altramente  fi  coltiuano  tutte  quefie,  che  fuel 
lendo  jpeffo  le  herbe . Seminerà  fri  commodamcnte  ne 
ia  fine  diligo  fio, ò nel  principio  di  Settembrio,l'olufa 
irò  detto  da  greci  ippofelinon  ò finir  nion,  in  luogo  ben 
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lauorato  fi  debbe  fiminare , {penalmente  vicino  à la 
pe  perche  gode  fi  d'umbra  e uien  bene  in  ogni  luogo , 
fiminato  una  fiata, fi  non  fuelli  le  radici , ma  lafci 
ogn' altra  ramella  per fime, dura  un'eta,e  defidera  al 
quanto  ejfir  fischiato , few^a  altra  coltura . Semina  fi 
da  i uulcanali  fin' a caletide  di  Settembrio  defidera 

la  menta  di  Genaio  dolce  humore,  là  ondegioua  pian 
• tarla  di  Mar 7^0  vicino  à fonte, puufi  fuellere  de  i noua 
li  il  mentafiro faluatico,e  piantatolo  riuerscio,lafcia 
la  filuatichei^a,  e fi  dimeflica . La  ruta  fiminata  ne 
l'autunno,  puofi  trajporre  in  luogo  al  fole  ejpoflodi 
Mar^o  rincalcarla  con  cenere , tenendola  netta 
da  herbe, finche  pigli  uigore , \che  non  l'uccidano , ma 
fi.  faglino  con  la  mano  coperta  dC alcun  uello , perche 
non  la  cuoprendo,ne  na feerebbono  piaghe . Tuttauia 
fi  per  piu  no  papere,  con  la  man  nudal'harrai  fueltoy 
e ne  feguira  picicore  ògonfiatura,ugnerai  incontanen 
te  con  oglio.  Il  fa  fiuttice  dura  molti  anni  fin?a  no- 
ia alcuna,  ma  toccato  da  donna , che  ha  i fuoi  mefi,fi 
ficca. il  thimo,la  cunila  di  oltramare  & il  firpilo,co 
me  èfopradetto , piutofioda  chi  governano  le  caffè 
de  le  api, che  da  ortolani  fono  fiminate . Ma  noi,  p che 
fono  in  alcune  vivande  gioconde, giudichiamo  fi  fimi- 
nino  ancho  ne gli  horti,  defiderano  luogo  efpoflo  al  fo 
ie,non  magro  di  fua  natura , ma  ne  anche  graffo  ne  le 
t amato, nafiono  per  lo  piu  in  maritime  regioni. Que- 
ll e herbe  di fime  è di  pianta  germinano  bene  pianta- 
te ceree  l'equinottio,  tuttauia  gli  è meglio  piantare  le 
piante  nouelle  del  thimo  per  ordine , le  quai  lofio  sì 
appiglieranno pofle  in  lauorato  terreno , fc piflerai  U 
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uerga  del  thima [ecco,  & coft  trito  il  di  limanti  che  lo 
uogli  ufatc,con  acqua  lo  medicherai, la  quale  poi  che 
barra  ben  beuuto  il  fuo  fugo, in  fonda  fi  à le  piante,  fin 
che  attachinu . Ma  la  cimila  è piu  uiuace , là  onde  ha 
poco  b fogno  di  effer  coltiuata . Se  barrai  ftminato  il 
lepidio  innanti  le  calende  di  Margo,  potrai  mieterlo 
come  il  porro  fettiuo,ma  piu  di  rado, perche  dopo  ca- 
lende di  Isjouembrio  non  fi  debbe  tagliare , perche  fi 
muore'poiper  il  freddo, durerà  tuttauia  due  anni,  ef- 
fendo  ben fitrehiato  e letamato . Et  in  molti  luoghi  du 
ra  per  anni  diece.llfeme  de  le  bietole  quando  fior ifc  e 
il  pomo  granato  fi  {emina , & quando  ha  cinque  fo- 
glie,come  dicemmo  del  caolo,fi  trappianta  ne  la  fia- 
te, fe  fhortos'addacqua,  ma  fi  è fecco,d' autunno , poi 
che  fia  bene  piouuto.  I Ubere  fi  lo  e fatriplice  cerca  le 
calende  d' Otto  brio  fi  fintini  in  luogo  non  molto  fred- 
do.Ma  fe  la  regioe  patifie  afpro  ucrno, differisca  fi  il  fe 
minare  dopoi  i$.di Febraro,e  fi  trappiantino.il pa- 
pauero  e fanetho  come  il  cbercfilo  e fatripice  fi  pian 
tano.l  femi  de  fafparago  che  fi  fimina  , chiamato  da 
contadini  coruda , cioefparige  faluatico , apprefianfi 
due  anni  prima.  Se  in  graffo  terreno  è letamato  dopo 
i $.di  Febraro li  fiminerai,  mettedo  in  ognifoffa  qua 
to  feme  puoi  pigliare  con  tre  deta , qua  fi  dopo  qo.di 
s'auolgono  infieme,  e fanno  qua  fi  un  foto  piede , que- 
lle radici  cofi  auolte  infieme  & annodale , chiamano  i 
contadini  ff>onghe,e  fi  debbono  dopo  due  anni  trasfe 
rire  in  luogo  ejpofio  al  fole  ben  adacquato  e leta  ma  - 
to  . Fanno  fi  i folchi  fimo  da  f altro  un  piede  lontani , 
& alti  tre  quarte  d' un.  piede , uei  quali  fi  piantino 
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le  ffongh  e ,accioche  agevolmente  germinino , ma  nei 
luoghtficcbi  mettanfii fimi  nelle  piu  baffi  parti  dei 
falchi , a ccio  filano  come  in  caffè , nt  l'humido  à l'in- 
co  trotini  ttdfi  nel  piu  alto  de  la  porca , perche  da  trop 
po  humore  nonfiano  offe  fi. il  primo  anno  poi  che  fino 
co  fi  piantati , romperai  tl  primo  affar  ago  che  na fie- 
ra,perche  fi  lo  uorai  cauare,da  baffo, figuira  tutta  la. 
Jponga,che  ha  anchora  le  radici  tenere  e deboli.  Gli  al 
tri  anni  non  fi  rompa, ma  fi  caui  da  le  radici . Ter  che 
non  facendo  in  tal  guisa, i fierpi  rotti,  firingonogli  oc 
chi  de  le  fionghe,e  quafi  li  decano , non  Inficiando  che 
mandino  fuori  Zaffar  ago . Ma  il flelo  che  ultimameli 
te  nasce  ne  l'autunno, no  fi  pigli  tuttto,  mafie  ne  lafci 
alcuna  parte  che  fàccia  il fime.  Come  poi  barra  fitto 
la  fiina , raccolti  i fimi , ardanfi  nel fiuo  luogo  come 
fi  trottano  i fufìi,dipoi  fit  far  chino  tutti  i folciti, fuelen 
do  le  herbe,  dipoi  ni  fi  getti  incontanente  il  fieno  ò la 
cenere, accioche  tutto' l uerno  l'humore  fia  da  le  piog - 
gie  condotto  à le  radici . La  primauera  primache  co- 
minci à germinare , muouefi la  terra  co'l  capriolo , 
che  è un  fir  omento  di  due  corna,  à finche  la  pianta 
meglio  esca,  e da  la  terra  quafi fiiolta  meglio  s'ingro fi 
fi.  S emina  fi  la  radice  del  rafano  due  fiate  à l'anno , di 
Febraro , quando  affettiamo  il  frutto  di  primauera  , 
e d'Mgoflo  cerca  lefefie  di  Fulcano,quddo  è piu  ma- 
turo.Ma  gli  è meglio feminare  à quefio  tempo,  fi udia 
fi  che  la  terra  fia  letamata  e ben  trita,  ouepoi  corniti 
eia  à crefiere  alquanto,  fi  > incalvi  fieffo, perche  fi  uer 
rafopra  terra, douentera  dura  e fongofa.il  cucumcro 
e la  truca , oueè  copia  d'acqua  defiderano  minor  cu - 
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ra  perche  pigliano  da  Ih  umor  e grande  aiuto . Ma  da 
itendo geminarle  in  fecco  luogo  ouenonfia  efpediente 
addacquare.  Faccianfr  di  Febraro  i folcki  alti  un  pie 
de  e meggo.  Dopo.  1 5 .di’ Maio  cuoprafi  qua  fi  la  ter- 
ga parte  de  l'altegga  del  folco  confi  rami, e letamata 
la  terra , lieuift  fina  meggo  del  folco , e (par fi  ifemi, 
saddacquino  finche  nascano, &oue  comincieranno  ci 
crescere,  gli  leueremo  la  terra  attorno  fin  che  fi  rag- 
guagli l'altegga  del  folco.  I femicofi  coltiuati  fenga 
adda cqn.tr  li parranno  robufii, tutta  la  ftate,e  daran- 
no frutto  di  piu  giocondo  fapore  che  quei, che  fi  adac- 
quano.^ i luoghi  aquofit  al  premio  aprire  del  tem- 
po ma  non  manti  le  calende  di  Marti 0 fi  femini, ac- 
cio fi pofii  trafporre  dopo  l'equinottio,ct  metterai  il  (e 
me  tolto  di  meggio  la  guca  con  la  ponta  ingiù  a fine 
che  faccia  piu  grofii  frutti,  perche  fi  usano  acconcia- 
mente per  uafi , fpecialmente  le  gucche  ^ ileffandri - 
ne, poi  che  fono  pecche.  Ma  fe  le  noi  uendere  per  man- 
giare , feminerai  dritto  il  feme  pigliato  del  collo  de  la 
gucca, perche  nasce  di  quello  il  frutto  piu  longo  e fotti 
le, & co  fi  meglio  fi  uende.  Ma  no  uada  fouente  la  don 
na  oue  il  cucumero  e la  gucca  è piantata,  perche  co'l 
loro  toccare  patiscono  i uerdeggianti germi, ma  fe  han 
no  i loro  me  fi , anche  co'l  guardare  ucciderà  i nouelli 
frutti.Fafii  il  cucumero  tenero  e giocondi  fimo,  mace- 
rado  co  latte  il  feme  prima  che  lo  femini,alcuni  etian 
dio  perche  fu  piu  dolce , fanno  con  acqua  melata  il 
mede  fimo . Chi  uuole  hauere  il  cucumero  per  tempo 
maturo, compiuta  lu  bruma, pongafi  in  ca  ffè  la  terra 
letamata , e fi  femini , addacquandola  liggiermente . 
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Dipoi  che  faranno  nasciuti,  fi  pongano  nei  giorni  tie- 
pidi che  luca  il  fole, al  fcoperto , ma  da  uenti  coperti , 
ma  ne  i di  freddi  à tempejìa  / oggetti  li  riporti  al  coper 
to,ecofi  fàccia  fin  che  pafìi  l'equinottiodi primaue- 
ra , dipoi  metta  in  terra  le  caffè  fin'à  Porlo , & in  tal 
maniera  barra  i frutti primatici . Si poffono , quando 
fuffe  e fpediète,por  picciole  ruote  fitto  le  gran  caffi  ,ac 
ciò  con  minor  fatica  fi  conducano  dentro  e fuori,  tutta 
uia  fi  cuoprino  con  telle  ò altra  cosa  che  traf paraffi- 
ne che  quando  è freddo,  fi  conducano  al  fole  nei  di  fere 
ni , con  tal  uia  dauafi  il  cucumero  tutto  l'anno  à Tibe 
rio  Cefare.Ma  noi  leggiamo  quefiofarfi  co  minor  ope 
va  appo  Dolo  Medense  di  generai  ione  Egittio , il  qua 
le  commanda  che'n  luogo  efpofio  al  fole  e letamato, fi 
habbia  piotato  fuccefiiuamentc  un'ordine  di  ferule  et 
uno  de  roui , dipoi  compiuto  l'eqainottio  che  fi  taglia 
no  alquanto  infra  terra,  e che  fi  caui  con  flilo  di  legno 
la  midola  di  roui  e de  le  ferule,oue  pofioui  flerco,  fi  fe 
minino  i cucumeri , i quali  co'l  fuo  crescere  con  le  roui 
e le  ferule  fi  uniscano. Ter  che  co  fi  uengóno  con  la  ma 
terna  radice,  non  con  la  propria  nodriti , & il  fierpo 
qua  fi  incalmato  produce  cucumeri  anchó  nel  freddo  „ 
Semina  fi  la  feconda  fiata  ne  qmnquatri  cioè  àio.  di 
Ma  rgo.Tslasce  il  cappato  in  piu  paefi  da  fi  fieffo  nei 
nouali , ma feminandolo  oue  non  ne  è copia , elegga  fi 
un  luogo  fecco,il  quale  fi  circondi  d'una foffetta,riem 
piendola  di  pietre , calge  e loto  roffeggiante , che  gli 
fia  come  un  riparo,  che  no  fi  fpargano  i uirgulti  fuoi, 
i quali  uanno  errando  per  tutto' l campo , non  effóndo 
con  qualche  riparo  tenuti  rifiretti.Quantunque  non  è 
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tanto  l'incommodo  del  fpa  rgcrft , che  fi  poffono  efiir - 
pare, quanto  che  hanno  bumcr  nocivo,  e con  il  loro  fu 
go fanno  fterile  il  campo,e  contenta  fi  dtpoco  loltiua - 
mento,  come  quello, che  nasce  ne  i campi  deserti  fen pa 
l'opra  del  lavoratore  Semina  fi  ne  l'uno , e l'altro  equi 
nottio.  La  ce  pina  ricerca  terreno  piu  fouente  vanga- 
to , che  profondamente  uoltato . fiompafi  adunque  il 
terreno  doppo  calè  de  di  'ÌLpuembrio,  accioche  da  ficd 
disgeli  del  uerno  fi  corrompa , indi  à quaranta gior- 
ni, ari  fi  la  terpa  fiata , & paffuti  uintiun  di  da  nuouo 
ari  fi , dandoli  incontanente  il  letame , dipoi  vangato 
diligentemente,  fàccia  fi  in  porche  uguali  ìfcicgHendo 
tutte  le  radici . Semina  fi  poi  à calende  di  F.  Arato  in 
giorno  freno , mescolando  con  il  feme  alquanto  feme 
di  fatureia , per  hauer  quella  infieme.  Ver  che  è gra- 
ta da  mangiar  uerde , e fecca  uale  à condire  i cibi . La 
ccpina  fi  {archi  fpeffo , ma  non  meno  di  quattro  fia- 
te. Se  uorrai  pigliare  di  quella  il  feme , difporrai  di  Fe- 
braro  capi  grandisfimi  della  ascalonia , che  è ottima , 
disdlio  quattro  deta  uno  da  l'altro , e poi  che  comin- 
ciano à verdeggiare , non  meno  di  tre  fiate  li  pappe- 
rai , & fatto  il  gambo , con  piccioli  cantieretti  fotte - 
turai  di  quelle  la  deboleppa . Ver  eh  e non  rimetten- 
do canne  fpeffe  per  trauersoccme , un  giogo , de  riti , 
le  gambe  de  le  cipolle  fono  fi  e se  da  uenti , e {farge fi  il 
feme , il  quale  non  fi  raccoglie  fe  non  quando  comin- 
cia à maturare , e negrezza . Ma  non  fi  lasci  al  tutto 
ficcare,  anpi  fi  carino  tutte  le  gambe , e fi  pecchino  al 
file . 1 1 napo , e la  rapa  à duoi  tempi  fi  fi  minano , e 
coltiuanft  come  il  rafano , ma  è meglio geminarlo  del 
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, mefe  di  Sgotto . Vn  giugero  con  quattro  feftarq  del 
fime  loro  s'empie , ma  tuttauia , che  ni  fi  aggiùnga 
alquanto  piu  di  una  bemina  di  radice  fonano. . Chi 
fimina  quelle  radici  la  fiate  guardi  che  le  geniale 
perii  [ecco  non  magino  le  tenere  foglie , che  germo- 
gliano , prouedefi  à quello , raccogliendo  l a polue- 
re  trouata  di  [opra  la  camera , oucr  la  [uligine,  che  al 
focolare  fi  accosta,  & il  giorno  auanti  che  dei  femi- 
nare,  la  me  scolerai  con  ifimi  largendola  di  acqua, 
accioche  tutta  la  notte  tiri  à [e  l’humore.  Et  co  fi  ma- 
cerati , ftminan fi  acconciamente  il  feguente  giorno . 
t Alcuni  antichi  auttori,comc  è Democrito,  comman- 
dano , che  fi  medichilo  tutti  i fimi  con  il  fugo  de  l'hef 
ba  chiamata  Jido,  e che  [tufi  contro  i piccioli  animali 
quello  fieffo  rimedio , il  che  noi  habbiamo  compreso 
ejfir  uero  con  iffcrienga.  Ma  tuttauia  ufiamo  piu  fief 
[0  la  [uligine , c?*  la  predetta  poluere , perche  non  fi 
truoua  di  quefìa  herbagran  copia,  & cofi  conseruia 
mo  quefte  herbe  afidi  bene . Giudica  Iginio,  che  i fimi 
de  le  rape  fi [minano fin^a  lauorare  la  terra  coprett 
doli  con  paglia, perche  fanno  piu  gros fi  capi , quando 
la  durerà  del  terreno [ottopofta  non  li  lascia  anda- 
re molto  ingiù.  'Kfoi  piu  fiate  habbiamo  tentato  que- 
fto , ma  finga  effetto , là  onde  giudichiamo  efier  me- 
glio feminarela  rapa , il  rafano,  <*ril  napo  inter- 
ra lauorata.Ofieruano  a/ichora  i religiofi  contadini  il 
coilume  antico , che  [minandoli  pregano  Iddio , che 
nascano  per  loro , &ptr  i uicini . Tfe  i freddi  luoghi 
fe  fi  teme,  che  il  fiminato  de  ['autunno  [ta  dal  gelo 
consumato, fàccia fi  di  cane  sottili  un  giogo  soprapo- 
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nendoui  à trauerso  uerghe,  lequai  confinimi  fi  cuo- 
prano,ecofi  da  le  brine  fiano  difese . Ma  nelle  regioni 
ejpofleal  Jole , quando  doppolc  pioggie , fono  uenuti 
animali  nociui,  che  chiamiamo  noi  bruchi , &i  Gre- 
ci camperò  fi  raccolgano  con  mano,  ouerodi  mattina 
fi  fcorlino  le  piante,  perche  cadendo  mentre  che  fono 
dal  freddo  de  la  mattina  induriti , no  piu  uifagliono . 
Ma  non  accade  far  quefio  hauèdo  macerato  i femi  col 
fugo  di  fedo  herba  prima  che  fi  J'eminino, perche  non  li 
nuocono  i bruchi  fattagli  tal  medicina . Ma  Democri 
to  nel  libro  chiamato  consentimento , e discordia  de  le 
cose  afferma  che  quefli  animaletti  fi  uccidono  fe  una 
donna , che  habbia  i fuoi  mc/i  con  i capelli  fciolti , e 
fcafra  andata  tre  frate  intorno  à cadauna  porca , per 
che  caddono  tutti  i uermini,e  muoiono.  Tanto  mi  è pa 
ruto  di  trattare  di  coltiuarcgli  torti,  e de  l'ujfrcio  del 
Caflaldo , il  quale  benché , come  ne  la  prima  parte  di 
quefio  parlamento  ho  mofiro,che  debbe  effer  ne  l'agri 
coltura  bene  infirutto,e  perito, tuttauia  perche  ci  feor 
diamo  le  piu  frate  le  cose  imparate , & fruente  le  hab 
biamo  à relegerle  ne  i libri  ho  fottopofio gli  ar- 
gomenti di  tutti  i miei  libri , a ccio  fipof- 
finotrouare  ageuolmente,  ouefuf- 
fe  bisogno  tutte  le  cose , che 
s'hanno  à cercare,  ò fa 
re  in  qualunque 
opera. 
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IL  LIBRO  All.  ET  VLTIMO  DILVTIO 
GIVNIO  MODERATO  COLV- 

• MHU  di  t ’ A G R I C O L T V K A. 
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L JL  C^ST*ALDiA. 

E'FfOF  OVfTE  theniefeoTu 
blio  Situino , nel fuo  economico  dif - 
fe  il  matrimonio  effir  da  natura  in 
x tal  guifa  difpofio,  che  fhs fi  compa- 

gnia di  uita  non  filamento  giocon- 
dissima^ ma  anche  utilisftma , il  che 
poco  innanti  ha  detto  Cicerone,&  accioche  la  huma- 
na  generatione  per  il  longo  tempo  non  uenijfe  meno , 
il  mafchio  con  la  [emina  effir  congionto , dipoi  à fine 
che  fiapreftino  a mortali  con  la  medefima  compa- 
gnia gli  aiuti  per  la  uecchievga,  & i defenfòri . Et 
"perche  il  uiuere  humano  non  fi  procaccia  da  l'h uomo 
come  le  fiere  tifano,  nei  luoghi  faluatichi,  ma  fi  ri- 
pone ne  i tetti , è fiato  necefidrio  che  uno  di  fuori  al  fio 
perto  con  fatiche,  & industria  acquigli , l'altra  che 
riponga  ne  i tetti  e conferui , quandoché  effcndo  necef 
farioìauorareMl  terreno, nai^care  ò altremente  tfferci 
tarfi  per  acquiflare  ricche %%e,  le  quai  condotte  fitto 
il  tetto , bifognaua  che  f uff  e un' altra  perfona, laqua- 
le le  confiruaffe , efhceffe  le  altre  opere , che  fi  han- 
no àfkre  in  cafa,  perche  i frutti,  & altri  terrefirino - 
dirimenti  haueano  bisogno  di  tetto , &i  figlioli  de  le 
pecore  ò di  altri  animali  fi  hanno  a conferuare  in  luo- 
ghi chiù  fi,  e parimente  le  altre  maffariùe , con  le  quai 
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fi  nodrifce  ògoucrna  la  gentr.n io c humana.  Coft  ricer 
cando  lepredette  cofe  opera  e diligenza,  & acquiflan 
do  fi  fuori  con  gran  fatica  quello , che  fi  debbe  confer- 
itar à cafa , ragioneuolmentc  è fiata  apparecchiata  de 
la  natura  l'opera  de  la  donna  al  gouerno  famigliare, 
e lo  efercitio  de  l'huomo  fuori , afftgna  adunque  ella  à 
lo  huomo  caldifieddi,  uiaggi , e fatiche  in  guerra , & 
in  pace , ciò  è de  l'agricoltura  e de  la  militia , ma  alla 
donna , battendola  fatta  à qucHc  cofe  inetta , ha  dato 
lefncendc  di  cafa . Et  hauendo  disegnato  quefìo  feffo 
alla  guardia  e diligenza , però  hallo  fatto  piu  timido 
che  il  uirile , perche  la  paura  à guardarci  da  perdita , 
e pericolo  piu  ci  muoue.  Et  perche  era  di  mefiiero  che 
chi  xicercaua  fuori  il  cibo , alle  fate  ribatteffe  la  ingiù 
ria,  fece  lo  huomo  piu  chela  donna  animofo . Ter- 
i he  poi , acquifìate  le  cofe  ficca  mefìieri  di  memoria , 
e diligenza,  diede  quelle  non  meno  alh  donna  chea, 
lo  huomo . E non  uolendo  che  una  fola  co  fa  haueffe  in 
fe  fleffa  tutti  i commodi , uolle  che  uno  de  l'altro  hauef 
fe  bifogno , perche  cioche  quello  che  manca  ad  uno  tro 
uaft  ne  l'altro  . Quefioha  Xeno  fonte  ne  lo  iconomi- 
co , e dipoi  Cicerone , che  lo  fece  latino , teucramen- 
te appo  G reci , te  indi  appo  l{omani  fino  à tempi  dì 
no  fri  padri , ilgouerno  de  la  cafa  è fiato  de  le  donne  , 
perche  tornaffero  i mariti  dagli  eftrcitij  del  foro  à ri - 
pofarfi  ne  la  cafa,  fen^ahauer  e altri  p enfi  ieri . Ver - 
che  era  una  fomma  riuercn^a , e concordia  con  dili- 
geva mescolata,  fiudiaua  la  bella  donna  di  ejfer  qua. 
to  il  marito  diligente , ingegnando  fi  con  fua  follecitu- 
dine  di  miglior  are , te  accrefceregli  acquifii  del  ma - 


L I B B^O.  XII.  116 

rito.  7s(pn  uedeafi  ne  la  cafa  alcuna  co  fa  diuifa.  Talu- 
na coj'a  dicea  il  marito  d la  moglie  che  [uff e fua , anafi 
fiudiauano  amendue  incommune , econcorreano  di 
maniera , che  la  induftria  follecita  de  la  madre  di  fa- 
miglia agguagliaua  i negocij  del  foro , e£*  co  fi  notr  era 
la  opra  del  Cajlaldo  ò de  la  cafialda  molto greue , per 
che  i padroni  ogni  di  riuedeano  in  cafa , e faceano  .le 
lorofacende . Ma  bora  che  quafi  tutte  le  donne  per 
Infuria  e dapocagine  mancano  dal  bette  oprare  in  tal 
guifia , che  non  fi  degnano  filare  in  cafa  lana , augi 
ftando  à federeranno  in  fa/lidio  le  udii  che  hanno  ,, 
& ne  cauano  da  i mariti  con  fidegni , ò lufingbe  di  piu 
belle , lequai  fi  comprano  per  molti  denari , & qua- 
fi tutta  la  entrata  fi  confuma , non  è marauiglia  fe  fi 
granano  degli  Jìromenti  e cura  rufiicana  , e giudica- 
no efferuile  opera  il  fare  per  alquanti  di  in  uilla . Là 
onde  effindo  non  folamcntc  al  tutto  inuecchiato,  ma 
etiandio  e/iinto  quel  cofiume  de  le  madri  di  famiglia 
Sabine  e Bimane , e ficguita  di  neceflita  la  cura  de  la 
Cafialda , che  de  la  madre  di  famiglia  faceffiegli  uffi- 
ci] , quando  che  i Caftaldi , anchora  fono  fiucceduti  in. 
luogo  dei  padroni  i quali facondo  il  cofiume  antico  no 
folo  haueano  eoltiuato  mahabitatonelauiUa.  Ala 
per  nonmofirare  che  fuor  di  tempo  habbia  pigliato 
ufficio  di  riprendere  i co  fiumi  di  noSlra  età , pajfero 
à narrare  de  la  Cafialda  gli  uffici ìj . 

Cura  de  le  cofie  famigliari , & precetti  che  debbe  effe- 
quire  la  Cafialda.  Cap . I. 

QV ella  neramente  ( perfieguire  lo  ordine  comincia - 
• to  nel  libro  p recedente  ) debbe  cjficr  gtouane , 
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ciò  è non  troppo gargiona , per  le  medtftme  ragioni , 
che  dicemmo  cerca  la  età  del  Caflaldo.  Siabenfana 
non  foTga  di  affetto , ne  molto  unga . Terche  la  for- 
erà robufla  durerà  alle  uigilie , & altre  fatiche  . Se 
f la  fo^a,  genera  faflidioffie  troppo  bella  fara  il  ma- 
rito negligente  . Debbo  fi  adunque  J indiare  che  non 
habbiamo  il  Caflaldo  uagabondo , alla  moglie  nimi- 
co , ne  allo  incontro  ne  la  cafa  ociofo , e dato  ad  abbrac 
dare  la  moglie . Ma  non  fi  confiderino  folamente  que 
fle  cose  dette  da  mene  la  Castalda . Ter  che  prima  e 
da  faperefeda  nino , da  molto  cibo , da  fuperflitioni , 
da  fono  e dagli  huomini  è aliena , e douendo  pigliare 
tale  ufficio  y che  cofa  debbe  hauere  in  memoria, qual 
preuedere  per  lo  auenire , & qua  fi  tenga  il  cojìume , 
che  dicemmo  del  Caflaldo , perche  molte  cofe  debbo- 
no effer  parimente  in  lei  come  nel  marito  y co  fi  à fug- 
gire i mali , quanto  à Jperarc  il  premio  de  le  buone  ope 
re.  Et  debbe  fludiare  che  il  marito  habbia  poco  da  fa 
re  in  cafajl  quale  ha  ad  ufiire  la  mattina  con  le  ope- 
re , e tornare  la  fera  à cafa  fianco  compiute  le  opere . 
Tuttauia  ammaeflrando  la  Cafìalda , non  rimettia- 
mo al  marito  la  cura  de  le  cofe  famigliati , ma  sola- 
mente alleggeriamo  la  fua  fatica , dandoli  unyaiutri- 
ce . Magli  uffici)  che  fi  hanno  àfare  in  cafa  , non  al 
tutto  fi  lafcino  alla  doma  , ma  fi  commettano  in  gui- 
fày  cheparimete  con  gli  occhi  del  Caflaldo  flanoguar 
dati . perche  pira  la  donna  piu  diligente^arricordan  - 
doft  che  fluenti debbe  render  ragione,& fappia  ò ftm 
pre  per  lo  piu  gli  fa  meflieri  slare  à cafa . Et  coft  man 
dare  fuori  ferui , che  barrano  da  fare  ne  i campi  e ri- 
unire 
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tenne  quei, che  in  casa  fono  occupati,atpendendo  pe- 
rò che  non  filano  in  otio,  perche  l'opra  non  fi  compi - 
rebbe . Guardi  attentamente  le  cose  portate  à casa  /è 
fono  gua fle  b tocche, & cofi  le  pigli  fincere , sparan- 
do quelle  che  fe  hanno  à corrompere , da  quelle  che  fi 
pojfono  conscruar e, accio  la  Jpcsa  d' un'anno  non  fi  con 
fumi  in  un  mese.  Se  alcuno  della  famiglia  infermerà 
prouegaft  che  fia  commodamente  gouernato . Ter  che 
di  qui  piu  douentano  i ferui  beniitoli  & obedienti , e 
fiudieranfidiferuire  con  piu  fedeltà  che  prima , quan 
do  fono  dopo  la  rihauufa  finita  condotti  à le  fatiche 
decampi, 

Come  debbemaniggiare  e eonferuare  ile  afial - 
do  le  cose  da  mangiare,  Cap,  II, 

SI  attenda  di  riporre  le  cose  in  luoghi  idonei  e fini 
oue  non  figuafiino . Terche  à quefio  fommamente  è 
d'attendere  fapprefiare  oue  riporre  qualunque  cosa , 
accio  fi  poffa  quando  fh  bisogno  pigliarla , già  è detto 
quali  debbano  effer  quei  luoghi  e nel  primo  libro  e ne 
l'Undecimo, trattando  degli  ufficif  del  Caflaldo , tutta 
tiia  no  mi  faragrieue  bora  parlarne.  La  piu  altafian 
ga  far  a per  tenire  i uafi  di  maggior  pregio,*  le  nefli ì 
il  fecco  luogoèattifiimo  dafhrui  il  granaio , il  freddo 
acconciamente  conferua  il  uino,quello  che  è lucido  la 
fragile  maffar  itia , e ui  fi  facciano  quelle  opre  che  ri- 
cercano molta  luce . ^ipp  a ficchiate  adunq ; le  finge, 
ponga fi  ogni  cosa  generalmente  nel  fuo  luogo,  & al- 
cune particolarmente,^  fin  che  piu  ageuolmente  pof- 
fi  pigliare  cadauna  cosa,  oue  fi  a bisogno , perche  gli  4 


uerifiimo .futi proutrbn,  queUa dfirunì}' 

fiato  di uìuere  chela  Jm  /" C"1 f>,U  belk  m *3*i 
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fi  agcnolmente  confiderandol'ortUne  à'tme  Te  quii 
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cofeCicerone fìgucndo  di  Xtnofonte  fauttorita  intra 
duceil  padre  di  famiglia, che  interrogato  da  Socrate , 
cofi  narra. 

Come  fi  disponganogli  flromcfiti,ela  maf- 
Jaritia.  Cap.  HI. 

. Tparecchiati  i luoghi  idonei , habbiamo  comincia - 
**to  à dijporre  con  ordine  gli fir  omenti  eia  mafia-, 
ritia,  esprima  barbiamo sparatogli  firomenti,che 
ufiamo  ne  facci ficij , dipoi  gli  habiti  da  donna  ,per  i 
giorni  fefl  mi,  indi  le  uefii  de  l'huomo  peri  giorni  folen 
ni, e le  calgi  di  l'uno  e di  l'altro . Mettanfi  ancho  fe- 
paratamente  le  armadure  & le  lande,  e ne  l'altra 
parte  gli  firomenti  di  fare  la  lana . Si  mettano  dipoi 
queiuaft  che  fi  usano  à cuocerei  cibi,  come  fi  cofiu- 
ma, indii  quei  da  lauarfi,  quei  che  fono  per  ornamen- 
to,dir  per  apparecchiare  ti  mensa  ogni  di, e per  man- 
giare dentro. Habbiamo  poi  mefio  da  parte  quello  che 
fi  usa  ogni  di,e  quello  che  bajla  per  un  mese,  ma  quel 
lo  che  s'apprefìa  per  l'anno  in  due  parti  habbiamo 
diuiso,  perche  meglio  fi  uede  d'ognicosa  ilfuccefio. 
Diade  quefie  cose  una  da  l'altra , à l'hora  finalmen- 
te le  haitiano  ordinate  nel  fino  luogo  cadauna , dipoi 
quelle  cose  che  ogni  di  usano  i firmagli  firomenti  da  ti 
uorar  ti  lana,i  uà  fi  da  cuocere  i cibi , habbiamo  affé- 
gnati  à quei , che  li  usano , e mofir.it o oue  fi  debbano 
porrebbe  ftano  fa  lui.  Et  habbiamo  prima  àìmù firato, 
oue  fi  pogano  le  mafiaritie  per  i giorni  fefiiui,per  rac 
cogliere  i JoraJlieri,eper  altri  rari  bisogni, et  a cadali 
no  le  habbiamo  asfignate  per  doto  [emendo  di  quel- 
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le  il  numero,  e commettendo  àchi  le  ha  in  guardia 
che  [appi  onde  pigliare  incontanente  cadauna  cosa 
chefujje  dibisogno , ma  che  tenifie  à mente  e notajje 
che  cosa,quando  & à cui  lhauefiedata,e  quando  l'ha 
uefie  rihauuta,per  riporre  ogni  cosa  nel  fuo  luogo , co 
tali  precetti  dindufìrìa  e diligenza  habbiamo  battu- 
to dagli  antichi  in  persona  d'un  padre  di  famiglia , i 
quali  noi  bora  à la  caflalda  dimoftriamo . Jqon  perù 
Jòlamcnte  barra  pen fiero  di  conferuare  le  cose  rincbiu 
fesche  le  faranno  portare  à casa , ma  riuegga  e con  fide 
rijpejfo , che  la  mafiaria  ò le  uefli  ripofle  non  marci- 
scano , e che  i frutti  ò altri  uafiò  flr omenti  non  fi  cor- 
rompano per  negligenza  ò dap ocaggine.  Ma  quando 
pioue  & è freddo  b brinarla  onde  non  può  la  donna  fu 
re  le  opere  ruflicane  al  fcoperto,habbia  lana  pettina- 
ta & apparicchiata , accio  piu  fàcilmente  pofiafitre 
& afirignere gli  altri  àfàre  l'opra  de  la  lana, quanto 
fi  ricerca  à la  giornata. Ter  che  niente  nuocer  a ,feper 
fee  per  le  opre  fura  in  casa  le  uefli  feruili,accioche  me 
no  fi  aggraui  il  padre  di  famiglia . Conseruera  sem- 
pre quefio,  che  partita  la  famiglia  di  casa  per  anda- 
re à l'opra , s alcuno  come  auiene , bara  ueduto , che 
non  fta  andato  co'l  marito , ricerchi  la  causa  del  suo 
reflare , & intenda  fe  per  non  efier  ben  f ano  ò per  pi- 
gritia  fia  rimafloà  dietro.  Etfe  comprenderà  anchor 
che  fi  finge  fie,efier  infermo,  immantinente  lo  condu- 
ca ne  l'infermeria,perche gli  è meglio  che  ripofii  un  ò 
due  giorni, che  da  uera  fatica  opprefio , infermi  da  do 
nero . Finalmente  non  debbe  ella  fiar  ferma  in  un  luo 
gOfperche  nonfà  arte  che fiftiA  à federe, ma  uadi  bora. 
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alla.  tela,& se sàfniglìòr arte  V insegni,  ò l'impari  da 
chi  piu  intède,hora  vada  à ueder  i cuoghi , bor  la  cuci 
na,hor  la  falla  debuoi,e  fàccia  modare  le  magiatore. 
■jLpra  l' in fermeria,  e quatunq;  non  ui  ftano  infermi, 
la  purghi  da  immoditie, perche  quado  fia  bisogno,  fia 
per  gli  infermi  ben  ordinata,  acconcia  e fatta . Sopra - 
uenga  Jpejfe  fiate  à quei  chegouernano  i cibi , e la  can 
tina  òhe  tal  bora  ad  altro  attendono,riuegga  i pafio - 
ri,  eh  e raccolgono  i frutti  ne  lcflalle,ò  metteno  i figlio 
li  de  le  pecore , c d'altri  animali  fotto  le  madri  à lat- 
tare, troni  fi  oue  fi  tondeno  le  pecore , pigli  le  lane  con 
diligenza  agguagliando  il  numero  de  ueli  con  le  ton- 
dute  pecore.  Commandi  à portinai,che  mettino  fuori 
le  maffaritie,  nettino  i ferramenti  liberandoli  da  rugi 
ne.E  fegli  altri  defiderano,  che  ftano  rifatti,  ò raccon 
ci , dianfi  alfabro . Finalmente  ordinate  tutte  quelle 
cose  * io  giudico  che  poco  giouera  quefìa  dijpofitione , 
fe  non(come  ho  detto)  il  Caftaldo  fouente  il  padrone 
-alcuna  fiata,  e la  madre  di  famiglia  l barra  riuedu- 
ta,,e  prouiflo  che  fi  ojferui  l’ordine  po/lo . il  che  nelle 
•ben  ordinate  citta  fempre  fi  è offeruato , à i prencipi 
'delequai  non  è parato  bafleuole  hauer  buone  leggi, 
-fenon  creauano diligentisfimi cittadini,  chele  confer 
■uaffero , e chiamauanli  i Greci  conferuatori  de  leggi . 
Era  loro  ufficio  commendare  quei , che  obediuano  alle 
'leggi  dr  honorarli,  e punire  i disobedienti . Qucflofan 
no  al  presente i magijìrati  de  fendendo  le  leggi  as fi- 
duamente  pnblicandole . Tanto  fia  detto  di  quefio  ma 
neggio  uniuersalmente . 
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Quali  uà  fi  s'hanno  à preparare  per  condire  le 
cofe  che  per  mangiare  l'anno  fi  confcr- 
uano.  Cap.  1111. 

•tr  Ora  commanderemo  delle  altre  cose  tralasciate  ne 
primi  libri , perche  di' ufficio  de  la  Cafialda  fi  ri - 
feruano,&  per  tener  ordine, cominciar emo  da  prima 
nera , perche  allhora  fendo  le  herbe  mature , e com- 
piuta  la  [emina fielf or  mento  mariolo,  fono  alquan 
ti  giorni  uuoti , à mandare  ad  effetto  le  cose  che  info- 
gneremo . Jfarrafit  che  gli  antichi  auttori  africani. 
Grecite  Romani  non  mancorono  di  dare  precetti  delle 
cose  picciole . Terche  Magone  Cartaginese,  & Ha- 
milcare , feguiti  da  non  oscuri  Greci  fcrittori  Mna- 
fea , e T affamo , e finalmente  ile  gli  1 taliani , poi  che 
le  guerre  ce  furono , non  fi  fdegnarono  di  dare  come 
m tributo  alla  uita  h umana . Come  Mar.  Mmbiuio , 
Mena  Licinio,  e Caio  Marti o , i quali  con  loro  p recet- 
ti ammaestrarono  il  pi  fiore, il  cuogo,  & il  caneuaro . 
Voleuano  tutti  quefii  chefu  fe  cafio  colui, che  piglia- 
va un  tale  ufficio , e conchiudono  che  non  fia  man  eg- 
giato  il  cibo  ne  il  uinofe  non  da  garzoni,  ò da  huomi- 
tii  al  tutto  dal  coito  a finenti, & fe  Sintomo,  b f emina 
barra  usato  carnalmente,  che  fi  lanino  in  acqua  cor - 
■rente  prima, che  tocchino  le  uiuande,per  il  che  era  ne 
ceffario,che  un  fanciullo,  ò una  uergine  fcruife  in  que 
fio  miniflerio , i quali  metteffero  fuori  quello , ebefk 
■me fieri. Dopo  que  fio  precetto,  fi  apprefiino  i uafi  per 
kodtre  herbe,  ò frutti,  fia  il  luogo  dal  fole  nafeofio  fred 
disfimo, e ben  fitto,  accio  non  fi gnafiino  per  la  muf- 
fii le  rqbbe  conferuate.  Mpp  refi  in fi  uafi  di  terragne- 
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ropiu  di  nitro , piutofio  che  grandi,  e pano  alluniti» 
pecóati,altri  puntomela  conditura  ricerca. Fauian 
fi  quefii  uaftà  fiudio  con  larga  bocca,<&  uguali  fin' ài 
fondo ,non  formati  come  i dogli , accioche  caviate  le  co 
fe  condite  per  l'ufo  quello  che  rimane  con  ugual  pefo 
fta  deprejfo  fin' al  fondo , laqual  cofa  conferua  le  robe 
incorrotte , quando  non  nuotano , ma  fono  di  continuo 
■dal  brodo  coperte , il  che  malageuolmente  fi  può  fare 
ìicl  uent  re  del  doglio  per  la  figura  no  uguale , et  è fom 
mamente  neceffario  à quefìo  l'aceto  e la  dura  Murice^ 
lequai  cofe  fanno  fi  in  quefia  guifa . 

Cumediuinofuanitofacciafi  aceto.  Cap.  V. 

» Fare  aceto  di  uinofuanito.  In  feflarij  48.  metterai 
una  libra  di  fermento,  tre  on^c  di  fichi  feccbi,pejle 
rai  un  fefiario  dì  fale,  e mefcolato  con  un  quartario  di 
mele,  gli  infonderai  aceto . alcuni  ui  mettono  quat- 
tro feflarij  (Cor^o  arrofiito  e 40.  noci  giuglandi  arden 
ti , & meTja  libra  di  menti  uer de,  altri  infuocano 
una  maffa  diferro,e  ne  la  fleffa  mifura  la  mettono, et 
canati  i noccioli  de  le  noci  pince  ardono  le  gufeie  di  cin 
que  ouer  fei,  & co  fi  acce  fe  le  mettono  nel  uitio, alcuni 
fanno  il  mede  fimo  con  ardenti  noci  dCabiete. 

Come  fi  faccia  la  muria , ciò  è fa  lamuo - 
ra . Cap.  ri . 

r?  Arai  la  muria  dura  in  tal  guifa , porrai  un  doglio 
di  larghisfima  bocca  in  luogo  del  cortile  piu  tocco 
dal  fole , w empirallo  di  acqua  piouana , che  à queflo 
è atti  fiima , ò non  hauendone  di  piouana , almeno  di 
fonte, che  habbia  dolce  fa  por  e.  Metterai  in  quella  una 
(porta  ò digionco  ù di  (parto,  laquale  empirai -di  cadi ~ 
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dido  sale,  perche  la  maria  douenti candida.  Quando 
tttdrai  per  alquanti  di  il  [ale  liquefar  fi, intender  ai  la 
maria  nonanebora  effer  matura  Jà  onde  ui porrai  al 
tro  fakyftn  che  rimanga  intiero  ne  la  {porta  ne { minai 
fca,& à l' b ora  fa pr ai  la  maria  effer  matura , uo- 

lendofkme  atichora  in  qual  uafo , tramuterai  quejla 
in  uaft  impecciati,e  la  terrai  nel fole  coperta,  per  eh' L 
fole  le  editerà  ogni  febiuma , e duragli  buono  odore . 
Comprende  fi  con  altro  modo  feda  mima  e maturale 
ni  porrai  dentro  formalo  dolce * e che  nada  à fondo 
fappi  che  è cruda, fe  nuota  di  fopra  è matura. 

Quali  herbe  fi  condiscano  ne  i quatto  tempi  de  l'an- 
' noy&inqualguifa.  Cap.  VII* 
'.kTparecchiate  quefle  cose , dei  raccogliere  le  bei*** 
r* he à quefi'uso cerca L'equinottio  di primautra  i ci - 
moli  del  caldo  il  caparo , ifufli  de  l'apio  la  ruta , l'o- 
lusatro  co'l  fio  torso , prima  che  esca  dalaguscia , le 
ferule  co'lfuflo  quando  non  piu  crefcefil  fiore  tenerif  - 
fimo  de  la  pafiinaca  faluatica  ò de  la  domefiica  con  i 
fuoi  tor fi,  il  fiore  che  non  pm  cresce  de  la  bianca  uite , 
del'afparago , rusco, tbanno,digitello, puleggia,  ne - 
peta,  lapsana  e batti  co'  l fuo  torso , che  fi  chiama  pie 
di  miluio,  <&r  il  tenero  fufto  delfinochio . Tutte  quefle 
cose  ad  un  modo  condite  fi  conftruano,  cioèmcscolan 
doni  due  parti  d' aceto  & una  di  dura  muria . Mala, 
bianca  uite , il  rusco,il  tbanno,l'a[parago , la  lapsa - 
na,la  pafiinaca, la  nepeta  Li  batta  fi  pongano  in  uaft 
diuise  per  la  generatane  loro, e {parse  con  file  due  di 
fi  tengono  à l'ombra, finche  fudmo,  dipoi  fe  barran- 
dofidato  tanto  b umore , che  pofiino  co'l  propio  òro- 
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do  efferlauate,  le  latterai quando  che  no,  con  rnuria 
filauano , e fi /premono  foprapofìoui  un peso  ,&  in 
di  cadauna  fii  ripon  nel fiuo  naso , Cleome  ho  detto , 
ui  s'infonde  brodo  mescolato  di  due  parti  d'aceto  eSr* 
una  di  muria , & per  injpejfare  finocchio  fecco  racol-* 
to  ne  la  prò  fiima  uindemm , in  modo  che  cuopra  le 
herbe , & il  naso  fin  ài' orlo  uenga  pieno.  Voi  che 
barrai  raccolto  l'olusatro , la  ferula  e' l finocchio , le 
porrai  al  coperto , fin  che  filano  pafie , dipoi  caue- 
rat  le  foglie , <&  ogni  fiorila  de  la  /pica . Se  i torfit  fa- 
ranno piu  grofii  che'l  deto  maggiore , li  fenderai  con 
una  canna  in  due  parti,  & parimente  diuiderai  ifior- 
ri,  che  Ciano  troppo  grandi,  circo  fi  ne  i uafit  li  porrai , 
htfondendoui  il  brodo  foprascritto,  & alquante radi* 
ci\di  lasere , che  chiamano  Greci  fitlfio , e fi  infpt fiino 
con  finocchi  coperti  co'l  brodo , il  cimolo  del  caolo , il 
capato, il  pie  delnibio,ilpulegio,  ildigittllo  tiefipiu 
di  à feccare  fiotto' l tetto , finche  fi  fiappi , & à l’hora 
fi  condisce  come  la  ferula, la  ruta,la  faturcia  e la  cu - 
niela.  Condiscono  alcuni  la  ruta  con  la  muria  fola  fin - 
%a  aceto, & quando  la  uogliano  usare,con  acqua  ò ui 
no  la  lauano , e condita  con  aceto , la  mangiano.  Con 
tal  conditura  potrebbefii  conseruare  la  fatureia  uer - 
de  e la  cuniela < 

Come  fi  fàccia  il  latte  acetoso  ò agro.  Cap.  Fi  1 1. 
inorai  in  quefia  guisa  il  latte  agro , piglia  un'olla 
^ nuoua,  fagli  nel  fondò  un  pertuso,  e pongli  dentro 
una  uerga, metti  poi  nel  uaso  latte  di  pecora  fiefco,ag 
giontoui  per  conditura  fascette  di  menta  d'crcigano, di 
cip  ola  e de  coriadro,et  filano  quefie  herbe  nel  latte  in 
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guisa  che  appaiano  di  [opra  le  legature . T a flati  5.  di 
cauerai  il  jurculo,co'l  quale  baueui  chiuso  il  forarne, 
e lasciato  uscire  il  fiero , cauerai  fuori  i fascetti  de  le 
herbe  dipoi  ffargtrai fopra'l  latte  alquanto  defecco 
thimo  e di  cunkla  pur  ficcai  qudtoti  parra  di  porro 
ettiuo  minucciato,e  co  fi  mescolerai  il  tutto , paffuti 
due  di  lascierai  uscire  il  fiero , & otturato  il  bucco  ut 
aggi  ugnerai  fai  trito  quanto  bafiera  mescolandolo 
con  ogni  cosa.E  co  fi  lo  cuoprirai , & otturerai  non  ap 
prendo  l'olla , finche  non  lo uoi usare.  alcuni  poi 
che  hanno  raccolto  il  diinefiico  ò [abiatico  lepidio  , 
lo  feccano  ne  l'ombra,  dipoi  tolte  le  foglie  fetida  il  fu. 
fio > e macerate  ne  la  muria  la  notte  le  fpremor.o , e le 
mescolano  co'l  latte  ferina  altre  condimenti , e ui  ag— 
giongono  quanto  [ale giudicano  bafiare  ,fiicendo  nel 
refio  come  bah biamo  commandato. .Altri  mescolano 
con  dolce  latte  le  foglie  fresche  del  lepidio , & indi  à 
tre  di  lasciamo  colare  il  fiero,  e u'aggiongor.o  la  fatu 
rcia  uerte,i femi ficchi  del  coriandro  d'anetho,di  thi- 
mo  e d'apio  ben  triti,  e mescolato  fiale  ben  cotto  e Je- 
àaggato,nel  rimanente  fanno  come  è Jòpradctto. 

Come  fi  condisce  la  lattuca.  Cap.  I X . 
jìI  sogna  [ilare  i torfi  de  le  lattuche  leuandonc  le  fio 
gl  ie  fin  doue  fon  tener  e,  e [e  lascino  co  fi  un  di  et  una. 
notte , finche  facciano  la  fiilamuora , dipoi  fi  lanino 
con  muria, e premute  fi  fiendono  ingratici  àfeccare , 
a l'hora  uifi  inetta  [otto  anetbo [eco  et  alq nàto  fino  c 
chio,  e ruta  e porro  minucciato , c fi  mescoli  il  tutto , 
feccati  i torfi  li  porrai  in  gu>  sa,  che  nel  intingo  fi  met 
tano  fagioli  uer di  & intieri,  ma  il  di  e la  notte  innari 
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ti  ne  la  muria  macerati  e parimente  peccati, con  ifafce 
u de  le  latuche  condirai , infondendo ni  due  parti  cCace 
to  & una  di  muria  con  finocchio  s'infpefii,  facendo 

fopranuotare  il  brodoy  & perciò  chi  barra  quc/F  uffi- 
ciosi infonda  finente  del  brodo , ne  lafci  che  habbia- 
nofete  le  cofe  condite , & fìudif  à mondare  i ua fi  di  fuo 
ri  con  Jpong.iy  e confiejca  acqua  di  fonte  raffreddarli „ 
Condirai  parimente  l'intubo  e le  cime  del  rubo , e co  fi 
il  thimoyla  fatureia , l'origano  & i germogli  de  Canto 
r acia.si  còdifcono  le fopradette  herbe  da  p rimaneva. 
Come  fi  condi (cono  cipole>peri , mele,  & altre ge 
nerationi  de  pomi.  Cap.  x. 
p Omandeumo  bora  di  quelli  frutti , che  ne  la  fiate 
cerca  il  mietere  ò dopo, fi  debbono  racogliere  e con 
feruare.  Eleggerai  la  cipola  "Pompeiana  ò ^ i fioioni - 
cayuuer  la  Mar  fica  femplice , chiamata  da  contadini 
minore , & è quella  che  non  ha  fruttificatole  ha  get 
mogli  uicini , quefla  prima  ficcherai  nel  fole , dipoi 
ne  l'ombra  la  rafieddderai ye  fottopofìoui  thimo  o cu- 
niela , la  porrai  nel  uafoy  & mfufoui  tre  parti  di  ace- 
to & una  di  muria  che  fìia  la  cipola  copertale  poi  che 
barra  forbito  il  brodo , fi  riempia  il  uafo  de  la  Jleffa 
mifìura.  Mi  mede  fimo  ttmpo  fi  condifcòno  le  corno - 
i le , i fu fini  ò uoi  dire  prugni  onte  bini , & f fàluatichi , 

i & le gencrationi  de  peri  e pomi . Le  cornale  che  ufià- 

mo  per  uliue , co  fi  i prugni  faluatichi , <&■  onichini fi 
raccolgano  anchorfodiy  ma  non  maturi  fimi, ne  mol- 
to crudi , e tenganofi  un  di  à fi  ccare  ne  l'ombra , dipoi 
I gli  infonda  ugual  mifura  di  aceto  di  fapa , e de  flut- 
to.Fa  me fhen  aggiunger ui  alquanto  file accio  non  ni 


ed 


• DE  L' M G HJ  COLT  V\*A  * 
nafcano  uermini  ò altri  animali. Ma  fe  consentano  piu 
commodamente  mescolato  due  parte  di  fapa  con  una 
d'aceto.!  peri  dolobelliani,  crufiumini,regoli uenerij, 
uolemi , neuiani , lateritiani,  decumani , laurei , mira 
pij,prugni,porp(rrini , raccoglierai  non  maturima  che 
non  fiano  crudi, attendi  chefiano  intieri fen^a  uitioy  ò 
uerme,allhora  in  uafo  di  terra  impecciato  li  metterai 
impietido  il  uaso  con  paffo  ò de  frutto  che  cuopra  tut 
ti  i frutti  & coperto  il  uaso , l impia flrer ai  d'attorno 
co'lgeffo . Otte  fio  ho giudicato  douer fi  al  tutto  com- 
mandare , non  ejfer  alcuna generatione  de  pomi , che 
non  fi  posfi  conferuare  nel  mele,là  onde  effendo  quejlo 
àgli  infermi  salutifero,  parmi  che  fi  conseruino  alrriB 
pochi  pomi  nel  mele, ma  separatamente , perche  toc- 
candoli, corromper  ano  l'uno  V altro,  & perche  hab - 
biamo  fatto  mentione  del  mele,à  q ite  fio  tepo  fi  caflri 
no  i fiatoni , faccia  fi  il  mele  e la  cerca , de  le  quai  cose 
■nel  libro  9 .Gabbiamo  parlato . TSfe  altra  cura  ricer- 
chiamo dal  Cafialdoyfe  non  che  fiia  sopra  alle  opere, 
& habbia  cufiodia  de  i frutti. 

Di  fare  la  mella,  che  ufiamo  necondimen 
ti.  Cap . XI. 

t ^ebbefià  quel  mede  fimo  tempo  ripporre  la  mella  e 
^ laequa  melata  da  conseruare  e tèga  fi  à memoria , 
che  cattato  dei  fiatoni  il  secondo  mele,  le  minute  cere 
macerate  incontanète  se  rompino, filano  con  acqua  pio 
uiana,ò  de  fonte,  macerate  dipoi  fi  coli  fuori  l'acqua, 
laquale  in  uaso  di  piombo  meta,  e boghafi  cattandone 
conia  jf  urna  ogniimmonditia , laquale  cotta, poi  che 
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fura  come  il  defrutto  Jpeffa/i  raffreddi,^  in  uafiim - 
pecciatifi  riponga . yfafiquefla  mella  iti  luogo  d'ac- 
qua melata , altri  bufano  per  defrutto  à condire  le  oli 
ue , alle  quai  giudico,  che  fia  molto  idonea , perche  hit 
fapore  di  cibo,  ne  puofi  dare  àgli  infermi  per  medici- 
na in  luogo  d acqua  melata , perche  beuta  fa gonfiare 
ilflomaco  e le  interiora,& perciò  ten?afi  ripojìa  per 
condire  i frutti. 

Di  fare  acqua  melata.  Cap.  XII. 

•piccia fi  l'acqua  melata  da  per  fe  con  ottima  mcle% 
r Scompone  fi  à piu  modi, alcuni  rinchiudono  ne  i ua 
fi  molti  anni  innanti  acqua  piouana , tenendola  al  fio 
perto  nel  fole , dipoi  hauendola  tramutata  in  piu  uafi 
e purgata,perche  qudte  fiate  dopo  longo  tempo  fi  tra 
muta,  trouafinel  fondo  alquanto  di  feda,  mefcolan- 
do  un  fefìario  di  acqua  uecchia  con  una  libra  di  mele, 
ma  alcuni  uolendo  far  il  fuoguflo  piu  afpro,  mefcolan 
no  un  fefìario  de  acqua  co  ^.onge  di  mele,& empiuta 
una  pecchia  di  que/ta  quantità  l'ingeffano  che  no  u'en 
tri  aria, e nel  nafetre  di  canicola,  la  tengono  4 o.di  nel 
fole, et  poi  la  ripongono  in  un  palco,  oue  trapafii  il  fu 
mo.Mtri  che  non  hanno  inocchiato  acqua  piouana , 
pigliano  acqua  frefea  e la  cocino  fin' alla  quarta  parte 
poiché  è raffreddata  feuogliono  fare  acqua  melata 
molto  dolce,  mefcolano  un  fefìario  di  meleà  due  di  ac 
qua.  S e piu  garba, pongono  9.  onge  di  mele  in  un  fefla 
no  di  acqua, & in  uafo  di  tanta  capacita  (0  in  fondono 
e par  imenteal fole  tenuta  per  40.  di,  nel  palco  oue  cn 
tra  il  fumo  la  portano. 
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Di  confinare  il  formalo  per  la  famiglile  di  condi- 
re alcune,  kerbe.  Cap.  X 111  • 

^ rcflo  tempo  è acconcio  ad  appreflare  il  casop  la 
'‘i  famiglia, pcbe  madri  fori  al  presente  poco  fiero, 
e' ne  /’ ultimo  tempo  quando  è poco  latte,nongioua  oc 
cu  par  le  opere  à portarlo  al  mercato , e portandolo fo 
uente,diuenta  agro  per  il  caldo , là  onde  è meglio  fùr^ 

10  al  prefinte  per  uso  di  casata  che  fi  fàccia  ottimo , 
app  artieri  fi  al  pafiore,à  cui  nel  fittimo  libro  habbia- 
vio  dato  i precetti, che  debbe  ofieruare.Sono  ctiandio 
alcune  herbe,che  auicinandofi  la  veademia  fi poffono 
condire , come  la  portulaca , l'herba  corda  chiamata 
d alcuni  batta  che  fi  [emina , quefle  herbe  fi  nettano 
dauantagio, & at ombra  fi  Spargano , india  ^.di /par 
gefi  (ale  nel  fondo  da  i uà  fi,  metti  fi  cadauna  fip  ara- 
bamente , co  fi  infusoui  aceto  fi  cuoprono  di  fiale,per- 
che  non  fi  conuiene  a quelle  herbe  la  maria . 

D i peccare  al  fole  pomi  & peri.  Cap.  XII 1 1. 

a Queflo  tempo,  & ancho  nel  principio  d^Agofio 
**cte?onfi  pomi  e peri  di  giocondo  japore, mediocre- 
mente maturi  , e dhiifi  in  due  ò tre  parti  con  canna  a 
coltello  de  affo,  fi  tengono  al  fole  finche  fi  fecchino . Se 
ne  è %ran  copia  li  usano  i contadini  per  cibi , e ne  fan- 
no mcneflre,come  il  fico  fecco  ripofioyaiuta  nel  uemo 

11  uiuere  de  i contadini. 

Dei  fichi  fecchi.  Cap.  X V . 

q T raccolgano  i fichi  non  troppo  maturi,  ne  crudi , e 
k fìendanft  al  fole , che  li  fochi  tutto  l di  figgati  fi  pali 
4 piedi  l'uno  feofiato  da  l'altro , e fi  congiongano  con 
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p miche,  fop  rap  onedoui  cane  alte  da  terra  due  piedi , 
accio  no  po fimo  trabere  Vhumore,che  la  note  esce  de 
la  terra, à [bora  ui  fi spargono  (opra  i fichi , dijponen 
do  d‘ attorno  grafici  pafiorali, di  paglia,  caregeò  fieli 
ce  tcffoti  d'amen  dite  le  parti  fqpra  la  terra , accio  che 
tramontando  il  fole,  fi pofiino  ridare,  & ap pog piati 
uno  ne  l'altro  facciano  come  un  coperto  p ifioraìc , il 
tjual  difenda  i fichi  de  la  rugiada  c tal hor  da  lepiog 
gie,le  quai  cose  corropono  iìfico,ll  quale  poi  che  [ara 
ficco, metta  fi  da  mcggio  di  ben  caldo  ne  uafi  impeccia 
ti, e fi  premono  diligentemente.  Sottopofioui  però  fec- 
co  finocchio, et  ripieni  i uafi  mede [imamente  fio prapo 
floui,qutfii  uafi  poi  fi  coprono,  & otturino  bene,  ripo 
nendoli  in  fiecco  granaio, accio  eh  e durino  piu  Ioga  tem 
po.^ilcuni  cauano  i pecciolià  i fichi  [delti,  egli  fìtn 
dono  affale,  oue  poi  fono  alquanti ficchi , prima  che 
induriscano,  in  uafi  larghi  di  terra , ò di  pietra  li  pon 
gono,e  lauatofii  piedi, come  farina  licalpeflano,mc- 
Jcol.ìdoui ftsamo  arofiito  co  aniso  Egittio,cfcme  di  fe 
nocchio, e di  cimino.  Voi  cheli  hdno  pifli , e mescolata 
tutta  la  muffa  ccl  fico  minacciato,  auolpono  in  foglie 
di  fico  piccioli  paflelli,  e legati  con gionchiouer  altra 
berba , ne  i grada  li  mettono , lavandoli  ficcare , e 
quando  fono  fecchi,  in  uafi  impecciati  li  ripongonoial 
cuni  rinchiudono  quefta  forma  de  fichi  in  uafi  noim 
p e ciati, et  otturati  i uafi  nel  forno  li ficcano,  accioche 
piu  lofio  fi  cuoccia  fuori  ogni  humore,e  feccad  che fó~ 
no, nel  palco  li  ripongono.Quàdo  li uogliono  ufàre,  ro 
pono  il  uafo, perche  no  poffono  altramente  cattare  la 
muffa  de  fichi  indurita.^ Un  eleggono  i piu  grasfifi  ’ 
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chi  e uerdi , & apertoli  con  canna  b con  le  dettarmi  fio 
le  li  la jaano  ftccare , e poi  nel  me'ggo  di  quando  fono 
mollificati  nel  fole  Ji  raccolgano , e come  ufano  di  firn 
.Africani  $ Spagnuoli , li  conciamo  à modo  di  /Ielle  ò 
di  fiori,  & flrignendoliyda  mono  li  feccano  nel  fole , e 
ripongono. 

Di  fare  le  me  p affé,  e coferuare  le  forb  e.  Cap , XVI. 
nlmil  cura  desiderano  le  me, le  quali  fi  raccolgano 
&di  fapore  dolciflimo , bianche  digrandi , e rari  gra- 
ni nel  calare  de  la  luna, fendo  il  cielo  fereno , e fuco  do 
po  l'hora  qninta,e  fi  flendano  fopra  una  tauola,  accio 
che  non  fi  offendano  co'l  pefo,dipoi  bijògna  fcal dar  e 
in  caldaia  di  metallc  o in  olla  di  terra,  grande  la  lift  io, 
co  cenere  de  farmenti  fatta, e quando  bogliera,ui  fi  ag 
gionga  alquanto  oglio  ottimo, e fi  mefcoli  infieme,di- 
poi  le  grappe  de  l'uua  legate  due  ò tre  infieme  hauen 
do  ricetto  alla grande^ga,  fi  mettano  nel  caldaio,  e 
ui  fi  tengano  alquanto,  fin  che  perdano  il  calore , ma 
non  però  che  fi  cuocciano , &fit  mefìiero  à quello  di 
gran  ragione,  e temperamento . Toi  che  lo  barai  ca- 
nata, la  porrai  [opra  i oratici  che  non  fi  tocchino  una 
con  l'altra , paffute  tre  bore  uolterai  cadauna  grap- 
P*>  non  la  mettendo  nel  mede  fimo  luogo,  accio  non 
fi  corrompa  ne  lo  humore  fcolato  . Cuopranfipoi  la 
notte  come  i fichi , à fin  che  da  rugiada , e da  pioggia 
fiano  fecure,  e quando  faranno  mediocremente  fec - 
che , me t tanfi  in  uafi  nuouì  non  impecciati  coperti , 
& ingeffati,  riponendoli  in  luogo  fecco . alcuni  auol 
gono  la  uua  paffa  in  foglie  di  fico , e la  fecccano  altre 
con  foglie  di  uite altri  di  platano  auolgano  leuue 

quafi 
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paffete  co  fi  ne  tc  anfore  le  ripongono , alcuni  ardano 
faueài  paglia#  fanno  di  lineila  cenere ■ lisfia#  pongp 
no  in  io  .feflanj  de  lìs fi. i tre  ciati  di  file,  & uno  di 
aglio  & appicciato  fuoco] fatto, \fnnno<ome  è {oprar 
detto. Ma  se  parrà  che  nel  caldaio  f a poco  oglio,fe-np 
aggiunga  qpanto  parrà  che  balli , acciochefia  Ima 
paffa  pmgraffa  e netta. . Al  mede  fimo  tempo  raccol- 
te le  [orbe  à mano , in  uafi  impaciati  le  metter  ai, mct 
tendoui fopra  {coperchi  impecciati , ■&  otturati  con 
geffo.Fatte poi  fojfe  alte  due  piedi  fotte o'I  utto,ui por 
rai  i uafi , con  la  bocca  otturata  in giu , e cuopritaRi 
conterrà  mediocremente,  calcata..  C li  è però  meglio 
mettere  jn  piu  fojfe  pochina fi  follati  l'uno  da  ì al- 
tro ^perche  fe  cattandone  uno , morrai  gli  altri, le  for 
be  incontanente  figuaftano.Conferuano  alcuni  il  me i 
de  fimo,  pomo  nel  defrutto  infpeffando  il  brodo  con  ari 
do  finocchÌQ,che  fieno  le  forbe  dal  brodo  coperte , tut - 
tauia  otturano  degli  impecciati  ua fi  il  coperchio  con 
gefio,che  non  u' entri  aria. 

De  l'aceto  de  fici.  Cap.  XV 11. 
i n Owo  alcune  regioni  che  hauendo  penuria  di  uino,pa 
° rimerito  hdno  disagio  d'aceto , là  onde  à qucfìo  tem 
po  raccolgali  il  fico  uerde  ben  maturo,  anchora  chi* 
per  le  pioggiefujfe  caduto  in  terra , quello  raccolto , 
mettefi  in  doglio  ò in  anfora,  & iui  fi  lafcia  fermenta 
re,fin  che  fifa  agro  e manda  fuori  il  liquore , e cola  fi 
l'aceto,  che  ni  fi  troua , <&  in  uafi  impecciati  di  buono 
odore  fi  mette  ,&quefio  primo  aceto  non  mai  fente 
muftì, ( e non  è in  luogo  humido  . alcuni  fiudiando  di 
fiirne  affai}in fondo  acqua  nei  fichi#  u'aggiogonojf  ef 
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fò  fichi  maturi , e freschi , lasciandoli  corrompere  in 
quel  brodo,  fin  che  pigli  fapore  de  forte  aceto , dipoi  li 
colano  in  jportedigioncob  fracchi  di  Sparto,  e fanno 
boglire  l aceto  [colato, finche  ne  cauino  la  fchiuma  & 
ogni  fporcheT^o,  indi  u' aggiogono  alquanto  frale  arro 
ftito  ilche  meta  che  ui  nafrcano  uermini , o altri  ani- 
mali. 

Ciò  che  fi  debbe  appreflareper  la  uin- 
demia , Cap . xyi  1 1 . 

QVantunquenel  libro  di  fi opra  intitolato  del  caflal 
• do  habbiamo  detto , che  cosa  è di' app  arie  chiare 
per  la  uendemia,  tuttauia  non  è fconueneuole  dare  de 
le  cose  medefiìme  i precetti  à la  cafialda,accioche  fàp 
pia  appartenirfi  à la  frua  cura  tutte  le  cose,  che  flap- 
prefiano  per  la  uendemia,  Se'  l campo  è grande,  & il 
uignale  b li  arbufii fono  ampij,  faccciafi  le  mifrure  per 
petue  di  iQ.mo7gi,e  di  tre  mo,%gi,  e le  Jportefi  tefifra- 
no,  et  impeccmo,Si  apprejìino  etiandio  roncheti  et  in 
cini  di  ferro,  accio  che  uendemia  non  Jlrenga  con  ma - 
no  le  uue , la  onde  affai  grani  cadendo  in  teiera  uanno 
da  male-, fi  attachino  funi  à le  {porte, &à  le  mifrure  di 
3 .mog^i.l  uafi  dal  mofio  dal  torcolo,le  tauole,e  tut- 
ti iuafrt,  fe'l  mare  è uicino  con  acqua  di  mare  fi  laui- 
no,ouero  con  dolce  ejfendo  dal  mare  lontano , e fieno 
mondati  e feccati  con  diligenza . La  cantina  fi  mondi 
éCogni fileno , perfumandola  con  booni  odori , accio 
non  fila  da  pu^o  lente  ò agro  odore  offesa.FaciafiJàn 
tamente,  e caflamcntefracrificioà  Libero  padre , &à 
li  bera  Dea  con  i uafi  da  premere . Ts(pn  fi  feofli  men- 
tre che  dura  la  uendemia  dal  tornio  odala  cantina , 
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accio  che  ft  fàccia  ilmoflo  netto  & puro , ne  pofiino  r 
ladri  pigliarne. J.  dogli,  & altri  uafì  qo.di  innanti  la 
uè  derma  s‘impec  ciano, ma  tièfi  àjfàr  queflo  altra  uia 
in  quelli , che  fono  fitti  ne  la  terra  altra  in  quei  che  fa 
no  f opra  terra,  perche  quei  che  fono  in  terra , fi  [calda 
'no  con  ferree , lampadi  ardenti, -e  filiera  nel  fondo  la 
f ece, heua fila  lampada, e con  /lecci  di  legno, & un  raf 
fatoio  di  ferrp  adonco  trabefi  quello  che  è fl illato  nel 
f ondo, oacco fato  nei  lati,  indi  con  perielio  fi  fende  et 
appiana  ,cofi  colataui  boglientepece , con  un'altra 
nuoua  fieeca,  & una  feopa  fi  impeccia.  Ma  quelli  che 
fono  fopra  terra , fi  tengono  prima  nel  fole  molti  di , 
oue  poi  fono  ben  fecccbi  dal  fole  fe  uolgano  con  la  hoc 
ea  ingiù,  e fottopo foni  tre pietre picciole, fi  tengono 
alti  dateria , indipoflouifuogo  [otto,  fi  [caldano  in 
guisa,  che  non  fi  pofl'a  unire  la  mano  fopra'l  fondo , a 
[bora  feso  il  doglio  in  fiancho , la  pece  fogliente  fe 
gli  infunde  e uolgefi  attorno, perche  simpecci  per  tut 
to,  Ma  faccia  fi  queflo  in  giorno  da  uenti  cheto , accio 
che  non  fi  rompano  iuafì,  perii  [affare  del  uento  nel 
fuogo.Bx  fìano  1 5.  libre  di  pece  dura  à dogli  d'un  cu-* 
leo  c meygo,<$-non  è dubbio  che  aggiugtiendo  à tutta 
la  cottala  quinta  parte  di  pece  brututtnon  doventi  il 
uino  migliore . 

Di  molte generationi  di'  conditure, con* 

[emano  il  uino . Cap.  X I x* 

-r\Ebbefi  fl  udiate  che'l  uino  fa  dureuole , b almeno 
finche  fi  uenda , non  figuafli . I Iche  con  qual  mo- 
do fi  fàccia, e con  quai  condimenti  fi  aiuti, narreremo, 

« Alcuni  cuocciono  U quarta  parte  di  quel  moflo , che 
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bano giftato  ne  uafi  di  piombo,  altri  finche  cali  il  ter 
go  lobogliono.Et  fi  alcuno  lo  fura  boglire  fina  la  me 
ta , non  è dubbio  che  fura  miglior  fapa , <ér  tanto  piti 
utile , che  potrà  la  fapa  in  luogo  del  defrutto  condire 
il  mofio  de.le  ueccbie  uiti.  Quel  nino  giudichiamo  ot- 
timo , che  finga  condimento  fi  può  confiruare , ne  ui 
fi  mescoli  alcuna  cosà, per  nonguafiaréjl  fuo gufilo. 
Ter  che  queflo  è ottimo , che  dafèfiejfo  può  effer  gra- 
to. Ma  quando  per  ritto  del  paese  q per  effer.  le  uiti  no 
nelle, patita  ilmo fio,. elegga  fi  una  parte, fe  fi  puo,de 
riti  aminea , . ò.  almeno  di  quella  che  faccia. punsfimo 
timo,  molto  uecchiat  non  humida . U fletteremo  poi 
quando  cala  la  Luna,&rion  lue  e, &m  giorno  fireno 
e ficco  raccoglieremo  me  limature,  le.quai  calcate , 
piglieremo  ne  i uafi  che  fi.  fa  il  defiutto quel  mofìro 
che  colera  prima,  che  fi  ufi  il  tortolo.  Epprima  accen 
deremo  nel  fornello  un  liggierfuogo  con  legni fittili , 
accioche  boglia  il. mofio  commodamente  . Chi  barra 
l'ufficio.di  cocerla,  habbia  colatoi  digionco  ò di  crudo 
(fa  rto  ciò  è non  martellato . Habbia  etiandio  fase  etti 
di  finocchio  à le  magge  legati,  con  i quali  poffa  arri - 
nave  al  fondo  de  uafi, per  muoucre  ogni  feccia,  e con- 
durla di  sopra , oue  con  i c olatoi  lieui  ogni  immondi - 
tia,e  fàccia  quefio  finche  uegga  il  mofio  liquefàtto,ef 
ferd' ogni  feccia  monda,  a Ihora  u' aggiùnga  ò pomi 
cotogini,i  quali  cotti  fi  cattano  fuori,  ouero  altre  cose 
che  gli  diano  l'odor  e, che  piu  t'aggrada, e tuttauia  me 
fcoli  co'  l finocchio,accio  non  fia  firmata  nel  fondo  al 
cuna  cosa, che pertusajfe  il  piombo,  quado  potrà  il  ua 
fififienire piu gran  fuogo^cio  è quando  il  mofio  è al- 
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confumato  per  il  bolin , à l'bora  fi  fòttoponga 
nopiugrosfi  lègni,ma  che  non  tocchino  il  fondo.  T eri- 
che toccandolo  ò fi  machera  il  uaso,ò  almeno  certame 
teabbruccierasfi  il  moflo,e  diuenuto  amaro,non  fi  po 
tra  condire.  Ma  prima  che'l  moflo  fi  ponga  ne  tua  fi , 
unga  fi  còn  oglio  la  parte  di  dentro  de  i uafi  di  piombo 
Appicciandola  bene,  e poi  ui  fi  genti  il  moflo , perche 
queflo  non  lascia  abbrucciare  il  uino  cotto.  - t 
- Di  cuocere  la  Sapa,&il  defrutto, cioè  '*  ‘A 
: ‘ uino  cotto.  Cap.  xk.  *<2 
ìq  Vuole  il  de  flutto  con  diligenza  fatto  acetirc  come 
° fitti  uino , fe  qucflo  auiene  condiremo  il  uino  con 
deflutto  buono  d'uri  anno,  perche  uitiafi  il  flutto  nuo 
uoconla  trifla  medicina.  Siano  piu  toflo  di  piombo 
che  di  rame  i uafi,  ne  i quali  cuocefi  la  Sapa  & il  de- 
frutto,per  che'l  rame  nel  cuocciere  lascia  la  rugine , t 
guafla  il  fapore  del  condimento, giouano  al  uino  que- 
lli odori  cotti  nel  defuttro , iri  fieno  greco  e fcheno , 
di  cadauno  di  que fi i porrai  una  libra  nel  uaso  capa- 
ce di  nonanta  anfore  di  moflo  poiché  fara  raffred- 
ddto  e purgato , dipoi fe'l  moflo  di  fua  natura , è de- 
bole,quando  fìta  cotto  fino  che  tomi  a la  terga  parte  $ 
fi  caui  difotto  il  fuogo, raffreddando  con  acqua  il  fot* 

I nello , il  che  facendo , tuttauia  il  deflutto  fconisce  piu 

che  la  terga  parte , & quantunque  fe  rihabbia  da  ti- 
no,gioua  tuttauia,  perche  quanto  piu  ficuoccieil  mo 
i fio  purché  non  fi  abbrucci , fhfli  piu  fpeffo  e migliore . 
Di  quefto  deflutto  cotto  in  quefla guisa, bafla  mefcola 
re  un  fiflarioper  anfora.Terche  hauendo  cotto  nel  cal 
j daio  5>o  .anfore  di  moflo , quando  fara  qua fi  cotto , il 
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che  dimoflrafi  fe  è cotto  la  terga  parte  à lima  u'ag- 
• -pugnerai  le  conditnre,che  fiano  liquide , p come  rag- 
giando è io.  feflàrij  di  pece  nemeturica  poi  che  Ihar - 
ravben  cotta  con  acqua  marina  etlauata.È  parimen 
te  una  libra  e.mtgga  di  raggia  terebinthina.  Metten 
doui  quèfie  cose  muouerai  il  uaso, perche  no  fi  abbrue 
tino  quando  [ara  fconito  fim'à  la  terga  parte , caua  fo 
ri  il  fuogo,e  muoui  il  naso  di  piombo , accio  che'l  de- 
tratto e ie  medicine  s'incorporino  come  poijara  medio 
cremente  caldo  fpargerai  in  quello  liggiermentegli  al 
triaromati  pifii  efedaggati , e commanderai  che  con 
Jpata  di  legno  fin  mescolato,  finche  fi  raffreddi.  E fe 
non  mescolerai  gli  aromatijcome  ho  detto , anderano 
à fondo  e fi  abbraccieranno. Si  pongano  nel  mofio  an- 
che gli  odori  co'l  predetto  modo  3 f oglie  di  nardo , ire 
illirica, nardo  Gallico, gruogo,palma,cipero,  fcheno , 
e bafla  di  cadauna  megga  libra , mira  cinque  ùnge , 
una  libra  di  calamo,megga  di  cafiia,  amomo  tre  on - 
ge,gruogo  cioè gaf erano  $.Una  libra  di pampinacea 
crefpa.Quefìe  cose  fecche,pefìe  e criuellate  ut  fi  pogon 
e fi  mescoli  à quefli  la  rafi,  che  è una  [erte  di  pece  cru 
da,  & è migliore , quanto  è piuuecehia . “Perche  dal 
longo  tempo  indurita,  quando  fi  pefla,u-  in  poluere , 
e mescola  fi  con  quefli  condimenti, e bafla  mescolarne 
fei  libre  con  i predetti  pefi . Isfon  fi  fa  di  certo  quanto 
di  quefìa  compofitione  s'habbia  à gittate  in  qSo.fe- 
flarij  di  mofio,  ma  fi  confideri  quato  può  bafiare  per 
la  natura  del  uino.\A  ttèdafi  però  che  non  fi  compren 
da  il fiipore  del  condimeto , perche  queflo  caccia  uia  il 
compratore. lo  tuttauia  fe  la  uendemia  è fiata  burnì - 
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da,qudttro  onge,fie  fecca  tre  di  condimento  fogliò  met 
tere  in  due  anfore  che  fiano  quattro  ome  dimoflo  , 
& comprende  l'orna  iqftflarq.  Io  fo  che  alcuni  con- 
tadini hanno  poftoin  un'anfora  tre  on^e  di  condi- 
mento , ma  furono  aflretti , per  la  troppa  debolezza, 
del  uinojl  quale  à pena  dura  $ o.di.E  meglio  però  ha 
uendo  copia  di  legne  ,fkr  bolire  queflo  moflo, cauan- 
done  ogni  /puma  & immonditia,  finche  fi  consumila 
decima  parte  & il  rimanente fara  dar  ernie . 'Hpn  ha 
uendo  copia  di  legne , bisognerà  mescolare  in  ognian 
fora  di  uino , un'onda  di  marmo  ouergejfo , che  fiore 
fi  chiama,  e due  fieflarq  di  de  frutto  boglitola  ter^a 
parte , quefla  medicina  quantunque  non  fa  il  uino 
longo  tempo  dureuole , lo  conseruaperò  fin  ne  l'altra 
uetidemia. 

Del  de  frutto  che  fraggiugne  nel  uino  per  con - 
fermrlogra  n tempo.  Cap.  XXI . 
oda  filmo  fio  do  lòfi  imo  fin'à  la  ferirà  parte,  che 
^chiama fi  defrutto,  queflo  raffi redato,  fi  pone  in  ua 
fi  e poi  fi  tramuta  usàdolo  paffdto  un'anno.  Tuo  fi  tilt 
tauia  infondere  nel  uino  dopo  il  nono  di  che  è rajfred 
dato,  ma  è migliore fe  ripojfia  un'anno . Vn  feflario  di 
queflo  defrutto  mette  fi  in  un  orna  di  moflo  de  uue  di 
colle , mafie  è di  piano  ui  aggiugni  tre  hemine.Lajcia -* 
mo  raffreddare  il  moflo  due  di  poi  che  è calcata  /’«-• 
ua,e  purga  fi, dipoi  ni  mettiamo  il  d e frutto , co  fi  raf» 
freddato  per  due  di  il  moflo  co'l  di  frutto,  fi  purga,  & 
ui  fiaggmgne  ogni  due  ome  una  misura  di  meg7sa  on 
ga  di  fai  cotto  e trito.Toncfi  candidi/simo  fate  m naso 
di  terra  non  impecciatOyil  quale  non  piglia  falc,ct  im 
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piafirafi  diligentemente  di  luto , & co  fi  auicinafi  al 
fuogo,arroflcndolo  firn  che  fa  firepito, perche  quando 
3 ac  cheta, è cono.  Macera  fi  fieno  greco  in  uino  uecchio 
per  tre  di , & indi  cauatojèccafi  nel  forno  ò nel  file , 
dipoi  che  è ficcato  fi  mollifica,  e poi  che'l  mofio  è lena 
tofene  mette  un  cuccbiar  colmo,che  è la  quarta  par- 
te d'un  ciato, in  due  orne . Oue  poi  ha  ce  fiato  di  bollire 
il  mofio,  & è fermato  altretanto  fior  digefio  ui  met- 
tiamo, quanto  era  il  fa  le, co  fi  mondato  il  doglio  nel  di 
feguen te, cu opria mo,  & onoriamo  il  uafo.yfaua  Co - 
lumella  mio  gio,  & illufire  apicultore  quello  condi- 
mento ne  i fondt,  oue  erano  uiti  di  palude.  Ma  uolen- 
do  condir  e,  uini  di  colle , ui  mettea  in  luogo  di  pale  ac- 
qua falfa  boglìta  fino  à la  terga  parte , quella  nera- 
mente fh  l a mipura  maggiore , e l'odore  piu  grato , ma 
gli  è pericolo  che'l  uinofiguaflì,  quando  nonfufie  ben 
cotta . E piglia fi  quell'acqua  ( come  ho  detto)  molto 
lontano  dal  litto.  Ter  che  è piu  liquida  epura,quanto 
piu  la  pigli  ne  l'alto  mare.S' alcuno  (comefacea  Colu 
melU)  uora  confcruarla,  paffuti  tre  anni,  la  tramuti 
in  altri  uà  fi,.  Dipoi  fé  paffuti  ancora  tre  anni  lupara 
boglire,  che  fciemi  la  terga  parte,  barrai  ottima  con- 
ditura dì  uino,nc para  pericolo  diguaflare  il  uino.Ba - 
Ha  porre  un  feflario  d'acqua  faljà  in  due  orne  di  mo- 
Ho, quantunque  molti  ne  mettono  due,  & alcuni  tre, 
C 'r  io  non  ricufero  di  far  queHo,  pur  che  fia  il  uino  di 
tal  po (funga , che'l  fapore  de  l'acqua  falfa  non  fi  com 
prenda..  Adunque  il  diligente  padre  di  famiglia,  com 
prato  il  fondo , faccia  ne  la  prima  uèdemia  tre  ò quat 
tro  ifperienge  di  condimento  contante  anfore  di  ino*- 
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fio, per  fapere  quanto  di  faljà  acqua  porti  il  nino  fen - 

ga  effer  offefo. 

V ri  altra  medicina  con  pece  liquida  per  condire 
ilmofto.  Cap.  ’ XX 11. 

'xjtEtti  ne  la  tina  una  metreta  di  pece  liquida  ne  me 
■^^turica, in  fondendoti  due  congif  di  cenere  de  lisfta, 
poi  che  fura  acchetata,coleraifuore  la  lisfta , & ag~ 
giontoui  la  feconda  e terga  fiata  la  lisfta , parimente 
la  cauerai  fuori  chiara . La  cenere  leuara  ma  l'odore 
de  la  pece,e  monderà  ogni fporcheggo.  ^ tggiugnera - 
ti  poi  cinque  libre  pece  brutia , onero  d'altra  genera- 
tane purisfma,  questa  taglierai  minutamente , e con 
la  nemcturica  la  mef colerai . .A  l'hora  uigittcrai  due 
congtj  de  acqua  di  mare  uecchisfima , onero  la  frefca 
cocerai  chefciemi  la  terga  parte.  Lafcierai  la  tina  fco 
perta  al  fole  nel  nafi  er  di  canicola  , merlandolo  con 
J\ lecca  di  leg  no  fpeffe  fiate,  finche  le  cofe  aggionte  s'in- 
corporino, facendo  con  la  pece  un  liquore.  Cuoprafi  la 
tina  di  notte  che  non  ti  entri  la  rugiada.  Quando  par 
va  che  l'acqua  di  mare , laquale  barrai aggionta , fia 
confumata , porterai  il  uafo  al  coperto . tesano  alcuni 
mettere  tre  otige  di  quefio  condimento  in  qSfeflarif, 
altri  u'aggiongono  ire  ciati  de  la  fìeffa  conditura  pur 
in  4 S.fèfiarq. 

De  la  pece  che  ufano  quei  del  D elfinato  e di 
Sauoia  à condire  i uini  impecciati. 

Cap.  XXII I. 

(~>Hiamaft  pece  corticata  quella,  che  ufano  quelli  di 
^ Sauonia  per  condimento . Fasfi  dura  quella  in  tal 
modo i & è miglior  c}quanto  è piu  uecchia, perche  la- 
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ta  ogni  uifcofita,piu  ageuolmente  fi  rifiolue  in  polliti 
re  e fidagli . Te  ftafi  adunque  efedaggafi  qutfila , e 
poi  che'l  mofio  due  fiate  ha  ce  fiato  di  bollire fiche  auie 
ne  quafi  fempre  nel  quarto  di  poi  che  è canato  del  tor 
colo  purga  fi  con  le  mani  diligentemente . Et  à l'hora 
fi  mette  in  5 5 .[tflarij  due  onge  e megga  de  la  predet- 
ta pece , e me f colato  il  tutto  con  la  fiecca  fi  lafcia  fila- 
re finche  bogh  infieme  ogni  cofa,pur  non  filafcia  ho - 
lire  pur  di  1 4 giorni  dopoi  che  è condito. Ter  eh  e pafia 
ti  quefii  di,bijogna  purgare  il  uino, e s' alcuna  feccia  è 
# accofiata  à i labri  ouer  à i lati  de  i uafi  raderla  giu,et 
incontanente  cuoprire  <&  otturare  i uà  fi . Ma  fe  uorai 
condire  tutto' l uino  conia  medtfima  pece,  che  non  fi 
ferita  l'odore  de  la  pece,  bafiera  porre  fe  i fcropoli  de 
la file  (fa  pece  in  ^.feflarij,  quando  non  piuboglira  il 
mollo, e fura  da  fece  purgato,  & una  mt7yga  onga  di 
fàlc  cotto  e trito.  Tfe  folamente  al  uino  di  quefia forte 
debbi  fi  aggiugnere  il  fale , angi  fegliè  posfibile  ogni 
forte  di  uino  in  qualunque,  paefe  con  la  filefia  mifura 
di  fale  fi  condifca , perche  que/io  non  lafcia  che'l  uino 
pigli  la  muffa. 

De  la  pece  nemeturica  perii  condimento. 

Cap.  XXII  II. 

t jL  pece  nemeturica  fis fi  in  Liguria . Etaccioche 
^ fi  fàccia  idonea  à condimenti, pigi,  fi  acqua  di  ma- 
re lontano  dal  lito,e  cuocciafi  che  firn  meggia  confuma 
ta,laquale  quando  fura  raffreddata , quanto  fegli  pof 
fa  tenrec  dentro  la  mano  fìnga  offefa , ne  rnefcolano  al 
quanto  con  la  detta  pece, muoutndola  lon  fiata  di  le- 
gno ò con  mano  , accioche  figli  laui  ogni  uitio . Dipoi 


L 1 B 1^0  XII . 230 

Infoieremo  che  la  pece  uadi  à fondò , e catteremo  l'ac - 
qua,&cofi  due  ò tre  fiate  con  la  predetta  acqua  la  la 
ueremo  maneggiandola  fin  tanto  che  rifplenda,  allho 
ra  tolta  fuori  l'acqua  per  quattordeci  di  la  teniremo 
nel  Sole  perche  fifecchi  ogni  h umor  e da  l'acqua  pi- 
gliato,e cuopriremo  di  notte  il  uafo, accio  non  ui  cada 
entro  la  rugiada.  Quando  harremo  apparecchiato  la 
pece  in  talguifa,e  uoremo  condire  il  uino,poi  che  har 
ra  ceffato  due  fiate  di  bollire , metteremo  due  ciathi  de 
la  predetta  pece  in  qSfefiarij  di  mofio. Viglia  due  se- 
ftarif  di  quella  quantità  di  moflo,cke  uuoi  condire,  & 
infondi  à poco  à poco  di  quefii  in  due  onge  di  pece  md 
uendola  con  mano  come  uino  melato , àfin  che  piu  age 
uolmente  fe  incorporila  poi  che  quelli  due  fefiariffo 
no  uniti  con  la  pece,  & qua  fi  fatto  un  corpo , ligitte- 
rai  co  fi  nel  uafo, onde  li  haueuamo  pigliati , e perche  fi 
mefcoli  il  condimento, li  muouera  con  la  ftecca; 

De  l'acqua  fai  fa  ò muria, cioè  falamuora  à con- 
dire ilumo.  Cap.  XX  Vi 

^pErche  alcuni ,angi  qua  fi  tutti  i Greci  conciano  il  iti 
* no  con  acqua  [alfa  ò muria,  no  ho  uoluto  la  feiar  da 
parte  cotal  cura . Infra  terra oue  non  fi  può  ageuol - 
mente  codure  acqua  di  mare,  Faceiafi  la  muria  per  i 
condimenti .M.  quefio  uale  laequa  piouana,ò  almeno 
di  fontana  puris filma . Metterai  adunq -,  nel fole  una  ò 
l'altra  di  quefie  m ottimi  uafit  $.anni  innati, e poi  che 
fara  marcita,affietta  che  ritorni  al  prima  fiato.Mllhd 
ra  f colerai  liggiermente  quell'acqua  in  altri  uà  fi  ap- 
p refiati,  finche  nèghi  alla  feccia, pei  che  l'acqua  fiàdo 
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qua  flando  cheta, fempre  lascia  nel  fondo  alquanto  Ai 
froffcTga . Quando  l'haueraicofi  purgata,  cuocciafi 
come  il  defrutto  che  fi  con  fumi  la  terga  parte , fi  ag- 
giongano  in  ^ofe flavi]  d'acqua  dolce,un  feflario  di  fa 
le,& uno  di  mele  ottimo, cuocciafi  poi  il  tutto  purgan 
do  fuori  ogni  immonditia,poi  che  fia  ra freddato,  qua 
to  fara  l'humore  tanto  di  moflo  ne  Canfora  metterai . 
Se'l  campo  è maritimo,piglifi  t acqua  nel  mare  lonta 
no,  quando  non  è trauagliato  da  uenti,  e boli  fia  la  ter 
?a  parte , aggiontoui  fi  ti  pare  degliaromati  fopra  - 
detti, perche  duino  habbia  migliore  odore.  Et  prima 
che  cauiil  moflo  del  tor  colo  per  fumerai  iuafi  di  rof~ 
marino,di  lauro  ò di  mirtho, empiendolo  poi  bene,  ac 
cioche  il  nino  bogliendo  fuori  fi  purghi , Appiccierai  i 
uaficon  noci  di  pino  condirai  il  di  figliente  quel  uino , 
che  noi  far  dolce,  & il  quinto  di  quello  che  uoi  che  fia 
garbo, e riempiuti  i uafili  otturerai . .Alcuni  ne  i uafi 
di  terra  per  fumati  mettano  la  conditura , e co  fi  di  mo 
fio  li  empiono. 

Rimedi]  al  uino  che  aceti fie.  Cap.  XX  FI. 

qE'I  uino  de  un  terreno  fuole  douentare aceto,  raccol 
^ ta,e  calcata  Cuna, prima  che  tor  coli  leuinaccie,met 
ti  il  moflo  in  un  uaso , <&•  aggiugneui  la  decima  parte 
d'acqua  di  poggo,piggliata  del  mede  fimo  luogo,e  cuo 
ci  il  tutto, finche  t'acqua  aggiorna  fi  confumi,come  fia 
raffreddato , empirai  iuafi,  e li  coprirai  otturandoli 
bene,  e co  fi  durerà  longo  tempo  finga  efjer  offefo  in  co 
fa  alcuna.Gliè  meglio  aggiugnerui  acqua  ueccbia  per 
molti  anni  conferuata,  & è affai  meglio  , finga  porui 
acqua, far  bolire  la  decima  parte  del  mofio,e  raffred 
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data  porla  ne  i uà  fi,  e feparerai  in  7.  fefiarq  di moflo , 
un'bemina  digeffo  poi  che  è raffreddato.  Quel  moflo , 
che  caui  de  le  uinaccie,ò  heuilo,ò  uendilo piu  toflo  che 
puoi. 

Di  fare  il  uino  dolce.  Cap.  XXV  IL  • 

Y^cciafnlmno  dolce  in  talguifa . Raccolte  le  mey 
per  tre  di  terrai  al  fole, il  quarto  di  le  premerai  co- 
fi  calde  da  mtggo  di . Viglierai  il  mojìo  lisfiuo , eia  è 
quello  che  cola  nel  uafo  prima  che  fi  prema  iuua  co'l 
tor colo, poi  che  barra  bolito, metterai  non  piu  che  una 
onga  deiri,ben  pefia  in  5 ofettai-if  di  mofìo,e purga* 
tolo  di  feccia  lo  tramuterai  ne  i uaft.  Quello  uino  farà 
foaue, fermo, & al  corpo falutifero.  * 

Mire generationi  di  conditure,  falci- 
fere. Cap.  XX  VI  li. 

•parrai altre  conditure  da  confcruare  il uino in  que- 
■ fi4  Maniera, macinerai  candidisfima  iri,ammolirai 
fieno  Greco  con  uecchio  uino , dipoi  lo  porrai  nel  fole , 
nel  forno  àfeccare,e  lo  triterai  minuto,  mefcolerai gli 
odo)  i,come  iri  trita  e criuellata  y.onge,&  un  quarto ± 
fieno  Greco  5.  onge&un  quarto  ,& in  ogni  uafo  che 
tenga  7.  anfore,aggiongendo  alla  conditura  urìonga, 
& S.fcropoli  digeffo,  fel  uinofara  de  luoghi patudofi 
metterai  ne  i uini  nouelli  un  feflario  de  la  conditura  in 
tre  hemine,e  neiuecchi  in  luoghi  fecchina fiuti  in  ogni 
bemina  un  hemina . il  tergo  dipoi  che  barrai  pillato 
la  ma,gli  infonderai  il  condimento , ma  prima  ne  ca- 
uerai  in  altro  uafo  alquanto  di  mofio , accio  che  non  fi 
ffdrga  nel  bollire  con  la  conditura.  Et  co  fi  mefcolerai 
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ilgeIJo  el  condimento , quanto  à cadaun  uafò  fava  ne - 
cejfario,ftemprerai  il  condimento  nel  mofio,e  pofiolo 
ne  i uafi,mefcolerai  il  tuttoypoi  che  fora  bolito , riem- 
pi il  uafo,#  otturalo.T^on  tramutare  il uino, che  har 
rai  condita , mi  lafciando  ripofare  ne  ina  fi,  e quando 
uorrai tramutarlo, fiorendo  daprimauera  la  rofa,tra 
muterallo  chiarii  fimo  in  ua fi  bene  impecciati  e mon- 
dile lo  uuoi  confernarc  longo  tempo, porrai  in  uajb  di 
due  orne  un  fefiario  d'ottimo  uino , ouer  tre [eflarij  di 
buona feccia,efe  barrai  queli  uafi,dei  quali  pur  diari 
37  hai  cauato  il  uino,  lo  porrai  in  quelli.  Facendo  que - 
fio  [ara  molto  meglio  aggiugnerui  ottimi  odori  per 
cacciarne, ogni  trifio  odore,efapore, perche  ninna  co- 
fa  piu  tofto  trahe  odore  firaniero  che'l  uino. 

rifare  che  il  mofio  rimanga  dolce,e  come  fefuf 
fenuouo  Cap.  XXIX . 


•r^trrai  che  il  mofio  ftmpre  rimanga  dolce , e come 
* nuouo  in  quefiaguifa . Trima  che  fi  mettano  le  ui- 
naccie  nel  torcolo,  metterai  del  mofio  tolto  del  torcolo 
fofi  frefco  in  una  anfora  nuoua, chiudendola,#  impec 
dandola  diligentemente  * che  non  ui  por  fi  entrare  ac 
qua  all’hora  in  piscina  di  acqua  fredda , e dolce  fom- 
mergerai  tutta  la  anfora,#-  indi  à qo. giorni  cauata- 
la, durerà  co  fi  dolce  tutto  l'anno. 

Ottima  medicina  del  uino. 

Cap.  XxX- 

1^^  quel  tempo  che  harrrai  coperto  i dogli  fin  à lo 
^ equinotùo  diprimauera  bafia  nettare  il  uino  tn 
3 6.  di  una  fiata,  dopo  lo  equinotùo  di  primauera  due 
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fiate  e fi  il  uino  comincierà  à fiorire , piu  ffieffo,  accio 
non  fi  corrompa  il  fiore, c fiquafi  il  uino.  {guanto  J, ara 
il  caldo  maggiore , tanto  piu  ffiejfo  dei  nodrire  il  nino 
raffreddarlo , e uentilarlo , perche  durerà  il  nino,  fin 
che  fara  freddo , firopicicrni  i labri  de  i dogli  con  noci 
di  pino  ogni  fiata  che  purgherai  il  uino , s alcuni  uini 
faranno  duri,  e men  buoni, ilcht  ò per  uitio  del  campo 
ò per  tempcflafia  auenuto, piglierai  fece  di  buono  ui- 
no sfattone  pani, li  feccherai  al fole, e cuocerai  nelfor 
no,dipoi  trito  ne  /tropi ccierai  tre  onge  ad  ogni  anfora 
e ut  l'impiaflrerai,e  cofifara  buono. 

M fanarc  il  mofio  s' alcuno  animale  uifara 
caduto.  Cap.  XXXI. 

q alcuno  animale  cadera  nel  mofio, c ui  morirà,  co - 
^ me  firpe, toppo, ò fi orice , accioche  non  pigli  il  uino 
cattiuo  odore , arda  fi  quel  corpo,  fi  come  lotrouerai 
gittando  la  fua  cenere  nel  uafo  oue  era  caduto , e fi  me 
fi coli  confiecca,e  cofi  fanera  fi. 

Mfar  uino  di  Marrbubio. 

Cap.  XXX11 . 

r~i  ludica  fi  il  uino  di  Marrubio  molto  utile  alle  infer- 
^ ratta  de  le  interiora,  ffiecialmente  alla  toffe.  Quan 
do  farai  lauendemia  cogli  de  luoghi  non  coltiuati,c 
magri,  i teneri  torfi  del  Marrhubio,  e feccati  nel  fole , 
ne  farai  fkfcetti,  cofi  legati  con  funi  di  palma, o digio 
co  li  metterai  nel  uafo  mguifa,  che  la  legatura  fiia  di 
fopra . Metti  otto  libre  de  Marrhubio  in  zoo.fefiaru 
di  mofio  dolce , & poi  che  ha  boglito  col  mofio  lo  cane 
rai}e  purgato  il  uino  /’ otturerai  beni  fimo. 
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fiire  nino  fcillite.  Cap . XX  A HI. 

*~>Ondirai  il  nino  Scillite  a far  padire , c reflaurare  il 
^ corpo, alla  toffe  ueccbia,&  al  flomaco  utile  in  que 
fio  modo.  Cogli  iafquilla  40  di  prima  che  uogli  ucnde 
miare , t tagliala  Sottilmente  come  le  radici  del  rafa- 
no, appendi  ne  la  ombra  le  fete , accio  che  fi  ficchino, 
quando  poi  faranno  fecche,metterai  una  libra  di [quii 
la  ficca, in  xfò.scftarij  di  nino  amineo,lafciala  30  .di,e 
■cauatala,purghcrai  il  uhio,e  lo  riporrai  in  due  anfo- 
re.filtri  uogliono  che  fi  metta  in  qS.fiftarij  di  moflo , 
una  libra, e tre  on%e  di  fquilla  ficca,  il  che  non  mi  foia 
ce . .. Alcuni  mettono  il f opradetto  pefo  de  la  fquilla  in 
due  orne  d'aceto,  & ue  lo  lafciano  per  40  .di. 

De  l'aceto  fcillifico.  Cap.  XXXIIJI. 

tf^Hi  vogliono  fare  aceto  fiillitico, mettono  io. fquil- 
^le  falate, & un  congio  di  forte  aceto , e fi  non  è far 
te  due , cuocendolo  in  olla  di  tre  anfore  capace , che  fi 
confumila  quarta  parte , e fi  non  è dolce  la  ter^a , 
ma  fita  il  mofto  canato  limpido. 

Come  fi  faccia  il  nino  d'abfinthio  d'hifopo , ò di 
abrotano,  & altre  forti  di  uino  condi-  . 

to.  Cap.  XXXV. 

Ondirai  il  uino  d'abfinthio  d’hifopo , d'abrotano , 
di  thimo,di  maratro,  e de gliciì  iypp.  in  quefiagui 
fa,cuoci  una  libra  di  abfmthio  in  q.fittarij  di  moflo, 
che  fi  confami  la  quarta  parte , il  rimanete  raffredda 
togitterai  in  uri  orno  di  moflo  amineo;e  farai  il  mede 
fimo  de  lefopradette  enfi , fi  poffono  etiandio  cuocer t 
in  tertp  parte  di  un  congio  di  moflo , con  tre  libre  di 

pulegio 
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-pulegiofecco,caua  il pulegio , de  raffreddo  liquore , 
& infondilo  in  un  orna  di  moflo , coft  darne  nel  uerno 
per  la  toffe ,e  chiama  ft  uino gliconico. 

Moflo  tortiuOjCio  è di  torcolo.  Cap  .XXXV I. 
-ri  moflo  di  torcolo  che  fi  Jpreme  cc>l  torcolo,  poi  che 
ècauato  il  primo , metterai  in  nuoua  anfora , em- 
piendola fin'd  la  bocca  e ui  aggiugnerai  rame  di  ros- 
marino [ecco  legato  con  lino , e fa  che  boglia  infleme 
per  7. di,  canato , poi  il  fascio,  purgalo  con  diligenza, 
& wgeffalo,  baflera  porre  una  libra  e megga  di  rof- 
manno  in  due  orne  di  moflo.Totrai  usare  quefto  uino 
dopo  due  me  fi  per  medicina. 

M fare  uino  ftmile  al  Greco.  Cap.  XXXV 11. 
p Ogiierai  uue  per  tempo  mature , et  feccate  per  tre 
^ di  nel  fole, il  quarto  le  calcherai, e pigliato  il  puro 
moflo  non  lo  (premendo  con  il  torcolo , in  un  uaso  lo 
metterai  flando  attento à purgarlo  poi  che  barra  bo 
lito,il  quinto  di  purgato  il  moflo, fpargerai  in  qpSe- 
flarij  di  moflo  due  feflarq  di  fa  le  cottto  e crinella  to , ò 
almeno  uno.  fileni  ui  mefcolano  un  feflario  di  defrut 
to,alcuni  due  quando  pensano  che'l  uino  fia  debole. 

Comefafli  uino  mirtito,cioe  di  mirto. 

Cap.  XXXVlll. 

r-  Mrai  in  quefla guisa  il  uino  mirtito  per  i dolori  di 
uentre,pcr  il  flujfo  e per  fortificare  il  flomaco  debo 
le. Sono  due  generationi  di  mirto,nero  e bianco . Cogli 
le  coccole  mature  del  nero,  e cattane  i fimi, dipoi  sega 
femi  le  ficcherai  nel  fole,  riponendole  in  uaso  di  terra 
in  luogo  feccoydipoi  ve  la  ucndemiat  coglierai  di  uec- 

GG 
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cbio  arbuflo,  onero  (Tantichisftme  uiti  aminee  U tuta, 
ben  matura  quando  [calda  il  fole,  e metterai  di  quelle 
il  moflo  in  un  uaso , co  fi  quel  primo  di  prima  che  ho - 
glia,  pejlanfi  con  diligenza  le  coccole  del  mirto  ripo- 
fto,&  fi  pesano  tante  libre  di  quelle , qu'dte  anfore  di 
nino  uuoi  condire , piglia  fi  poi  alquato  moflo  del  uaso 
che  uogliamo  condire , colquale  jpargefi  come  farina 
quello,  c'babbiamo  piflo,e  pesato, fhcèdone poi  mafie 
picciole , ft  gettano  per  i lati  del  uaso  in  tal  maniera , 
che  non  cada  una  muffa  [opra  l'altra , quadoil  moflo 
barra  bolito,e  l' barrai  purgato  due  fiate , da  nono  pe 
flerai  altretante  coccole, come  dicemmo , ma  no  fi  firn 
no  maffe  come  prima , mapigliafl  del  moflo  che  è ne 
la  bocca  del  uaso,e  mescolafiàla  predetta  misura  in 
guisa,  che  fla  come  un  fpeffo  brodo , il  quale  mescolato 
uaso , muoueft  conia  flecca . V affati 9 di  purgafì il 
nino,  e con  fcopc  di  [ecco  mirto  flropicciafi  il  uaso , ; 
cuoprefl  che  non  ui  cada  alcuna  cosa.? atto  quello , do 
po  7 di, purga  fi  il  nino , e tramutafi  in  anfore  bene  im 
p ceciate, e di  buono  odore , ma  fi  attenda  cC infonderlo 
chiaro.  Temprerai  il  nino  mirtito  ad  un'altro  modo,fh 
rai  bollire  tre  fiate  il  mele  attico,  & ogni  fiata  lo  fpre 
merai,ma  non  hauendone  d'attico,eleggi  del  miglio - 
re,jpumandolo  q.ouer  5 fiate,  perche  quanto  è peggio 
re  ha  piu  di  fporco, raffreddato  il  mele.  Coglierai  coc- 
cole dì  bianco  mirto  ben  mature,  e maneggiale  che  no 
rompi  i fimi,  dipoi  rinchiuse  in  fporta  di  Legno , {pre- 
merai di  quelle  fugo, che  fia  fii  fiflarij , e mesco) erallo 
con  un  fiflario  di  mele  cotto , co  fi  lo  infonderai  ne  la 
fecchia  y cuoprendola  che  non  rejpiri , ma  fàccia  fi  di 
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Decembrio  net  qual  tempo  fiogliono  effier  maturi i fie- 
mi  del  mino,  offieruifi  che  fra  flato  (treno  7. giorni  o 
almeno  * . prima  che  fi  raccolgano  le  coccole , è che 
non  fita  piouuto , ne  fi  raccolgano  rugiadose . ». Alcuni 
colgono  bianche  ò nere  coccole  di  mirto , & hauendo ~ 
le  per  due  bore  alquanto  ficcate  ne  l'ombra , le  rom- 
fono  in  guisa, che  i fimi  rimangano  intieri, à l'hora  le 
fremono  per  un  fiacco  de  lino,  e per  colatoio  digionco 
lo  colano  in  uafi  impecciati,non  ui  mescolando  mele , 
ò altra  cosa . Qtteflo  liquore  non  dura  molto , ma  fin- 
che è intiero,  e piu  utile  in  medicina  che  ogn' altra  co- 
pofitione  di  mirto.  Cuoceno  alcuni  quefto  fugo  fin'à  la 
ter^a  parte  hauendone gran  copia , e rajfredatolo,in 
fiecchie  imp ceciate  lo  ripongono,  & cofi  dura  piu  lon - 
gamente  ,&  potrà  queflonon  cotto  durare  due  an- 
ni,purché  con  diligenza  lofacci,e  netto. 

Come  fifa  il  paffio.  Cap.  XXXIX. 

tigone  commanda  che  fi  fàccia  il  paffio , come  ho 
Sfitto  io.Colgafi  uua  primatica  ben  matura  cana- 
rie i grani  fecchi  òguafti,e  figgerai  forcole  ò pali  ogni 
spiedi, i quali  foflengano  canne,  efrtcciaficon  perti- 
che un giogo. Jll'hora  fipogano  le  uue  fiopra  le  canne 
al  fiole,cuoprcndole  di  notte  che  non  fiano  tocche  da  U 
rugiada.  Quando  faranno  fecche , fi  lieuino  uia  i gra- 
nde mettanfi  in  doglio  ò in  ùria , fiopra  fondendoui  m« 
fio  ottimo , che  cuopra  le  uue , le  quai poi  che  par- 
ranno heuuto , e faranno  piene , il  6.  di  fi  pongano  in 
una  (porta,  e col  torcolo  premute , fi  caui  il  paffio . Di 
foi  fi  calchino  le  uwccie,aggiontoui  moflo  freschi} fi 
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nio,  canato  de  altre  uue , tenute  di  fole  5.  di'.  Jfllhòra 
mescolerai  il  tutto , e porraui  nel  torcolo  luna  calca- 
ta, de  laquale  cauato  il  paflo  fecondo , lo  porrai  in  ua 
fi  impecciati , accio  non  douenti  accerbo  . Tuffati  poi 
20  giorni,  poi  che  fta  raffreddato,™  altri  uaft  lo  tra- 
muterai , ingeffando  i coperchi , e con  pelle  cuoprendo 
li.Se  uorra  farepaffo  <f  uua  apianajaccoglierai  l’uua 
apiana  intiera  leuando  uia  i grani  fecchi  eguafìi.Di - 
poi  la  porrai  al  fole  [opra  perticbe,tenendouela  fem- 
pre , e q uando  faranno  i grani  bentrefpi , lifcieglierai 
da  la grappi ammettendoli nel  dogliose  co  piedi  pifian- 
doli.Fatttone  poi  una  mano,ui  fpargerai  ueccbino  ni- 
no,dipoi  in  calcherai  fopr a l’altra  mano,  Spargendo^ 
ui  pur  nino,  e fatto  la  terTu  fiata  il  mede  fimo,  cuopri 
rai  il  tutto  con  uino,e  paffuti  5 . di  metterai  le  uue  ne 
la  Jporta  nuoua,e  le  premerai,  ^tpprejìano  alcuni  ac 
qua  piouana  ueccbia,e  la  bogliono  la  ter^a  parte , di 
poi  fatte  le  uue  paffe , V'acqua  cotta  per  ui  mettono, et 
nel  rimanente  fanno  come  ho  prede  tto,que/lo  oue  è co 
pia  di  legne  coflapoco , & è piu  dolce  che  le  altre  for- 
ti di  paffò. 

Comefafii  la  fora,  ciò  è acquarel- 
lo. Gap.  x L. 

sconfiderà  quante  mettete  faccia  la  meta  deluino 
^ che  farai  in  un  di , e metti  tante  metrete  d" acqua 
dolce  ne  le  uinaccie  de  le  quali  hai  canato  il  nino  quel 
giorno,ui  mescolerai  parimente  la  Jpoma  del  de  frutto 
òde  la  fapa, e la  feccia  del  naso , er  il  tutto  per  una 
notte  lascierai  macerare,  il  di  uegnente  co  piedi  lo  cal 
eheraije  co  fi  nel  torcolo  fi  metta , riponendo  in  doglia 
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v inanfore  quello, che  ne  colera ,e  poi  che  barra  bolito 
l' otturerai. Ma  conserua fi  meglio  ne  le  anf  ore.  Facea 
M arco  Colurne Ila  que fi' acquarellò  d'acqua  uecchia  > 
& alle  fiate  piu  di  due  anni  lo  con  feruaua. 

Come  faccia fi  il  mofto  lifiiuo,cio  è che  cola  fen - 
•ga  calcare  le  uue..  Cap..XLI. 
s->Muerdi  incctànète  del  lago  ciò  è uaso  cut  fipefia 
o.  l'uua , il  mofio  lifiiuo , ciò  è quello , che  colera  giu 
prima , che  calchi  l'uua , ma  filano  de  ulti  agli  àlberi 
maritate  rie  colte  in  giorno  Jereno..  Metterai  mi' orna 
di  mofto  in  i o. libre  d'ottimo  mele , e mescolatolo  in - 
fiume  riponlo  in  un  uaso , ingoiandolo  incontanen- 
te , e fallo  mettere  nel  palco. Se  uorrai  fiime  maggior 
, quantità , aggiugnerai  del  mele  nel  mofio  fiondo  la 
propoi  tione  afiignata  di  [opra paffati^o . di  apri- 
rai il  uaso, e tramutalo  in  altro  uaso  l'otturerai  flet- 
tendolo nel  forno.  Faccia  fi  la  conditura  de  cotogni 
in  quefia  guisa . Cuoce  fi  iti  olla  di  terra , ò caldaia  di 
J lagno  un' orna  di  mofio  arbuflino  di  ulte  aminea , e 
ìo.cotogni  grandi , ma  purgati  dentro  e fuori,  pomi 
granati  dolci  & intieri  infume  con  forbole  non  mol- 
to mature,  diuise  cauatone  ifi  mi , e fiano  à la  misu- 
ra tre  fefiarij.Quefie  cose  fi  cuociono  in  guisa,  che  tut 
ti  i pomi  nel  mofto  fi  ft>olpino,& un  f anciullo  mesco- 
li di  continuo  con  fpata  di  legno,  ò canna  , che  non  fi 
abbrucino  i pomi . Voi  che  faranno  cotti , che  ui  refii 
poco  brodo , fi  raffreddano  e colano , fi  muouono  pia 
quelle  parti  che  rimangono  fopra'l  colatoio,  e da  nuo 
uo  fi  cuocciono  nelfuo  brodo  con  lento  fuoco perche 
non  fi  abbruccino’yfinche  come  feccia  s'wjpe/sino.M4 
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prima  che  fi  heui  dal  fuoco  il  condimento,  fi  fpa:~ 
ono  [opra  ogni  cosa  tre  hemine  di  rugiada  ftriaca  pi 
)a  e criuellata , e fi  mefcola,  acciocheft  incorpori  con 
le  altre  cose . Toi  che  è raffreddato, mette  fi  in  naso  di 
terra  nuouo  & impecciato , & ingejfatolo  che  non  re 
jf> iri, apenda  fi  alto,accio  nons'impallidifca . 

Di  condire  il  formalo, . Capi  a;  X LI  1, 

ciglierai  in  pe^i  grandi  il  forma%%o  pecorino 
de  l'anno  profiimo,e  pofìo  in  un  naso  impecciato  , 
l'empirai  di  mofio,che  li  Jòpraftia , e fia  il  liquore  al- 
quanto piu  che'l formalo . T erché’ì  formalo  lo  bee  , 
& e guaftafi  fe'l  moflo  non  li  nuota Jdpora , empiuto 
il  naso  l'otturerai  incontanente  con geffo,  indi  <130.  di 
lo  potrai  aprire , & usare  qual  condimento  ti  piace  y 
auegna  che  per  fe  filo  non  è in  grato. 

Come  fi  dìjfongono  e consertano  le  uue 
ne  le  olle,  Cap.  X LI  1 1. 

QV andò  barrai  tagliato  de  la  ulte  uue  bumajle  ciò 
cèdette  poppe  di  uaccaò  duracine  ò porporine, 
impecciarai  di  fubito  i fuoi gambi  con  dura  pece, dipoi 
empirai  un  naso  di  terra  con  paglia  feccameme  criuel 
lata,  che  non  habbia  poluere,  efopraporrauui  le  uue, 
cuoprendopoi  il  uaso,et  impiaflrato  dattorno  con  lu 
to  impagliatoci  palco  ben  fato  dijforrai  i uaft  ne  la 
paglia . Tuofi  conferuare  ogni  uua,pigliandola  da  la 
Mite  nel  calare  de  la  luna  fendo  il  cielo  fereno,dopo  la 
quarta  bora, poi  che  ù tocca  bene  dal  fole,& è caduta 
la  rugiada.Ma  faccia  fi  foco  nel  cortile  perche  hoglia 
la  pece,  ne  la  quale  metterai  igxbi  de  legrappe.Citte 
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fai  in  doglio  bene  impeciato  un'anfora  di  defluito, di 
poi  concierai  per  trauerso  flange  che  non  tocchinoli 
defluitole porraui [opra  nuoui piati  mettendola  den- 
tro l'uua  che  una  non  tocchi  l'altra, e co  fi  li  cuoprirai 
otturandoli. Dipoi  farai  una  & un'altra  mano  ,quan 
to  porterà  l'altera  del  doglio , parimente  mettcndó 
ui  i piati.  Venerai  poi  con  de  flutto  il  coperchio  impec 
ciato , e lo  metterai  difopra , otturandolo  con  cenere . 
.Alcuni poflcui  il  dcfluttOy fi  contentano  porui per  for 
%a  le  pertiche  à trauerso , & à quelle  attacare  le  uue, 
che  non  tocchino  il  defluitole  coperto  il  uafo,  l'ottura 
no.^ilcuni  ra  ccolte  le  uue, come  dicemmo , peccano  al 
Sole  piccioli  dogli  nuoui  no  impicciatile  raffredati  ne 
t'ombra, fottopongono  f Imbola  d'orbo,  mettendoti fo 
pra  le  uue  in  tal  modo , che  una  non  prema  l'altra , a 
l'hora  ti Jpargono  f opra  de  la  medefima  femola , &• 
fanno  un'altro  tauolato  de  uua  al  mede  fimo  modo  , 
& co  fi  fanno  finche' l uaso  difimbola  e d'uua  fia  ripie 
no , dipoi  li  cuoprono  riponendoli  in  futo  e frediflimo 
palco . alcuno  con  quella  fleffa  maniera  conferuam 
le  uiti  con  fegatura  ficca  di  puouolo  ò di  aiuta . fil- 
tri cuoprono  con  fiore  digefio  le  uue , tolte  da  la  uitc 
non  ben  mature. alcuni  raccolte  le  uue , tagliano  uia 
conlaforpce  iguafli  grani,  ecofile  appendono  nel 
granaio fopra'lf or  mento . Ma  queflofk  crefiii granii 
e qua  fi  dolci  come  l'uua  paffa . Marco  Columella  mie 
%io  comandaua  che  fi  fact  fiero  larghi  ua fi, come  pia* 
ti  di  quella  creta , che  fi  fanno  le  anfore , e che  s'im - 
pxciafiìro  molto  bene  dentro  efuori,i quali apprefla 
ti, fa  a a cogliere  un  cporp  or  in  e,bumafle,nu  m i fluir,  e,  c 
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duracine , & incontanente  impecciare  il  gambo  de  le 
grappe,et  porre  ne  i uà  fi  predette  feparatamente  fe- 
condo la  fuafpecìe  cadauna , ma  che  non  fi  tocchino , 
dipoi  lo  ficea  coprire, & otturare  con  molto  gejfo,e  fi 
nalmente  coti  dura  pece  liquefatta  impecciare  di  ma 
niera,che  non  ui  poteffe  entrare  humore,&  fàccafom 
mergere  i uafi  in  acqua  difontey  ò di  cifitrna  ,fopra - 
poftoui  alcuni  pefi  che  niuna  parte  fopraftejfe  à tac- 
qua, e co  fi  la  uuq  fi  comeruaua  bcnisfimo.  Ma  poi  che 
fi  caua  de  li , non  effendo  mangiata  quel  di , acetisce . 
Tuttauia  è meglio  far  uafi  di  terra  capaci  d' una grap 
pa  largamele,  h abbiano  qutfli  quattro  manichi,  con 
i quali  legati  spendano  da  la  ulte , et  i coperti  loro  fila- 
no nel  meggo  diuifi , che  attaccati  iuafi , ammi  ttano 
cadauno  una  grappa  di  uua,  & i coperchi  rìflretti  co 
prano  l'uua.  Siano  qtiefli  uafi , & i coperchi  diligen- 
temente impecciati  dentro , e fuori , e coperte  le  uue, 
con  luto  impagliato ,fi  cuppra.no  dauantaggio  v Ma  fi 
dittongano  le  uue  in  guisa,  che  da  niuna  parte  tocchi- 
no iuafi,  fi  debbono  rinchiudere  quando  nel  {treno,  e 
J ecco  aria  i grani  fonogrosfi,e  non  ben  maturi.  Qutflo 
masfimamente  commandiamo , che  non  fi  concino  le 
uue, et  i pomi  nel  mede  fimo  luogo, ne  filano  uicini,  oue 
l'odore  de  i pomi  d quelle  peruenga,  perche  tale  odore 
toflo  corrompe  i grani,  e tuttauia  i modi  di  consertia- 
te i pomi, che  habbiamo  narrati,  non  tutti  fi conuen - 
gono  à cadauna  regione,  augi  per  la  qualità  de  i luo- 
ghi,e  natura  de  le  uue  uariamente  fi  conscruano . Gli 
antichi  per  lo  piu  metteano  ne  i uafi  le  uue  fircitule, 
uenucole,  le  magiari  aminee,e  le  galliche, e tutte  quel 
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le, che  hanno  maggiori  t duri  grani.  H ora  cT  hi  torno  la 
citta  fono  à qui  fio  uso  commendate  le  munefìane,que 
fte  fi  raccolgono  alquanto  maturerei  fereno,  quando 
il  Sole  ha  cacciatola  rugiada ycerca  la  quarta,  ò quin 
ta  bora, pur  che  la  luna  fciemi,e  fta  / otterrà , dipoi  fi 
fendono  ingratici,che  una  non  prema  l’altra,  final- 
mente fi  riportano  al  coperto , e taglianfi  i uitirui gra 
ni  con  laforfice , poi  che  alquanto  fono  raffreddate  ne 
l'ombra,  fi  mettono  à.duefo  tre  grappe  ne  le  olle , fi  co 
mepojfono  capire, e fi  otturano  bene  con  pece  i coper- 
chi, che  non  mandino  fuori  humore , allhora  mette  fi 
nel  fondo  d'un  doglio  un  pie  de  uinaccie , e diuifi  leg- 
giermente igrappi,erifJolute  leguseie  cheftano  am- 
mucchiate , mettonfi  le  olle  con  la  bocca  in  tanto  fcpa 
rate  una  da  l'altra  , che  ui  fi po fiino  intramettcre  le 
uinaccie, lequai  poi  che  fendo  bene  calcate , harranno 
fatto  il  tauolato , altre  olle  medefimamente  fi  fopra- 
pongono , e co  fi  faccia  fi  fin  che 7 fia  di  olle  ripieno,  e 
con  uiuaccie  ben  agguagliato  fino  à l’or  lo  finii  fopra- 
pofìo  il  coperchio , impiaflra  ft  il  doglio  con  cenere  à 
modo  digeffo fìemprata . Tuttauia  auertisca  chi  com 
p rera  le  olle,  che  fiano  ben  cotte,  e non  trahano  à fe  gli 
humori, perche  amèdue  queflecose  guaflano  l'uua  co 
Ìhumore,che  trappajfa. Quando  uuoi  ufare  le  ollc,dei 
cauar  tutto  un  tauolato, perche  fe  muouerai  le  uinac- 
cie premute,  acuiscono  toflo , e fi  corrompono  le  uue « k 
Come  fi  conseruano  i pomi  granati . 

Cap.  X LI  1 1 1 . 

nEgue  dopo  la  uendemia,la  conditura  de  le  cose  cT au 
^ t unno, che  è ufficio  de  la  cafialda.  lo  fo  che  molte  co 
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fi  fino  raccolte  in  quefilo  librojequai  Caio  Mario  di- 
ligentemente ha  inuefiìigate , il  quale  filudiò  di  appa- 
recchiare le  mense  ciuili , e delicati  conuiti . Fece  egli 
tre  libri , i quali  chiamò  cuogo , pescatore  e uenditore 
defalumi,  ma  bafla  à me  parlare  di  quelle  cosey  che 
da  rufiiicana  fi implicita  ageuolmente  fi  poffonoappre 
filare , come  fono  principalmente  tutte  le generationi 
de  pomi,  alcuni  per  cominciare  da  i granati , torcono 
il  gambo  de  i pomiy  fi  come  fono  ne  l'albero , accioche 
per  le pioggie  non  fi  rapano  e marciscano  fendo  aper 
ti,e  li  legano  à i 'maggior  rami  per  che  non  fi  muoua- 
no,dipot  con  fuhidigineflra  circondano  l'albero^  ac- 
cioche ne  comi  ne  t cornicilo  altri  animali  non  filrac- 
cino  ipomi.  alcuni  pongono  i pomici  uafi  di  terra , et 
impiafilrati  con  luto  impagliato , li  appoggiano  d %li 
alberi . filtri  auolg&no  i pomi  feparaf amente  in  pe- 
no^ in  pagliai  con  luto  impagliato  bene  li  impia- 
flrano,e  cofi  à i rami  piu  gradi  li  legano , perche  non 
fiano  mosfi  dal  uento.  Mafikcciar.fi  quefiecose  quan 
do  è ftreno,  e la  rugiada  è futa , il  che  tuttauia  non  fi 
dourebbe  fare  fu  perche  ne  patiscono  gli  alberi , ò al- 
meno non  fàccia  ugni  annoyjpecialmente  che  fi  pofifo- 
noconseruare  Iettandoli  da  l'albero . Perche  fknnofi 
al  coperto  f'ojfe  di  tre  piedi  in  luogo  ben  futo,  tir  fp*r- 
fiiui  alquanta  terra  minutategli  ficcano  rami  di fiam 
bucoyraccolti  poi  i granati  pomi  co  i fuoi  gambi  quan 
do  è ferenOyS' inseriscono  nel  fambuco , il  quale  ha  la 
midolla  cofi  larga , che  ageuolmète  è capace  de  igam 
hi  del  pomo. Ma  fi  a t tèda  che  fiano  ipomi  alti  da  ter 
va  no  meno  di  quattro  ditale  che  non  fii  tocchino . Ton 
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gafi  dipoi  fopra  la  [offa  un  coperchio  impkfhandolo 
con  luto  impagliata , i la  terra  canata  de  la  [offa  fi 
ammucchi  difupra . Il  mede  fimo  può  fi  fare  in  un  do- 
glio , fi  uora  alcuno  empire  fino  a megz^o  il  uafo  di  ter 
ra  revoluta , onero  (come  piace  ad  alcuni)  arena  di 
fiume, e fàccia  fi  il  rimanente  come  ho  predetto.  Com- 
manda Magone  ^Africano  che  fi  [caldi  ben  acqua  di 
mare, ne  laquale  fi  tengono  i pomi  granati  con  filo  le- 
gati, finche  fi  [colorino,  e canati  fi  ficchino  al  Sole  per 
tre  di,  e dipoi  fi  appendano  in  luogo  fieddo,  oue  poi  li 
uoraiufare , una  notte,  &ildi  uegnente  finoà  quella 
bora  che  ti  bifogna , pano  macerati  in  acqua  fredda . 
Commanda  il  mede fimo  che  {'impiastrino  ipomi  con 
creta  da  uà  fi  ben  maniggiata , & quando  è ficcata, in 
freddo  luogo  fi  appendano.  Quando  li  aorai  ufàre  met 
tanfi  ne  C ac  qua  per  riffoluere  la  creta.Quefia  uia  con 
ferua  il  pomo  freficifiimo . Commada  il  mede  fimo  Ma 
gone  che  fi  metta  in  uafo  nuouo  di  terra  figa  tur  a di 
puouolo  ò d'ilice,  & in  guifit  dijporre,  che  la  figatura 
fi poffa  calcare  tra  i uafi . Fatto  il  primo  tauolato  , 
Jpargefi  medefimamcnte  la  figatura  dijponendoui  fo- 
pra i pomi,  fino  chel  uafo  fia  pieno , allhora  coper 

to  congroffo  luto  fiimpiafira.  Ogni  pomo  cheuuoi 
conferuare  fi  raccolga  col  fuo  gambo , e fi  gli  è pos fi- 
bile  che  non  fi  offenda  l'albero , anche  con  i ramicellit 
ilche  affaigioua  à confiruarli  longo  tempo. Molti  lit- 
uano i pomi  da  l'albero  con  i fuoi  ramicelli,  e con  cre- 
ta da  uafi  li  cuoprono  peccandoli  nel  fole,  efela  creta 
m luogo  alcuno  fi  fende, con  luto  la  raffodano , e ficca 
ti  li  appendono  in  luogo  freddo* 
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€*V  Come  fi  confermilo  i pomi  tondini  frjliani,i 

Melimeli  altre generationi  de  pomi. 

Cap.  XLV. 

otti  parimente  conferuano  i cotogni  ne  lefoffe  ,ò 
dogli , come  i granati , alcuni  in  foglie  de  fico  li 
legano,eflemprata  crcra  da  uafi  con  morchia, li  cuo - 

* prono, e poi  che  fono  pecchi,  infreddo  luogo  li  appetì- 
- dono . Mitri  in  piati  nuoui  con  feccogeffo  li  cuoprano 

ingutfa,chenon  fi  tocchino. Ma  queìia  uia  piu ficura 
ne  ha  moflro  l'tfperien^a , che  fi  raccolgano  i cotogni 

* maturisfimi,fehga  macula  nel  del  ftreno;quandofcie 
ma  la  luna,  e fi  ripongano  liggiermente  inuafonuo - 

v uo  di  larga  bocca  leuata  prima  la  lanugine , che  è fo - 
pra  ipomi , auer tendo  che  non  fi  macchino . Quando 
barrai  empiuto  il  uafo , fi  pongano, per  trauerfo  uimi 
ne  che  alquanto  premano  i pomi , accioche  in fu  foni  il 
liquore,  non  fi  heuino. Empia  fi  allhora  il  uafo  di  me- 
le fino  alla  becca  inguifa,che  i pomi  filano  coperti,que 
fla  conditura  non  folqmente  conferua  queli  pomi , ma 
, etiandiofk  un  liquore  di  fapore  melato,  che  può  fi  da- 
re ficuramcnte  à chi  hanno  la  jtbre , e chiama  fi  me- 
limelo . Ma  dd  auer  tir  e di  non  porre  nel  mele  i pomi 
non  maturi , perche  raccolti  acerbi , fi  itidurifcono,in 
gufa,  che  non  fi  poffono  u[are . Gli  è però  uana  la  fa- 
tica di  quelli , che  con  coltello  di  off)  li  diuidono , e ca- 
nario i fimi , auijdndofi  che  corrompono  i pomi , angi 
la  uia , che  bora  ho  mojlrata , è tanto  certa,  e buona , 
che  fe  ancho  uifuffe  un  uerme , non  piu  fi  corrompo - 
1 no,  poi  che  hanno  beuuto  il  predetto  liquore.  Quando 
che  tale  è dd  mele  la  natura , che  reprime i uitij,  ne 
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li  lafcia  crefeexe , & però  conftrua  piu  ani  un  corpo 
bumano  morto . Si  poffono  adunque  condire  con  fimil 
liquore  le  altre  gene  rat  ioni  de  pomi  rotondi , come  fe- 
fiiani, melimeli,  e mutiani.  Ma  perche  pare  cheuen - 
gatto  nel  mele  piu  dolcette  confammo  il  proprio  fapo 
re,appreftanfi  cajftte  di  fàggio, ò di  tiglio , come  quel 
le,  ne  lequai  fi  tengano  le  uefti,che  fi  portano  fuori  di 
cafa,ma  alquanto  maggiori,  e fi  pongano  m palco  {re 
fchifiimOjOue  non  perutngafumo,ouer  trillo  odor  e. Et 
fi  pongano  que/li  pomi  cól  fiore  uolto  in  sù , & ilgam 
bo  in  giu,  fi  come  fono  nafeinti  ne  l albero,  e che  no  toc 
chino  uno  l'altro . attenda  fi  di  porre  ogni  generato- 
ne fepamamente  ne  le  caffe,perche  rinchiudendo  in- 
fittine nane  generatori, fi  difeordano  infime , e figua 
fiano  piu  tofto.E  però  il  riho  di  piu  generatori  de  tu- 
tifeminateinm  campo , è men  fermo  chefefuffiami 
nto,  apiano, òfecino folò . Mà  quando  faranno  ripofii 
i pomi, come  ho  predetto, cuopranfi  le  caffè ,imi pia /Ira 
do  i coperchi  con  luto  impagliato, che  non  u' entri  aria , 
Et  alcuni  mettendo  tra  quefii , come  fas fi  ne  le  altre 
generatori  fegatura  di  puouolo,altù  di  ariete , li  con 
firuano  Ma  quefii  pomi  fi  raccolgono  molto  acerbi.  \ 

Di  condire  la  inula.  Cap.  XL  FL 

t 'Inula  fi  condisce  in  tal  grifata  tata  la  fina  radice,  * 
*^nel  mefe  d'Ottohrio,nel  qual  tempo  {penalmente  è 
maturay  forbirai  giu  con  panno  litio  afpro,ouer  con  ci 
litio  tuttala  fahria  che  u*è  [opra , dipoi  con  acuth fi- 
mo coltello  la  raderai  difopra,  e taglierai  in  due  par- 
ti ò piu  quàio  è longo  un  deto  le  radia  piu  groflì,  dipoi 
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te  cuocerai  con  aceto  in  caldaia  di  rame  inguija , che 
non  fi  rompanole  fete^e  ficcherai  dipoi  tre  di  ne  l'om 
bra,e  cofi  in  uafo  impeciato  coprendola  con  defrut- 
to ò paj]d,& inficiato  con  la  coniela,fi  copra  il  co- 
perchio con  pelle  legata  dattorno,  filtro  modo  di  con 
dirla.  Raduta  la  fua  radice  y la  farai  in  peggi,  ficcan- 
dola 3 .ouer  4 .di  ne  l'ombra , & in  ua  fi  non  impeccit 
ti,  viterpoftaui  cuniela  la  gitterai,e  copertola  ancho 
va  con  cuniela , mef coler  ai  fei  parti  d'aceto  con  una  de 
fipa  ,& un'hemina  di  cotto  fale,perche  fi  macerino  in 
qucjlo  biodo  i peggi  de  le  radici , fin  che  habbino po- 
chifiima  amar itudine.Cauate poi  di  quel  brodose  fec 
eberai  di  ne  l'ombra, atlbora  mefcolerai  nel* orna  ui 
no  con  feda  onero  melato ,e  la  auarta  parte  di  amen - 
due  didefiutto,  leqrnì  cofi  bolite , metterai  i peggi 
He  l'inola , leuàdo  il  caldaio  dal  fuoco, e con  fiata  di  lo 
gno  muouerai  il  tutto,  finche  fi  raffreddi.Vn  tergo  mo 
do  a condirei' innula . Ràdute  bene  le  fue  radici , e ta- 
gliate in  peggi,  le  ammollai  ne  la  muria,pefteraijòr 
be  ottime  e maturisfimè,  cauatone  il  feme,  e mefcola - 
te  conl'ihnula,  aggiugnerauuipot  puffo  ouero  ottima 
defrutto, & otturerai  il  uafo.  alcuni  condita  l' in  nula 
ò maceratala  con  muria,la  feccano , e mefcolami  po- 
mi cotogni  triti, nel  defiutto,ò  nel  mele  cotte , e cofi  ui 
infondono  fopra  il  paffo  ò il  defiutto,e  coperto  il  uafot 
gli  legano  difopra  una  pelle ♦ 

Come  fi  fàccia  la  fampfa,cioè  condì fcano  le  oli 
uepefle.  Cap.  Xivih 

Ysfia  la  olino,  paufea  nel  mefe  di  fettembrio^e  diot- 
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tobrioymentre  che  dura  la  uendcmia , e macerata  con 
calda  acqua , la  J fremerai , riponendola  nel  uafo , co# 
/èhm  di  finocchio , e lenti fioy  e fale  cotto , infonr 

deli  mojlo  frescbisfimo . Metter  aulii [opra  un  fiifiet - 
/o  di  finocchio  uerde  pei:  premere  le  oli  ue , c che  il  hro 
do  /i opra  nuoti . Et  condita  in  talguifa , dopo  tre  di  la 
potrai  ufare . Quando  pefierai  la  oliua  paujèa , ò lo 
orchite , <0  il  radiolo , 0 la  regia , bagnerai  prima  ca- 
dauna , ne  la  muria  che  non  fi  {colori , & apprettate 
tante  oliue  che  ballino  ad  empire  l'anfora , metti  nel 
fondo  unfàfiio  di  finocchio, secco,  dipoi  ui  batterai  pe- 
rni di  uerde  finocchio , e di  lentifco  raccolti , e pur - 
gati,allhora  canata  de  La  muria  la  oliua  la  J premerei , 
e mefcolata  con  i predetti [tmi , la  porrai  uel  uafo , il - 
quale  empiuto , porrauui  foprafàfictti  di  ficco  finoc- 
chio,aggiugnendoui  due  parti  di  fiefio  motto,  {runa 
di  muria  me  fiolate  infieme.Vfirai  commodamète  que 
{la  conditura  di  oliue  tutto  l'anno,  alcuni  non  batto- 
no L' oliua, ma  la  tagliano  con  acuta  canna , il  che  è di 
maggior  opera , ma  è meglio, perche  quefia  meglio  fi 
condì fee,  che  quella, laquale  battuta  douenta  liuida . 
filtri  battuta  òfeffa  la  oliua  con  poco  fale  cotto , e co 
i predetti  fimi  la  mefiolano , di  poi  ui  infondono  fapa 
ò pajfoyOuer  fi  la  f acuita  il  confinte , la  mella . Laqua 
le  come  fi  fàccia , poco  difopra  in  que  fio  libro  ho  mo- 
flrato , e fanno  le  altre  cofi  come  è fopradetto.Scieglie 
rai  con  mano  le  oliue  pauftefi  regie  candidisfime fin - 
?a  macula , dipoi  fottopotto  finocchio  ficco , le  por- 
rai ne  l'anfora , mefiolatoui  fimi  di  lentifco , c ir  difi- 
nocchioyquando  l'harrai  piena  fino  alla  bocca,aggiu- 
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onerai  duraìtiuria , & infrenata  con  foglie  di  canne , 
premerai  l' oliue  che  fimo  dal  brodo  coperte , e da  nuo 
uo  infondile  durea  maria , finche  fu  piena  l’anfora  fi 
no  all’or  lo.  Qucfla  oliua  per  fe  fola  è poco  gioconda , 
ma  è idonea  a quelle  conditure , che  fi  fanno  per  i con- 
viti delicati , perche  quando  bifogna  cauafi  de  tanfo - 
ra, e pillata , può  fi  con  qual  condimento  ti  piace  con- 
ciare. Alcuni  tuttauia,minucciano  il  porro  fettiuo, la 
ruta  con  l'apio  tenero ,e  la  menta , & alle  oline  pelia- 
te le  mef  alano, dipoi  u'aggiongono  al  quant  aceto  pre 
parato  con  alquanto  piu  mele  ò mulfo,e  con  oglio  uer 
de  la jpr  aitano  ,e  co  fi  co  un  fàscio  d'apio  uer  de  le  cuo 
. prono.  Alcuni  raccolte  in  tal  modo  le  oliue,mefcolano 
tre  hemine  di  fiale  in  un  mofrfrò  d' oline,  &aggiontoui 
il  feme  del  lentifico,e  fottopofloui  il  finocchio , empio- 
no fino  all'orlo  l'anfora  di  oliue,e Jpàrgonui aceto  non 
molto  forte , del  quale  hauendo  qua  fi  empiuto  la  an- 
fora, col  finocchio  premono  le  oliue , e da  nuovo  empio 
no  di  aceto  fino  alla  bocca . Indi  à quaranta  di  notano 
tutto  l brodo,  è me  folate  tre  parti  difitpa , ò defrutto 
con  una  d'aceto , empiono  l' anfora . E ottima  compo - 
fitione,  che  e (fendo  maturata  con  dura  muria  la  pau- 
fca  bianca, notato  fuori  il  brodo , e mefcolate  due  par- 
ti di  defrutto  con  una  di  aceto, riempiaci  l'anfora.Tuo 
fi  à quefiàguifa  condire  l'oliua  regia  ò l'orchita.  Al- 
cuni mefcolano  due  parti  di  aceto,  una  di  muria,  c 
fanno  con  quel  brodo  le  oliue  pofre  colimbade,  lequai 
fe  nova  alcuno  tifare  per  fe  fole , trotterà  che  sono  gio- 
conde quantunque  quelle  ancora  tratto  de  la  muria  fi 
poffono  con  ogni  condimento  conciare . Le  oliue  poste 
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quan  do  fi  [colorano , prima  che  fi  inteneriscano  dei  . 
cogliere  co'l  loro  gambo,  e co  fervano  fi  in  ottimo  oglio 
il  quale  paffuto  un'anno  ritiene  anelo  ora  ilfaporede. 
le  verdi  oliue . ^Alcuni  poi  che  le  hanno  tratte  de l'o- 
glio,jparsele  con  trito  [ale, per  nuoue  le  usano \ tesano 
i Greci  un'altra  maniera  di  condimento  che  chiama- 
no Epitiro.Cogliefi  l'uliua  pausea  outy  orchita,  quan 
do  comincia  à fiirft  di  biancha gialla  fendo  il  cielo  fe - 
reno,  e ne  le  cor  bete  fotto  l'ombra  jfiandefi , levando 
via  il  gambo,  le  foglie  &i  (òrcolidi  meg^o  le  oliue- 
trouati,e  pofie  in  nono  ficco  poi  che  fono  crivellate , fi 
mettano  nel  torcolo, premendole  forte,  perche  mandi 
no  fuori  la  morchia  che  uè  rimafia.  Lasciamo  à le  fa' 
te  che  fila  l’oliua  premuta  tutta  la  notte  t'I  di  feguen — 
te,  e che  fi  nuoti, e purghi,  à l'hora  aperte  le  feorge,  le 
cauiamo  fuori, e mescoliamo  in  un  moTpcp  di  oline  un 
fefiario  di  trito  file  e cotto, parimente  fime  di  lentifco 
ediruta,e  le  foglie  di  finocchio  ficcate  ne  l'ombra,  le 
quai  mescoliamo, quando  fono  minucciate,e  co  fi  le  la 
Jciamo  per  tre  bore  finche  le  oline  habbiamo  beuuto 
tifile , à l'hora  in  fondiamo  oglio  di  buono  fipore  che 
cuopra  le  oliue , e ui  mettiamo  un  fàscio  di  finocchio 
ficco,fàcendo  che'l  brodo  nuoti  di fop  ra.^ìpp  refian fi  • 
per  quefla  conditura  uafit  di  terra  nuoui  non  impec- 
iati,i quali, accioche  non  fi  beuino  l'oglio,  fi  bròbano 
con  liquore  come  le  mettete  da  l'oglio,epoi  fi fecano. 
Segue  il  freddo  inverno,  nel  quale  il  fare  Loglio  fi  co - 
mela  uendemia  ricerca  de  la  caflalda  la  cura. 

condire  le  nere  oliue.  Cap.  XLVlil. 
r Métteremo  prima  di  condire  le  oline, poi  che  hai k ■ 

HH 


LE  L’.jtGXJCQLTVÌfi'A. 
biamo  cominciato  dipoi  mostreremo  il  modo  di  fare 
loglio  le  oliue  pause,  ouero  le  orchite , & in  alcune  re 
gioni  le  neuie  fi  condiscono  per  mangiarle.  Bgccolgan 
fi  quefie  adunque à mano  quando  è fereno , e negre %- 
gano,ma  non  ben  mature , & raccolte  fi  criuclla?io,e 
fcielgono  lasciando  le  macchiate , guafie , e picciole. 
Mettonfi  poi  in  ogni  mo^go  di  oliue  tre  hemine  di  fa 
le  intiero , & in  corbe  di  uimine  fi  mescolano  copren- 
dole di fiale,  co  fi  per  trenta  di  lasciano  fudare,  e filila - 
re  fuo  ri  tutta  la  morchia , dipoi  fi  [pregano  nel  uaso , 
nettando  uia  il fiale  con  monda  {ponga.  <Allbora  met 
tanfi  nel' anfora,  riempiendola  confapa,  ò defrutto, 
<&  injpejfando  con  finocchio,  che  prema  ingiù  le  oli- 
ne.Molti  però  mescolano  tre  parti  di  defrutto, ò di  me 
le  con  una  di  aceto, altre  due , <&  una  di  aceto,e  con  il . 
brodo , che  le  condiscano,  alcuni  raccolta  l'uliua  ne- 
ra,la  fiopr adetta  misura  di  fiale  ui  metton , e ne  i qua- 
li'di [pongono  una  man  di  oliue , dr  una  di  fiale , me-  • 
ficolandoui  seme  di  lentisco.Cofi  hauendo  l'oliua  dop- 
po  40  di  fidato  fuori  tutta  la  morchia , mudandole 
dal  fieme  del  lentisco  le  fieparano , e con  {ponga  netta- 
no giu  il  fale,allhora  le  mettono  ne  Canfora,infionden 
doui  defrutto ,ò  fapa,ouer  mele  fie  ne  hai  copia , e fan- 
no il  medefimo  del  rimanente . Tongafi  un  fefiario  di 
maturo  ftme  di  aniso  è di  lentisco , e tre  datisi  difinoc 
cbio,e  non  ne  hauendo,  if  ufi i del  finocchio  minuccia- 
tifdipoi  fi  mescolino  tre  hemine  di  fai  cotto, e non  tri- 
to in  ogni  moTgp  di  oliue,  e cofi  ne  le  anfore  fi  riponr 
gatto  chiudendole  con  finocchio , e cofi  ogni  di  fi  uolga 
il  naso  per  terra , & ogni  +ouer  5.  di  fi  purghi  fuori 
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la  morchia  che  fanno . Indi  à 40  di  fi  notino  in  un'al- 
tro naso , cauandole  de  la  fa  le,  ma  non  fi  nettino  con 
/ponga, anzi  come  le  tonai fuore  con  la  fiale  attacca- 
tale porrai  ne  le  anfore,  &aggiontouii  brodi  in/pefi 
fiati , le  riponerai  ufandvle  quando  ti  pia  ce.  Catterai  de 
la  maria  la  alma  matura  pitta  leggiera , mond traila  , 
con  /ponga, e tagliatala  con  canna  in  due,  ò in  tre  luo 
gin, per  tre  di  le  tenirai  ne  l'aceto , il  4 di  canate  de  lo 
aceto, con  la  /ponga  le  purgherai , mettendole  in  uaso 
nuo  no  di  terranei  cui  fondo  babbi  fiottopofioapio,  & 
alquanta  ruta  empirai  poi  di  de/rutto  il  uaso  ripieno 
di  tagliate  oliue , e con  fiufii  di  lauro  premerai  le  oli- 
ne,le quai  dopo  logiorni potrai  ufiare. 

rifare  la  Sirapa.  Cap.  X LI  X. 

p Oglicfi  olm  i nera,  e ben  matura  quando  è J treno , 
.e /tende fi  un  di  fi opra  le  canne  à l'ombra,  ficegliedo 
fuori  le  oline guafie,e  cauando  igambi,e  le  f oglie,  & 
i furcoli.  1 1 di  uegnente  criuella  fi  con  diligenza , per- 
che non  ui  rimanga  (ter  co , dipoi  l'oliuapifta  mette  fi , 
in  nuouo  fiacco, e pofia  fiotto  il  torcolo  firigntfi,cbe  tue 
ta  notte  fila  premuta  .lidi  ebefegue  macina  fi  leggier 
mente,cheleofjenon  fi  rompano. Indotta  poi  in  /am-  , 
pfia,cio  è quando  fon  marcate  le  oliue,  fpargefi  con  ma  , 
no  fai  cotto,e  trito  con  gli  altri  condimenti, cioè  care - 
no,cimino,fieme  di  finoccbio,& aniso  Egittio.Ba fiera 
aggiugnerui  un'bemina  di  fiale  per  moT^go,  & in  fon - 
demi  oglio,che  non  fi  ficchino , e faccia fi  quefio  ogni  , 
fiata  che  pana  che  fi  ficchino.  Et  è cosa  certa,  eh' è di 
ottimo  fiapore  l'oliua  pofia  in  tal  modo  condita . Ma 
non  dura  f incero  il  fino  fiapore  oltra  due  me  fi.  Tarcb$ 

tìH  z 
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fianopiu  idonee  à quefio  le  oline  licinie  ecolminee : 
Ma  giudica  fi  ottima  à quell'effetto  l'oltua  di  Cala- 
bria, la  quale  alcuni  per  la  fimilitudine  chiamano 
oleajlellojdo  è fmile  à l'uliuo  faluatico. 

Come  fi  fai' aglio.  Cap.  L. 

r M uendemia  de  loglio  le  piu  fiate  è ben  matura  à 
^ principio  di  Decemhno , perche  innanti  à quefio 
tempo  fiifii  loglio  acerbo , che  chiama  fi  oglio  efiiuo , 
e cerca  quefio  mese  freme  fi  uerde , dipoi  il  maturo. 
Ma  non  gioua  al  padre  di  famiglia  àfàre  loglio  acer 
bo, perche  ne  ftilla  poco , fe  le  uliue  non  fono  fiate  git- 
tate à terra  da  la  tempefia , &è  necejfario  racco-- 
glierle , perche  da  dimeflichi  òfaluatichi  animali  non . 
fiano  consumate . Gioua fommamente  àfàre  loglio 
uerde , perche  affai  ne  flilla , e nendeftquaft  il  dop- 
pio. Ma  fe  loliuetto  è grande,  gli  è necejfario  lasciar- 
ne maturar  una  parte . Habbiamo  nelprosfimo  libro  . 
diuisato  il  luogo , oue  debbefi  far  loglio , pur  alcune 
cose  pretermejfe uoglio dire,  le quai fono  àpropoft- 
to . Gli  è necejfario  hauere  un  palco , oue  fi  riponga - 
nòie  oline  per  fottoporre  al  torcolo  il  tenero  frut- 
to raccolto  in  un  di. Ma  perche  à le  fiate  la  copia  de  le 
oline  uince  lopra  del  torcolo , fa  meflieri  porle  in  al- 
to granaiole  fia  quel  palco  fmile  al  granaio  con  luo- 
ghi feparati  fecondo  la  quantità  de  le  oline,  per  met- 
ter feparatamente  la  raccolta  d' ogni  di  .jlfuolo  di 
quelle  diuiftoni  fia  di  pietra  ò tegole,  e piegato  irigui-, 
sa  che  ogni  humorepoflo  fcenda  per  i canali  ò corìdut - 
ti , perche  la  morchia  $ de  foglio  nimica , e fe  riman 
ni  l'olm^corrope  il fapore  del  mofto.Fabrmtt  adun  . 
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quetai  diui filoni  nel  granaio , metterai  fopra  il  fuolo 
tauolette  un  me^o  piedi  fcojlate  una  da  l'altra , met 
tendoni  fopra  canne  teffute  fieffe,  che  non  cadano  tra 
quelle  le  oline , epos  fino  foflenere  il  peso  . Sia  cauato 
il  patimento  onero  una  pietra  canata  come  una  f of- 
fa uicina  à tutte  quelle  diuifioni  da  quella  parte , che 
cola  la  morchia , oue  fi  fermi  ogni  humore , efipojfa 
cantre,  hauerai  dogli  preparati  al  coperto ,ne  i qua- 
li mcttafi  la  morchia  di  ogni  generatione , ouero  la 
fingerà  chef  illa , ò quella  che  è falata,  perche  amen- 
due  uaglionoà  piu  ufi  e commodi.  Le  molle  per  far  lo 
glio  fono  piu  acconcie  che  il  trapeto  ciò  è frangimo,  et 
il  trapeto,  che  il  canale,  e la  folea , che  fono  flromcnti 
da  r opere  le  oliue.Le  molle  fi  maneggiano  ageuolmen 
te  perche  fi  poffono  aliare  ò abbacare  come  è la  gran 
deTga  de  l'olina , accio  non  fi  rompa  il  nocciolo , il 
' quale  dona  à loglio  trifìo  fapore,ma  il  trapeto  fa  piu 
opera  che  il  canale  ò la folea.Gli  è ancho  uno  firomen 
•to  dritto  filmile  àia  tribula  che  è tl  flrometo,  co'l  qua 
1 le  i Contadini  trebiano  il  grano,  quefìo  acconciamene 
to  fa  l'opra , ma  fpeffo  figuafia , e mcttendoui  molte 
oline  è impedito . Fanfi  tuttauia  le  machine  fecondo 
la  conditione  de  paefi , ma  fono  ottime  le  molle , &• 
il  frangimo.  Queflo  ho  uoluto  direprima , che  di  fa- 
re loglio  fi  parlaffe . Flora  ueniamo  al  fitto , auegna 
che  molte  cose  filano  tacciate  che  fi  hanno  ad  appre- 
fiare  prima, che  fi  fàccia  loglio , fi  come  etiandio  in- 
nauti  à la  uendemia , come  gran  copia  di  legne , che 
prima  fi  debbono  portare  al  luogo  uicine , accioche 
non  fiano  à quel  tempo  le  opere  in  queflo  occupate  , 

Htì  5 
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••  t parimente  [cale, corbe,  flaij  di  die  ce  molari  e di  tre , 
ne  li  quali  ponft  l'uliua  raccolta , ficchi , funi  di  ca - 
. nape  e di  [ parto , conche  di  ferro , con  le  quali  fi  caua 

Foglio , coperchi  per  i uafì  da  Foglio , jponghe  mag- 
giori e minori , orci  da  portare  Foglio  uia,gratici,  di 
canne  ò fiore  per  riporui  le  oliue , & altre  cose , che 
bora  forse  non  mi  ricordo.Sianui  qucfie  in  copia, per- 
che  usandole  fi  confumano,  &fe  alcuna  cosa  man- 
cherà al fko  tempo  fi  opera  s\ intermette . Hora  fegui- 
roà  narrare  quanto  ho  promejfi . Quando  prima  le 
oliue  comincieranno  d negr  errare , ma  che  la  mag- 
gior parte  fiano  bianche , colgano  fi  à mano,  epofie 
fopra  flore  ò canne , fi  ermellino  e purghino . Voi  che 
fono  ben  net  te,  fi  portino  nel  torcitoio , e rinchiuse  in- 
tiere ne  ficchi  nuoui , fi  mettano  fiottali  ter  colo , (pre- 
mendo liggiermete  quel  che  fi  può.  Dipoi  rotte  le  feor 
%e,  le  ammollirai , mettendo  due  fiefiarij  d'intiero  fiale 
incadaun  moggo , e jfiremafi  ò tra  due  tauole  fencl 
paese  fi  usano  ,ònele  (porte  la  fampsa . Dipoi  Foglio 
che  prima  fiillera  nel  uaso  rotondo,  che  è migliore  che 
quadro  dipiombo,ouerogemelhre  ciò  è di  due  mi  fu - 
re  fatto  de  legni , incontanente  con  uafì  da  manichi  fi 
tramuti  in  uafit  di  terra , fiano  nel  magagno  da  Fo- 
glio tre  ordini  de  ua  fi,  in  uno  il  primo  oglio , ne  l'altro 
• il  fecondo,  e ne  l'ultimo  il  ter  7^0  fi  riponga . Quando — 

che  molto  importa  non  mescolare  quefitc  tre  forti  dì 
oglio,perche  è migliore  affai  quello, che  con  minor  tor 
tura,  come  illisfiuo  filila  .Voi  che Foglio fara  fia- 
to alquanto  ne  i primi  ua fi,  tramuti  fi  ne  i fecondi , e 
j uccesfituamente  fin'à  gli  ultimi . Ver  che  quanto  piu 
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fpejjb  tramuta fi  e fuenta fi  maniggiandolo, tanto  fasfi 
piu  liquido, e purgafida  la  morchia.  Bafia  hauerper 
ogni  ordine  $ oo.ua fi,  fe  però  non  [ara  l'olmeto  mol- 
to grande,làonde faccia  mefìieri  di  piu  ua fi. S' aggina 
cerasfi  per  il  freddo  l'oglio  con  la  morchia , userai  al- 
quantofai  cottoci  quale  rijfolue  Voglio , e purgalo  d'o 
gni  materia , ne  dei  però  temere  che  Veglio  douenti  fai 
fo, perche  Voglio  non  piglia  ftpore  dal  fale , quantun- 
que gli  ne  metti  buona  quantità.  Ma  perche  à le  frate 
non  fi  rijfolue  in  quefla  guisa , e (fendo  gran  freddo . 
Si  arroflisca  il  nitrose piftatogitte fi  ne  Voglio  mefeo- 
landolo , & queflo  liquefa  la  morchia , alcuni  dili- 
genti artefici  d'oglio  non  mettono  al  torcolo  Volino, 
intiera,auisandofi  che  Voglio  perisca. Ter  che  premu- 
ta dal  torcolo  manda  fuori  con  la  morchia  alquanto  • 
di  graffo.  Queflo  masfimamente  ho  à commadare,cke 
no  fra  nel  torcitoio fumoò  [uligine,  finche  fi  fa  Voglio 
uerde , perche  quefic  due  cose  nuocono  à Voglio  fom- 
mamente , anifi  quei  che  fono  di  fare  Voglio  ptrtifii- 
miyipena  lasciano  che  ui  fi  tenga  lucerna . Et  perciò* 
non  fta  uolto  il  torcitoio  ò il  maga^eno  da  Voglio  uer- 
fu  freddi  uniti , perche  non  ui  fi  defideri  il  uapore  del 
fuogo , i dogli  e ferie  ne  le  quai fi  ripon  Voglio,  non 
jòlamente  k quel  tempo  fi  debbono gouernare,  quan- 
do fono  ntcefìarij , ma  poi  che  fono  da  mercatanti  uo- 
ti , incontanente  la  C a falda  ufi  diligenza  à mon- 
darli fe  alquanta  feccia  ò morchia  è rtmasa  nel  fon- 
do, ma  non  con  molto  calda  hfiia , accioche  non  per- 
dano la  cera, ma  fi  lanino  una  6 due  fra  te, dipoi  con  tic 
pida  acqua  ligiamente  con  le  mani  fi  fhopiccmQ% 
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€ lauati(beffo,con  la  {ponga  fi  fughi  ognibumorè.  Mi 
cuni  nffoluono  à modo  di  liquida  fece  la  creta  de  uafi 
di  terrai  lauati  i uafi,  li  impiafirano  con  quc/lo  bro- 
do,e  li  lasciano  feccare.  Dipoi  quado  li  uogliono  usa- 
re, con  pura  acqua  li  lauano . ^ Altri  prima  con  mor— 
chia, dipoi  con  acqua  lauano  i uafi , e li  fugano,  e confi 
derano  fi  hanno  bisogno  i uafi  di  ejfir  meglio  incera- 
ti. Ver  eh  e qua  fi  ogni  fefla  uendemia  (foglio  fi  debbo- 
no fecondo  gli  auttori  incerare,  il  eh  e p armi  non  po- 
ter fi  fare  ageuolmète.  Ver  che  fi  come  i nuoui  uafi  fial 
dati  agmolmentc  pigliano  la  cera,cofi ftimo  che  i uec 
chi  per  il  fugo  de  foglio  non  la  riceuano,  quantunque 
gli  agricoltori  del  tempo  noflro  rifiutavo  Cincerare , 
giudicando  bafit  bagnare  i nuoui  uafi  con  liquida  go -■ 
ma,e  ficcati, per  fumarli  con  bianca  cera,  perche  non 
s impallidiscano. E uogliono  che  fi  faccia  quefio  per— 
fumo  ogni  fiata, che  fi  app  refianu  nuoui,  ò uecchi  ua fi 
per  loglio.  Molti  hauendo  una  fiata  impia  firato  i nno 
ni  dogli  con  gomma, non  piu  gli  ingommano.Et  uera - 
mente  il  uaso  di  terra  bevuto  loglio  una  fiata,  no  piu 
ammette  la  gomma.  V affato  il  Decembrio  cerca  le  ca 
lende  di  Gennaio , colga  fi  col  modoifleffo  loliua , e fi 
jprema  incontanente , perche pofia  nel  palco, incon  ta 
nente  fialderasfi,  quando  che  per  le  pioggie  del  uerno 
fa  piu  morchia,  che  à quefio  effetto  è contraria . Mt- 
tendafi  adunque  di  non  fare  di  quella  loglio  da  man- 
giare, il  che  fi  potrà  fchiuare,  fi  immantenente  por- 
tata del  campo  loliua , e* rammollitala  {premerai* 
Molti  agricoltori  hanno  creduto, che  riponendo  Coli* 
ua  al  coperto , loglio  gli  cresca  nel  palco , il  che  nari 
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piu  è uero  cha  che  crepa  ne  l'ara  il  formento.  QueHx 
btiggìa  da  Tortio  Cato  in  tal  modo  è ribattuta,condi- 
re,che  l'oliua  nel  tauolato  fi  crefpa^e  fasfì  minore.  Là 
onde  hàuendo  il  contadino  po/lo  al  coperto  una  mi- 
sura di  raccolta  oliua , & uolendó  paffuti  piu  giorni 
premerla^ [cordato fi  de  la  prima  misurategli  ha - 
uea  pofló , piglia  d'uri  altro  mucchio  quanto  baila  à 
compire  à cadauna  misura . Et  fatto  queflo  pare  che 
l oliua  riposata  renda  piu  oglio^che  fresca,ma  queflo 
auiene , perche  ne  ha  pigliato  piu  moigi . Et  auegna 
che  cofi  fuffe,  tuttauia  uendefi  affai  meglio  poco  oglio 
uerde, che  gran  copia  dì  cattiuo , come  diceancho  Ca- 
tone.Et  cofi  quella  maggior  misura , ò peso , che  ti  uie 
ne  de  loglio , fe  uorrai  computare  le  aggiofite  oline  , 
non  utile  ,ma  danno  pentirai.  Ter  il  che  non  dobbiamo 
dubitare  Raccolta  l'oliua,  incontanente  ammollirla ,e 
fottoporla  al  torcolo.  So  tuttauia  che  fi  debbe  fare 
loglio  da  mangiare . Ter  che  quando  l oliua  da  Uermi 
ni  roduta  cadevo  da  tempefia , epioggie,  è gittata  nel 
luto , ricorre  fi  all'acqua  calda , eficaldafi  un  caldaio , 
per  lattare  le  immonde  ohue.  Ma  fra  moderatamente 
calda,acciocbe  loglio  pigli  miglior  fapore.  Lanata  la 
oliua , faccia  fi  il  rimanente  come  ho  commandato , 
ma  non  fi  {fremano  con  i mede  fimi  fiacchi  loglio  da 
mangiare , & il  cattiuo , perche  gli  è meglio  usare  i 
uecchi  à l'óliua  caduta , & i nuoui  à loglio  buono , <&• 
ordinario . Tremuto  loglio , lauinfi  i fiacchi  dueì  o tre 
fiate  con  acqua  bogliente,  & hauendo  uicino  il  fiume ,* 
fi  ponganone  l'acqua  à purgare  fioprapofliui  grìeui 
fiasfi , e non  ui  effiendo  fiume,  in  lago,  ò piscina  di  pu« 
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risfima  acqua  fi  macerino,  dipoi  battuti  con.  iter  pbc 
da  huouo  fe  lauitio,e  secchino . 

De  Foglio  giuntino.  Cap.  L /. 

QVantunque  non  faccia  à queflo  tempo  Foglio  glau 
’tinojutiauia  ho  serrnto  à parlarne  in  quefU  par 
te  del  libro , per  non  ragionarne  fuor  di  proposto  ne 
la  ue  demia,  e fa  s fi  con  quefla  ma.  „ Apprefla  un  gran 
uafo  da  oglio  ouer  nuouo , ò almeno  ben  jòdo,dipoi  met 
ti  al  tempo  de  la  uendemia  fejfanta  fiflarif  di  moflo  ot 
timone  fiefeo  in  cinquanta  libre  di  oglio , porrai  in  ret 
te  digionco , ò di  lino  gli  aromati  rotti  liggiermente , 
ma  non  minacciati  ne  criuellati , & aggiorno  un  pie - 
fiol  falfone  Foglio, e nel  moflo  li gittcrai.  Viglierai  gli 
infra  fritti  aromati  à proportione  del  liquore , cala- 
mo,schenico,cardamomo, xilobalsamo,  feor^a  de  pai 
ma, fieno  Greco  macerato  in  nino  ueccbio,  e poi  fecca- 
to,& arrofìito, radice  digionco, e di  Greca  iride, (Fani 
fi  Egittij  ugual  pefo, ciò  è di  cadauna  coja  una  libra , e 
tre  onje , metterai , come  dicemmo  in  rette  di  lino  il 
tutto , & otturerai  il  uafo , paffati  poi  fitte, ouer  nuo- 
vegiorni,mondcrai  dal  uafo  ogni  feccia,  che  ufeira  da 
la  bocca , dipoi  cauatone  Foglio  in  tiuoui  uafilo  ripo- 
rrai, c canuti  gli  aromati,  in  mondi  (lima  pila  li  pe- 
lerai, riponendoli  nel  medcfimo  uafo,  & infondendo 
ui  altre  tanto  oglio  come  prima,  otturerai  il  uafo , & 
lo  porrai  nel  fole,  indi  à fitte  di  cauerai  Foglio , ripo- 
nendo pei  il  moflo  che  refla  in  uafo  impeciato , Ter- 
che  fe  non  con  fumerai  quel  nino  medicato,darasfi  à bc 
re  àbuoi3&  agli  altri  infermi  animali . 
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* Come  fi  faccia  oglio  per  gli  unguenti.  Cap.  Lì  U 
• 1 * Oglio  fecondo  ,di  buono  odore  fura  buono  da  ungut 
*~*ti  quotidiani  per  dolori  de  nerui , prima  che  l'oliua 
negreggo  incontenente  che  comincia  à [colorar ftyma 
che  non  fta  di  uarij  colori , fpecialmente  l'olma  lici- 
niaferìbanaifo  almeno  la  regia , ma  non  bauendo- 
ne  , coglierai  con<  mano  la  culmitiia , & incontanen- 
te che  ['barrai purgata^mettila  al  tortolo  intiera, ca- 
uanela  morchie!,  dipoi  rompi  l'oliua  con  molafojpe- 
fa,  dipoi  me  (fa  tra  due  dritte  tauole  ò in  nuouo  ficco, 
premeralla  co'l  torcolo  in  guisa , che  non  fi  torcano  i 
uafiy  ma  che  folamente  co'l  peso  del  traue  fia  (prema 
muta, poi  che  Jdraflillata  in  tal  guisa  fi  minifi)  0 in- 
contanente fepari  la  morchia ,e  poflala  diligentemen 
te  in  uafi  noui,uoti  l' oglio  ychc  rimane , quello  che  poi 
far  a fpemuto, potrai  conseruar  da  per fe  per  mangia - 
refi  mescolarlo  con  altro  oglio. 

Di  [alare  i porci.  Cap.  LI1I. 
a S[ai  habbiamo  parlato  de  loglio , bora  torniamo  a 
*^cose  minori , ogni  animale , e fpecialmente  il  porco 
non  fi  lasci  bere  il  di  innati  che  fi  ammazzi,  acciocbe 
fa  la  carne  più  futa.Tercbe , barra  la  falamuora  piu 
humore,ucciso  adunque  il  porcoyche  habbia  fete  caue 
raifuoragliosfi.  Ter  che  qttefìo  fa  chela  carne  me- 
glio fi  fati,  & fta  piu  durcuole.  Canati  poi  gli  os  fi , 
con  jitle  cotto  non  troppo  minuto, ma  con  mola  fofpeft 
rotto,  [alerai diligentemente , fpecialmente  empirai 
di  fale  in  quelle  parti  oue  barrai  lasciato  le  offa. e po- 
fiele  j palle  egli  altri  peggi  [opra  à tauole  fi  porrai  fo 
pragrieui  pefi,acio  che  fi fuotino  da  humorifl  tergo 
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di  leuciti  uia  i peft,flrop  piccherai  con  mini  i luoghi  fa 
lati, et fparfoui  trito  fiale, cofi  li  riporrai , non  cejfando 
però  di  firoppicciare  la  carne  {alata,  finche  fi  maturi. 
Se  fura  Jèreno  in  quelli  di  che  fi  J impiccia  la  carne , la 
fcieralla  fiare  nuoue  di  coperta  di  fiale, ma  fe  fia  nuuo- 
lo  ò pioue,portifi  dopo  n.ouer  iz.  di  al  lago  la  carne 
falata  ,e  fcorlatogiu  il  fiale, lauifi  diligentemente  ,ch  e 
mn  ui  rimanga  falene  feccata  alquanto  appenda  fi  nel 
carnaro  roue  trappasfi  il  fumo , perche  fi  fecchi  ogni 
humore,che  uifujfe  rima/lo.Salerasfi  commodamente 
ne  la  bruma  nel  calare  de  la  luna , ma  etiandio  innati 
ti  a 15  Ài  Febraro.  Tuosfì  etiandio  filare  ad  un'altro 
anodo  in  ogni  tempo  de  l'anno  anche  ne  i luoghi  caldi , 
dr  è tale.Vccidèdofi  i porci  hauendoli  tenuto  fien^a  he 
re  il  giorno  innav.ti,&  con  bogliente  acqua , ò con  fa- 
ma de  legni  fiottili  fatta  fi  pellano, perche  à quefii  duo 
modi  fegli  leuano  i peli , taglia  fi  la  carne  in  pe^^j  di 
una  libra , dipoi  mette  fi  nel  fondo  di  un  uafo  alquan- 
to sai  cotto, e come  dicemmo, rotto  alquato  dipoi  ipe^ 
37  di  carne  fe  mettono  jpefii, mettendo  nel  rne%70  loro 
Ùfale,ma  poi  che  fei  uenuto  alla  bocca  del  uafo, empi- 
rai il  refio  di  fiale, e foprapofìoui  alcuni  pe fi, premerai 
la  carne , conferuafi  fiempre  quefia  carne , e fia  ne  la 
fua  salamuora  incorrotta. 

, Come  se  condisce  la  rapa,  & il  napo.  Cap.  Lini, 
'piglierai  le  rape  rotondi fiime,  lattandole  fe  fono  fan 
gose, e con  sottile  coltello  gli  leuarai  la  scorda , di- 
poi ( come  co  fiumano  i conditori  de  frutti)  li  darai  un 
taglio  con  torto  ferramento, ma  non  finire  di  tagliar- 
la, farge  r ai  allbora  fiale  ne  la  tagliatura  de  la  ra pa> 
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ma  non  troppo  minuto , indi  acconciando  la  rapa  in  , 
un  uafo  Jparfoui  alquanto  fakyper  tre  giorni  la  lafcie 
rai,  finche  [udì , paffuti  tre  di  guferai  de  la  rapa  una 
fetale  è falata. Quando  ti  parranno  falate,cauatetut 
te  fuori , lauerai  cadauna  col  fuo  brodo , e fé  il  liquore 
fra  poco,aggingnerauui  dura  muriate  cofi  le  lauerai 
co  fi  acconcierai  le  rape  in  cefle  di  làmine  non  molto 
fpeffe,ma  sode  teffutefoppraporrauui poi  una  tauola 
di  tal  forma  y che  fi  pofìino  premere  ne  la  cella  fino  al 
fondo  fefia  bi fogno. <Accommodata  la  tauoUyponui  fo 
pra  alcun  pefoyC  lafcia  che  un  di  & una  notte  fi  feccbi 
no . lAllbora  le  acconcierai  in  uafo  imp ceciato  di  ter . 
ra,  er  in  fondeli  fenape  <&•  aceto  tato  che  filano  dal  bro 
do  coperte.  I napi  fe  fono  piccioli  intierffe  maggiori , 
tagliati  in  piu  parte , fi  come  la  rapa  fi  codifcono , ma 
gli  è d'auertire  che  quefie  due  radici  fi  conducano pri 
may  che  facciano  il  torfo,& il  germoglio  difopra.  Met 
ter  ai  nel  uafo  i piccioli  napi  intieri , & i maggiori  in 
due  parti  tagliati  in  fonderauui  aceto , & un  feflario 
(tifale  cotto  in  un  congio  faceto  aggiugneraiycofi  paf 
fati  trenta  giorni  li  potrai  mangiare. 

Come  fafii  il  fenape.  Cap.  iy. 

-purgherai  diogni  immonditìa  il  ftme  del  fenape , e 
criuellatOyin  acqua  fredda  lo  lauerai  dauantaghy  e ' 
poi  lafcierallo,ne  l'acqua  due  horeyiauatolopoiyèpre 
mutolo  con  mano , in  mortaio  mono  ouer  ben  netto  lo 
met  ter  afe  quadofara  ben  peflo , condurai  il  tutto  nèl 
meTgo  del  mortaio  e premilo  con  la  mano  aperta ,e  c o 
fi  farai facnficio , indi foprapofioui  ardente  braggic^  * 
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gli  infonderti  acqua  di  nitro  ,accioche  fi  cani  di  quel - 
io  ogni  ama  ritudme , e pallide^a , dipoi  piegherai  il 
mortaioyperche  scoli  fuori  ogni  humore . Aggiugne- 
rauui  bianco , e forte  aceto , e mescolato  col  peficllo  il 
tuttofo  collerai.Quefto  brodo  à condirete  rape  è otti- 
mo,ma  fe  uuoi  farlo  da  mangiare  ne  conui ti, follato  il 
finape  ui  metterai  dentro  noccioli  di  pino , e di  man- 
dorlo fr  efebi, & infufoui  aceto,  diligcntemètt  lo  rijfol 
iterai.  Farrai  il  rimanente  come  ho  predetto . Oserai 
quefto  fenape  non  folo  idoneo, ma  etiandio  bello  alle  co 
diture,  perche  è mirabilmente  candido, p arche  fiafat 
to  con  diligenza. 

A condire  la  radice  del  fisero  e de  l'hiposelino 
ditto  olusatro.  Cap.  LV\. 

j^Bfina  che  tip  pose  lino,  o uoi  dire  olusatro  faccia  il 
* torso, moderai  la  fua  radice  ftropicciddola  bene  nel 
mese  di gennaio,  ò Febraio,  accio  non  gli  rimanga  ter 
rafopra,& acconciar  alla  con  aceto  e fale,indi  à 5 o di 
la  caucrai,  e cauatali  la  feorga , lagitterai . Tagliata 
poi  la  midola  in  uafo  di  uetro,ò  di  terra  nuouo,  aggiu 
gneùi  br odo, ilqual  farai  come  difetto  narrato. Viglia 
menta  & una  pajja , & un  poco  di  cipola  fecca,e  pijle 
ralla  confale  arrofiito,& alquanto  mele,  quando  fa- 
rà ben  trita,  mefcoUrai  due  parti  difapa , ò defrutto 
con  una  di  aceto,e  nel  medefimo  uafo  lo  infonderai , il 
quale  coperto  Rinchiuderai  disopra  con  pelle . Quan- 
do poi  narrai  usarlo, cauerai  le  radici,  col  suo  brodo , e 
conciale  con  oglio . A quefto  if le  fio  tempo  potrai  col 
medefimo  modo  condire  Le  radici  del  fisero,  ma  quan- 
di uorrai  usarle,  canate  del  naso, con  aceto  melato , c 
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poco  oglio  le  condirai. 

Come  fas fi  il  monto  exìporo,  ò fecondo  alcuni 
oxigoro,cioègaro,  ò uuoi  dire  Salamuoia 
d'aceto Cap.  LF11 . 

**Etterai  nel  mortaio  fata  re  talenta , ruta,  corian - 
^*dolo,  apio , porco  fettiuo , e «on  «e  bauendo , aer-, 
de  cip  ola  /foglie  di  lanuta,  diruebeta , tbimouerde , 
ò nepeta,uerde  pulegiof'orma'zp  frefeo  e falato . Vefict 
ógni  co  fa  infime , mcfcolandoui  un  poco  d'aceto  im- 
pepato. Tefiate  le  cose  uerdi,cbe  ho  fopradetto , 7»#- 
t cranici  noci  communi  quanto  ti  parra , mefcolaui  al- 
quanto aceto  impcpato , & oglio.  Tefieraicon  que- 
lle cose  uerde  il  fesamo  liggiermente  anojlito . Mesco 
lerauui  anebora  alquanto  aceto  impepato , fopra  il 
quale  infonderai  ogì io . Minaccierai  formalo  galli-, 
co,ò  di  altra  forte,e  peflerallo , dipoi  ni  mescolerai  pi 
gitoli,  se  jie  barrai  copia , ò almeno  nociole  arrofiite  lè 
untegli  la  sco rga,aggiugneui  aceto  impepato, e msfeo 
la  iltutto,  dipoi,infuhdegli  oglio,  fe  non  barrai  condì 
menti  uerdi,pefierai  arido  pulegio  ò tbimo,ò  origamo 
ò fecca  fatureia  con  f ormalo, aggiugnendoui  aceto  im 
pepato  & oglio , fi  può  tuttauia  mefcolare  con  cadau 
na  di  quelle  cofe  feccbe , col  formaxp  non  potendo  ha- 
nere  le  altre . Tepe  bianco  se  ne  puoi  bauere , ò alme 
no  nero  tre  on?e , seme  di  apio  due  on^e,r adice  di  la - 
scere , detto  da  Greci  filfio , una  orna. , e me^a  due 
onice  di  formalo.  Mescolerai  con  mele  quefie  cofe  pi 
fie,  e criuellate,  e conserueralle  in  olla  nuoua , quando 
poi  le  uorai  usare,co  aceto  e garo  bagnerai  quella  par 
te  che  ti  piace.  V ri  orna  di  ligujìico , due  di  uua  paffa. 
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trattene  le  Minacele,  e tre  di  pepe  bianco  ò nero.Mefco 
levai  quefle  cofi  in  mele  fe  uuoi far  minor  jpefa,e.  le  co 
feruerai,ma  fi  cerchi  di fare  oxiporo  piu  preciofo,  me 
[colerai  quefle  medefime  cose  con  la  compofitione  di[o 
pra,e  co  fi  nponerai.Etfi  non  hai  lafc  ere  pugnerai 
in  fuo  luogo  megp^a  on%a  di  mele.  , 

%on  mi  pare  o Situino  fionueneuole  mamfeflarc  a 
chi  leggeranno, la  cagione  che  habbia  quiui  termina- 
to l'opera  mia,  fi  pero  uoranno  alcuni  degnar  fi  di  leg 
gerla , perche  mi  rendo  certo  ejfir  qua flin finite  altre 
cose,  che  à quella  materia  fi  poteano  accompagnarey 
ma  ho  giudicato  douer fi  firiuere ferialmente  quelle, 
che  partano  necejfarie,  quando  che  non  ha  dato  la  na 

tura  ài  capelli  canuti  la  prudenza  di  tutte  le  co  fi  ,& 
quelli  che  fono  flati  reputati  tra  mortali  fauifiimi , 
hanno  (come  fi  dice)  faputo  molte  cofi, ma  non  tutte. 
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duodecimo,  & ultimo  di  Columel- 
la  de V agricoltura. 
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IL  LIBRO  DE  GLI  ALBERI 
DI  LVT10  Giralo  MODE- 
RATO  COLVMELLA. 

Il  QVjLL  li  B ItO  ESSET^D  0 IL 
terzo  tra  i fuoi  de  ! agricoltura , per  parole  di 
ejfo  Columella,  & altri  argomenti,  pare 
che  fia  uscito  di  fuo  ordine,  là  onde 
non  fi  deue  con  gli  altri  do- 
deci  annouerare . 

D i fare  il  { eminario  delle  uiti,  Cap.  l . 

.AVENDO  nel  libro  di  fopra 
dato  copio  fi  precetti  di  colmare  i 
campi,  non  farà  fuor  di  propofito 
dichiarare  ilgouerno  degli  alberi,  e 
uirgulti,  eh' è de  l'agricoltura  qua- 
li la  maggior  parte. .Affermo  adun- 
que come  piace  à Vergilio,  ejfer  due  generationi  de 
far  coli, uno  de  quali  nasce  per  fe  fiejfa,  l'altro  con  hu - 
mana  indufiria  uiene.  Quello  che  no  è da  l'huomo  col 
tiuato,è  piu  atto  à legnami  quello  che  fi  coltiua,  è ac- 
concio à generar  frutti.  E quella  generatone  piu  de- 
gna^ diuidefi  in  tre  parti, perche  riesce  del  furculo,  ò 
uerga,che  lo  uogli  chiamare,! albero,  come  uliua,efi 
co,ouer fruttice,come  rosa,tcanne , ouer  una  terza  co 
fa, che  non  è albero  ne  fruttice,come  la  uite . Daremo 
prima  di  colmare  le  uiti  i precetti,  dipoi  degli  albe- 
ri fruttici, chi  uuolefare  il  uignale,  ò l'arbuflo,  do  è 
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tati  con  l'albero  accompagnate , facci  prima  i fintimi 
ri, perche /i apra  in  tal  modo  qual  uite  dcbbe piantare, 
quando  che  quella  che  fi  compra , non  è conosciuta  di 
certo  fé  è generosa,  non  effendo  certo  fe  il  ueditore  nel 
raccogliere  i femi  ha  usato  diligenza , quella  poi  c!)e 
di  lontano  fi  porta, non  bene  patisce  il  nofiro  terreno , 
là  onde  malageuolmente  in  f rane  regioni  fi  rappi- 
glia. Farai  adunq;  ottimamente  il  feminarionel  me- 
de fimo  terreno  oue  fei  per  porre  la  uite , onero  à quello 
uicino , & importa  affai  la  natura  del  luogo . S e uuoi 
porre  uignali , ò arbufli  nel  colle,  dei  auertire  di  fare  il 
feminario  in  luogo  ben  f ecco , e che  la  uite  da  la  firn- 
ciulleg^a  s'a ueggi  à poco  humore , perche  tr appor- 
tata di  humido  in  fecco , mancando  del  folito  humo - 
re,uerra  meno,fe  barrai  terreni  campeflri , e fempre 
humidi , giouera  parimente  fare  il  feminario  infimil 
luogo,  & aueg^are  la  uite à copioso  humore,  perche 
la  debole  rapportata  in  terreno  acquoso,  marcisce . 
jl  campo  ouefhrrai  il  feminario  piano , e pieno  di  fu- 
go,con  la  uanga  fi  miti  , e chiamano  i contadini  que- 
fio  f fomento  fefiertio,  che  è piu  di  un  piede  e mec^gp, 
e metto  di  due . franga  fi  con  quefla  uanga  uti ginger  o 
con  cinquanta  opere , il  colle  & luogo  inchinato  latto 
rerai  confejfanta  opere  la  misura  tfungiugero,  uan - 
gandolo  non  meno  di  due  piedi  Se  uorrai  fare  il  femi- 
nario nel  medefimo  luogo , oue  dei  porre  le  uiti,  uan- 
gherai  da  nouo  tre  piedi  in  un  giugero  con  ottata  ope 
re,pur  che  no  ui  fia  pietra, ò tofo,  ò altra  materia  dif 
ficile , & allhora  non  fi  fa  quante  opere  ui  fi  richieg- 
gatto.Ma  noi  del  terreno  parliamo . 
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J Quali  fimi , ciò  è piante  dei  apprefiare,  > 

& che  tempo.  Cap.  I 1 . 
mr^ingatoda  nuouo  il  campo , coglierai i fimi  nel 
* mese  di  Febraro , ò nel  principio  di  Margo , e fino 
ottimi  [delti  de  aiti  notare  per  buone.Terche  chi  fiu- 
dia  fare  buon  fiminario , figna  con  terra  roffa  { tem- 
prata con  aceto,  perche  da  lepioggie  non  fia  lanata  , 
quelle  uitì,  che  nella  uendemia  copioso , & incorrot- 
to frutto  maturano,ne  quefiofà  un'anno  filo,  ma  tre, 
ò piu  continuo  confiderano  le  medefime  uiti  fi  ne  la. 
fertilità  fieguono , perche  fàs fi  intalguifa  manifeflo 
la  ui  te  non  per  l'anno  fertile,  ma  di  fua  natura  effir 
genero fa,  conferuando  in  molte  uend ernie  la  ijìeffa  co 
pia  de  frutti . I fimi  raccolti  di  tai  ulti  renderanno  co 
piofo , e buon  uino , perche  le  uiti  di  qualunque  gene- 
ratone , che  maturano  l'uua , non  la  la  fidando  che  fi 
corrompa,  fanno  il  uino  di  piu  grato  fapore , che 
quelle , Icquai  dal  caldo , ò da  altra  cosa  prima  fio  - 
no  offese. 

Come  dei  eleggere  i fiemi,  e della  qualità  del 
terreno.  Cap . Ili, 

r Leggerai  i fiemi  di  grano  groffo , fottìi fiorga,pic- 
ciole , epoche  uinaccie,e  di  dolce  fapore.Sono giu- 
dicati ottimi  da  i lombi,mcn  buoni  da  le  {palle, i tergi 
fi  pigliano  da  la  fimmita  de  la  uite,i  quali  fi  rapiglia 
no  montane  te, e fono  piu  fertili,  ma  tofìo  inuccchia- 
no.iqon  fi  piglino  {armenti  papinarij, perche  fono  file 
ili.Metterai  leuitiprimaticbe,e  deboli  co  rare  grap 
per, e còrd  nodi  in  luoghi gras fi,  piani  et  humidi,per 

II  1 


COL  VMELLM. 
che  à quejìe  uiti fìmil  campo  è acconcio . i luoghi 
uerdi  e magri  pianta  la  ulte  di  fertile , e robufla  con 
fpes fi  grani . Ma  fe  pianterai  in  graffo  terreno  la  ui- 
te  robufia, abbonderà  depampini,ne  maturerà  qua- 
lunque frutto  hauera  generato , e le  deboli  nel  magro 
terreno  tofto  uerranno  meno, e renderanno  poco  frut- 
to.Via  ntera  ifep  a ratamente  ogni  generatone  de  uitey 
e co  fi  poderai , & uendemierai  cadauna  à fuo  tempo . 
Le  rame  nouelle  con  alquanto  del  uecchio  farmento 
piantate, tofto  rappigliano ,e  crescono  gagliardamen 
te  , ma  inocchiano  in  corto  tempo , ma  iuecchi  far- 
menti  piantati  piu  tardi  uengono , e durano  piu  longo 
tempo , le  piante  fi  mettano  in  terra  quoto  fi  può  piu 
fesche . Ma  fe  non  potrai  incontanente  piantarle , le 
deue  cuoprire  bene  fotterra  in  luogo  che  non  fontano 
pioggia  ne  uento . Tianterai  dal  nascere  de  la  luna , e 
da  la  decima , e da  la  uigefima . Et  è quefio  il  miglior 
piantare  de  la  ulte . Quando  pianti  fchiuerai  i freddi 
uenti.  Tianterai  il  magliolo  in  tal  guisa , jia  la  uerga 
del  magliolo  non  piu  di  6 gemme  Je  ha  corti  i buccio - 
li , ciò  è quella  parte  che  è tra  due  nodi . Taglierai  con 
acutisfimo  coltello  uicino  al  nodo , ne  la  parte,  che  wà 
porre  in  terra, ma  in  guisa, che  non  offendi  l'occhio,  et 
in  contanente  impiccherai  co  fieno  di  bue,allhora  fic 
cherai  il  farmento  dritto  in  terreno  ben  lauorato,  e le 
tamato,  coprendo  fotterra  non  meno  di  quattro  gem- 
me. Bafiera  lasciare  il  jpaciodiunpiede  tra  le  piate, 
poiché  fono  rappigliate,  fi  J pampino  freffo , accio  non 
nodricano  piu  farmenti  di  quei  che  fegli  conuengano, 
fi  lappino  fouente,non  toccandole  con  ferro . Tajfati 
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due  anni  fi  podano , e quando  hano  tre  anni  fi  trajfon 
gano.  Vorrai  il  uignale  in  campo  già  gran  tempo  non 
lauorato, perche  oue  fara  fiato  uignale , fe  innanti  die 
ce  anni  ui  pianterai  à gran  fatica  fi  rappigliano , ne 
mai pigliano  for^e . Trima  che  pian  t ^confiderà  il  fa 
pore  del  terreno,  perche  tale  fara  quello  del  uino.Cono 
fcerasfi  il  fapore  ( come  dicemmo  nel  primo  libro)  fe 
infondi  acqua  ne  la  terra,e  colata  neguflerai,  la  ter- 
ra arenosa , che  ba  di  fotto  humor  dolce  è commenda- 
ta da  uiti,  buono  parimente  giudica  fi  il  campo , che 
ha  fotto  il  tofo,  è utile  la  terra  dì  altronde  portata  e 
mojfa.  Co  fi  il  fabbionecheha  fotto  dolce  argilla  alle 
uiti  è commodo . Ogni  terreno  che  fe  fende  ne  la  fiate 
alle  uiti,  àgli  alberi  è inutile , la  terra  di  fotto  no- 
drisce  la  uite,  e quella  di  fòpra  conserua  l’albero.  1 faf 
fi  nel  fuolo  offendono  le  uiti, e gli  alberi, e di  fotto  li  re 
fiigerano . La  terra  mediocremente  rara  per  le  uiti  è 
ottim  i, ma  quella  che  bee  incontanente  lepioggie , ò 
le  tiene  di  [opra  longo  tempo , è da  fuggire . La  rara 
mediocremente  è utile  di fopra , e la  Jpejfa  alle  radici. 
Le  uiti  con  dijfìculta  s'allieuano  ne  i monti , e ne  i col- 
lima producono  nino  miglior  e. Le  robufie  uiti  in  hu- 
midi,  e piani  luoghi  producono  uino  debole , che  poco 
dura. Voi  che  de  le  piate,  e qualità  de  terreni  habbia - 
mo  parlato , fegue  che  de  le  generationi  de  ulti  fi  dica 

0 

Generationi  de  uiti.  Cap.  1111 . 


r~iOdcmfi  leniti  fommamentede  gli  alberi,  perche 
naturalmente  montano  in  a Ito, e fanno piu  longht 
rami,  e maturano  il  frutto  ugualmente . Quella  ge- 
li i 
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nerattione  de  riti  chiama  fi  arbufliuo , de  laquale  di 
fuo  luogo  parleremo , Sono  tre  forti  de  uiti  in  ufo,po- 
fla  nel  giogo,  fiefa  in  terra , e la  terga  leuata , e f opra 
gli  alberi  appoggiata , quefìa generatone  alla gioga* 
ta  comparata  in  alcuna  cofa  è migliore , & in  alcuna 
manca . Lagiogata  piu  aria  riceue , produce  il frutto 
piu  in  alto , e lo  matura  ugualmente  ma  con  piu  diff- 
erita fi  coltiua  ; Ma  quefla  negli  alberi , è difpolìa  in 
guifa,che  fi  può  arare  il  terreno , là  onde  douentapiu 
copiofa, perche  piu  fi>effo,e  con  minor  Jftefa  fi  coltiua . 
Quella  che  è tutta  Jtesa  in  terra , produce  affai  uino , 
ma  men  buono . Mette  fi  acconciamente  la  vite  nel  ter 
reno  rivangato  prò fondamentè.In  alcuni  luoghi  è me 
glìo  tal' bora  porla  ne  folchi , & a Ile  fiate  ne  le  f offe  y 
ma  come  ho  dette  uangafi  la  feconda  fiata  tre  piedi  in 
giu  ungiugero  con  ottanta  opere . Caua  una  opra  il 
folco  alto  due  piedi , e longo  fettunta . Fa  un'opra  1 8. 
foffe  tre  piedi  larghe  per  ogni  uerfo.Ma  fe  alcuno  uuo 
le  mettere  le  uiti  piu  larghe , far  a un'opra  11.  foffe 
larghe  per  ogni  uerfo  quattro  piedi, e di  due  piedi  20. 
In  luoghi  aridi  e piegati , le  uite  fi  piatine  ben  ingiù, 
piu  che  negli  humidi  e piani.Se  uorremo  porre  in  fof- 
fe ò folchi  la  uite,  far  a bene  cauarli  l'anno  innanti.Lct 
uite  che  piu  fretta  fi  pianta , fia  da  le  altre  feofiata 
cinque  piedi  per  ogni  uer so  almeno , & al  piu  7.  ouer 
otto.  Ma  quelle  che  fi  pongano  radisfime  in  guisa, eh  e 
fegli  pofja  arare,  sono  [coliate  dieci  piedi . Quello 
modo  di  porre  le  uiti  occupa  neramente  piu  terreno  , 
ma  ne  douentano  le  uiti  piu  robufie , & fruttifere . 
Quando  uoiporgiu  le pi  at  cannonerai  lafoffa  ò folco 
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conta  uanga, e filila  molle,  fà  che  la  uite  fiando  lega- 
ta al  fuo  palo  guardi  uerso  oriente  Metter  ai  nel  fon- 
do de  la  foffa  cinque  pietre  (Cuna  libra  m cerca , ma 
che  J landò  alle  radici  uicine , non  premano  la  pianta . 
Metter  ami  poiun'hemina  deuinaccie  di  bianche  à 
nere , e di  nere  à bianche , e co  fi  empirai  la  foffa , ò il 
folco  finoàmeggo  con  terra  letamata  .Enei  tre  anni 
feguenti  riempirai à poco  à poco  la  foffa  con  il  folco 
fino  al  fuolo , e co  fi  imparerà  la  uite  à fare  le  radici  in 
giu.  Le  pietre  danno  la  uia  alle  radici  che  fi  fi  indino , 
e ribatteno  le  uinaccie  l'acqua  il  uerno , e la  fiate  ,gli 
danno  humore  aiutando  la  uite  àfiir  le  radici.  Hauen 
do  commandato  come  fi  piantano  le  uiti , bora  come 
fi  coltiuino  facciano  mani fe fio . 

Come  fi  coltiuanole  uiti.  Cap.  V \ 

r M fiderai  che  la  uite  nouella  fàccia  tutte  le  geme > 
^ e quando  fura  il  pampino  di  quattro  deta  la  Jpapi 
nerai,e  lasciaui  due  rami  uno  per  leuare  alta , l'altro 
perfusftdio,feper  cafo  cadeffeil  ramo  ordinario ,chia 
mano  i contadini  quefiocuftode.  L'anno  feguète  quan 
te  quando  poderai  la  uite,  lascier aulii  la  uerga  mag- 
giore. il  tergo  anno  darai  alla  uite  quella  forma,  che 
tiparra.Se  la  uuoigiugata , lafcieraui  un  capo,raden 
do  con  acuto  coltello  i due  occhi  piu  alla  terra  uicini, 
perche  no  posfinogerminare,dipoi  lascia  t tre  feguen 
ti, e taglia  uia  il  rimanente jde  la  uerga.  Se  ti  aggrada 
che  la  uite  fila  fopra  fe  fieffa , lasciale  le  braccia  come 
à l'albero  fiudiando  di  coporla  in  tondo  con  i predetti 
rami.Tcrche  oltre  la  belleg^a,che  ne  appare,  fendo  in 
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tal  maniera  ordinata , meno  patisce  battendola  (fogni 
intorno  con  ugual  peso  giu  fiata,  là  onde  in  fe  fleffa  ri- 
posa . Quando  primieramente  [egli  lasciano  le  brac- 
cia , gli  è d’auertire  che  fi  lascia  à cadauno  f armento 
una  gemma.Dopoi  que fio  podare,r accolti  i [armenti, 
papperai  prò  fondamente  t & ugualmente  dattor- 
no la  uite , e fi  è pianta  largamente,arerai.Comincie- 
rai  à 1 5 À'Ottobrio  à fcalgare  la  uite , e far  che  bab- 
bi compiuto  innantila  bruma . Jfonla  coltiuar  e do- 
po la  bruma, fi  non  forse  uorrai  tagliare  uia  le  radici 
che  nel  [calare fono  fcop  erte, ma  guarda  che  non  ta- 
glila fiorga,  & p ero  fa  bene  lasciar  e un  deto  di  radi 
ce  prefjo  à t albero. Ter  che  tagliando  piu  dappreffo , 
oltre  che  fi  ferisce  la  uite, e li  nuoce,  germinano  del  ut 
glio  piu  radici  La  onde  è ottima  uia  lasciare  alquan- 
ta radice, e tagliare  le  cime,  che  chiamano  i contadini 
efiiuejequai  cose  tagliate  crescono,  ne  piu  nuocono  à 
la  uite.  Si  poffono  tagliare  le  calme , perche  eflirpate 
nel  gran  freddo , non  piu  fi  reflaurano.  Compiutoti 
fi  alga  re  innantila  bruma,  bisogna  ogni  tergo  anno 
hauer  poflo  àie  radici  deleuiti  noumeno  di  due  fi- 
fi  arq  di  fieno  macerato , ma  del  columbino  nonne 
metterai  piu  d' uri hemina, perche  mettendone  piu  no 
cerai  àleuiti.  Innanti  lo  equinottio  di  pr intanerà  , 
cheèà  15.  di  margo,  rincalcerai  leuiti,  empiendo 
oue  hauer  ai  fcalgato , e la  fiate  quanto  puoi  piu  fpef- - 
fo  triderai  il  terreno.Scalgano  cinque  opere,  un  giuge 
ro  di  uite,  cinque  parimente  lo  gappano,et  tre  lo  ber 
picano.y ngiugero  di  uignale  ben  fermo  e copiuto  da 
quattro  opere  fi  poda,  e legafi  da  ó.Del  arbuflo  non 
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fi  può  dar  ferma  regola , perche  gli  alberi  non  uguali 
uariano  la  fatica . Alcuni  non  podano  la  uite  Vanno 
prosfimo  trappiantata,  ma  Vanno  feguente  la  purga 
no,e  lascia  tale  una  uerga  ,fopra  la  terga  gemma  la 
tagliano.il  tergo  anno , fe  la  uite  ha  pigliato  uigore , 
ne  lasciano  una  gemma  piu,  il  quarto  nel  podarene 
aggiungono  due,  e finalmente  il  quinto  anno  la  pongo 
nofopralgiogo.Et  noi  hauutane  efierienga,commen 
diamo  quefìo  modo  di  coltiuare * 

Di  tagliare  la  uite  uecchia , e farla  germi- 
nare* Cap * ri. 

"SjOn  taglierai  la  uite  uecchia , fe  barra  te  radici  ne 
^ la  fommita  de  la  terra , perche  pari  mente  la  uite 
nouella  nasciuia  dopo'l  taglio  fara  inutile, effendo  pur 
le  radici  jparse  per  la  fuperficie  del  terreno,  perii 
che  non  renderà  copioso  fiutto,e  tuttauia  inocchiata 
toflo . ^Adunque  fimil  uite , fe  non  ha  nel  corpo  tron- 
chi ficchi , e può  fi  piegare  ,fiendefi  nel  forco  fatto , e 
co  fi  rinouella  fi . Ma  fe  è fecca  in  guisa , che  non  fi  p of- 
fa piegare , Vanno  primo  la  [calderai  di /i opra  di  ma- 
niera,che  non  caui  ne  offendi  le  radici,  & aggiugne- 
rauui  flcrco,potando  la  uite  in  guisa , che  ui  lasci  po- 
chi capi, pappala  diligentemente, e Jpampinala  fief- 
fo,à  finche  non  nodrisca  [armenti  foperchi . Colmata 
in  tal  guisa,  generara  fidi  e longhi  capi,  i quali  fatte 
tra  gli  ordini  foffe , pianterai , lasciandoli  tuttauia  à 
la  uite  attacati.Taffati  tre  anni,  poi  che  faranno  for- 
tificati,ucciderai  la  madre,cauandola  al  tutto  Vanno 
feguente, e co  fi  ordinerai  la  uite  nouella.Mafela  uite 
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ueccbi<t  di  buona  forte  barra  le  radici  ingiù  di  manie 
ra,che  non  fiueggano  quando  è fcalgata,fcalgerai  la 
uite  cerca  le  calende  di  Marcio, prima  che  la  tagli , e 
fc algata  la  taglierai,  lanciando  quattro  deta  del  tron 
co  [opra  le  radici, e fi egli  è pofiihilefegherallo  prejjo  à 
qualche  nodo, et  abbafiferai  il  taglio  co  acuti  [timo  fer 
YO,porrauui  poi  [opra  terra  minuta  e letamata,in gui 
fa , che  coperto  il  troncone , non  fta  meno  di  tre  deta 
fopra  quello  la  terra  .Et  fàccia  fi  quefio  accio  non  fi 
fecchi  per  il  fole, e meglio  germini  per  Chauuto  humo 
re, che  lì  da  la  terra. Ma  la  uite  di  cattiua  forte  & in- 
fruttuosa , che  habbia  le fommita  corrose  e margc,Je 
le  fue  radici  fono  profonde,  ottimamente  incalmera  fi- 
fi [calcandola, e la  parte  da  baffo  [coperta  [itagli  tit- 
ano alfuolo  in  guisa,  che  ejfendoui  ammucchiata  con 
terra,non  appaia  di  fopra. 

De rinouare la  uite uecchia.  Cap.  VII. 
rpHefono  i modi  di  propagare  le  uiti,  uno  quando  la 
uerga  da  la  madre  generata,  mcttifi  nel  folco,  Cai 
tra  quando  fende  fi  la  madre,  e diuidonfi  ifuoi  capi  à 
piu  pali  il  tergo  è quando  la  uite  fi  fende  in  due  ò tre 
parti, fe  la  noi  à diuerfi  ordini  codure.  M quefio  modo 
tardi  piglia  uigore,perche  la  uite  diuisa  perde  la  mi- 
dolla.lìauendopropoflo  qnefli  modi,mamfefl'iamo  in 
che  guisa  fifàcccia  cadauno.Quado  uorrai  ptatare  la 
uerga  da  la  madre  piegata, farai  la  [offa  larga  quat- 
tro piedi  per  ogni  uerso,  accio  che  la  propagine  no  fia 
da  le  radici  de  C altra  offesa.Lascierai  quattro  gemme 
che  uadano  infondo  de  la  f offa , de  lequai  escano  lera 
dici, c raderai  la  parte  che  è uerso  la  madre, accio  non 
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generi  [anneriti  di  jouerchio.  Da  l'altra  parte  che  deb 
beflare  [opra  terra , non  lascierai  piu  che  due  otre 
%emme, e raderai  uiale  altre  che  fono  da  la  terra  na  - 
fiofie,  eccetto  quelle  quatro  nel  fondo , accio  non  na - 
[cario  radici  ne  la  fommita.La  uite  in  quefio  modo  ri - 
nottata  tofio piglierà  for%e,  e l'anno  ter%o  feparer af- 
fidala madre . Se  uor  ai  fendere  la  uita,cauerai  pref- 
foàla  radice  per  non  l'offendere , e {pianta  la  uite  in 
modo  che  non  rompi  la  radice . Voi  che  l'harrai  flesay 
e uedrai  fin  doue  arriua . Parai  un  folco , nel  quale  la 
metterai  intiera , facendo  altri  folchi  da  quello  comin 
ciati , per  i quali  fi  mettano  i capi , e co  fi  con  terra  la 
cuoprirai  .Ma  [eia  uite  barra  corti  i capi , e la  uogli 
condure  à diuerfi  ordini  de  uiti,  ne  può  altramente  ar 
riuare  à i pali, che  non  fi  fenda  oltre  modo  fa  fende- 
rai con  acutis fimo  ferro,  cominciando  oue  è forale  lu- 
ta , e co'l  mcdefimo  ferro  netterai  la  piaga , oue  fuffe 
tagliata  meno  ugualmente , e cofifejfafa  potrai  in  di 
uerfi  ordini  condure.lS[pn  è inutile  quel  propare,  che 
habbiamo  trouato  noi,fe  manca  una  uite  ne  l'ordine, e 
la  uerga  non  è tanto  longa , che  piegata  ne  la  fi offa,  fi 
poffa  torcere  in  fu,e  ridare , non  ti  fmarrire  perche 
fia  corta,ma  cuopri  fiotterà  qualunque  uerga  fa  cui  ci 
ma  peruenga  nel  fondo  de  lafojfa , accio  che  germi- 
ni di  fopra.Tajfati  poi  tre  anni  la  taglierai  da  la  ma- 
dre , riducendo  al  fuo  palo  quella  parte , che  barrai 
tagliato  da  la  madre,e  farai  il  capo  de  la  uite. Empi- 
rai àpoco  àpoco  in  tre  anni  lafojfa  de  la  propagine , 
taglierai  uia  le  radici  di  fopra,&  'papperai  Jpejfo. 
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Inefii  fiume  fi, che  fanno  le  uiti  fertili.  Cap.  Vili. 
Cavando  uorrai  inefiare  la  uite,taglierai  da  la  ma- 
dre  i farmenti  ottimi  e putiferi , quando  comin- 
ciano à gonfiare  le  gemme,  foffiando  ofìro.ll  farmen- 
to  che  incalmi  fia  de  la  parte  difopra  de  la  uite , rotori 
do, co  buoni  e jfesfi  nodi.Lafcierai  poi  tre  nodi  intieri , 
raderai fiotto  la  ter%a  gemma  con  acuto  fcalpello  (Ta- 
rnendue  le  parti  per  due  deta , che  fa  come  un  conio , 
ma  che  nonguafli  la  midolla . Segherai  poi  la  uite  che 
moi  ineftare,e  lajcia  il  taglio, la  fenderai, mettendola 
ne  la  fi jfura  i furcoltapparichiatifm  douefono  raduti 
di  maniera , che  la  fcor%a  del  furcolo  allafcorga  de  la 
uite  ugualmente  fi  tocchi.  Legherai  conforma  tutto 
ciò  che  inefierai  ne  la  uite,& impiafirerai confuto  im 
pagliato, cuoprendo  la  piaga,  e legando  difopra , che 
pio? già  o uento  non  ui  penetri, dipoi  cuoprirai  il  tutto 
di  mufco,e  co  fi  da  nuouo  legherai, per  che  queftogli  do 
na  humore,e  non  lafcia  che  fi  fecchi,  darai  alla  uite  un 
taglio  per  banda  fiotto  la  legatura  con  acuto  coltello , 
accioche  filli  piu  to fio  da  quefla  piagha  Vhumore , 
che  dal  luogo  oue  è ine  flato, perche  nuoce  il  troppo  hu 
more,ne  lafcia  che  ifiurcoli  fi  rappinino . Mcuni  ami 
chi  hanno  uoluto  che  fipertufi  la  uite , eporui  ifurco 
li  raduti  liggiermente . Ma  noi  con  miglior  uia  faccia 
mo  il  mede  fimo  perche  la  triuella  antica fa fegatura, 
& perciò  abbruggia  quella  parte  che  fora,  là  onde  ab 
brucciata,  di  rado  fi  rappiglianoi  furcoli.  Ts(oi  adun- 
que ufiamo  à qua  fio  inefiar  la  triuella  gallica , la  qual 
caua  non  abbruccia  perche  fa  picciolc /telette . Mon 
dato  adunq;  il  buccoli  mettiamo  ifiurcoli  raduti  cTat 
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torno ,&  empiaflriamo  con  luto , cotal  inefto  ageuol - 
mente  fi  rappiglici . Hauerai  adunque  compiuto  d'ine 
fare  le  uiti, cerca  l'equinottio , ineferai  negli  humidi 
luoghi  biancba  uua , ne  gli  aridi  nera . Le  fierili  uiti 
fimi  fertili  in  quefid'guisa . ^Addacquerai  con  forte 
aceto  e cenere , la  uite  mal  fenile , & impiajìrerai  la 
fcor^a  con  cenere . Quelle  che  non  maturano  il  frut- 
to che  hanno  moflro , ma  lo  lasciano  feccare , in  que- 
llo modo  fi  medicano . Quando  le  uerghe  faranno grof 
fecome  i grani , taglierai  la  uite  fin  preffo  à la  radice , 
impiajìrerai  il  taglio  con  forte  aceto  & urina  uec-r 
chia  mescolata  con  terra, & adacquerai  conia  mede - 
filma  le  radici  pappando  fouente. 

Come  hahhia  la  grappa  piu  forte  de  gra- 
ni. Cap.  I X. 

f*Liè  un'altra  maniera  cCineflo , che  genera  grappe 
con grani  di  uaria  natura  e colore . E fitfii  in  tal 
forma, piglierai  quattro  ouer  cinque  ò piu  uerghe , di 
uarie generationi,& accopiate  con  diligenza , le  le- 
gherai, mettendole  frette  in  canone  di  terra  ò in  un 
corno, ma  che  appaiono  fuori  d'amendue  i capi, e quel 
le  parti  che  appariranno  fuori  ] legherai , dipoi  meffe 
ne  lafo(fa,cuopriralle  con  terra  letamata , & adac- 
quale finche  mettano  le  gemme.  Oue  poi  faranno  uni 
te  le  uerghe  & diuenute  coome  in  un  corpo,  rotto  il  ca 
none,fegherai  cerca  il  me^^o  la  uite,  oue  tiparra  che 
meglio  fìa  unita  & fretta , & la  cuoprirai  con  terra 
minuta  alta  tre  deta  di  fopra  il  taglio . Quando  bar- 
ra il  tronco germinato ,las  cier ai  due  germi,  e leuarai 
gli  altri, e co  fi  nasceranno  le  uue , come  dicemmo . Se 
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imi  che  nascano  le  me  fen^a  uinaccie , fendi  il  ma - 
qliolo  fin^a  offendere  le  gemme , e canata  tutta  la 
midola  legherallo  infteme , hauuto  riguardo , che  non 
rompi  le  gemme , & co ft  letamato  lo  pianterai , ad- 
dacquandolo,  quando  poi  comincierà  à fare  i pampi- 
ni, 'papperai  fruente . Quefta  uite  cresciuta  fura  uue 
fenici  uinaccie. 

Come  fi  pota  la  uite  dopo  la  uendemia.  Cap.  X.  ■ 
f^Ompiuta  U' uendemia , incontanente  comincie- 
^ raiàpodare  con  ferri  ottimi  ,&  acutifiimi , co  fi 
le  piaghe  faranno  liscie , ne  potrà  fermarfi  acqua fo- 
pra  la  uite , la  quale  fe  ui  fifermajopra , la  corrom- 
pe^ genera  uermi  & altri  animali , che  rodono  i ra- 
mi. Farai  i tagli  rotondi , perche  fi  fa  nano  piu  to,  fio , 
taglierai  uia  i farmenti  larghi, uecchi, mal  nati  e tor- 
ti-,  lasciandoti  nuoui propaghile  la  fuperficie  poco 
uale.  Conserua  quanto  puoi  i bracci,  e fa  che  babbi 
compiuto  di  podare  tofto,  raderai  con  acuto  coltello  i 
rami  aridi  e ficchi , che  non  fi  poffono  tagliare  pode - 
rai  dopo  la  bruma  la  uite  debole  in  luogo  magro , e 
ficco , tornerai  à podare  à calende  di  Febraro  quella 
parte , che  non  barra  i podato , non  fi  tocca  con  ferro 
la  uite  da  tredeci  diDecembrio  finoà  1 3. di  Gennaio. 
Quando  poti  la  uite , taglia  tra  due  gemme , perche 
fi  taglierai preffo  à Vocchio,la  uite  pativa, e non  pro- 
dura pampini, il  taglio  fia  uolto  in  fu,  perche  in  que- 
fta guisa  non  pativa  per  acqua  ò fole,  e piglierà  be- 
ne ìhumore.  Tsfil graffo  campo  lascierai  à la  uite  ro- 
bufla piu  gemme  e capi, nel  debole  meno.Seuoraiha - 
nere  in  un  luogo  de  la  uite  un  braccio , darai  una  ò due 
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botte  di  taglio  co' l coltello  che  profondi  un  detto. Tfon 
lenir  uia  il  capo  tutto , quantunque  fia  molto  longo , 
fenon  è al  tutto  [ecco.  Tienila  ulte  nouelia  [calcata 
innanti  la  bruma,  accioche  bea  tutte  le  pioggie  et  firn 
go . Quanto  piu  toflo  [calerai  le  uiti  egli  alberi  sfa- 
ranno piu  robufli , ma  quelle  che  fono  ne  i colli,  fi  ficai - 
gano  in  modo , che  da  la  parte  di  fopra  fi  facciano  pie 
doli  canali , e di  fatto  fi  lieui  alquanto  la  terra  aceti- 
che ritengano  piu  acqua  e fango . Tronfi  fcalga  ti 
uiteueccbia , perche  le  radici  piu  alte  non  facchino , 
ne  fi  ara  per  non  romperle , gap  er alle  prò  fondamen- 
te & ugualmente , fa  argendo  il  terreno  con  fi  creo  ò 
paglia  innanti  la  bruma , ouer  poi  che  barrai  fcalga- 
to, dar  alle  il  letame. 

Di faampinarc  ò sfogliare  leniti.  Cap.  XI.  j 
fyloua  tanto  à ti  uite  podarla , quanto  faampinar- 
la  sperebei  capi  che  hanno  il  frutto  pigliano  piu 
uigorese  podafi  l'anno  feguente  con  minor  fatica, e me 
no  tagli  fagli  danno,  perche  toflo  fi  fana  il  luogo , on- 
de cauafi  U pampino  uerde  e tenero,oltre  ciò  meglio  fi 
maturano  leniti.  Hauerai  faampinato  diece  di  pri- 
ma, che  la  uite  comincia  fiorire,  leuando  uia  ogni  uer 
ga  Juperflua  nasciuta  ne  la  cima  e ne  i bracci, purché 
non  habbiano  uua.  T roncherai  le  cime  de  le  uerghe  ac 
ciò  non  germoglino  troppo.Cuoprir ai  co' l firn  pampi- 
no le  uue  uer  so  meggo  di  ouer  occidente  uolte, perche 
non  fi  abbruccino. 

Di  gap  par  e.  Cap.  XII . 

yando  luna  comincierà  a uariarfi  di  color  gappe 
rai  ti  terga  fiata , & quando  già  farà  matura , 
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papperai  innanti  meigo  di  prima , che  monti  il  cal- 
do, e poi  che  paffuto  il  mgo  di,fara  ceffato , leuerai 
la  polucrefil  che  difende  luna  dal  fole  e da  le  nebbie. 
K[pn  fari  la  terra  fungosa  ne  fi  %appì,perchefiindu 
va  oltre  modo  esfendefi.  Gli  è meglio  uoltarela  terra 
con  la  pianga  che  con  l'aratro. La  uanga  uolta  ugual- 
mente il  terreno^ aratro  ,oltre  che  fu  le  grandi  golle^ 
in  queflo  nuoce,  che  i buoi  arando  rompono  alquante 
uerghe,&à  la  fiate  tutta  la  uite.Tfongli  è mifura  al 
cu  na  di  •pappare  la  ulte , perche  quanto  piu jfieffo  la 
%ap perniiamo  fe  ne  cauera  maggior  frutto. 

Come  il  carbonchio  non  offenda  il  ui - 
gnale.  Cap.  Xlll, 


•xj.  Alierai  da  primauera  tra  le  pofiiccie  mucchi  di 
■ pagliare  quando  fentirai  freddo  maggiore,che  non 
fi  conuiene  à la  fiagione,  arder ai  quei  mucchi,e  co  fi  la 
nebula  & il  carbonchio  caccierai. 

Che  la  formica  non  monti  fopra  la  uite. 

Cap , XUll. 

p Eflerai  il  lupino  e mescolalo  con  carne  d'oliue , 

* ugnerai  con  quello  la  uite  intorno  da  baffo , oue  cuo 
cerai  bitume  con  oglio^et  unte  con  quello  le  uiti  da  haf 
[o  intorno  jion  faranno  da  le  formiche  rodate. 

Che  i toppi  ògli  uccelli  non  offendano  la 
uite.  Cap.  X V. 

Y £ ulti  che  fono  à le  case  uicxne  ,fono  da  toppi  offe - 
*^fe , offeriremo  adunque  che  la  luna  fia  piena , e 
quando  far  a nel fegno  di  Leone  ò di  Scorpio , ò di  Sa- 
gittario ò di  Tauro , lepodaremo  à la  luna . Gli  è una 

generatone 
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generation?  di  animale  detto  uolucra , quefìo  rode  i te 
neri  pampini  e le  mencio  non  attenga  quefìo, ugne- 
rai fon  Ji angue  di  orfio  i coltelli  da  portare , cuer ftccbe 
rai  la  pelle  del  c a florale  mentre  che  podi  la  vite , ogni 
fiata  che  annoterai  i coltelli , dagli  il  filo  con  quella 
pelle  e co  fi  comincia  à podare, poiché  habbiamo  copio 
farriète  detto  dele  uiti, parliamo  bora  degli  arbufitui. 

Degli  aybufliui , cioè  alberi  che  le  tiitijo - 
Jìengono.  Cap.  XVI. 
xj  Odrifce  l'opiofiommamcnte  la  ulte , dipoi  l'olmo, 
^ & indi  il  jras/ìno.L'opio , perche  non  ha  la  fronde 
buona , da  molti  è rifiutato.  Ma  l'olmo  chiamato  da 
C ontadini  atinia , è molto  genero  fio  e lieto  abbonda  de 
fiondi,  e debbefi piantare  in  luoghi grasfis fimi  ouer 
mediocri . Se  fa  mefiieri  piantar  alberi  in  afpri  & art 
di, non  co  fi  è buono  Copio  o l'olmo  come  gli  orni, che  fio 
nofiiluatichifrasfini,  & hanno  foglie  alquanto  piu 
larghe  che  gli  altri  frasfini,ma  la  Jua  fronde  no  è pig 
gÌore,che  quella  de  l'olmo . Et  le  capre  e le  pecore  piu 
volontari  manigiano  quefia  fronde.Chi  vuole  fare  lo 
arbvfto, faccia  lefioffie  larghe  per  ogniuerfo  quattro , 
piedi  f anno  innanti  che  fi  piantino gli  alberi , dipoi 
cerca  le  calende  di  Mar^o  pianterai  ne  la  medefima 
fioffa  l'olmo  l'opio  ò il  frasfino , accioche  fie  l'olmo  ue - 
niffie  meno, l'opio  &il  frasfino  fiopìificano,fie  amendut 
Uiueranno  fie  ne  caui  uno,  e pianfifi altroue.L'arbufio 
dtbbe  effer  difrofio  con  le pofliccie  40 . piedi  fioftate 
una  da  l'altra,  perche  gli  alberi  e le  uiti  appoggiate, 
meglio  vengono,  e rendono  miglior  frutto  e le  biade  fie 
m^ate  in  quel  luogo , sentiranno  meno  ombra  %ap- 
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peraifouete  dattorno  à l'albero  che  hai  pianato,  per 
■che  crefca  piu  tofio,  e per  tre  anni  no  lo  toccherai  con 
•ferro.  Tajfati  tre  armi,  lo  fermerai  a riceuer  la  uite , e 
tagliando  i rami  fouerchi , ui  lafcierai  altri  bracci  à 
modo  di  fcala.L'anno  fefio  fe  ti  parrafermo,lo  mari- 
terai in  quella guifa . Lafcierai  da  baffo  deralberoil 
fpacio  d'un  piede,  dipoi  fatto  un  folco  longo  tre  pie- 
di,due  alto , e due  piedi  è la  fejìa  parte  largo,  lafcialo 
almeno  per  due  me  fi  da  la  tempera  battere , finalme 
te  cerca  le  calende  di  Mar^o, tolta  del  feminario  la  ui 
te,  non  piu  corta  di  una  pertica  di  mifura,  pola  ne  la 
foffafleffa , e folleuata  appoggiala  à l albero.  L'anno 
feguente  non  la  podar  e , ma  il  ter^o  anno  la  fetale  un 
falò  capo,  e pochi  occhi,  perche  non  fi  lieui  in  alto  pri 
ma,che  fia  ben  ferma. Quado  poifhra  crefciuta  il  fuo 
douere , fenderai  per  tutti  i palchi  ifuoi  capi , ma  in 
guifà,  che  non  carichi  la  uite  ungi  lafciaui  ipiu  robu - 
fai  e ueri  capi . La  uite  à l'albero  appoggiata , debbefi 
podare  e legare  diligentemète , perche  quella  fpecial 
mente  firuttifica,c  dura  piu  longamentt, fendo  in  luo- 
ghifermi, (ir  idonei  legata, et  però  ogni  anno  poi  che 
è podata  dei  relegarla , perche  fi  rìfiaurino  i luoghi 
polpofi,efi  diffionga  la  uite  ne  i rami  idonei. 

Degli  oliuetii.  Cap.  XVI I. 

r Ode  fi fommamente  tuliuo  de  colli  fecchi  ztr  argil - 
^ lofi , ma  negli  humidi  egrasfi  campi  produce  lie- 
te fiondi,  ma  fenica  fiutto.Fasfi  meglio  L'uliuetto  pia 
tando  tronchi  che  piante.  Tiace  à Magone  che  fi  pian 
til'uliHom  i luoghi  fecchi  ò incontanente  dopo  l' equi 
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fiottio  , 0 'limanti  la  bruma . Gli  ag  ricultori  di  uofira 
ctaofferuano  il  tempo  di primauera  cercale  calende 
di  Maio  fia  la  foffa  de  Colina  larga  4.  piedi  per  ogni 
uerfòygittanfi  in  una  [offa  pietre  egiaia , fopraponen 
' doui  terra  alta  ^.deta.  “Pioterai  poi  l'albero  dritto  in 
gui falche  la  parte,  lacuale  ufeira  de  la  foffa , fra  nel 
meigo,  de  fenda  fi  Car  buffe  Ilo  da  la  tempefia  appog- 
giando pali,  e mefcolando  terreno  letamato  ne  la  f of- 
fa. Ponga  fi  Pillino  in  ordine  ogni  60.  piedi , accio  che 
babbia  Jpacio  di  /largar fi  perche  fe  fi  flongano  molto 
fuanifeono  perdendo  le  forTg,  e rendono  poco  frutto . 
Colina  lìcima  è otiima,dipoi  la  paufea,l'orchia  fi  ma 
già.  Vi  fono  le  regie  & i radiche  neper  la  forma  lo- 
ro ne  per  loglio  fono  co  fi  grate,  come  fopradette.  Se 
pianterai  Colmo  ne  la  foffa,  onde  è cauata  la  emerga, 
ella  morra  perche  nafeono  alcuni  uermini , e fi  nodri - 
fono  ne  la  radice,  i quali  confumano  le  piante  de  Cu- 
iiuoffe  ne  Culmo  è un  ramo  piu  de  gli  altri  lieto  e fiori 
doffe  non  lo  tagli, tutto  l'albero  fi  arficcia  e rittor^e . 
Dei  fegnare  di  roffo  gli  arbufcelli  prima  che  fi  trafyo 
gano , per  difporli  uer  le  mede fime  parti  oue  li  piante 
rai,  altramente  patiranno  per  freddo  ò caldo  da  quel 
le  parti,uer  le  quali  contro' l co  fiume  loro  faranno  al 
tramente  che  non  erano  nel  feminario  dijpofie. 

Di  fare  il  pometto.  Cap.  XVI  II. 

s->lrconda  co  muro  fecco  ò foffa  in  luogo,  oue  noi  fil- 
are il  pometto,  & in  tal  gufa  che  non  ui  entri  lo 
huomo  negli  animali  fe  non  per  la  porta,  finche  ere - 
frano  le  piante.  Perche  fiele  cime  faranno  rotte  con 
mano  fio  rodute  dagli  animali  prima  che  bene  fi  fermi 
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no,figuaflano  per  fempre.  Gli  è meglio  piantare , gli 
alberi  fecondo  La  loro  generatione  diuifi l,  acciocheide 
boli  non  frano  da  i piu  gagliardi  op  prefi  i , pache  non 
fono  ne  perfora  ne  per  grandeTga  uguali , ne  cresco 
no  come  ([utili. La  terra  à le  uiti  acconcia gioua  anche 
^ gli  alberi. 

D i fare  le  f offe,  Cap.  XIX, 

•potrai  le  f o jfe  del p ometto  l'anno  innati  cheuorrai 
x piantare, perche  macerate  da  fole  e pioggia,  cioche 
ui porrai  tofio  fi  rappiglierà . Tur  fe  uorai  piantare 
quell'anno, che  forai  le fo[fe,caueralle  almeno  due  me 
fi  inna  nti,  & empir  alle  de  firami, ardendoli  in  quelle, 
Quàto  farai  le  f offe  piu  larghe  & ampie, tanto  faran 
no  piu  lieti  e co  pio  fi  i frutti.  Sia  la  f offa  ad  un  forno  fi 
mile,cio  è pm  larga  di  {otto, che  di  fopra , perche  le  ra 
dici  meglio  fi  fendano, e meno  freddo  nel  uerno,e  men 
caldo  la  fiate  entri  per  laflretta  bocca  .Etne  i luoghi 
inchinatila  terra  pofiaui  entra, non  uiene  da  lepiog- 
gie  lauatagiu . Tianteraigli  alberi  con  uguali  foacij , 
accioche  crescendo  habbiano  oue  fenderei  rami.  Ter 
che  mettendoli  Jpcfii , non  potrai  porui  in  meggo  al~ 
cuna  cosa, ne  faranno  tanto  fruttiferi,fe  non  li  taglie- 
rai per  dentro. V oglio  adunque  che  fi  lascino  tra  le  pò 
fticcie  40  .piedi  0 almeno  $o.per  feminarui , 

C ome  dei  raccogliere  le  piante.  Cap.  X X , 
'pigliale  piante  non  meno  gr  offe  che' l manico  de  la 
^PpolUfiritte, nette  e longe,  finga  tacche, conin 
tiera  fcor7g,quefie  beneetofio  fi  rappiglieranno . Se 
le  pigli  de  gli  alberi, attendi  che  producano  ogn'anno 
buoni  e copio  fi  fiutti.Tigliale  da  le fonile  uerso  or  ieri- 


DE  GLI  <ALBE1{I.  259 
te  Se  pianti  la  pianta  con  le  radici , crescerà  come  gli 
altri  alberi  che  barrai  piatati.  V albero  inefiatoèpiu 
frutti  [tronche  non  ine  fiato , ciò  è quello  che  con  pian- 
te ò rami  fi  pianta  . Vrima  che  frappo  rti  l'arbuscel - 
lu, fegnald  di  roffò , accioche  fiia  uoltoài  medefimi  uè 
ti, come  fiaua  prima , attendendo  di  trafporlo  da  luo- 
go piu  a Ito  f ecco  e debole  , in  piu  baffo , piti  tumido  e 
graffo.  T ianta  uergke  che  habbino  tre r omelie, e fila- 
no fopra  terra  tre  piedi. Se  uorrai porre  ne  la  medt  fi- 
nta due  ò tre  arbuscelli , attendi  che  non  fi  tocchino , 
perche  fono  da  uermini  uccifi.  Vorrai  ne  le  f offe  quan 
do  pianti)  àdcflra  &à  fimfira  de  le  piante  fi. fretti 
de  fermenti  fin  nel  fondo  de  la  [offa , che  filano  grosfi 
come  il  braccio  kumano , efit  che  aua^ino  di  fopra , ac 
ciò  per  quelli  p os fi  ne  la  fiate  addacquarle.Tianterai 
gli  alberi  ò con  ucrghe  che  habbino  radici  ne  V autun- 
no cerca  à 1 5.  d'Ottobrio , ouer  con  tronchi  ò rami  ne 
la  primaucra, prima  che  comincino  à germinar  gli  al 
beri.  Ma  fe  no  uci  che  i uermini  offèndano  à i fimi  del 
fico , metterai  nel  fondo  de  la  {'offa  con  la  ponta  ingiù 
un  tronco  di  Untisco. 

Quando  fi  pianta  il  fico.  Cap.  XXI . 

-i vj  0»  piantare  il  fico  quando  è freddo,  uien  bene  que 
^ 'fia pianta  in  luoghi  ejpofii  al fole calculofi , cioè 
con  piccioli  fa  fri,  in  terreno  mescolato  in giaw fi,  &d 
le  fiate  in  [afro fi.  Que  fio  fi  rappiglia  tofio,e  cresce  fa- 
cendo grande  & idonee  {'offe . Le  generazioni  de  fichi, 
come  chefiano  perfapore  e forma  diffcrenti,tutlauia 
fipiatano  ad  una  guisa, facendo  folamente  alcuna  dif 
ferenti  per  la  uarieta  del  terreno.  Vianteraii prima. 
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tiri  ne  i luoghi  freddi ,e  ne  l'autunno  acquo  fi,  per  rac- 
cogliere il  frutto  innante  le  piaggi  e , ne  i luoghi  caldi 
pianta  i tardiui.Ma  feuorraifiar  tardine  le  pianti  pii 
mari  ce , quando  ìgrosft , che  fi  chiamano  fiori  di  fico, 
fono  piccioli  fittali  giu  de  ["albero,  & co  fi  facendo  al 
tro  frutto , tarderà  à maturarlo  nel  uerno . Ciotta  à le 
fiate  tagliare  con  acutis fimo  ferro  le  cime  del  fico  pri 
ma  che  cominci  à fiorire , perche  in  tal  guisa  douen - 
tanopiu  ferrili , & fermi  gli  alberi,  fi  a bene  quan- 
do il  fico  mette  le  foglie , ftemprare  con  morchia  la 
terra  roffa,  & infonderla  con  fieno  humano  à la  ra- 
dice, perche  nasce  piu  copioso  frutto , & il  fico  uiene 
piu  bello  e piano. 

Di  piantare  noce.  Cap.  XXII. 

-pianta  la  noce  greca  nel  fegno  cianuro , ò cerca  le 
*c.tlcnde  di  Febraro , ma  che  non  fia  brinata . De  fi- 
derà ella  terreno  caldo , duro  e fecco , perche  fe  porrai 
quefia  noce  in  luoghi  per  natura  diuerfi,  incontanen 
te  fi  marcirà.  'Prima  che  pianti  la  noce , macerala  ne 
l'acqua  mulsa  non  troppo  dolce, perche  dar  a piu  gio- 
condo frutto  quando  fara  cresciuta,  e piu  tofio  fiutrifi 
cbera.Metterai  tre  noci  in  triangolo,  con  la  parte  acu 
ta  ingiù,  perche  indi  mandi  fuori  le  radici,e  fianolu 
na  da  V altra  feofiate  almeno  un  palmo,  flado  alquan 
to  piegate  uerso  fnuonio,ogm  noce  fa  una  radice,  e ma 
da  fuori  una  uerga.  La  radice  peruenuta  al  fondo  che 
la  f offa  per  durerà  del  terreno  fi  tor%e  in  fu,  e fen- 
dendo fifa  radici  come  rami.  Potrai  fare  la  noce  Gre- 
ca ò la  nocciola  tarenrina  in  quefia  guisa.  Porrai  un 
moro  piede  di  minuta  terra  ne  la  f offa,  oue  hai  defili 
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nato  di  piantare  la  noce, e jfiargeui  il  femc  de  Inferti- 
le laquale  nasciuta  fenderai  mettendo  ne  la  fua  mi- 
dolla la  noce  greca  o la  noccio  la  fetida  la  gustiate  cuo 
prila  di  terra.  Quello  farai  itinannti  calende  di  Mar- 
‘go.  ^ il  mede  fimo  tempo  pianta  fi  la  giuglande,  la  no 
ce  pinea  e la  cafiagna. 

Di  piantare  il  pomogranato . Cap . XXI  li. 

pianta  fi  il  pomo  granato  acconciamente  fiirìà  calen 
* de  d'aprile,  fe  produra  frutto  acerbo  0 meno  dolce , 
cofit  lo  amenderai.Mddacquerai  le  radici  con  Jlerco  di 
porco  e (Chuomo,  e co  orina  uecchia  d'buomo , e doucn 
tera  l'albero  fertile  facendo  il  primo  anno  i flutti  con 
fapore  dì  nino, e dipoi  dolce,  & apireno.Tsfoi flempria 
mo  alquanto  di  laser  e cirenaica  con  nino,  e con  quel- 
lo bagniamo  le  cime  degli  alberi , cotal  medicina  emé 
da  l' acerbità  de  i pomi,  fe  quando  pianti  il  pomo  gra- 
nato , porrai  à la  radice  tre  pietre , non  fi  romper an-^ 
no  i pomi.  Ma  fe  l'albero  fara  piantato , pianterai  la 
scilla  fpecie  di  cipolla  uicino  a la  radice  ,fe  ipomi  fa- 
ranno maturi  torcerai  i gambi  di  quelli  prima  che  fi 
rompano.  Et  fi  conferiranno  in  tal  modo  per  anni 
quattro.  , 

Del  pero.  Cap.  XX  l i li  . 

•pianterai i peri  nel' autunno innanti la  bruma  15. 

* giorni,  & perche  filano  fertili,  quando  faranno  ere 
fidati  t fermati, falcali  profondami , efeffo  il  tron 
cone  preffo  à la  radice, figgerai  un  conio  de  pino , e la 
fidalo  dentro , dipoi  cuopri  il  luogo  fcal^to , e jfiargi 
cenere  fopra  il  terreno. 
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Di  piantarci  ponti.  Cap.  XXV. 

c 7 piantao  i pomi  di  fiate , i cotogni,  le  [orbe,  i pru - 
Ugni  dopo  me^go  iluernofmoà  13.  di Febraro.il 
moro  da  1 fdi  Febraro , fino  à l'equinottio  di  prima- 
nera  . La  caruba  Greca , & il  per  fico  innanti  la  bru- 
ma, fé"  l mandolo [ara  men  fertile, per tufato  l'albero , 
metterami  una  pietra, lafciando  che  UJcorgg  crefert 
do  cuopra  il  buco.  Mettanfi  per  ordine  ne  le  eleuatu - 
re  de  le  porche  ognigeneratione  de  rami  ne  gli  orti, 
oue  è il  terreno  ben  lauorato , e letamato,  quando  poi 
faranno  ere  [cinti , mentre  che  hanno  i rami  teneri , li 
tampinerai,  riducendoli  ad  uno  fido  il  primo  anno , 
p affato  poi  laurino,  prima  eh  II  freddo  abbruci  le  ci 
me,  fa  bene  leuarli  tutte  le  foglie, e congroffe  canne , 
lafiatoui  da  una  parte  il  nodo, fargli  come  un  capel- 
lo, de  fendendo  in  tal  guifa  leuerghe  anchor  tenere 
da  freddo,  & da  gelo. V affati  quaranta  mefi  potrai  fi 
puramente  trajporle,o  inefiarle. 

De  inefiaregli  alberi.  Cap.  XXVI. 

r\Gni  jurculo  può  fi  in  qualunque  albero  ineftare , 
v/ purché  fia  col  furcolo  di feorga  fimile,  &fe  à quel 
tempo  produce  il  frutto, fenga  dubbio  alcuno  fi  può  in 
calmare . Et  hanno  mofirogli  antichi  tre gener adoni 
(Cinefio.  Vna  quando  l'albero  fegato,  efeffo  riceue  U 
furcolo.V  altra  oue  fi  fende  tra'l  legno  e l'albero,  figé 
doui  la  calma, e fanno fi  amendue  da  primauera . LA 
terga  fa  fi  quando  la  pianta  [corcata  riceue  le  geme 
con  ugual  feorga . Quando  barro  manifefto  di  quefie 
maniere  d'ineflare  le  ulti,  manifeflaro  ch'io  ne  ho  tra 
nato  un'altra  forte . Tuffigli  alberi  poi  che  hanno 
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rrìinciato  àgofiire  le  geme,  inefterai  crescendo  la  lu- 
na , ma  l'uìiuo  cerca  l' equinozio  del  uerno  fino  à i $. 
d' aprile^' ine ft  afta  il  fumilo  che  mi  ineftare,  tenero  * 
fertile,e  conjpefii  nodi.Et  quando  primi  fi  gonfierà 
noie  uergbedei  rami d’ un'anno  uolti ad  oriente  & 
intieri , li  coglierai . Siano  le  canne  graffe  un  deto  con 
due  rame/le, fegherai  diligentemente  l'albero  che  uuoi 
ine  [lare  in  luogo  piu  netto. e fuga  tagli  a crefpe.atten  - 

dendo  dinon  guaffare  la  fiorai , fegbatoil  t roncoli - 
fcia  e poilisci  il  tagliato  de  la  figa  con  acuto  ferro, di- 
poi  figgerai  liggiemente  un  conio  ira  la  feorgd,  & il 
legno  buttatila  guardando  di  non  rompere  la  fcorga. 
Raderai  poi  ì farceli,  che  uuoi  ineftare  con  acuto  coltel 
lo  da  una  par  te. quando  barrai  irt  pronto  i far  coli. ca- 
tterai il  conio, e mettilo  incontanente  ne  l'apertura  fiat 
ta  dal  conio  tra  la  fiotta  e'I  legno . Metterai  in  giu  il 
furcolo  fin  doue  l'harr ai  raduto,  ma  che  appaia  difo - 
pra  6.deta  . Figgerai  in  un'albero  due  ò tre  ramclle  % 
purché  fiatici  diftanii  non  meno  di  quattro  dtià.kauu 
to  riguardo  à lagrandeg^a  de  l' alberò. & àia  bontà 
de  la  jcorga.  Quando  barrai  inejlato  .frignerai  l'al- 
bero con  feorga  d'olmo  ò uimina , dipoi  con  luto  im- 
pagliatoceli rimenato, impia ftrer ai  tutto'  l taglio  & 
iljpacio  che  è frale  ramelle,  dimodoché  appaiano 
fuori  due  deta.  Tonai  musco  [opra  il  luto . e legalo  in 
guisa, che  non  cada  per  le  pjoggie.fe  uuoi  ineftare  piò 
dolo  albero , fegalo  uicino  à terra  un  piede  e meg^o, 
dipoi  liscia  diligentemente  la  piaga  .fenderai  conacu 
tofcalpdlo  il  tronco  per  tre  deta, fìggerai  ne  la  fi  fura 
un  conio  fecondo  che  ui  capir  a, e mcttiui  entro  ifurcoli 
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d'amen  due  le  par  ti  tagliati,  auicinando  la  fcor^a  del 
fercolo  à quella  de  l'albero.  Acconciate  le  ramelle,  ca 
ua  il  conio,  e legato  l'albero, li impia flrerai,come  èfo 
pr adetto  dipoi  coprirai  l albero  di  terra  fm'àl'inefio, 
e queflo  danèti,e  da  gran  caldo  lo  de  fenderà . La  ter - 
•ga  generatane  d'ine  fio  per  effer  fottilis fintalo fi  con 
uiene  ad  ogrìalbero,et  fi  inefìano  in  queflaguifa  quel 
li,chc  hanno  bumida  fcor^a,  piena  di  fugo  e [oda,  co- 
me il  fico,  perche  mada  fuori  a fai  latte , & ha  lafcor 
7a  robufìa,  là  onde  ottimamete  inefiafiin  queflagui 
fa. Cercherai  nouelli,e  netti  rami  ne  l'albero , degna- 
le uorrai  incalmare , in  quefìi  guarda  qual  gemma  ti 
prometta  meglio,  e fia  piu  apparente,  fegherai  (dat- 
torno à quella  quattro  deta  lontano, ma  che  rimanga 
nel  mcgzp  lagemma,e  co  fi  con  acuto  fcalpello  taglie 
raid' attorno  leuando  la  fcor'ga  tolta  d'altro  albero , 
che  non  offendi  lagtmma,dipoi  eleggerai  netto  ramo 
de  l'albero , neiquale  uuoi  incalmare , e taglierai  con 
ugual  mifera  la  fcor'ga  di  quello, ac  conciando  lagtm 
ma  in  quella  parte,  che  barrai fiorata,  attendendo, 
che  l'empiaflro  allupane  dattorno  tagliata  fi  ragna 
gli.  Fatto  queflo  legherai  per  ragione  dattorno  lag$ 
ma,  che  non  rompale  commiffure , & impiumerai  i 
legami  con  luto,  Ufciando  libero  fpacio  alla  géma  che 
, poffa  germinare,  fe'l  ramo  neiquale  barrai  ine  flato , 
barra  difopra  altre  rameUe, tagliale, perche  non  tiri- 
no afe  f humore , ouero  che  à quelle  piu  che  all'ineflo 
ferua.  V affati  5 i.difcioglierai  l'empiaflro.  lneflafià 
queflo  modoottimamète  l'uliuo . Quella  quarta  gene 
ratione  d'ineflo  habbiamo  dichiarata , quàdo  parlarti 
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mode  le  uhi , là  onde  è souerchio  parlarne  da  huouo% 
battendo  moflrato  la  uia  di  per  tu  far  e. 

Tutte  le generationi  di  calme  fi  pojfono  in  qualunque 
albero  ineflare . Cap . XX  II. 

XX  fluendo  negato  gli  antichi  che  ogni  ramellaòfur 
colo  fi  pojfa  in  qualunque  albero  ineflare,&‘ fat- 
to qua  fi  una  legge , di  quella  fenten^a , che  dicemmo 
di  [opra,  quelle  ramelle  piamente  poter  fi  rappiglia- 
re , che  fono  per  fcorga  e frutto  filmili  àgli  alberi , ne 
i quali  fi  inefiano , emmiparuto  conueneuole  impre- 
fa  ribatter  cotefto  errore , e manifefiare  à descendenti 
la  uia , con  la  quale  pos fino  ineflare  ogni  furcolo  in  co. 
daun' àlbero , e per  non  tenere  à bada  i lettori  con  lon 
go  parlare , daremo  urìeffempio , che  farà  mani f e fio 
poter  fi  ogni  forcolo  in  un'albero  incalmare . Cauerai 
una  [offa  di  quattro  piedi  per  ogni  uer sostato  da  luti 
uo  lotana^ke  li  ultimi  rami  de  l'uliuo  la  pofiino  toc 
carenati  poi  ne  la  [offa  un'arbuscellodi  ficofalleci- 
tado  che  uega  bello  e robuflo.T affati  tre  anni  ouer  cin 
que , cfledo'ben  crefciuto, piega  un  ramo  de  l'uliuo  ^che 
ti  parra  piu  bello , e legalo  al  troco  del  fico , tagliate 
poi  le  altre  ramelle , lasciaui  quelle  folamète,che  uuoi 
ineflare^allhora  taglierai  del  fico  i rami , liscia  il  ta- 
glio^ fendilo  nel  me^o,mettèdoui  un  conio,e  raderai 
le  cime  de  l'uliuo  d'amenduele  parti  fasciandole  àia 
madre  congiùnte , co  fi  ineftate  nel  fico,  caua  il  conio , e 
lega  il  tutto  di  maniera , che  non  poffano  per  alcu- 
na uiolen^a  effer  canate  le  ramelle  del  fico . Co  fi  per 
tre  anni  lasciandole , rappiglieras fi  l'uliuo  co' l fico , 
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(finalmente  l'anno  quarto , quando l'uliuo  fiabm 
col  fico  unito , taglierai  le  ramtlle  da  l'oliua.ln  talgui 
fa  ogni  genera  tione  con  qualunque  altra  fiinejìa. 

Lei  cithijò.  Cap.  X X FI  11. 
*~iloua  fommamente  battere  il  cithijò,percheàgal- 
^ line,  à pecore,  à capre,  & ad  ogni generat ione  di 
animali  è utilisfimo,qua?ido  che  tofiofe  rìengrafia,  e 
fii  le  pecore  dilatte  copiofe,& apprejfo  lo  mangiano 
utrde  otto  me  fi, & il  rimanente  de  l'anno  [ecco,  oltre 
ciò  uiene  tofio  in  ogni  terreno,  quhtunq;  magrisfimo, 
e fofiiene  fenica  danno  alcuno  qualunque  ingiuria.  Se 
le  donne  mancano  di  latte  dei  macerare  in  acqua  il  ci 
thifo [ecco ,e poi  che  l ara  fiato  una  notte  à molle,  & il 
di  uegnente  mefcolare  con  poco  vino  tre  hemine  del 
fuo  fugo  fpremuto , fe  le  dia  a bere , perche  effe  in  tal 
%uifa  faranno  fine, & i bambini  batteranno  copia  di 
la  tte . Se  m ina  fi  il  cilh  ifo,  outr  ne  l'autunno  cerca  à 
quindeci  d'Ottobrio,  ò ne  la  primauera.  Quando  bar 
rai  ben  lauorato  la  terra, farai  le  porche,  come  negli 
berti, e femina  l'autunno  il  cithijo,come  fifa  i'oefimo, 
ordinerai  poi  le  piante  da  primauera  feofiate  quat- 
tro piedi  per  ogni  uerfo , fe  non  barrai  fi  mi  fi  pianta 
da  primauera  le  ci?ne  del  citbifo.  Bjncalciaui  la  tetra 
d' attorno  alta  ,fenon  piene  addacquali, ne  primi  1 5. 
di, poi  che  comincieranno  à germinare  li  papperai. In 
di  à tre  anni  tagliali, e dime  à gli  animali.  Bafiano  al 
cauallo  1 5 .libre  di  uerde,& al  bue  20.  àgli  altri  ani 
mali  fecodo  la  proportene  de  le  f or^e  loro. Tuo fi  etia 
diopiatare  con  rami  cerca  il  fetttmbrioj’e  lo  dai  àgli 
animali fecco,dannegli poco, perche  ha  maggior  uigo 
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re , prima  lo  macererai  con  acqua , de  La  qual  cauato 
mefcolalo  con  paglia. Taglierai  il  cithifo,che  uuoi  fec 
care,  cerca  il  mese  di  Settembrio,  quando  fa fii  grande 
il  fuo  fernet  tenutolo  al  fole  poche  bore,  finche  fijiap 
pi,dopoi  feccato  ne  l'ombra, lo  riporrai. 

Tel  fa  l gp,gintfìra  ecanna.  Gap.  x X I X. 
■pianterai  il  falgp  e lagineflra  da  primauera  crescen 
* do  la  luna  cerca  le  calende  di  Ma  r 7^0 . il  falgq  ama 
luoghi  b umidi , e lagineflra  ancho  i fecchi , ma  forni- 
nanfi  amendue  acconciamelo  cerca  il  uignale,  perche 
danno  ottime  legature  per  leniti, pianta  fi  ottimamen 
tela  canna, la  cui  radice  alcuni  chiamano  cipola  altri 
occhi . Voi  che  barrai  di  nuouo  lauorato  con  la  uan?a 
il  terreno, pianterai  quando  minaccia  pioggia , la  ra- 
dice de  la  canna  tagliata  con  acuto  ferro.  Mlcuni  flen 
dono  le  canne  intiere, per  eh  e le  canne  piantate, germi 
nano  da  tutti  i nodi , ma  per  lo  piu  ne  nasce  crina  fua- 
nida, debole  & picchia.  Gli  è adunque  meglio  pidtar 
la, come  prima  ho  dimoflrato.Voglio  adunque  che  ta 
gliato  il  cannotto  ogni  anno  fi  gapi  il  luogo  profonda - 
mente,es'addacqui. 

Te  la  rosa  e de  la  uiola.  Cap.  XXX. 
p H i uuole  feminar  la  uiola , faccia  leuaturc  in  ter - 

ra  letamata , e lauorata  al  meno  un  piede  ingiù , 
& habbia  appreflate  piante  £ uri  anno,  e fatte  innan 
tì\à  calende  di  Margo  le  f offe.  Il  fame  de  la  uiola  forni 
na fi  da  primauera  e d'autunno,  ne  le  porche, come  le 
herbe  Aborto, e coltiuafi  parimele,  ma  fi  netti  da  ber 
he  cattine,  e ’^appifi  addacquandolo  alcuna  fata . La 
rosa  fi  diflonga  con  fruttici  e rame  Ile  alte  un  piede  à 
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quel  tempo  che  dicemmo  de  la  uiola.Ma  bifognd  ogni 
anno  ‘papparla,  innanti  à calende  di  Marzo,  e podar 
la  per  dentro,  Tercbe  coltivata  in  tal  guifa , dura 
molti  anni. 

il  fine  del  libro  degli  alberi , 
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